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1. WSTE"P 2.2. Przyktad oznaczenia mieszanki warzywnej zamrozo-

1. 1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy se mieszan- nej standardu A:

ki warzywne, zamrozone, przeznaczone na eksport i ry- MIESZANKA WARZYWNA ZAMROZONA - A

nek krajowy. BN-83/8 165-26

1.2, Okreslenia Sktad wg receptury nr ..

1.2.1. warzywa pokruszone - czeéci warzyw (np. kostki
Y P ¢ yw (np 3. WYMAGANIA

marchwi, gtéwki kapusty brukselskiej, ziarna grochu zie-

lonego, streki fasoli) o objeto$ci nominalnej sktadnika wa- 3 1. Skiad mieszanek warzywnych - zgodny z obowigzu-

rzywnego mniejszej niz 25 % lub, w przypadku kalafiora, jecymi recepturami.
cze$ci rozyczek o objeto$ci nominalnej mniejszej niz 10 %. 3.2. Surowce stosowane w produkcji powinny odpowia-

1.2.2. Pozostate okreslenia - wg BN-70/8 165-21 oraz da¢ wymaganiom odpowiednich norm przedmiotowych.

wg odpowiednich norm przedmiotowych na poszczegdlne 3.3. Tolerancje wagowe masy deklarowanej netto. Dopu-

sktadniki mieszanki. szczalne tolerancje masy netto mieszanki warzywnej w o-
pakowaniu jednostkowym =30 g.

2. PODZIAL- | OZNACZENIE Srednia masa netto mieszanki warzywnej w 10 opakowa-

2.1 Standardy. Ustala sie jeden standard jakosciowy niach jednostkowych nie moze by¢ mniejsza od masy dekla-

rowanej.

mieszanki warzywnej zamrozonej - standard A.

3.4. Wymagania i tolerancje - wg tablicy.

Cechy Wymagania Tolerancje, % wag. , nie wiecej niz
1 2 3
Wygled charakterystyczny dla poszczeg6inych sktadnikéw mieszanki, - warzyw pokruszonych 1

warzywa sypkie, nie oblodzone, bez zlepieficéow trwatych,
praktycznie bez uszkodzen mechanicznych, o wielkos$ci i ksztat-
cie zgodnym z norme przedmiotowe lub wymaganiami odbiorcy;
oszronienie nie stanowi wady

- zlepiefncoéw trwatych 10

warzywa kostkowane- kostka o wymiarach 10x10x10 mm i Drosto-
padtych krawedziach, ktérych boki nie odbiegaje wiecej niz
+2 mm od nominalnego wymiaru

Kostek o Nieregularnych Kostek o objetosci stanowiecej po-
ksztatcie regu- kostek o obje- nizej 50 % objeto$ci nominalnej
Sktadnik Iérnych szes- tos$ci stanowie-
cianéw, %wag., cej co najmniej
nie mniej niz 50 % objetosci
nominalnej,
% wag. , nie
wiecej niz
buraki ¢wiktowe 40 60 15

Zgtoszona przez Centralne Laboratorium Chtodnictwa
Ustanowiona przez Dyrektora Centralnego Laboratorium Chtodnictwa dnia 1 lutego 1983 r.
jako norma obowigzujacg od dnia 1 pazdziernika 1983 r.
(Dz. Norm. i Miar nr 5 /1983 poz. 9 )
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cd. tablicy
Cechy Wymagani a Tolerancje, % wag., nie wiecej niz
1 2 3
Wyglad cukinia o optymalnej doj-
rzato$ci, z pozostawionym
naskork iem 15 85 25
kalafiory gtyby 15 85 20
kalarepa 10
bez zwtéknien » 30 70 . kostek kalarepy wtéknistych 5
marchew 20 60 15
pietruszka 20 80 15
seler 30 70 10
ziemniaki 20 80 15
brukselka - qtéwki obrane z zewnetrznych lisci ochronnych i __ gtéwek mniej $cistych iniecatko-
uszkodzonych, cate, nieuszkodzone mechanicznie, $ciste, pra- wicie zamknietych 10
widtowo przyciete; dopuszcza sie brukselke nie kalibrowany lub , . .
Wa wymagan odbiore gtéwek nieprawidtowo przy-
g wymag y cietych 4
gtéwek uszkodzonych me-
chanicznie 10
fasola flageolet - ziarna fasoli o $redniej, do$¢ wyréwnanej _ ziaren fasoli uszkodzonych
wielkosci i typowym nerkowatym ksztatcie mechanicznie 10
fasola szparagowa - stryki tamane - odcinki strykéw o diugosci __ odcinkéw strykéw o niewtas-
2f 4cm, z obcietymi koficami, mtode, niewtékniste ciwej dtugosci 10
. odcinkéw strykéw z nieob-
cietymi koAcami 5
- odcink6éw strykéw uszko-
dzonych mechanicznie 5
odcinkéw strykéw dojrze-
wajycych 5
. odcinkéw strykéw witok-
nistych 2
groch zielony - ziarna qrochu o optymalnej dojrzatosci dla za- __ ziaren przejrzatych,
mrazalnictwa; dopuszcza sie groch niekal ibrowany % sztuk 15
ziaren grochu uszkodzonych
mechanicznie, 10
kalafiory - rézyczki - kalafiory zwiezte, bez przerastajacych .-_ rbzyczek rozluznionych 10
listkow - .
. rbézyczek z widoczny
ususzky 3
ré6zyczek uszkodzonych
mechanicznie 10
kapusta wtoska - cze$ci o qrubos$ci 3-6 mm. rozpadajyce sie, __cze$ci gtybowych i przegtybowych
bez czes$ci gtybowej (nasady lisci) 5
pory
pory czeéci wybielone - plastry lub ich cze$ci o gruboséci do
25 mm, oczyszczone z lisci okrywowych
- liscie - nieregularne kawatki o grubo$ci do 40 mm
- udziat cze$ci wybielonych, % wag., nie mniej niz 30
seler naciowy - nieregularne odcinki lisci i todyg o dtugosci odcinkow todyg o innej
2:; Aon dtugosci 10
Barwa charakterystyczna dla poszczegé6lnych sktadnikéw mieszanki ,nie-
zmieniona, praktycznie jednolita w catej partii
brukselka - qtéwki zielone do oliwkowych, qgtéwki zielonkawo- - gtowek o barwie zielonkawo-
kremowe do Vi powierzchni gtéwki nie stanowie wady kremowej powyzej Vz po-
wierzchni gtéowki 25

gtéwek z zaciemnionymi
gtybami 5



cd. tablicy

1 2 3
buraki ¢wiktowe - kostka ciemnoczerwona R
Barwa
cukinia - kostka o migzszu kremowoseledvnowvm do zieloneqo
z fragmentami intensywnie zielonego naskoérka :
fasola fraqeolet - ziarna fasoli jasnozielone, praktycznie jed- - ziaren o barwie zmienionej 3
nolicie zabarwione
fasola szparagowa - straki tamane - odcinki - strgkéw o barwie - odcinkéw strekéw o zmienio-
zielonej lub z6ttej nej barwie na powierzchni
przekroju ciecia 5
qroch zielony - ziarna qrochu zielone - ziaren o barwie zmienionej 5
kalafiory - qtabv - kostki o barwie kremowej do seledynowej _
kalafiory - rézyczki biate, biatokremowozéttawe. nie dopusz- - rézyczek o barwie z6ttej 20
cza sig barwy szarej i bryzowej
N. ¢ y J y J - rézyczek o barwie kremo-
wej z odcieniem szarym 3
- rézyczek o barwie jasno-
brezowej do powierzch-
ni 3
kalarepa - kostka biatokremowoseledynowa -
kapusta wtoska - czeéci biatozielone -
marchew - kostka pomaraficzowoczerwona. mozliwie jednolita, - teczna suma wad barwy nie moze
na przekroju poprzecznym barwa rdzenia zblizona do barwy przekroczy¢ 45 punktéw
migzszu
pietruszka - kostka biatokremowa do zd6ttej - kostek pietruszki z lekko brunat-
nymi smugami 10
pory
- cze$ci wybielone - plastry lub ich czeéci biatokremowe -
do jasnozielonych
- liscie - kawatki lisci zielone do ciemnozielonych _
seler - kostka iasnokremowa ze smugami charakterystycznymi - kostek selera z lekko brunatny-
dla selera mi smugami 15
seler naciowy - liscie intensywnie zielone ewentualnie z od- - dopuszcza sie liscie z punktowy-
cieniem bordowozielonym (cecha odmianowa); todygi jasnozie- mi $ciemnieniami barwy powierz-
lone przechodzece na koricach w biate chni
ziemniaki - kostka iasnozdétta do iasnokremowei R
Zdrowotnos$¢é warzywa zdrowe; nie dopuszcza sie warzyw porazonych przez - sktadnikéw warzywnych uszko-
choroby i uszkodzonych przez szkodniki dzonych przez szkodniki, sztuk/
250 g, nie wiecej niz 4
- ze $ladami porazenia 4
Smak i za- typowy dla produktu; nie dopuszcza sie obcego smaku i zapa-
pach chu -
Konsystencja
a) w stanie
zamrozo-
nym twarda
b) po ugoto- ostabiona, wykazujeca dla wszystkich sktadnikéw warzywnych _
waniu jednolity stopien migekkosci
zgodnie z
przepisem
podanym
przez pro-

ducenta
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cd. tablicy
Cechy Wymagania Tolerancje, %, wag., nie wiecej niz
1 2 3
Aktywnos¢ préba na obecno$¢ peroksydazy ujemna (dla warzyw blanszowa-
enzymaty- nych) -
czna
Zanieczysz- warzywa czyste, bez zanieczyszczen organicznych imineral- - nieszkodliwych ciat obcych po-
czenia nych chodzenia roslinnego 0,25
- zanieczyszcz-en mineralnych 0,03
Zawarto$é liczha sktadnikéw i udziat ich masy w mieszance zgodny z re- - dopuszczalne odchylenia mas
sktadnikéw cepture sktadnikow
- w opakowaniu jednostkowym
(detalicznym) #20
- w opakowaniu transportowym
(mieszanki luzem) +15
Dopuszcza sig: tadownia $rodka transportowego powinna odpowiada¢ wy-
a) stosowanie jako sktadnik6w mieszanek innych wa- maganiom sanitarnym okre$lonym w Zarzedzeniu Ministra
rzyw zamrozonych pod warunkiem okreslenia ich jakosci Zdrowia i Opieki Spotecznej z dnia 17 wrzeénia 1971 r.

norme branzowe lub zaktadowe,

. o o 3 5. BADANIA
b) stosowanie rozdrobnienia sktadnikéw wg wymagan

odbiorcow. 5. 1. Rodzaje badan
a) sprawdzenie wygledu,
4. PAKOWANIE. PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT b) sprawdzenie barwy,

L X c) sprawdzenie zdrowotnoéci,
4.1. Pakowanie i znakowanie - wg BN-79/8 165-1 3.

d) sprawdzenie smaku i zapachu,

4.2. Przechowywanie, Warunki klimatyczne i okresy e) sprawdzenie konsystencji

przechowywania w chtodniach - wg PN-76/A-07005. . P .
f) sprawdzenie aktywno$ci enzymatycznej,
Warunki higieniczno-sanitarne pomieszczen chtodniczych i ) )
g) sprawdzenie zanieczyszczenia,
- wg PN-64/A-070C8 oraz Zarzadzenia Naczelnego Dyrekto- i . i
h) sprawdzenie masy netto opakowania jednostkowego i

ra Zjednoczenia Przemystu Chtodniczego nr 27. L. o
zawarto$ci sktadnikow.

4. 3. Transport. Mieszanke warzywne nalezy przewozi¢
5.2. Pobieranie probek i wykonywanie badan - wg PN-8 ]/
Srodkami transportowymi przystosowanymi do przewozu
A -75051.
mrozonej zywno$ci, zapewniajecymi utrzymanie niskich tem-
peratur. 5.3. Ocena partii - wg PN-81/A -75051.
KONIEC

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujaca norme - Centralne Labora- BN-79/8165-13 Mrozone owoce i warzywa. Pakowanie i
torium Chtodnictwa, £6dz. znakowanie

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-79/8 165-26 BN-70/8165-21 Mrozone owoce i warzywa. Podstawowe o-

a) uzupetniono wymaganiami jako$ciowymi dla  sktadni- kreslenia i podziat
kéw mieszanek warzywnych uwzglednionych w zatwierdzo- Zarzedzenie Ministra Zdrowia i Opieki Spotecznej z dnia
nych recepturach, 17 wrzed$nia 1971 r. w sprawie ogdélnych warunkéw sani-

b) wprowadzono ustanowione zmiany, uaktualniono nor- tarnych przy przewozie $rodkéw spozywczych (Mon.Pol.
my powotane w tre$ci, poprawiono oczywiste btedy. nr 50, poz. 320).

3. Normy i dokumenty zwigzane Zarzedzenie Naczelnego Dyrektora Zjednoczenia Przemy-
PN-76/A-07005 Towary zywnosciowe. Warunki klimatycz- stu Chtodniczego nr 27 z dnia 15. Q8. 1977 r. w sprawie

ne i okresy przechowywania w chtodniach Instrukcji higieniczno-sanitarnej w chtodniach

PN-64/A-07008 Warunki higieniczno-sanitarne w chtod- 4. Symbol wg SWW - 3464-525.
niach
PN-81/A-75051 Mrozone owoce i warzywa, Pobieranie 5. Autor projektu normy - mgr inz. Zbigniew Kosmala

prébek i metody badan. Centralne Laboratorium Chtodnictwa w todzi.



przez Dyrektora Centralnego Laboratorium Chiodnictwa

BN-83/8165-26 Mieszanki warzywne zamrozone zmiana 3
1257 89.07.28

W punkcie 3.4, kol. 3 w tablicy dla cechy: Zawarto$¢ sktadnikdw dopisuje sie:
w obrocie krajowym dla sktadnikow mieszanek o recepturowym udziale ponizej
25% dopuszcza sie odchylenie masy:

— w opakowaniu jednostkowym =40,

— w opakowaniu transportowym =+25.

zmiana 1 — Biuletyn PKNMiJ nr 3/88 poz. 37 (Biuletyn PKNMiJ nr 12/89 poz. 109)
zmiana 2 — Biuletyn PKNMiJ nr 5—6/89 poz. 55

BN-83/8165-26 Mieszanki warzywne zamrozone smiana 4

W punkcie 34. tabl.
— wyglad, kol. wymagania dla fasoli szparagowe] —straki famane, zamiast: od-
(fgki_sir 53‘\,?, 0 dhugosci 2 N 4 cm pw?narﬁ%% by{: odci%ﬁi strakow o dhugosci

zmiana 1 — Biuletyn PKNMiJ nr 3/88 poz. 37
zmiana 2 — Biuletyn PKNMiJ nr 5-6/89 poz. 55
zmiana 3 — Biuletyn PKNMiJ nr 12/89 poz. 109
(Biuletyn PKNMIiJ nr 2/93 poz. 14)
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1. Wprowadza sie punkt 1.2.2. w brzmieniu:
1.2.2. ziarna grochu przejrzate ziarna maczyste o barwie zbielatej.
2. Wprowadza sie zmiane numeracji dotychczasowego punktu 122 na: 1.23.

zmiana 1 — Biuletyn PKNMiJ nr 3/88 poz. 37 (Biuletyn PKNMiJ nr 5—6/89 poz. 55)

zZmiana 2
89.02.10
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1. W punkcie 2.1 tre§¢ zmienia sie nastepujaco:

2.1. Standardy. Ustala sie dwa standardy jako$ciowe mieszanki warzywnej za-

mrozonej:
— standard A — na eksport i rynek krajowy

— standard B — na rynek krajowy

2. W punkcie 34, kol. 3, w tablicy dla cech: wyglad i barwa zmienia si¢ naste-

pujaco:

Tolerancje, % wag., nie wiecej niz

wyglad

— warzyw pokruszonych
— zlepiencéw trwatych

— kostek o objetosci stanowiacej ponizej 50%
objetosci nominalnej:
buraki ¢wiktowe

cukinia
kalafiory gtgby
kalarepa bez zwldknien
— kostek kalarepy wtoknistych
marchew
pietruszka
seler
ziemniaki

wyglad

brukselka:

— gtowek mniej Scistych i niecatkowicie zam-
knietych

— gtéwek nieprawidtowo przycietych

— gtdéwek uszkodzonych mechanicznie

fasola flegeolet:
— ziarna fasoli uszkodzonych mechanicznie

fasola szparagowa:

— odcinkow strgkéw o niewtasciwej diugosci

— odcinkéw strgkéw z nieobcietymi koncami

— cdcinkéw strgkéw uszkodzonych mechanicz-
nie

— odcinkéw strgkéw dojrzewajacych

— odcinkéw strakow witdknistych

groch zielony:
— ziaren przejrzatych, % sztuk
— ziaren uszkodzonych mechanicznie

kalafiory:

— rozyczek rozluznionych

— ro6zyczek z widoczng ususzka

— rézyczek uszkodzonych mechanicznie

kapusta wtoska:
— czesci gtgbowych i przygtgbowych
(nasady lisci)

10

15

25
20
10
15
15

10
15

10

10

10

10

[é,]

15
10

10

10

10

30

50
30
35
35

30
35

30
20
25

15

30

15

20
15

20
10
30

zmiana 1
87.11.27



pory -

seler naciowy:

— odcinkoéw todyg o innej diugosci 10 10
brukselka:
— gtowek o barwie zielonkawo-kremowej po-

wyzej J2 powierzchni gtowki 25 30
— gtéwek z zaciemnionymi gtgbami 5 8

buraki éwiktowe - -
cukinia -

fasola flageolet:
— ziaren o barwie zmienionej 3 6

fasola szparagowa:
— odcinkéw strgkbw o zmienionej barwie na
powierzchni przekroju ciecia 5 8

groch zielony:
—ziaren o barwie zmienionej 5 10

kalafiory gigby — —

kalafiory:
— rézyczek o barwie zottej ) 20 25
— rozyczek o barwie kremowej z odcieniem

szarym 3 5
— rbézyczek o barwie jasnobragzowej do V3

powierzchni 3 3

kalarepa -

kapusta wioska —

marchew
— tgczna suma wad barwy nie moze przekro-

czy¢ 45 pkt. 45 pkt.
pietruszka
— kostek pietruszki z lekko brunatnymi

smugami 10 20

barwa A B

pory _ —
seler:
— kostek selera z lekko brunatnymi smugami 15 25

seler naciowy — —

ziemniaki — _

Wszystkie wymagania podane w kol. 2 tablicy oraz tolerancje dla pozostatych
cech mieszanki B, jak dla A.

(Biuletyn PKNMiJ nr 3/88 poz. 37)



