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ARTYKULY MROZONE

| PRZECHOWYWANIE Porzeczki zamrozone Zamiast
W CHLODNIACH BN-78/8165-06

Grupa katalogowa 1257

i. WSTEP 2. PODZIAL 10ZNACZENIE
1 1 Przedmiot normy. Przedmiotem normy se zamrozo- 2. 1- Rodzaje. W zalezno$ci od postaci gotowego produk-
ne owoce porzeczki czarnej i porzeczki czerwonej ( prze- tu rozréznia sie:
znaczone na eksport i na rynek krajowy. - porzeczki bez szyputek, *

1 2. Okreélenia porzeczki z szyputkami.
2. 2. Standardy. W zaleznosci od jakosci rozrdéznia sie:
1.2. 1 porzeczki uszkodzone - owoce z widocznymi me-
- porzeczki bez szyputek standard A, B i C,
chanicznymi uszkodzeniami migzszu.
- porzeczki z szyputkami, jeden standard.

1.2.2. porzeczki podsuszone - owoce z pomarszczony
2. 3. Przyktad oznaczenia porzeczek czarnych bez szy-
skorke na skutek cze$ciowego wyparowania wody przed ich
putek standard A:
zamrozeniem. .
PORZECZKI CZARNE ZAMROZONE b/szyp. St. A

1.2. 3. porzeczki popekane - owoce z widocznymi peknig- BN-82/8165-06

ciami skorki i miezszu powstatymi podczas zamrazania.

3. WYMAGANIA | TOLERANCIJE
1 2. 4. zlepience trwate - brytki owocéw sktadajece sie

. S . ) : 3. 1 Surowiec. Porzeczki $wieze - wg BN-72/9136-10.
z przymarznietych do siebie 4f 10 owocéw o prawidtowe]j

zdrowotnosci, nie rozpadajecych sie pod naciskiem palca. 3. 2. Porzeczki zamrozone bez szyputek - wg tablicy.
Standard
Cecha
A B C
Wnglpd owoce cate, nie uszkodzone, nie podsuszone, nie popekane, odszyputkowane,

nie oblodzone, bez zlepiencéw trwatych, owoce lekko zdeformowane wskutek
wzajemnego odci$niecia; zlepience nietrwate i nieznaczne oszronienie owocow
nie stanowi wady

Zawarto$¢ owocéw, % wag., nie

wiecej niz:
- porzeczek uszkodzonych 1 4 6
- porzeczek podsuszonych 1 3 5
- porzeczek popekanych
porzeczki czarne 10 15 30
porzeczki czerwone 5 10 20
- zlepiencéw trwatych 1 7 10
Dojrzatos¢ owoce w stadium dojrzato$ci konsumpcyjnej, o wtasciwej konsystencji, smaku
i zapachu
Barwa w stanie rozmrozonym
Porzeczki, czarne ciemnogranatowa z odcieniem fioletowym
Zawarto$¢ owocéw, % wag. , nie
wiecej niz:
- 0 barwie bordowoczerwonej 5 10 10
- 0 barwie zielonej 0,5 1 1

Zgtoszona przez Centralne Laboratorium Chtodnictwa
Ustanowiona przez Petnomocnika Ministra Rolnictwa i Gospodarki Zywno$ciowej do spraw nadzoru i koordynacji przedsiebiorstw
przemystu chtodniczego dnia 8 czerwca 1982 r.
jako norma obowigzujgca od dnia 1 sierpnia 1982 r.
(Dz. Norm. i Miar nr 12/1982, poz. 25)
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cd. tablicy
Standard
Cecha

A B c

Porzeczki czerwone jasnoczerwona do czerwo lej, charakterystyczna dla darlej odmiany; na eksport
wytecznie o barjwie czerw onej

Zawarto$¢ owocéw, % wag. , nie
wiecej niz:
- 0 barwie jasnorézowej 1 5 5
- 0 barwie zielonej i biatej 0,5 1 1

Zdrowotno$é owoce zdrowe,

wych i szkodnikéw

Zawarto$¢ owocow o niewtasciwych
cechach zdrowotnos$ci, % wag., nie
wiecej niz 0,5
Wielkos$¢

Smak i zapach w stanie rozmro-
zonym i zapachow

Zanieczyszczeni a owoce czyste,

ro$linnego

Zawarto$¢ zanieczyszczeh mineral-

nych, % wag., nie wigcej niz 0, 04

Zawarto$¢ nieszkodliwych ciat

obcych pochodzenia ro$linnego na

500 g owocéw, cm” nie wiecej niz 1

- w tym szyputek dtugich, sztuk 1

3. 3. Porzeczki zamrozone z szyputkami. Owoce z szy-
putkami w ilo$ci zgodnej z naturalnym udziatem w surow-

cu; zdeformowanie i oszronienie owocdw nie stanowi wady.

Pozostate wymagania i tolerancje, jak dla porzeczek bez

szyputek, zgodnie z 3.2 dla standardu C, z wyjatkiem

zawarto$ci owocéw o barwie jasnor6zowej dla porzeczek

czerwonych, % wag., nie wiecej niz 8.

4. PAKOWANIE. PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT

4. 1 Opakowanie, pakowanie, znakowanie - wg BN-79/

8165-13.

4.2. Przechowywanie w chtodniach - wg PN-76/A-07005.

4. 3. Przechowywanie w obrocie handlowym -

wiednio niskiej temperaturze zapewniajecej * zachowanie

wtasciwej jakos$ci owocédw, az do chwili korcowej sprze-

dazy.
4.4. Transport. Porzeczki zamrozone nalezy przewozi¢
Srodkami transportowymi przystosowanymi do przewozu

mrozonej zywnoséci, zabezpieczajacymi utrzymanie niskich
temperatur.

t_adownia $rodka transportowego powinna odpowiada¢ wy-

bez plesni

minimalna $rednica owocéw 5 mm

typowy dla Swiezych dojrzatych owocoéw,

w odpo-

bez oznak fermentacji, wolns od objawéw chorobo -

0,5 1
nie okresla sie

nieco ostabiony, bez obcych smakéw

bez zaniec;*yszczen mineralnych i ciat obcych pochodzenia

0,04 0, 04
t

2 2

1 1

5. BADANIA

5. 1 Rodzaje badan

a) sprawdzenie wygledu,

b) sprawdzenie dojrzatosci,

c) sprawdzenie barwy,

d) sprawdzenie zdrowotnoS$ci,
e) sprawdzenie wielkosci,

f) sprawdzenie smaku i zapachu,

g) oznaczanie zanieczyszczen.
5. 2. Pobieranie prébek - wg PN-81/A-7505 1
5. 3. Wykonanie badan

5.3. 1. Sprawdzenie wygladu, barwy, dojrzato$ci, zdro-

wotno$cig wielko$ci, smaku i zapachu - wg PN-81/A-75051.

5.3.2. Oznaczanie zawarto$ci zanieczyszczen mineral-
nych - wg PN-81/A-75051 p. 4.5.7.

5.3.3. Oznaczanie zawarto$ci nieszkodliwych ciat ob-
cych pochodzenia ro$linnego

- w porzeczkach bez szyputek nalezy wykona¢c metode

pomiaru powierzchni - wg PN-8 I/A-75051p. 4.5. 1
_w porzeczkach z szyputke nalezy wykona¢ metode wa-

gowe - wg PN-7 1/A-75 101 p. 3. 19.

5. 4. Ocena prébki.. Probke zamrozonych porzeczek na-

. . , . . lezy uzna¢ za zgodne z wymaganiami normy, jezeli wyniki
maganiom sanitarnym okre$§lonym zarzadzeniem Ministra
- L . . L badania bede zgodne z 3 i 4.
Zdrowia i Opieki Spotecznej z dnia 17 wrze$nia 1971 r.
(Mon. Pol. nr 50 poz. 320). 5.5 Ocena partii - wg PN-31/A-7505 1
KONIEC

Informacje dodatkowe



Informacje dodatkowe do EN-82/8165-06

INFORMACJE DODATKOWE

1 Instytucja opracowujgca norme - Centralne Laborato-

rium Chtodnictwa, Lodi.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-78/8165-06. Zaktua-
lizowano wymagania jakos$ciowe dla porzeczek zamrozonych

dostosowujac je do potrzeb eksportu i rynku krajowego.

3. Normy i dokumenty zwigzane
FN-76/A-07005 Towary zywnosciowe. Warunki klimatycz-
ne i okresy przechowywania w chtodniach
FN-8I/A-75051 Mrozone owoce i warzywa. Fobieranie

prébek i metody badan

PN-71/A-75101 Przetwory owocowe i warzywne. Przygo-
towanie prébek i metody badan fizykochemicznych
BN-79/8165-13 Mrozone owoce i warzywa. Pakowanie

i znakowanie
EN-72/9 136- 10 Owoce $wieze. Porzeczki
Zarzadzenie Ministra Zdrowia i Opieki Spotecznej z dnia

17 wrze$nia 1971 r. (Mon. Pol. nr 50, poz. 320).

4. Symbol wg SWW - 2463- 112.

5. Autor projektu normy - inz. Jacek Postolski — Cen-

tralne Laboratorium Chtodnictwa, L6di.



4. BN-82/8165-06 Porzeczki zamrozone zmiana 1
1257 92.11.02
W punkcie 3.2, tabl. cecha barwa, porzeczki czerwone, skresla sie tres¢: na eksport

o barwie wytacznie czerwone;.
(Biuletyn PKNMIiJ nr 2/93 poz. 14)



