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'NORMA BRANZOWA

WYROBY BN-79
PRZEMYStU Produkcja garmazeryjna 8151-25
SPOZYWCZEGO , , .
POLFABRYKATY Karkéuuka bez kosci
Zamiast

| oraz pozostate elementy
porozbioroiue

WYROBY GOTOWE

1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest
karkowka bez kosci dla produkcji garmazeryjnej,
uzyskana z karkowki z koscig Swiezej lub mro-
Zonej.

1.2. Zakres stosowania normy. Norme nalezy
stosowaC przy prowadzeniu rozbioru karkdwki
z koscig dla produkcji garmazeryjnej, opracowy-
waniu receptur na wyroby z dodatkiem migsa
wieprzowego oraz kontroli produkcji.

1.3. Okreslenia

131 Karkéwka z koscig (surowiec wyjscio-
wy) — mieso z koScig pochodzace z odcinka szyj-
nego przedniej grzbietowej czesci odcinka pier-
siowego.

132 Karkowka bez kosci — mieso bez kosci
otrzymane z przedniej grzbietowej.czesci odcinka
piersiowego pottuszy wieprzoweyj.

133. Mieso drobne bez kosci kl. Il — migso
tluste otrzymane z wykrawania i obrobki kar-
kowki.

134. Mieso drobne bez kosci kl. IV — mieso
krwawe, Sciegna.

135. Kosci kl. I — kosci kregostupa.

2 WYMAGANIA

21, Karkéwka z kosciag — zgodnie z PN-64/
A-82002.

2.2. Karkowka bez kosci oraz pozostate ele-
menty porozbiorowe i miesa drobne

2.2.1. Karkéwka bez kosci. Karkowke tworzy
mieso bez kosci pochodzace z odcinka szyjnego
przedniej, grzbietowej czesci .odcinka piersiowe-,
go, pozbawione waskiego, $ciegnistego miesnia od
strony gornej i twardego miesSnia od strony pier-
wszego Kkregu szyjnego; uformowany element w
ksztatcie nieforemnego walca uzyskuje sie przez
okrojenie migsni wewnetrznych przyczepéw kre-
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goéw szyjnych i piersiowych oraz zewnetrznych
i luZznych strzepéw miesa; brzegi powinny by¢
wyréwnane.

2.2.2. Pozostate elementy porozbiorowe i miesa
drobne

Wyszczegdlnienie Wymagania

mieso ttuste, dopuszczalny tluszcz
zewnetrzny, tluszcz miedzymie-
$niowy do 1 cm, thuszcz $rédtkan-
kowy i nieznaczna zawarto$¢
tkanki tgcznej; niedopuszczalne
przekrwienia, $ciegna; barwa mie-
sa — rézowa do ciemnoczerwonej,
thuszczu — biata do biatej z od-
cieniem rézowym lub kremowym;
przy badaniu analitycznym zawar-
to§¢ wody — do 63°/0, tluszczu -
do 40%

Mieso
drobne bez kosci
kl. 11

mieso krwawe, $ciegna; dopu-
szczalny tluszcz zewnetrzny, mie-
dzymie$niowy i S$rodtkankowy;
niedopuszczalne skrzepy  krwi;
barwa miesa niejednorodna, wita-
Sciwa dla poszczeg6lnych Scie-
gien; barwy tluszczu nie okre-
$la sie

Miegso
drobne bez ko$ci
kl. IV

kosci
karczku

Kosci Kl. | kregostupa z trybowania

23.  Wymagania chemiczne i organoleptyczne
dla mies drobnych — zgodnie z BN-73/8011-03

3. BADANIA

3.1 Rodzaje badan

311 Badania organoleptyczne i fizyczne —
zgodnie z PN-65/A-82000.

3.1.2. Badania chemiczne. Oznaczanie zawarto-
§ci tluszczu — zgodnie z PN-73/A-82111; ozna-
czanie zawartosci wody — zgodnie z PN-73/
A-82110.

Zgtoszona przez WSS Spotem Oddziat Produkcji
Ustanowiona przez Dyrektora do spraw produkcji Garmazeryjnej i Napojow WSS Spotem
dnia 28 stycznia 1979 r. jako norma obowigzujgca od dnia 1 pazdziernika 1979 r.
(Dz. Norm. i Miar nr 6/1979 poz. 35)

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJNE 1979. Wptyw do WN 18279. Oddano do sktadu 16.4.79.
825 a. w. Naktad 3388f42 egz. KDA w Kaliszu z. 2887

Drmk ukonczone w ,llipcu 79. Obj.
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3.2. Pobieranie prébek — zgodnie z PN-65/
A-82000.

3.3. Ocena partii. Partie nalezy uzna¢ za zgod-
ng z norma, jezeli wyniki wszystkich badan od-
powiadajg wymaganiom zawartym w rozdz. 2

KONIEC

INFORMACJE DODATKOWE

1 Instytucja opracowujgca normg¢ — SPOLEM WSS
Oddziat Produkcji w Warszawie.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-71/8151-26. Usta-
lono wskazniki porozbiorowe na podstawie aktualnych
potrzeb w produkcji garmazeryjnej.

3. Normy zwigzane

PN-S5/A-82000 Miegso i podroby zwierzat rzeznych.
Wspolne wymagania i badania

PN-64/A-82002 Wieprzowina. Czeséci zasadnicze

PN-73/A-82110 Migso i przetwory miesne. Oznaczanie
zawartosci wody

PN-73/A-82111 Mieso i przetwory miesne. Oznaczanie

zawartosci ttuszczu
BN-73/8011-03 Mieso bez kosci
rozdrobnionego

na przetwory z miesa

4. Autorzy projektu normy — inz. Marian Burzynski,
mgr Barbara Guzewicz, mgr inz. Elzbieta Piekarska,
Krystyna Paliwoda, Tadeusz Ulacha — WSS Spotem,
Lodz.

5. Rozbiér karkéwki z koscig na karkéwke bez kosci

— wyjecie kosci przepotowionych kregéw szyjnych
i piersiowych z gérnymi odcinkami zeber,

— okrojenie miesni wewnetrznych przyczepéw kregéw
szyjnych i piersiowych oraz luznych strzepow miesnia,

— wyréwnanie brzegéw i powierzchni karkéwki do
ksztattu nieforemnego walca;

— segregacja uzyskanych mies drobnych wedlug wy-
magan jakosciowych podanych w niniejszej normie.

6. Orientacyjne wskazniki
z obrobki karkowki z koscig

uzyskiwania elementow

: Wskaznik Granice

Elementy porozbiorowe sredni, o odchyleri. °n
Karczek bez kosci 62,5 61,2—84,0
Mieso bez kosci kl. 11 161 15,0—17,0
Mieso bez kosci kl. 1V 06 05— 08
Kosci kl. | 20,4 19,0—21,0
Strata 04 —

Razem 100,0 —



