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NORMA
UBOCZNE PRODUKTY
PRZEMYSLU
FERMENTACYJINEGO Wystodziny

1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy sga wy-
stodziny (m#dto) mokre przeznaczone na pasza.

1.2. Okres$lenia

1.2.1. Wystodziny (mdéto) mokre - pozostatos¢ po
zakonczeniu filtracji zacieru stodowego,

1.2.2. Partia wystodzin - masa wystodzin o jed-
nolitej jakosci przechowywana w jednym miejscu i
w jednej pryzmie.

1.2.3. Prébka pierwotna - 0zga$¢ partii produk-
tu, pobrana jednorazowo z jednego miejsca pryzmy.

1.2.4. Proébka ogélna - daczna masa wszystkich
prébek pierwotnych pobranych z jednej partii,

1.2.5. Srednia prébka laboratoryjna - czasé
prébki ogdélnej, reprezentujgca pod wzgladem whas-
ciwosci badang partia, przeznaczong do przeprowa-
dzania badan laboratoryjnych, opakowana i przecho-
wywana w sposOb zabezpieczajacy jej niezmiennos¢.

1.2.6. Zanieczyszczenia ferromagnetyczne - za-
nieczyszczenia nieorganiczne dajgce sig usunaé¢ z
paszy za pomoca urzadzenia magnetycznego.

1.3. Przyktad oznaczenia
WYSLODZINY (MLOTO) MOKRE BN-70/8449-02

1.4. Normy zwiazane

PN-75/A-04018 Produkty rolniozo-zywnosoiowe. O-
znaczanie azotu metoda Kjeldahla i przeliczanie
na biatko

2. WYMAGANIA
2,1, Wymagania organoleptyczne - wg tabl. 1.

Tablica 1

Lp. Cechy Wymagania

mokra miazga; dopuszcza sie obecnosc¢
okreslonej ilosci listkéw chmielo-
wych oraz osadéw biatkowych pochodza-
cych z brzeczki piwnej

1 Wyglad

Jasnobrazowa, dopuszczalna brunatna
2 Barwa i ciemnobrunatna w zaleznosci od ro-
dzaju piwa

swoisty, stodowy, niedopuszczalny -

3 Zapach stechdy, cuchnacy, kwasny i inne
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2,2. Wymagania fizykochemiczne - wg tabl. 2.

Tablica 2

Lp. Cechy Wymagania
1 Zanieczyszczenia ferromagne-
tyczne niedopuszczalne

2 Zawartos¢ suchej substancji, B
% wag- 16 1 18

3 Zawartos$¢ biatka surowego, %

wag., nie raniej niz 3
4 Zawarto$¢ suchych listkéw

chmielowych, % wag., nie wie-

cej niz 1.5

3. PRZECHOWYWANIE 1 TRANSPORT

3.1. Przechowywanie« Wysdodziny mokre powinny
byé przechowywane w miejscu wydzielonym, czystym
i mozliwie chtodnym w warstwie nie wyzszej niz 20
cm 1 nie dbuzej niz 2 doby. Dopuszcza sig przecho-
wywanie wystodzin w warstwie do 70 cm  wysokosci
przez czas nie przekraczajacy 12 godz.

3.2. Transport. Wystodziny (m6to) mokre nalezy
przewozi¢ czystymi Srodkami transportowymi .

4. BADANIA
4_.1. Program badan

4.1.1. Badania pelne nalezy wykonywa¢ w razie
zmiany technologii lub reklamacji. Obejmujg one
nastepujace oznaczania:

a) okreslanie wygladu,

b) okreslanie barwy,

o) okreslanie zapachu,

d) oznaczanie zanieczyszczen ferromagnetycznych,

e) oznaczanie suchej substancji,

) oznaczanie biatka surowego,

g) oznaczanie listkéw chmielowych.

4_.1.2. Badania niepedne nalezy wykonywa¢ dla
kazdej partii. Obejmuja one nastepujace oznacza-
nia:

a) okreslanie wygladu,

b) okreslanie barwy,

0) okreslanie zapachu.

4_.1.3. Badania okresowe nalezy wykonywa¢ raz
w miesigcu. Obejmuja one nastepujace oznaczania:
a) oznaczanie zanieczyszczen ferromagnetycznych,
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t) oznaczanie suchej substancji,
c) oznaczanie biatka surowego,
d) oznaczanie listkéw chmielowych,

4_.2. Pobieranie proébek

4.2.1, Sposéb pobierania prébek pierwotnych.
Prébki pierwotne w ilosci po okoto 200 g nalezy po-
biera¢ rekg lub dopatka z réznych miejso i roéz-
nych gkebokosoi pryzmy w sposéb zapewniajacy Jak
najwieksza reprezentatywnos¢ pobieranego materia-
+u. 1los¢ prébek pierwotnych nie powinna by¢ miej-
sza niz 5.

4.2.2, Przygotowanie prdébki ogoélnej. Probki
pierwotne pobiera¢ do suchego czystego naczynia
pojemnosci pozwalajacej na doktadne wymieszanie

pobranego materiatu. Zawartos¢ naczynia starannie

wymieszac.

4.2.3.
ryjnej , Z prébki ogdlnej
prébke laboratoryjng w potrzebnej liczbie egzem-
plarzy, kazda o masie okoto 300 g. Przygotowane
prébki umiesci¢ w suchych bezwonnych sdoikach. 0-
pakowania powinny by¢é szczelnie zamkniete w spo-
séb zabezpieczajacy je przed otwarciem.

Prébki nalezy przechowywa¢ w temperaturze nie
wyzszej niz 5°C.

Oznaczania nalezy wykona¢ w terminie nie
szym niz 48 godz od momentu pobrania proébki.

Przygotowanie Sredniej proébki laborato-
nalezy pobra¢ $rednig

dtuz-

laboratoryj-
naste-

4_.2_4_ Opakowania S$redniej probki
nej - Na kazdym opakowaniu nalezy umiescié
pujace dane:

a) nazwe produktu,

b) date i godzine pobrania probki,

c) podpis pobierajgcego proébke,

4_.3. Opis badan

4.3.1. Wyglad, barwa. Wyglad i barwe nalezy o-
kresli¢ wzrokowo przy $wietle dziennym,rozsypujac

prébke cienka warstwg na duzej pdytce szklanej.
4.3.2. Zapach nalezy okresli¢ organoleptycz-

Oznaczanie powinno by¢ wykonane w pomiesz-

pozbawionym obcych zapachéw,

nie.
czeniu czystym,

4_.3.3. Zanieczyszczenia ferromagnetyczne. Z Sred-
niej probki laboratoryjnej odwazy¢é¢ okodo 100 g wy-
stodzin, rozsypa¢ na plytke szklang réwng warstwag
o grubosci okoto 5 mm i koncami urzadzenia magne-
tycznego przesuwa¢ w dwéch prostopaddych do sie-
bie kierunkach w taki sposéb, aby konce urzadze-
nia przesuwaty sie przez warstwe paszy, dotykajac
ptytki szklanej. Po kazdorazowym przesunieciu ze-
bra¢ z urzadzenia magnetycznego czastki metalicz-
ne.

4_.3.4. Zawartos¢ suchej substancji,
prébki laboratoryjnej, po doprowadzeniu jej do
temperatury pokojowej, nalezy odwazy¢ okoto 10 g
wystodzin z dokdadnoscig do 0,01 do uprzednio zwa-
zonego naczynka wagowego o $rednicy 80 mm i wyso-

Z Sredniej
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kosci 25 mm, zaopatrzonego w doszlifowana pokrywe.
Otwarte naczynko wstawi¢ do suszarki uprzednio na-
grzanej do temperatury 106 +1°C iw tej tempera-
turze suszy¢ okoto 3 godz. Po wysuszeniu naczynko
zamkng¢, przenies¢ do eksykatora z chlorkiem wap-
niowym lub zelem krzemionkowym w celu ostudzenia.
Po uptywie 30 min nieotwarte naczynko zwazyc.
Po zwazeniu otwarte naczynko wstawi¢ ponownie do
suszarki, po 15 t 20 min zamkng¢ i po ostudzeniu
zwazy¢. Gdy réznica wynikéw n wazen jest wieksza
niz 0,01 g, wéwczas naczynko nalezy ponownie wsta-
wi¢ do suszarki na 15 min, po czym po ostudzeniu
zwazyc¢.
Zawartos¢ suchej substancji

obliczy¢ w procentach wg wzoru

) w wystodzinach

X = o
w ktérym:

a - masa naczynka, g,

b - masa naczynka z wystodzinami przed susze-
niem, g,

c - masa haczynka z wystodzinami po wysuszeniu,
g_

Za wynik nalezy przyja¢ Srednig arytmetyozng z
co najmniej dwéch oznaczan nie rézniacych sie wie-
cej niz o 0,5%. Wyr.ik nalezy obliczy¢ z dok¥adnos-
cig do 0,1%.

Do analizy na-
ana-

4_.3.5. Zawartos¢ biatka surowego.
lezy pobiera¢ okoto 5 g wystodzin i wykonaé
lize wg PN-75/A-04018.

4.3.6, Zawartos¢ suchych listkéw chmielowych. Do
uprzednio zwazonej ptytki Petriego o Srednicy
150 mm, odwazy¢ 50 g wystodzin z dok#adnoscig do
0,01 g. Nastepnie wybra¢ listki chmielowe do na-
czynka wagowego o Srednicy 80 mm. Naczynko wsta-
wi¢ do suszarki o temperaturze 106 +1°C. Dalszy
sposéb postepowania jak przy oznaczaniu zawarto$-
ci suchej substancji wystodzin wg 4.3.4.

Zawartos¢ suchych listkéw chmielowych w  wysdo-
dzinach mokrych, (X) obliczy¢é w procentach wg
wzoru

w ktérym:
a - masa naczynka, g,

b - masa naczynka z listkami chmielowymi

po wy-
suszeniu, Q-

Za wynik nalezy przyja¢ Srednig arytmetyozng oo

najmniej dwéch oznaczan nie réznigcych sie wiecej

niz 0,4%.">7ynik nalezy podawa¢ z dok¥#adnoscig do

0,1%.
4_.4. Ocena partii. Partie wystodzin nalezy uznaé¢

za zgodng z wymaganiami normy, jezeli wyniki ba-
dan odpowiadaja wymaganiom podanym w rozdz. 3.

EC



