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1. WSTEP 2. PODZIAL | OZNACZENIE
2.1. Podziat

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy sg
wadki gatunkowe wytrawne naturalne i naturalne
mieszane 0 nastepujacych nazwach:

Faworytka gruszkowa wytrawna — Favorite pear
flavoured dry vodka,

Golden Rum — Finest blended West Indies rum,
Ognisty Ptak — Fire bird,

Podlaska wytrawna — Dry vodka,

Rum Senorita — Special guality,

Starka — Very fine vodka,

Starka jubileuszowa — Very fine vodka,

Starka krakowska — Starka of Krakow,

Starka piastowska — Very fine vodka,

Sliwowica — Plum brandy,

Sliwowica nowosgdecka — Plum brandy of Nowy Sacz,
Sliwowica paschalna — Passover slivovitz,
Sliwowica specjalna — Special plum brandy Whisky,
Whisky zamkowa — Royal castle whisky,

Winiak jubileuszowy — Jubilee brandy,

Winiak klubowy — Club brandy blended,

Winiak luksusowy — Polish speciality,

Winiak patacowy — Patace brandy,

Winiak ,,Senior” — Senior brandy,

Winiak specjalny — Four stars selected brandy,
Ztota Jesien — Special apple brandy dry.

1.2. Okredlenia

1.2.1. Wodki gatunkowe wytrawne naturalne —
wodki gatunkowe, w ktérych podstawowym skiad-
nikiem sg spirytusy surowe: owocowe, zbozowe lub
rumy z dodatkiem lub bez dodatku spirytusu rekty-
fikowanego, sktadnikéw aromatyczno-smakowych i wo-

dy.

1.2.2. Wddki gatunkowe wytrawne naturalne
mieszane — wodki gatunkowe, w ktorych podsta-
wowym skiadnikiem jest spirytus rektyfikowany z do-
datkiem spirytuséw surowych: owocowego, zbozo-
wego lub rumu oraz ze sktadnikéw aromatyczno-sma-
kowych i wody.

1.2.3. Pozostate okre$lenia — wg PN-74/A-79021
i PN-73 A-79529.

2.1.1. Wodki gatunkowe wytrawne naturalne
w zaleznosci od udziatu rodzajow uzytych spirytusow
(w przeliczeniu na spirytus 10000) dzieli sie na:

a) wodki gatunkowe naturalne owocowe 0 zawar-
tosci  100% spirytuséw owocowych; do produkcji
wodek Sliwowica specjalna i Sliwowica nowosadecka
dopuszcza sie stosowanie nie mniej niz 70% spirytusu
$liwkowego,

b) wodki gatunkowe naturalne zbozowe o zawar-
tosci nie mniej niz 65% spirytusu surowego zbozo-
wego,

c) winiaki o zawartosci nie mniej niz 30% des-
tylatu (spirytusu) winnego,

d) rumy o zawartosci nie mniej niz 30% rumu.

2.1.2. Wodki gatunkowe wytrawne naturalne
mieszane w zaleznosci od udziatu rodzajéw uzytych
spirytusow (w przeliczeniu na spirytus 100%) dzieli sie
na:

a) wodki gatunkowe naturalne mieszane owocowe
0 zawartosci nie mniej niz 10% spirytuséw owocowych,

b) wodki gatunkowe naturalne mieszane zbozowe
0 zawarto$ci nie mniej niz 10% spirytusu surowego
zbozowego,

c) winiaki o zawartosci nie mniej niz 10% desty-
latu (spirytusu) winnego,

d) rumy o zawarto$ci nie mniej niz 5% rumu.

2.2. Przykiad oznaczenia wodki gatunkowej wy-
trawnej naturalnej Winiak luksusowy w butelce po-
jemnosci 0,5 dm3:

WINIAK LUKSUSOWY 0,5 BN-77/8142-09

3. WYMAGANIA
3.1. Wymagania dotyczace surowcow

3.1.1. Spirytus rektyfikowany zwykly tub wy-
borowy — wg PN-74/A-79522.

3.1.2. Spirytus surowy zbozowy — wg PM-74/
A-79523 odpowiednio uszlachetniony przez lezako-
wanie w naczyniach debowych lub maderyzacje. Spi-
rytus surowy zbozowy powinien by¢ produkowany ze

Zgtoszona przez Przedsiebiorstwo Przemystu Spirytusowego POLMOS
Ustanowiona przez Dyrektora Przedsiebiorstwa Przemystu Spirytusowego POLMOS dnia 10 paZzdziernika 1977 r.
jako norma obowigzujaca od dnia 1 kwietnia 1978 r.
(Dz. Norm. i Miar nr 1/1978 poz. 3)

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJINE 1978. Wpityw do WN 17.10.77. Oddano do sktadu 29.10.77.
Naktad 2300+42 egz. tédzkie Zakt Graf. Zakt Nr 3 w Pab. Zam.

Druk ukornczono w styczniu 78. Obj. 1,30 a.w.

Cena zt 7,20
nr 1310-77.
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zdrowych ziarn zyta, pszenicy, jeczmienia, owsa, Ku-
kurydzy lub z mieszaniny tych zb6z, badz ich maki,
kasz i Sruty o czystosci konsumpcyjnej. Zawarto$¢
alkoholu metylowego w przeliczeniu na spirytus 100%
w g/100 cm3 powinna wynosi¢ nie wiecej niz 0,08.

3.1.3. Spirytusy owocowe — wg PN-77/A-79530.
Dopuszcza sie stosowanie spirytuséw owocowych nie-
lezakowanych.

3.1.4. Spirytus (destylat) winny — wg PN-77/
A-79530.

3.1.5. Woda. Nalezy stosowa¢ wode destylowana,
odmineralizowang lub zmiekczong odpowiadajgcg wy-
maganiom podanym w PN-77/A-79530.

3.1.6. Surowce zielarskie

3.1.6.1. Wymagania og6lne. Nalezy stosowa¢ su-
szone surowce zielarskie, w ktérych niedopuszczalne
jest wystepowanie plesni, zapachdéw obcych, zywych
szkodnikéw, martwych szkodnikow w liczbie ponad
3 sztuki w 100 g surowca, ekskrementéw zwierzecych
i surowca nimi zanieczyszczonego oraz czesci innych
roslin szkodliwych dla zdrowia. Na zyczenie odbior-
cy dostawca obowigzany jest wystawic¢ atest jakoscio-
wy wedtug wymagan odpowiednich norm przedmio-
towych dla kazdej partii surowca zielarskiego.

3.1.6.2. Drewno debowe (Quercus robur lub
Quercus pedunculata). Nalezy stosowaé wiéry z drew-
na debowego lub mate kawatki drewna grubosci nie
wiekszej niz 0,3 cm. Drewno, z ktérego beda przygo-
towane widry, powinno by¢ sezonowane dwa lata.
Zawartos¢ wilgoci w widrach nie powinna przekra-
cza¢ 9%. Widry nie moga zawiera¢ trocin, wiéréw lub
kawatkéw innego gatunku drewna, np. Sosnowego,
Swierkowego, brzozowego. W celu odrdznienia wioréw
drewna debowego od pozostatych gatunkéw drewna
nalezy zwilzy¢ widry 2-procentowym roztworem chlor-
ku Zzelazowego. Wibéry debowe barwig sie (gtownie
na obrzezu) na Kkolor intensywnie czarnozielony,
wiory innych gatunkéw drewna np. sosny, Swierku,
brzozy, buku dajg zabarwienie zoltawe. Zabarwienie
wioréw nalezy poréwna¢ po Kkilkunastu minutach.

3.1.7. Surowce roslinne pozostate

3.1.7.1. Lupiny migdatowe. Nalezy stosowa¢ #tu-
piny pestkowe owocow drzewa migdatowego Amygda-
lus communis, nieztezale, wolne od obcych zapachow,
plesni, stechlizny i szkodnikdw.

3.1.7.2. Orzechy wioskie zielone. Nalezy stoso-
wacé niecatkowicie dojrzate owoce orzecha wioskiego
(Jugians regia), zdrowe, wolne od plesni i zgnilizny,
zebrane w okresie, kiedy sg miekkie i dajg sie tatwo
kraja¢ nozem. Po przekrojeniu orzecha nie powinno
by¢ wewnatrz plynu, lecz zageszczona galaretowata
masa.

3.1.7.3. Rodzynki powinny odpowiada¢ wymaga-
niom wg BN-66/8194-04.

3.1.7.4. Sliwki suszone powinny odpowiadaé wy-
maganiom wg PN-64/A-77604.

3.1.8. Domieszki aromatyczno-smakowe

3.1.8.1. Aromat jabtkowy. Nalezy stosowaé kon-
densat naturalny aromatéw jabtkowych o nastepu-
jacych cechach:

— wyglad zewnetrzny — ciecz bezbarwna,

— zapach — bardzo intensywny, charakterystyczny
dla danego gatunku jablek,

— zawarto$¢ alkoholu etylowego, % wag./obj. —
nie wiecej niz 10.

3.1.8.2. Esencja rumowa powinna odpowiadac
nastepujacym wymaganiom:

— wyglad zewnetrzny — ciecz klarowna barwy
jasnozotej do brazoweyj,

— zapach i smak — zblizony do naturalnego rumu
bez ubocznego zapachu i smaku landrynkowego,

— zawarto$¢ estrow w przeliczeniu na octan ety-
lu — co najmniej 30 g/dm3 spirytusu 100%,

— wyrazna wyczuwalno$¢ aromatu w wodzie w pro-
porcji 1:100.

3.1.8.3. Koncentrat whisky (Malt Whisky) po-
winien odpowiada¢ wymaganiom wg PN-77/A-79530.

3.1.8.4. Rumy powinny odpowiada¢é wymaganiom
wg PN-77/A-79530.

3.1.8.5. Wino gronowe. Nalezy stosowac wina gro-
nowe odpowiadajace wymaganiom wg PN-69/A-79122.

3.1.8.6. Cukier. Nalezy stosowa¢ cukier odpowia-
dajagcy wymaganiom wg PN-77/A-79530.

3.1.8.7. Cukier palony (karmel) nalezy sporza-
dza¢ z cukru biatego wg 3.1.8.6. Uzycie syropu ziem-
niaczanego do sporzadzania karmelu jest niedopusz-
czalne.

3.1.9. Wanilia naturalna w laskach powinna od-
powiada¢ wymaganiom wg BN-64/8132-04.

3.2.
tunkowych wytrawnych naturalnych i natural-
nych mieszanych — wg PN-77/A-79530 oraz we-
diug Zarzadzenia Ministra Zdrowia i Opieki Spotecz-
nej, z tym ze:

a) zawarto$¢ alkoholu metylowego w przeliczeniu na
spirytus 100% — nie wiecej niz 0,4 g/100 cm3z wy-
jatkiem

— wddek podanych w 3.3, w ktérych dopuszczalna
zawartos¢ alkoholu metylowego jest mniejsza,

— Sliwowic naturalnych oraz wodki ,,Ognisty Ptak”,
w ktérych dopuszczalna zawarto$¢ alkoholu metylo-
wego wynosi 0,8 g/100 cm3

b) zawarto$¢ fuzli w przeliczeniu na mieszaning
alkoholu izoamylowego i izobutylowego — nie wiecej
niz 4,0 g/dm3 spirytusu 100%, z wyjatkiem wodek
podanych w 3.3, w ktorych dopuszczalna zawarto$¢
fuzli jest mniejsza,

Wymagania og6lne dotyczace wodek ga-



c) zawarto$¢ metali szkodliwych dla zdrowia, mg/1

dm3wyrobu, nie wiecej niz:
arsenu — 0,2,
otowiu — 0,4,

miedzi — 3,5,
cynku — 5,

cyny — 50,
zelaza — 25,

d) cechy dyskwalifikujgce poszczego6lne butelki z
wyrobem — butelki z uszkodzonym zamknieciem lub
zabezpieczeniem, z obcymi ciatami, z obwddkami
i plamami na powierzchni wewnetrznej, z etykietami
nieprawidlowo naklejonymi podlegajg zwrotowi do
producenta.

3.3.

miczne dotyczgce wddek

3.3.1. Faworytka gruszkowa wytrawna — Fa-
vorite pear flavoured dry vodka — wg tabl. 1

Lp.

Tablica 1
Cechy Wymagania

Rodzaj wyrobu wodka gatunkowa naturalna
mieszana owocowa, w skifad
ktérej wchodzg jako surowce
podstawowe: spirytus rektyfi-
kowany zwykly, spirytus gru-
szkowy, wino gronowe, cukier,
woda

Klarownos¢ i barwa ptyn klarowny barwy jasno-
brazowej

Zapach i smak owocowy z wyczuwalnym za-
pachem i posmakiem spirytu-
su gruszkowego

Atoc w temperaturze 20 °C,

% obj. 40,0 i 0,5

Ekstrakt ogdlny, g/dm3

nie wiecej niz 6

Zawarto$¢ alkoholu mety-
lowego, Wprzeliczeniu na
spirytus 100%, g/100 cm3
nie wiecej niz 0,25

3.3.2. Golden Rum — Finest blended West In-

die

Lp.

s rum — wg tabl. 2
Tablica 2
Cechy Wymagania

Rodzaj wyrobu woédka gatunkowa naturalna —
rum, w skfad ktérej wchodza
jako surowce podstawowe: rum
co najmniej 30% og6lnej ilos-
ci alkoholu, domieszki aroma-
tyczno-smakowe, cukier, woda

Klarowno$¢ i barwa ptyn klarowny barwy zétej

Zapach i smak rumowy

Moc w temperaturze

20°C, % obj. 43,0 0,5

Wymagania organoleptyczne i fizykoche-

BN-77/8142-09

cd. tabl. 2

Lp.

Lp.

1

Cechy

Ekstrakt og6lny, g/dm3

Zawartos$¢ estrow w prze-
liczeniu na octan etylu,
g/dm3spirytusu 100%,
nie wiecej niz

Zawarto$¢ alkoholu me-
tylowego w przeliczeniu
na spirytus 100%, g/100
cm3 nie wiecej niz
Liczba Lusson-Girardaj
nie wiecej niz

Wymagania

10 +5

0,65

0,25

100

3.3.3. Ognisty Ptak — Fire bird — wg tabl. 3.

Tablica 3

Cechy

Rodzaj wyrobu

Klarowno$¢ i barwa

Zapach

Smak

Moc w temperaturze
20 C, % obj.
Ekstrakt ogélny, g/dm3

Wymagania

woédka gatunkowa naturalna
mieszana owocowa, w skiad
ktérej wchodza jako surowce
podstawowe: spirytus rektyfi-
kowany zwykly, spirytus jabt-
kowy co najmniej 75% o0go6l-
nej ilosci alkoholu, wino gro-
nowe, domieszki aromatycz-
no-smakowe, woda

ptyn klarowny barwy jasnobra-
zowej

OWOCOWY, Z Wwyraznie wyczu-
walnym zapachem spirytusu
jabtkowego

OWOCOWY 2z wyraZznie wyczu-
walnym posmakiem spirytusu
jabtkowego

40,0 £0,5
15 +5

3.3.4. Podlaska wytrawna — Dry vodka — wg

Tablica 4

tabl. 4.
Lp. Cechy
1 Rodzaj wyrobu

Klarowno$¢ i barwa

Zapach i smak

Moc w temperaturze
20 °C, % obj.

Wymagania

wdédka gatunkowa naturalna
mieszana owocowa, W skiad
ktérej wchodzg jako surowce
podstawowe: spirytus rektyfi-
kowany zwykty, spirytusy owo-
cowe i suréwka zbozowa leza-
kowana lub maderyzowana, wi-
no gronowe, domieszki aroma-
tyczno-smakowe, woda

ptyn klarowny barwy jasnobra-
zowej

swoisty dla wédek naturalnych
owocowo-zbozowych

40,0 0,5



4
cd. tabl. 4
Lp. Cechy
5 Ekstrakt ogdlny, g/dm3
nie wiecej niz
6 Zawarto$¢ alkoholu me-

3.3.5. Rum Senorita —

tylowego w przeliczeniu
na spirytus 100%, g/100
cm3 nie wiecej niz

Wymagania

0,25

Special auality — wg

Tablica 5

tabl. 5.
Lp. Cechy
1 Rodzaj wyrobu

Klarowno$¢ i barwa

Zapach i smak

Moc w temperaturze
20 C, % obj.

Ekstrakt ogélny, g/dm3

Zawarto$¢ alkoholu mety-
lowego W przeliczeniu na
spirytus 100%, g/100 cm3
nie wiecej niz

Zawartos$¢ estréw w prze-
liczeniu na octan etylu,
g/dm3spirytusu 100%,
nie wiecej niz

Liczba Lusson-Girarda,
nie mniej niz

Wymagania

wdédka gatunkowa naturalna —
rum, w sktad ktérej wchodza
jako surowce podstawowe: rum
co najmniej 30% ogélnej ilos-
ci alkoholu, spirytus rektyfi-
kowany zwykty, esencja rumo-
wa, domieszki aromatyczno-
-smakowe, cukier, woda

ptyn klarowny barwy brgzo-
wej

rumowy

40,0 +0,5
10 £5

0,25

12

200

3.3.6. Starka — Very fine vodka — wg tabl. 6

Lp.

Tablica 6

Cechy

Rodzaj wyrobu

Klarownos$é i barwa

Zapach

Smak

Wymagania

wdédka gatunkowa naturalna
zbozowa, w sktad ktérej wcho-
dzg jako surowce podstawowe:
spirytus surowy zytni lezako-
wany, spirytus rektyfikowany
zwykly zbozowy, wino gro-
nowe, woda

ptyn klarowny barwy jasno-
brazowej

charakterystyczny dla lezako-
wanej naturalnej waédki zyt-
niej

zharmonizowany, charakterys-
tyczny dla lezakowanej woédki
zytniej

BN-77/8142-09

cd. tabl. 6

Lp. Cechy

5 Moc w temperaturze
20°C, % obj.
6 Ekstrakt og6lny, g/dm3

Wymagania
50,0 05
10

3.3.7. Starka jubileuszowa — Very fine vodka —

wyg tabl. 7.

Tablica 7

Lp. Cechy

1 Rodzaj wyrobu

2 Klarowno$¢ i barwa
3 Zapach i smak
4 Moc w temperaturze

20 °C, % obj.
5 Ekstrakt ogélny, g/dm3

3.3.8. Starka krakowska —

wg tabl. 8.

Wymagania

wdédka gatunkowa naturalna
zbozowa, w sktad ktérej wcho-
dza jako surowce podstawowe:
spirytus surowy zytni lezako-
wany, spirytus rektyfikowany
zwykty zbozowy, destylat win-
ny, wino gronowe, nalew na
rodzynki, woda

ptyn klarowny barwy jasno-
brazowej

charakterystyczny dla lezako-
wanej naturalnej wédki zytniej

50,0 0,5
10 £5

Starka of Krakow —

Tablica 8

Lp. Cechy

i Rodzaj wyrobu

2 Klarownos$¢ i barwa

2 Zapach

4  Smak

5 Moc w temperaturze
20 C, % obj.

6 Ekstrakt ogélny, g/dm3
nie wiecej niz

Wymagania

wodka gatunkowa naturalna
zbozowa, w sktad ktérej wcho-
dzg jako surowce podstawowe:
spirytus surowy zytni madery-
zowany, spirytus rektyfikowany

zwykty, wino gronowe, do-
mieszki aromatyczno-smako-
we, woda

ptyn klarowny barwy jasno-
brazowej

charakterystyczny dla natural-
nej wodki zytniej

swoisty, charakterystyczny dla
naturalnej wadki zytniej

45,0 £0,5

10

3.3.9. Starka piastowska — Very fine vodka —

wg tabl. 9.



Lp.

5

BN-77/8142-09 5

Tablica 9

Cechy

Rodzaj wyrobu

Klarowno$¢ i barwa

Zapach i smak

Moc w temperaturze
20 C, % obj.
Ekstrakt ogélny, g/dm3

Wymagania

wodka gatunkowa naturalna
zbozowa, w sktad ktérej wcho-
dza jako surowce podstawowe:
spirytus surowy zytni lezako-
wany, wino gronowe, woda
ptyn klarowny barwy jasno-
brazowe;j

charakterystyczny dla lezako-
wanej naturalnej woédki zyt-
niej

50,0 £0,5
15 +5

3.3.10. Sliwowica — Plum brandy — wg tabl. 10.

Lp.

Tablica

Cechy

Rodzaj wyrobu

Klarownos¢ i barwa
Zapach i smak

Moc w temperaturze
20°C, % obj.

Ekstrakt ogdlny, g/dm3
nie wiecej niz

10
Wymagania

wdédka gatunkowa naturalna
mieszana owocowa, w skiad
ktérej wchodzg jako surowce
podstawowe: spirytus rekty-
fikowany zwykly, spirytus $liw-
kowy w ilo$ci co najmniej

12 °,cukier, woda

ptyn klarowny barwy z6tej
Sliwkowy charakterystyczny dla
Sliwowicy

45,0 £0,5

Zawarto$¢ fuzli w przeli-

czeniu na mieszanineg al-

koholu izoamylowego i

izobutylowego, g/dm 3 spi-

rytusu 100%, nie wiecej

niz 2,0
Zawarto$¢ cyjanowodoru,

mg/dm3spirytusu 100%,

cd. tabl. 11
Lp. Cechy Wymagania
4 Moc w temperaturze
20 C, % obj. 65,0 £0,5
5 Ekstrakt ogélny, g/dm3
nie wiecej niz 2
6 Zawarto$¢ cyjanowodoru,
mg/dm3spirytusu 100%,
nie wiecej niz 3
3.3.12. Sliwowica paschalna — Passover §li-
vovitz —wg tabl. 12,
Tablica 12
Lp. *  Cechy Wymagania
1 Rodzaj wyrobu wodka gatunkowa naturalna
owocowa, sporzadzona ze spi-
rytusu S$liwkowego lezakowa-
nego
Klarowno$¢ i barwa ptyn klarowny barwy zétej
Zapach i smak Sliwkowy, charakterystyczny dla
Sliwowicy
4 Moc w temperaturze
20 °C, % obj. 70,0 £3,0
5 Ekstrakt ogélny, g/dm3
nie wiecej niz 3
6 Zawarto$¢ cyjanowodoru,
mg/dm3spirytusu 100%,
nie wiecej niz 3
3.3.13. Sliwowica specjalna — Specjat plum
brandy — wg tabl. 13.
Tablica 13
Lp. Cechy Wymagania

nic wiecej niz

3.3.11. Sliwowica nowosgdecka — Plum brandy
of Nowy Sacz — wg tabl. 11.

Lp.

2

3

Rodzaj wyrobu wodka gatunkowa naturalna
owocowa, w sktad ktérej wcho-
dzg jako surowce podstawowe:
spirytus $liwkowy lezakowany,

spirytus rektyfikowany zwykty,

Tablica u

Cechy Wymagania

Rodzaj wyrobu woédka gatunkowa naturalna
owocowa, w sktad ktérej wcho-
dzga jako surowce podstawowe:
spirytus Sliwkowy nielezako-
wany, woda

Klarownos¢ i barwa ptyn bezbarwny lub z odcie-
niem zétawym i dopuszczalna

nieznaczna opalizacja
Zapach i smak swoisty, charakterystyczny dla

Sliwowicy

cukier, woda
Klarowno$¢ i barwa ptyn klarowny barwy zo6tej
Zapach i smak
Sliwowicy

4 Moc w temperaturze

20°C, % obj.

5 Ekstrakt ogdlny, g/dm3
nie wiecej niz 6

60,0 £0,5

6 Zawarto$¢ cyjanowodoru,
mg/dm3spirytusu 100%,
nie wiecej niz 3

3.3.14. Whisky — wg tabl. 14.

$liwkowy charakterystyczny dla



Tablica

Lp. Cechy

1 Rodzaj wyrobu

2 Klarownos¢ i barwa

Zapach i smak
Moc w temperaturze
20°C, % obj.

5 Ekstrakt ogdlny, g/dm3

14

Wymagania

wodka gatunkowa naturalna
mieszana zbozowa, w skfad
ktérej wchodzg jako surowce
podstawowe: koncentrat whis-
ky co najmniej 35% og6lnej
ilosci alkoholu, Spirytus suro-
wy zbozowy lezakowany, spi-
rytus rektyfikowany zwykly
zbozowy, wino gronowe, woda
ptyn klarowny barwy jasnobra-
zowej

swoisty wiasciwy dla whisky

43,011 05
10 £5

3.3.15. Whisky zamkowa — Royal castle whis-

ky — wg tabl. 15.

Tablica 15

Lp Cechy

1 Rodzaj wyrobu

2 Klarowno$¢ i barwa

Zapach i smak
Moc w temperaturze
20"C, % obj.

5 Ekstrakt ogélny, g/dm3
nie wiecej niz

Wymagania

wdédka gatunkowa naturalna
zbozowa, w sktad ktérej wcho-
dzg jako surowce podstawowe:
spirytus surowy zytni i jecz-
mienny lezakowany, co najmniej
80% og6lnej ilosci alkoholu,
spirytus rektyfikowany zwykly
zbozowy, wino gronowe, woda
ptyn klarowny barwy jasno-
brazowej

swoisty wiasciwy dla whisky

43,0 £0,5

10

3.3.16. Winiak jubileuszowy — Jubilee brandy —

wg tabl. 16.

Tablica 16

Lp. Cechy

1 Rodzaj wyrobu

Klarownos¢ i barwa
Zapach

Smak

Moc w temperaturze
20, % obj.

Ekstrakt ogdlny, g/dm3
7 Liczba Lusson-Girarda,
nie mniej niz

a » W N

o

Wymagania

wdédka gatunkowa naturalna
— winiak, w sktad ktérej wcho-
dza jako surowce podstawowe:
destylat winny co najmniej 40%
ogo6lnej ilosci alkoholu, spiry-
tus rektyfikowany wyborowy,
wino gronowe, woda

ptyn klarowny barwy brazowej
winnokoniakowy
koniakowy

40,0 [05
15 £5

150

BN-77/8142-09

3.3.17. Winiak klubowy — Club brandy blen-
ded — wg tabl. 17.

Lp.

1

Tablica 17

Cechy

Rodzaj wyrobu

Klarowno$é i barwa

Zapach

Smak

Moc w temperaturze
20°C, % obj.

Ekstrakt ogdlny, g/dm3
nie wiecej niz

Zawarto$¢ fuzli w przeli-
czeniu na mieszanine al-
koholi izoamylowego i

izobutylowego, g/dm3spi-

rytusu 100";,, nie wiecej
niz

Liczba Lusson-Girarda,
nie mniej niz

Wymagania

woédka gatunkowa naturalna
mieszana — winiak, w skiad
ktérej wchodza jako surowce
podstawowe: destylat winny
co najmniej 20% ogélnej ilosci
alkoholu, spirytus rektyfikowa-
ny zwykty, wino gronowe, do-
mieszki aromatyczno-smakowe,
woda

ptyn klarowny barwy jasno-
brazowej

winnokoniakowy
koniakowy

40,0 +0,5

2,0

70

3.3.18. Winiak luksusowy — Polish speciality —

Wymagania

wg tabl. 18.
Tablica 18
Lp. Cechy
1 Rodzaj wyrobu

Klarowno$¢ i barwa

Zapach

Smak

Moc w temperaturze
20°C, % obj.

Ekstrakt ogdlny, g/dm3
Zawarto$¢ fuzli w przeli-
czeniu na mieszanine alko-
holi izoamylowego i
izobutylowego, g/dm3spi-
rytusu 100%, nie wiecej
niz

Liczba Lusson-Girarda,
nie mniej niz

woédka gatunkowa naturalna
— winiak, w skifad ktérej wcho-
dzg jako surowce podstawowe:
destylat winny co najmniej 30%
0g6lnej ilosci alkoholu, spiry-
tus rektyfikowany zwyktly, wi-
no gronowe, domieszki aroma-
tyczno-smakowe, woda

ptyn klarowny barwy jasno-
brazowej

winnokoniakowy

koniakowy

43,0
15 +5

2,0

90
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3.3.19. Winiak patacowy — Palace brandy
— wqg tabl. 19.
Tablica 19
Lp. Cechy Wymagania

1 Rodzaj wyrobu

2 Klarownos¢ i barwa

Zapach
Smak
Moc w temperaturze
20°C, % obj.
6 Ekstrakt ogélny, g/dm3

7 Liczba Lusson-Girarda,
nie mniej niz

wodka gatunkowa naturalna —
winiak, w sktad ktérej wchodza
jako surowce podstawowe: des-
tylat winny co najmniej 60%
ogolnej ilosci alkoholu, spiry-
tus rektyfikowany zwykty, wi-
no gronowe, woda

ptyn klarowny barwy jasnobra-
zowej

winnokoniakowy

koniakowy

40,0 0,5
10 £5

350

3.3.20. Winiak ,,Senior” — Senior brandy — wg

tabl. 20.

Tablica 20

Lp. Cechy

1 Rodzaj wyrobu

2 Klarowno$é i barwa

Zapach
Smak
Moc w temperaturze
20°C, % obj.

6 Ekstrakt ogdlny, g/dm3,
nie wiecej niz

7 Liczba Lusson-Girarda,

nie mniej niz

Wymagania

woédka gatunkowa naturalna —
winiak, w sktad ktérej wchodza
jako surowce podstawowe: des-
tylat winny co najmniej 95%
og6lnej ilosci alkoholu, wino
gronowe, woda

ptyn klarowny barwy jasno-
brazowej

winnokoniakowy

koniakowy

40,0 £0,5
10

450

3.3.21. Winiak specjalny — Four stars selected

brandy — wg tabl. 21.

Tablica 21

Lp. Cechy

1 Rodzaj wyrobu

2 Klarownos¢ i barwa

Wymagania

wdédka gatunkowa naturalna —
winiak, w sktad ktérej wchodza
jako surowce podstawowe: des-
tylat winny co najmniej 50%
ogolnej ilosci alkoholu, spiry-
tus rektyfikowany zwykly, wi-
no gronowe, woda

ptyn klarowny barwy jasno-
brazowej

cd. tabl. 21

Lp. Cechy Wymagania
Zapach winnokoniakowy
Smak koniakowy
Moc w temperaturze
20°C, % obj. 43,0 £0,5
Ekstrakt ogdlny, g/dm3 18 +5
Liczba Lusson-Girarda,
nie mniej niz 275

3.3.22. Ztota Jesienh — Special apple brandy dry —
wg tabl. 22.

Tablica 22

Lp. Cechy Wymagania

woédka gatunkowa naturalna
mieszana owocowa, w skiad
ktérej wchodza jako surowce
podstawowe: spirytus jabtkowy
co najmniej 30% ogélnej ilos-
ci alkoholu, spirytus rektyfi-
kowany zwykly, domieszki aro-
matyczno-smakowe, woda

1 Rodzaj wyrobu

2 Klarowno$¢ i barwa ptyn klarowny barwy zéito-

brazowej
3 Zapach owocowy z wyczuwalnym za-
pachem spirytusu jabtkowego
4  Smak owocowy, z wyczuwalnym po-

smakiem spirytusu jabtkowego

5 Moc w temperaturze
20 C, % obj.
6 Ekstrakt og6lny, g/dm3

43,0 £0,5
9 +5

3.4. Napetnienie. Rzeczywista ilos¢ ptynu w bu-
telkach w temperaturze 20°C — wg PN-77/A-79530.
4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE

I TRANSPORT

Pakowanie, przechowywanie i
BN-75/8140-01.

transport — wg

5. BADANIA

5.1. Program badan

5.1.1. Badania petne obejmuja:

a) sprawdzanie wygladu zewnetrznego i stanu opa-
kowan,

b) sprawdzanie klarownosci i barwy,

c) sprawdzanie zapachu i smaku,

d) sprawdzanie napetnienia,

€) 0znaczanie mocy,

f) oznaczanie zawartosci ekstraktu,

g) oznaczanie zawartosci fuzli,

h) oznaczanie zawartosci cyjanowodoru,
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i) oznaczanie zawartosci alkoholu metylowego,

j) oznaczanie zawarto$ci arsenu, olowiu, miedzi,
cynku, cyny i zelaza.

Badania petne kazdego wyrobu producent powi-
nien przeprowadzac¢ co najmniej raz w roku, a ponadto
w przypadku zmiany receptury, surowcéw, apara-
tury lub procesu technologicznego.

5.1.2. Badania niepetne obejmujg badania wg
5.1.1 a), b), c), d), e) oraz f).

Badania niepetne kazdego wyrobu powinny byc¢
wykonywane przez producenta biezaco w toku pro-
dukcji.

Numer normy na opakowaniu wyrobu traktowany
jest jako atest wystawiony przez producenta na po-
zostate cechy nie objete badaniami niepelnymi.

5.2. Pobieranie probek — wg PN-73 A-79529.
5.3. Opis badan

5.3.1. Badania wg 5.1.1 a)-: i) nalezy wykonywaé
zgodnie z PN-73/A-79529.

5.3.2. Oznaczanie zawartosci metali szkodli-

wych dla zdrowia nalezy wykonywac:

a) arsenu wg PN-59/A-04010,

b) otowiu wg PN-59/A-04011,

C) miedzi wg PN-59 A-04012,

d) cynku wg PN-59/A-04013,

e) cyny wg Rocznikéw PHZ: 1955, t. VI
nr 3 str. 243,

f) zelaza wg PN-59 A-04015.

5.4. Interpretacja wynikow badan. Wartosci
liczbowe wystepujagce w normie nalezy interpreto-
waé¢ wg PN-70/N-02120 p. 3.3.2 (Metoda 2).

5.5. Ocena partii. Partie nalezy uzna¢ za zgodng
z wymaganiami normy, jezeli wyniki badan petnych
lub niepetnych spetniajg wymagania podane w rozdz.
3i4

6. POSTANOWIENIA PRZEJSCIOWE

Dopuszcza sie stosowanie etykiet z symbolem
BN-72/8142-09 do czasu zuzycia ich zapasu.

KONIEC

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujgca norme — Przedsiebiorstwo
Przemys$lu Spirytusowego POLMOS, Warszawa.

2. Istotne zmianv w stosunku do BN-72/8142-09

a) wyeliminowano wyroby wycofane z produkcji, a wprowa-
dzono nowe,

b) podano wymagania dotyczace surowcoéw stosowanych przy
produkcji nowych wyrobdw,

c) zawezono dopuszczalne odchylenia od ekstraktu nomi-
nalnego wiekszosci wodek.3

3. Normy i
PN-59/A-04010
arsenu
PN-59/A-04011
otowiu
PN-59/A-04012
miedzi
PN-59/A-04013
cynku
PN-59/A-04015
zelaza
PN-64/A-77604 Produkty owocowe.

dokumenty zwigzane

Artykuty zywnoSciowe. Oznaczanie zawartosci

Artykuty zywnoSciowe. Oznaczanie zawartosci

Artykuty zywnosciowe. Oznaczanie zawartosci

Artykuty zywnoSciowe. Oznaczanie zawarto$ci

Artykuty zywnosciowe. Oznaczanie zawartos$ci

Owoce suszone

PN-74/A-79021 Wyroby spirytusowe, produkty i pétprodukty
Nazwy i okreslenia

PN-69/A-79122 Wino gronowe

PN-74 A-79522 Spirytus rektyfikowany

PN-74/A-79523 Spirytus surowy

PN-73/A-79529 Wodédki gatunkowe. Pobieranie prébek i metody
badan

PN-77/A-79530 Wdédki gatunkowe. Wspélne wymagania i ba-
dania

PN-70/N-02120 Zasady zaokraglania i zapisywania liczb

BN-64/3132-04 Przyprawy. Wanilia naturalna w laskach

BN-75/8140-01 Wyroby przemystu spirytusowego. Pakowanie,
przechowywanie i transport

BN-66/8194-04 Owoce. Rodzynki

Roczniki Panstwowego Zaktadu Higieny; 1955, t. VI, nr 3'

Zarzadzenie Ministra Zdrowia i Opieki Spotecznej z dnia 4 czerw-
ca 1971 r. w sprawie wykazu dozwolonych substancji dodatko-

wych i zanieczyszczerh technicznych w $rodkach spozywczych
i uzywkach oraz na ich powierzchni (Dz.U. MPSiSK. nr 14
z dnia 26 lipca 1971 r.)

4. Autorzy projektu normy — mgr inz. M. Kulczak i inz..
I. Balcerowska — Przedsiebiorstwo Przemys$lu Spirytusowego
POLMOS, Warszawa.



BN-7J/8142-09 Wodki gatunkowe wytrawne naturalne i naturalne mieszane zmiana 6
1274 87.10.14

1 W punkcie 11 dopisuje sie wyrazy: Sliwiak jubileuszowy — Jubilee Blended
Plum Brandy.

2. W punkcie 3.1.7.6, tre$¢ zmienia sie nastepujgco: Tarnina suszcna wg PN-75/
A-77605.

3. W punkcie 3A.10. Owoce $Swieze dopisuje sie: i mirabelki.

4. Dopisuje sie: p. 3.3.29. Sliwiak jubileuszowy — Jubilee Blended Plum Brandy

wg tabl. 29.
Tablica 29

Lp. Cechy Wymagania

1 Rodzaj wyrobu Wédka naturalna mieszana owocowa,
w sktad ktérej wchodzg jako surowce
podstawowe: spirytus rektyfikowany
zwykty, spirytus S$liwkowy, co naj-
mniej 25% og6lnej ilosci alkoholu, na-
lewy na owoce $wieze i suszone, na-
lew na widry debowe, wino gronowe,
cukier, woda

2. Klarowno$é i barwa Ptyn klarowny, barwy ztocistej

3. Zapach i smak Owocowy, wyraznie wyczuwalny za-
pach i smak spirytusu $liwkowego

4. Moc w temperaturze 20°C, % obj. 38,0 +0,5

5. Ekstrakt ogélny, g/dm3 30 £5
nie wiecej niz

5. W INFORMACJACH DODATKOWYCH dopisuje sie nastepujace normy zwig-

zane:
PN-75/A-77605 Produkty owocowe. Owoce lesne suszone
PN-73/R-75026 Owoce $wieze. Sliwki.

zmiana 1 — Biuletyn PKNiM nr 4/79 poz. 37 (Biuletyn PKNMiJ nr 6/88 poz. 81)
zmiana 2 — Biuletyn PKNiM nr 11—12/79 poz. 99

zmiana 3 — Biuletyn PKNMiJ nr 10/80 poz. 75

zmiana 4 — Biuletyn PKNMiJ nr 5/85 poz. 50

zmiana 5 — Biuletyn PKNMiJ nr 7/86 poz. &



Zmiany obowigzujg od 1 lipca 1986 r.

Zmiany ustanowione przez Ministra Rolnictwa i Gospodarki Zywnosciowej

Zmiana 5

BN-77/8142-08 Wodki gatunkowe wytrawne naturalne i naturalne mieszane
85.05.16

1274

W punkcie 1.1 dopisuje sie: Ztota Reneta — Fine Apple Brandy.

W rozdziale 3 dopisuje sie punkty 3.1.7.6; 3.1.11; 3.1.12; 3.3.28 nastepujacej tresci:

3.1.7.6. Tarnina (owoc tarniny — Fructus Pruni spinosac). Nalezy stosowaé¢ owoce
$liwy tarniny (Prunus spinosa) suszone o nastepujacych cechach:

— barwa — czarne z bitekitnym nalotem,

— zapach — swoisty staby,

— smak — kwasny $ciggajacy,

— wilgotno$¢ — nie wiecej niz 14%.

3.1.11. Owoce $wieze — jabtka wg PN-77/R-75024.

3.1.12. Soki owocowe surowe — moszcze; jabtkowy wg PN-64/A-75952; konser-
wowany spirytusem rektyfikowanym (spirytusowany sok owocowy — mors).

3.3.28. Ziota Reneta — Fine Apple Brandy
Lp. Cechy Wymagania

1 Rodzaj wyrobu Wo6dka gatunkowa naturalna mieszana
owocowa w skiad ktoérej wchodzg jako
surowce podstawowe: spirytus jabtkowy
co najmniej 20% og6lnej ilosci alkoholu,
spirytus rektyfikowany zwykty, mors jabt-
kowy, nalewy na sktadniki aromatyczno-
-smakowe, cukier, woda

¢ Klarownos$¢ i barwa ptyn klarowny barwy jasnobrgzowej

owocowy z wyczuwalnym zapachem i sma-

3 Zapach i smak
kiem spirytusu jabtkowego

4 Moc w temp. 20°C, % obj. 40,0 +0,5

5 Ekstrakt ogdlny g/dm3 10 £5

zmiana 1 Biuletyn PKNMiJ nr 4/49 poz. 37 (Biuletyn PKNMiJ nr 7/86, poz 64)
zmiana 2 Biuletyn PKNMiJ nr 11—12/79 poz. 9

zmiana 3 Biuletyn PKNMiJ nr 10/80 poz. 75

zmiana 4 Biuletyn PKNMiJ nr 5/85 poz. 50



przez Ministra Rolnictwa i Gospodarki Zywnosciowej

BN-77/8142-09 Woédki gatunkowe wytrawne naturalne i naturalne mieszane zmiana 4
1274 23.11.84 r.

W punkcie 1.1 dodaje sie: Wodka kasztelanska — Castellan’s Vodka

W rozdziale 3 dodaje sie 3.3.27 w brzmieniu: 3.3.27. Woédka kasztelanska — Ca-
stellan’s Yodka — wg tabl. 27.

Lp. Cechy Wymagania

1 Rodzaj wyrobru woédka naturalna mieszana zbozowa, w sktad
ktérej wchodzg jako surowce podstawowe: spiry-
tus surowy zbozowy lezakowany, co najmniej 25%
ogb6lnej ilosci alkoholu, spirytus rektyfikowany,
zwykty, zbozowy, nalewy owocowe, wino grono-

we, woda
2 Klarownos$¢ i barwa ptyn klarowny barwy jasnobrgzowej
3 Zapach i smak swoisty, charakterystyczny dla naturalnej wodki
zbozowej
4 Moc w temperaturze 40,0 0,5
20°C, % obj.
5 Ekstrakt og6lny, g/dm3, 10
nie wiecej niz
zmiana 1 — Biuletyn PKNiM nr 4/79 poz. 37 (Biuletyn PKNMiJ nr 5/85 poz. 50)

zmiana 2 — Biuletyn PKNMiJ nr 11—12/79 poz. 99
zmiana 3 — Biuletyn PKNMiJ nr 10/80 poz. 75



30 BN-77/8142-09 Wo6dki gatunkowe wytrawne naturalne i naturalne mieszane zmiana 3
X1 74 16.6.80 r.

1. W punkcie 1.1, dodaje sie: Sliwiak towicki — Blended Plum Brandy.

2. W ROZDZIALE 3 dodaje sie punkty 3.1.7.5- 3.1.10 i 3.3.24 treéci nastepujacej:

3.1.7.5. Gruszki suszone powinny odpowiada¢ wymaganiom podanym w PN-64/
A-77604

3.1.10. Owoce $wieze brzoskwinie i renklody powinny odpowiada¢ wymaganiom
podanym w PN-75/R-75026.

3.3.26. Sliwiak Lowicki — Blended Plum Brandy X
Lp. Cechy Wymagania
1 Rodzaj wyrobu woédka gatunkowa naturalna, mieszana, o-

wocowa, w sktad ktérej wchodzg jako su-
rowce podstawowe: spirytus rektyfikowany
zwykty, spirytusy owocowe: $liwkowy i ja-
btkowy, nalewy na: $liwki suszone, brzos-
kwinie i renklody, cukier, woda

2 Klarownos$¢ i barwa ptyn klarowny berwy jasnobrazowej

3 Zapach i smak owocowy z wyczuwalnym zapachem i sma-
kiem spirytusu $liwkowego

4 Moc w temperaturze 20°C, 40,0 0,5
% obj.
5 Ekstrakt ogélny, G/dm8 15 5
zmiana 1 — Biuletyn PKNiM nr 4/79 poz. 37 (Biuletyn PKNMiJ nr 10/80 poz. 75)

zmiana Z— Biuletyn PKNMiJ nr 11—12/79 poz. 99

znalezé sie w nastepnym wierszu, jako odrebny gatunek waédki,
na str. 8, w p. 51.1 nalezy doda¢ poz. k) obliczanie liczby Lusson-Girarda;

na str. 8, p. 5.3.1, powinien brzmie¢: Badania — wg 5.1.1 a) -4-i) oraz k).

47 BN-77/8142-09 Wdédki gatunkowe wytrawne naturalne i naturalne mieszane zmiana 1
XI1 74 18.12.78 r.

1. W punkcie 11 dodaje sie: — Winiak Zielonogérski — Brandy of Zielona Géra.

2. W rozdziale 3, w p. 335, w tabl. 5 Ip. 5 tre$¢ zmienia sie nastepujgco:
Ekstrakt og6lny, g/dm3 nie wiecej niz 7 — oraz dodaje sie p. 3.3.23 o tresci:

3.3.23. Winiak Zielonogérski — Brandy of Zielona Goéra

Lp. Cechy Wymagania

1 Rodzaj wyrobu woédka gatunkowa naturalna — winiak, w skfad
ktérej wchodza jako surowce podstawowe: de-
stylat winny co najmniej 90% og6lnej ilosci al-
koholu, wino gronowe, nalewy na $liwki su-
szone i wiéry debowe, woda

2 Klarownos$¢ i barwa ptyn klarowny barwy jasnobrgzowej
3 Zapach winnokoniakowy
4 Smak koniakowy
5 Moc w temperaturze 20°C, 40,0 £0,5
% °bj.
6 Ekstrakt ogdlny, g/dms8 18 +5
7 * Liczba Lusson — Girarda, 380

nie mniej niz

(Biuletyn PKNiM nr 4/79 poz. 37)



Nr normy Sprostowanie

BN-77/8142-09 na str. 1, p. 1.1, w wierszu 17 niepotrzebnie umieszczono: Wisky, ktéra powinna
znalezé sie w nastepnym wierszu, jako odrebny gatunek wédki;
na str. 8, w p. 5.1.1 nalezy doda¢ poz. k) obliczanie liczby Lusson-Girarda;
na str. 8, p. 5.3.1, powinien brzmie¢: Badania — wg 5.1.1 a) -+ i) oraz k).



