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SPIRYTUSOWEGO naturalne i

1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy se wymaga-
nia jakosciowe dla wédek gatunkowych wytrawnych natu-

ralnych i naturalnych mieszanych.

1.2. Okreslenia

1.2. 1, wdédki gatunkowe wytrawne naturalne - wyroby',
w ktérych podstawowymi surowcami se spirytusy  surowe;
owocowe, zbozowe, winne lub rumy z dodatkiem lub bez

spirytusu rektyfikowanego, sktadnikéw aromatyczno-sma-

kowych, wody.

1.2. 2. woédki gatunkowe wytrawne naturalne mieszane
wyroby, w ktérych podstawowym surowcem jest spirytus
rektyfikowany z dodatkiem spirytuséw surowych; owWoco-
wych, zbozowych, winnych lub rumu oraz sktadnikéw aro-

matyczno-smakowych i wody.

1.2.3. spirytus surowy uszlachetniony - spirytus otrzy-
many ze spirytuséw surowych (owocowych, zbozowych,
winnych) w wyniku naturalnego procesu dojrzewania - le-
zakowania w naczyniach debowych lub przyspieszonego pro-
«esu dojrzewania wskutek obrébki cieplnej w  specjalnych

warunkach tzw. maderyzacji.

1.2.4, Pozostate okre$lenia - wg PN-74/A-79021.

2. PODZIAL | OZNACZENIE

2. 1. Podziat

2. 1. 1. Wodki gatunkowe wytrawne naturalne w zaleznos-
ci od rodzaju oraz ilosci podstawowego surowca (w przeli-
czeniu na spirytus 100%) dzieli sie na;

- wodki gatunkowe naturalne owocowe o zawarto$ci  nie
mniej niz 70% spirytuséw owocowych,

- wodki gatunkowe naturalne zbozowe o zawarto$ci nie
mniej niz 65% spirytusu surowego zbozowego,

winiaki o zawarto$ci nie mniej niz 30% spirytusu (de-
stylatu) winnego,

- rumy o zawartosci nie mniej niz 30% rumu.
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2, 1,2, Woédki gatunkowe wytrawne naturalne mieszane
w zaleznos$ci od rodzaju i ilosci zastosowanych spirytuséw
surowych lub rumu (w przeliczeniu na spirytus 100%)dzie-
li sie na;

- wodki gatunkowe naturalne mieszane owocowe 0 zawar-
to$ci nie mniej niz 10% spirytuséw owocowych,

- wodki gatunkowe naturalne mieszane zbozowe'o zawar-
to$ci nie mniej niz 10% spirytusu surowego zbozowego,

- winiaki o zawarto$ci nie mniej niz 10% spirytusu (de-
stylatu) winnego,

- rumy o zawarto$ci nie mniej niz 5% rumu.

2.2. Przyktad oznaczenia wédki gatunkowej  wytrawnej

naturalnej zbozowej Starka o mocy 50% obj. w  butelce

pojemnosci 0,5 dm3
STARKA 50% obj. 0,5 dm3 POLMOS

BN-89/8142-09

3. WYMAGANIA
3. 1 Wymagania dotyczace surowcow

3. 1 1 Spirytus rektyfikowany zwykty lub wyborowy
wg PN-74/A-79522.

3. 1,2, Spirytus surowy zbozowy - wg PN-74/A-79523,

odpowiednio uszlachetniony.

3. 1 3. Spirytusy owocowe - wg PN-77/A-79530. Do-
puszcza sie stosowanie spirytusu owocowego nieuszlachet-

nionego.

3. 1.4. Spirytus (destylat) winny powinien  odpowiadaé

nastepujecym wymaganiom; otrzymywany przez destylacje
przefermentowanego moszczu winogron, o mocy 65 r 75%
obj. , zawartosci fuzli (w przeliczeniu na mieszanine alko-
holu izoamylowego i izobutylowego) nie wiecej niz 5 g/dm'™*
spirytusu 100%. Przed uzyciem do wédki powinien by¢ le-
zakowany w naczyniach debowych przez co najmniej 6 mie-
siecy.

Dopuszcza sie stosowanie destylatu z winnych osadéw
drozdzowych lub przefermentowanego zacieru z  wyttokéw

gronowych spetniajecego wyzej wymienione wymagania.

Zgloszona przez Przedsiebiorstwo Przemystu Spirytusowego POLMOS
Ustanowiona przez Ministra Rolnictwa, Le$nictwa i Gospodarki Zywnosciowej dnia 10 kwietnia 1989 r.
jako norma obowigzujgca od dnia 11 sierpnia 1989 r.
(Dz. Norm. i Miar nr 6/1989, poz. 14)

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJINE ,ALFA" 1989.

Druk. Wyd. Norm, W-wa, Ark. wyd. 1,00 Nakt. 2500 + 40 Zam. 1397/89

Cena zt 100,00
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3. 1.5. Rumy - wg PN-77/A-79530.

3. 1.6. Woda. Nalezy stosowa¢ wode destylowany, odmi-
neralizowane lub zmiekczony, odpowiadajycy wymaganiom
wg PN-77/A-79530.

3. 1.7. Soki owocowe surowe (moszcze) - wg PN-64/
A-75952, konserwowane alkoholem etylowym lub pastery-

Zowane.

3.1.8. Owoce Swieze
Brzoskwinie - wg BN-73/91 36-04.
Jabtka - wg PN-84/R-75024.
Mirabelki - wg PN-73/R-75026.
Renklody - wg PN-73/R-75026.

3. 1,9, Owoce suszone
Gruszki - wg BN-80/8125-04.
Sliwki - wg BN-80/8125-04.

3. 1. 10. Surowce zielarskie
Drewno debowe - wg BN-81/8142-06.
Kolendra - wg BN-81/8 142-06.

3. 1 11, Surowce roélinne pozostate

Orzechy wioskie zielone - wg BN-81/8 142-06.
Rodzynki - wg BN-66/8i94-04.

Wanilia - wg BN-64/81 32-04.

3.1.12, Skiadniki aromatyczno-smakowe

Aromat jabtkowy - wg BN-85/8142-12.

Esencja rumowa - wg BN-85/8142-12.

Koncentrat whisky - wg PN-77/A-79530.

Wino gronowe - wg PN-69/A-79122.

Cukier biaty - wg PN-72/A-79850.

Karmel (cukier palony) nalezy sporzydza¢ z cukru bia-
tego, niedopuszczalne jest stosowanie syropu ziemniacza-
nego.

Wanilina lub etylowani lina - wg BN-81/8 142-06.3

3. 2. Wymagania dotyczace gotowych wyrobéw wédek ga-

tunkowych naturalnych i naturalnych mieszanych

3. 2. 1. Wymagania ogélne

- stan opakowan; butelki czyste, bez obwédek i plam na
wewnetrznej powierzchni, zakrywki prawidtowo podwinie-
te, zamknigcie szczelne, etykiety estetycznie naklejone,
naciecie kodu czytelne,

- wyglyd wyrobu; ciecz klarowna, bez zanieczyszczen,

- napetnienie: rzeczywista ilos¢ ptynu w butelkach w tem-
peraturze 20°C wg PN-77/A-79530,

- zawarto$¢ metali szkodliwych dla zdrowia
A-79530,

- cechy dyskwalifikujyce poszczeg6lne butelki z

wg PN-77/A-79530.

wg PN-77/

wodky

3,2,2. Wymagania szczeg6towe
Faworytka gruszkowa wytrawna - Favorite Pear Flavou-
red Dry Vodka - wg tabl. 5.

Golden Rum - wg tabl. 4.

Jubileuszowa Starka Ekstra - Very Fine Vodka - wg
tabl. 2.

Ognisty Ptak - Fire Bird - wg tabl. 1

Podlaska wytrawna - Podlaska Dry Vodka - wg tabl. 5.

Rum Senorita - wg tabl. 8.

Starka - Very Fine Vodka - wg tabl. 2.

Starka jubileuszowa - Very Fine Vodka - wg tabl. 2.

Starka krakowska - Starka of Krakéw - wg tabl. 2.

Starka piastowska - Very Fine Vodka - wg tabl. 2.

Starka specjalna - wg tabl. 2.

Sliwiak jubileuszowy - Jubiles Blended Plum Brandy -
wg tabl. 5.

éliwiak towicki - Blended Plum Brandy - wg tabl. 5.

éliwowica - Plum Brandy - wg tabl. 5.

élliwowica nowosedecka - Plum Brandy of Nowy Secz -
wg tabl. 1

Sliwowica paschalna - Passover Sliwovitz - wg tabl. 1

éliwowica specjalna - Special Plum Brandy - wg tabl. 1.

Whisky - wg tabl. 6.

Whisky zamkowa - Royal Castle Whisky - wg tabl. 2.

Winiak jubileuszowy - Jubilee Brandy - wg tabl. 3.

Winiak klubowy - Club Brandy Blended - wg tabl. 7.

Winiak luksusowy - wg tabl. 3.

Winiak patacowy - Patace Brandy - wg tabl. 3.

Winiak senior - Senior Brandy - wg tabl. 3. «

Winiak specjalny - Selected Brandy - wg tabl. 3.

Winiak zielonogdrski - Brandy of Zielona Géra - wg
tabl. 3.

Wodka kasztelanska - Vodka Castellans - wg tabl. 6.

Ztota jesien - Special Apple Brandy - wg tabl. 5.

Ztota reneta - Fine Apple Brandy - wg tabl. 5.

4. PAKOWANIE. PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT

Pakowanie, przechowywanie i transport -
8140-01.

wg BN-75/

5. BADANIA
5. 1 Program badan

5. 1 1. Badania petne obejmuje:
a) sprawdzenie stanu opakowan,
b) sprawdzenie wygledu wyrobu (klarownosci, barwy,
osadu i zanieczyszczen), (
c) sprawdzenie zapachu i smaku,
d) sprawdzenie napetnienia,
e) oznaczanie mocy,
f) oznaczanie zawartosci ekstraktu,
g) oznaczanie zawartosci fuzli,
h) oznaczanie zawarto$ci cyjanowodoru,
i) oznaczanie zawartosci alkoholu metylowego,
j) oznaczanie zawartosci estrow,

k) oznaczanie zawarto$ci aldehydéw,
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I) oznaczanie kwasowosci,

m) oznaczanie zawartosci furfurolu,

n) oznaczanie zawarto$ci arsenu, otowiu, miedzi, cynku,
cyny i zelaza.

Badania petne kazdego wyrobu producent powinien prze-
prowadza¢ co najmniej raz w kwartale, z wytgczeniem ba-
dan wymienionych w poz. n), ktére nalezy wykonywaé raz
w roku, a ponadto w przypadku zmiany receptury, surow-

cow, aparatury lub procesu technologicznego.
|

5. 1.2. Badania niepetne obejmujg badaipia wg 5. 1. 1la)-ff).
Badania niepetne kazdego wyrobu powinny by¢ wykonywane
przez producenta biezaco, w toku produkcji.

5.2. Pobieranie prébek - wg PN--80/A-79529.
5. 3. Opis badan

3. 3.1 Badania wg 5. I.1a) 1 m) nalezy wykonywa¢ zgod-
nie z PN-80/A-79529.

5.3.2. Obliczanie liczby Lusson-Birarda -
A-79529.

wg PN-80/

5.3.3. Oznaczanie zawarto$ci metali szkodliwych dla

zdrowia
arsen - wg PN-59/A-0401 0,
otéw - wg PN-80/A-0401 1,
miedZ - wg PN-80/A-04012,
cynk - wg PN-59/A-0401 3,
cyna - wg PN-80/A-04014,
zelazo - wg PN-59/A-0401 5.

5. 4. Ocena partii. Partie nalezy uzna¢ za zgodne z wy-
maganiami normy, jezeli wyniki badaaspetniaje wymagania
podane w rozdz. 3 i 4.

5.5. Postepowanie z partig uznana za niezgodng z wyma-
ganiami normy - wg PN-80/A-79529 p. 2.5.

Tablica 1. Wédki gatunkowe wytrawne naturalne owocowe

LP. Nazwa wodki Podstawowy Barwa Zapach Moc w Zawartosc
surowtec I smak Iempera- ekstraktu alkoholu me- fuzli™© cyjanowo-
urze A ',
20°C Jdm'* tylowego g/dm doru A
% obi g g /100 cm spir. 100% mg/dm
0 0DJ. spir. 100% nie wiecej nie wiecej
nie wiecej niz niz
niz
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
i Ognisty Ptak spirytus jasnobrezo-  owocowy 40, 0 0,5 15 £5
jabtkowy wa wyrazny
uszlachet- spi rytusu
niony jabtkowego
2 Sliwowica spirytus bezbarwny z swoisty dla 65,0 +0,5 nie wiecej
nowosadecka $liwkowy odcieniem spirytusu niz 2
z6ttawym; do $l iwkowego
puszczalna 0,8 4,0 3
nieznaczna
opal izacja
3 Sliwowica spirytus z6Ha swoisty 70 +3 nie wiecej
paschalna Sliwkowy charaktery- niz 3
. uszlachet- styczny dla
4  Sliwowica niony Sliwowic 60,0 +0,5 nie wiecej
specjalna niz 6
W przeliczeniu na mieszanine alkoholu izoamylowego i izobutylowego.
Tablica 2. Wodki gatunkowe wytrawne naturalne zbozowe
- Zawarto$¢
LP. Nazwa wodki Podstawowy Barwa Zapach i smak Moc w
surowiec :empera- ekstraktu alkoholu me- fuzli
urze g/dm tylowego # g/dm3 spiry-
20%¢ 9/100 cm tusu 1009%,
. spirytus nie wiecej
¢ % opj. 100%, nie niz
wiecej niz
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1 Jubi leuszowa spirytus su- jasnobrezowa  charaktery- 50,0 £+0,5 10 #5
Starka Extra rowy zytni ~ w odcieniu cha- styczny dla
uszlachet-  rakterystycz-  lezakowanej 0,4 4,0
2 Starka niony nym dla po- woédki zytniej 50,0 £0,5 10 %5

szczegblnych
asortymentéw
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Lp. Nazwa wodki

1 2

3 Starka Jubileu-
szowa

4 Starka krakow-
ska

5 Starka piastow-
ska

6 Starka specjalna

7 Whisky zamkowa

Q

Lp. Nazwa waddki
/

1 2

1 Winiak jubi leu-
szowy

2 Winiak luksu-
sowy

3 Winiak pata-
cowy

4 Winiak senior

5 Winiak specjal-
ny

6 Winiak zielono-
gorski

BN-89/8142-09

Podstawowy Barwa Zapach i smak Moc w tem- Zawartosc
surowiec peratéjrze ekstraktu alkoholu me-
20°C tylowego”
. g/dm3 9/100 cm
% obj. .
spirytus
100%, nie
wiecej niz
3 4 5 6 7 8
spirytus su- jasnobrezowa  charaktery- 50,0 #0,5 10 +5
rowy zytni ~ w odcieniu styczny dla
usz lachet- charaktery- lezakowanej
niony stycznym dla waodki zytniej
poszczeg6l-
nych asorty- wiasciwy swo- 45,0 i 0,5 nie wigcej
mentéw isty dla wodki niz 10
zytniej
0,4
charaktery- 50,0 £0,5 15 +5
styczny dla
lezakowanej

wodki zytniej 45,0 + 0,5 10 %5

spirytus su- swoisty wtas- 43,0 +0,5 nie wiecej
rowy zytni ciwy dla niz 10

i jeczmien- whi sky

ny uszla-

chetniony

W przeliczeniu na mieszanine alkoholu izoamylowego i izobuty lowego.

Tablica 3. Wédki gatunkowe wytrawne naturalne - winiaki

Podstawowy su- Barwa  Zapach Moc w tern- Zawarto$é
rowiec spirytus i smak peraturze
(destylat) win- 20°C ekstraktu alkoholu me- f,71n

ny, procentowa

fule)

g/dm spiry-

tusu 100%,

nie wiecej
niz

4,0

Liczba
Lusson
Girar.da,

tylowego g/dm spi- nie mniej

o pi
zawarto$¢ w % 0bj. g/dms3 g /100 cm rytus niz
przeliczeniu na spirytus 100%, nie
spirytus 100%, 100%, nie  wiecej niz
nie mniej niz wiecej niz
3 4 5 6 7 8 9 10
50 jasno-  winno- 40,0 +0,5 15 5 4,0 150
brezo-  koniako-
wa wy
35 43,0+0,5 15 #5 2,0 90
65 40,0 +0,5 10 %5 200
0,4
95 40,0 £0,5 nie wiecej 300
niz 10
4,0
80 43,0 +0,5 18 #5 240
90 40,0 +0,5 18 #5 270

W przeliczeniu na mieszanine alkoholu izoamylowego i izobutylowego.
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Tablica 4. Woédki gatunkowe wytrawne naturalne - rumy

Nazwa wédki  Podstawowy Barwa Zapach Moc w
i smak  tempera-
turze
20°c
% obj.
2 3 4 5

1

Golden Rum Rum Jamaica z6ka rumowy 43,0 0,5
lub Kubanski

ekstraktu
g/dm'*

6

10

+5

Zawarto$é

alkoholu mety-

lowego, "

g/100 cm

spirytus 100%,

nie wiecej niz
7

0, 25

'O w przeliczeniu na mieszanine alkoholu izoamylowego i izobutylowego.

2) W przeliczeniu na octan etylu.

Lp. Nazwa
wodki

1 Faworyt-
ka grusz-
kowa wy-
trawna

2 Podlaska

wytrawna

3 Sliwiak
jubi leu-
szowy

4 éli wiak
towicki

5 gl iwowicéa

6 Ztota je-
sien

7 Ztota
reneta

fuzlin estréwz)

g/dm spi- g/dm3 spi-

rytus rytus
100%, nie 100%, nie
wiecej niz wiecej niz

8 9

Tablica 5. Woédki gatunkowe wytrawne naturalne mieszane - owocowe

Podstawowy Barwa Zapach
surowiec i smak
3 4 5
spirytus rektyfi- jasno- owocowy
kowany ,spirytus brezowa wyczuwalny
gruszkowy uszla- zapach i po-
chetniony smak grusz-
kowy
spirytus rektyfi- swoisty, dla
kowany, spirytu- wodek owo—
Sy owocowe oraz cowo-zbo-
spirytus zbozowy zowych

uszlachetniony

spirytus rektyfi- ztocista owocowy

kowany wyraznie
wyczuwalny
zapach i
smak $liw-
kowy

spirytus $liwko- jasno-
wy uszlachetnio- brezowa

ny
z64ha $l iwkowy
charakte-
rystyczny
dla $liwowic
spirytus rektyfi- zdétto- owocowy
kowany -brezowé wyczuwalny

zapach i

smak jabtko-
spirytus jabtkowy jasno- wy
uszlachetniony Drezowa

Moc w

turze
0
20

Cc

% obj.

40,0

40,0 =+

38,0 +

45,0 *

43,0

40,0 *

+0,5

Zawartos$é

ekstraktu  alkoholu me- fyzii®

tylowego ~  g/dm
g/dm g /100 cm spirytusu
spirytusu 100%, nie
100%, nie  wiecej niz
wiecej niz
7 8 "9
nie wiecej 0,25 4,0
niz 6
30 +5 0,4
15 +5
nie wiecej 2,0
niz 6
nie wiecej 4,0
niz 7
10 +5

W przeliczeniu na mieszanine alkoholi izoamy lowanego i izobuty lowego.

Liczba

Lusson

Girarda,

nie wiecej
niz

10

100

cyjanowodo-

ru mg/dm3,

nie wiecej
niz

10

nie normali-
zuje sie

nie normali-
zuje sie
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Tablica 6. Woédki gatunkowe wytrawne naturalne mieszane zbozowe

Lp. Nazwa Podstawowy Barwa Zapach i smak  Moc w tern- Zawartos$¢
wodki surowi ec peraturze kool
0 ekstraktu  alkoholu :
20°C fuzli 31 .
0 - metylowego g%m spi-
/0* * % obj. g/dm3 g /100 cm rytusu 100%,
spirytusu nie wiecej
100%, nie niz
wiecej niz
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1 Whisky spirytus rektyfiko- jasnobre- swoisty wtas- 43,0 +0,5 10 +5 0,4 4,0
wany zbozowy zwyk- zowa. ciwy dla whis-
ty, koncentrat ky
whisky, spirytus
zbozowy surowy
uszlachetniony
2 Waodka spirytus rektyfiko- jasnobre- swoisty cha- 40,0 +0,5 nie wie-
kaszte- wany zbozowy, spi- zowa rakterystyczny r cej niz
lanska rytus surowy zytni dla wédki zbo- 10
uszlachetniony zowej
W przeliczeniu na mieszanine alkoholu izoamylowego i izobutylowego.
Tablica 7. Wédki gatunkowe wytrawne naturalne mieszane - winiaki
Nazwa Podstawowe Barwa Zapach Moc w tern- Zawarto$é Liczba
wodki surowce i smak peraturze 4 Lusson
20%¢C ekstraktu alkoholu me- fuzli Girarda,
! tylowego g/dm  spi- nie mniej niz
% 0bj. g/dm3 g /100 cm rytusu
spirytusu 100%, nie
100%, nie wiecej niz
wiecej niz
i 2 3 4 5 6 7 8 9
Winiak spirytus rekty- jasnobre- winnoko- 40,0 +0,5 nie wiecej 0,4 2,0 70
Ktubowy  fikowany zwyk- zowa niakowy niz 5
ty, spirytus
winny
W przeliczeniu na mieszanine alkoholu izoamylowego i izobuty lowego.
Tablica 8. Wédki gatunkowe wytrawne naturalne mieszane - rumy
Nazwa Podstawowy  Barwa Zapach Moc w Zawartos$¢ Liczba
wodki surowi ec i smak tempera- 1 2 Lusson
turze ekstraktu alkoholu me- fuzli Y estrow %) Girarda,
n g o
20°C g/dm3 tylowego g/dm QIQm3 nie mniej
% obj g/_lOO cm splrytust_] spi rytus_u niz
' spi rytusu 100%, nie 100%, nie
100%, nie wiecej niz wiecej niz
wiecej niz
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Rum Seno- spirytus brezowa rumowy 40,0 +0,5 nie wiecej 0, 25 4,0 1,2 200
rita rektyfikowa- niz 7
ny zwykty,
rum, esen-
cja rumowa

N

W przeliczeniu na mieszanine

2) W przeliczeniu na octan etylu.

Informacje dodatkowe

alkoholu izoamylowego i izobuty lowego.

KONIEC
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INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujaca norme - Przedsiebiorstwo

Przemystu Spirytusowego POLMOS, Warszawa.

do BN-77/8142-09

a) uaktualniano poszczeg6lne wymagania jako$ciowe,

2. lIstotne zmiany w stosunku

b) uzupetniono w normie wymagania dla wyrobéw, do kto-
rych recepty opracowano po 1976 r. ,

¢) zmodyfikowano uktad rozdz. 3, .grupujec wédki wg po-
dziatu przedstawionego w rozdz. 2,

d) uaktualniono wykaz stosowanych surowcéw, okresla-
jac wymagania jakim powinny odpowiadac,

e) rozszerzono okreSlenia,

f) zmieniono wymagania w zakresie minimalnej wielkosci
liczby Lusson Girarda dla wodek naturalnych - winiakéw,

g) zwiekszono czestotliwo$¢ wykonywania pet.nych badan
wodek raz w kwartale zamiast raz na rok,

h) zaostrzono wymagania dotyczece spirytusu winnego w
zakresie mocy oraz przez niedopuszczenie produktéw przy-

prawionych o obnizonej mocy,

i) rozszerzono zakres badanh o niezbedne do obliczenia
liczby Lusson Girarda,
j) zmieniono wymagania dotyczece zawartos$ci ekstraktu

w wyrobie "Ztota jesien".

3. Normy zwigzane
PN-59/A-04010 Artykuty zywno$ciowe. Oznaczanie za-

warto$ci arsenu

PN-80/A-0401 1 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawar-
tosci otowiu
PN-80/A-04012 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawar-

to$ci miedzi
PN-59/A-04013 Artykuty zywnos$ciowe. Oznaczanie za-

wartosci cynku

PN-80/A-04014 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawar-
tosci cyny

PN-59/A-04015 Artykuly zywno$ciowe. Oznaczanie za-
wartosci zelaza

PN-64/A-75952 Potprodukty owocowe. Soki owocowe su-
rowe. (Moszcze)

PN-74/A-79021 Wyroby spirytusowe, produkty i péfabry-
katy. Nazwy i okreslenia

PN-69/A-79122 Winogronowe

PN-74/A-79522

PN-74/A-79523 Spirytus surowy

PN-80/A-79529 Wodki gatunkowe. Pobieranie prébek. Me-
tody badan

PN-77/A-79530 Wodki gatunkowe. Wspdélne
i badania

PN-72/A-79850 Cukier biaty

PN-84/R-75024 Owoce $wieze. Jabtka

PN-73/R-75026 Owoce $wieze. Sliwki

BN-80/8125-04 Przetwory owocowe. Owoce suszone

Spirytus rektyfikowany

wymagania

BN-64/8132-04 Przyprawy. Wani lia naturalna w laskach

BN-75/8140-01 Wyroby przemystu spirytusowego. Pako-
wanie, przechowywanie i transport

BN-81/8142-06 Wodki gatunkowe wytrawne stotowe

BN-85/8142-12 Woédki gatunkowe niskoprocentowe. Cock-

tai le
BN-66/8194-04 Owoce. Rodzynki
BN-73/9136-04 Owoce $wieze. Brzoskwinie
4. Symbol wg SWW - 2443-2.
5. Autorzy projektu normy - mgr inz. M. Kulczak i mgr
inz.Ewa Kania - Przedsiebiorstwo Przemystu

wego POLMOS.

Spirytuso-



