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1. WSTĘP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy sę wymaga­

nia jakościowe dla wódek gatunkowych wytrawnych natu­

ralnych i naturalnych mieszanych.

1.2. Określenia

1.2. 1, wódki gatunkowe wytrawne naturalne -  wyroby', 

w których podstawowymi surowcami sę  sp iry tusy  surowe; 

owocowe, zbożowe, winne lub rumy z dodatkiem lub bez 

spiry tusu  rektyfikowanego, składników aromatyczno-sma- 

kowych, wody.

1.2. 2. wódki gatunkowe wytrawne naturalne mieszane 

wyroby, w których podstawowym surowcem jes t  spirytus 

rektyfikowany z dodatkiem spirytusów surowych; owoco­

wych, zbożowych, winnych lub rumu oraz składników a ro -  

mątyczno-smakowych i wody.

2, 1,2,  Wódki gatunkowe wytrawne naturalne mieszane 

w zależności od rodzaju i ilości zastosowanych spirytusów 

surowych lub rumu (w przeliczeniu na spiry tus I00%)dzie- 

li się na;

-  wódki gatunkowe naturalne mieszane owocowe o zaw ar ­

tości nie mniej niż 10% spirytusów owocowych,

-  wódki gatunkowe naturalne mieszane zbożowe'o  zaw ar ­

tości nie mniej niż 10% spirytusu surowego zbożowego,

-  winiaki o zawartości nie mniej niż 10% spirytusu (de ­

stylatu) winnego,

-  rumy o zawartości  nie mniej niż 5% rumu.

2.2. Przykład  oznaczenia wódki gatunkowej wytrawnej

naturalnej zbożowej S ta rka  o mocy 50% obj. w butelce 
3

pojemności 0 ,5  dm
3

STARKA 50% obj. 0, 5 dm POLMOS 

B N -8 9 /8 142-09

1 .2 .3 .  sp iry tus surowy uszlachetniony -  sp iry tus o trzy ­

many ze spirytusów surowych (owocowych, zbożowych, 

winnych) w wyniku naturalnego procesu dojrzewania -  le­

żakowania w naczyniach dębowych lub przyspi eszonego pro- 

«esu dojrzewania wskutek obróbki cieplnej w specjalnych 

warunkach tzw. maderyzacji.

1 .2 .4 ,  Pozosta łe  określenia  -  wg PN-74/A -79021 .

3. WYMAGANIA

3. 1. Wymagania dotyczące surowców

3. 1. 1, Sp iry tus rektyfikowany zwykły lub wyborowy 

wg PN-74/A-79522.

3. 1,2, S p iry tus  surowy zbożowy -  wg PN-74/A-79523, 

odpowiednio uszlachetniony.

2. PODZIAŁ I OZNACZENIE

2. 1. Podział

2. 1. 1. Wódki gatunkowe wytrawne naturalne w zależnoś­

ci od rodzaju o raz  ilości podstawowego surowca (w p rze l i ­

czeniu na sp iry tus 100%) dzieli się na;

-  wódki gatunkowe naturalne owocowe o zawartości  nie 

mniej niż 70% spirytusów owocowych,

-  wódki gatunkowe naturalne zbożowe o zawartości nie 

mniej niż 65% spirytusu surowego zbożowego,

winiaki o zawartości  nie mniej niż 30% spirytusu (de ­

stylatu) winnego,

-  rumy o zawartości  nie mniej niż 30% rumu.

3. 1, 3. Spirytusy owocowe -  wg PN-77/A-79530. Do­

puszcza się stosowanie spirytusu owocowego nieuszlachet-  

nionego.

3. 1.4. Spiry tus (destylat)  winny powinien odpowiadać 

następujęcym wymaganiom; otrzymywany przez destylację 

przefermentowanego moszczu winogron, o mocy 65 r  75% 

obj. , zawartości  fuzli (w przeliczeniu na mieszaninę alko­

holu izoamylowego i izobutylowego) nie więcej niż 5 g/dm'* 

spiry tusu  100%. P rz ed  użyciem do wódki powinien być le­

żakowany w naczyniach dębowych przez  co najmniej 6 mie­

sięcy.

Dopuszcza się stosowanie destylatu z winnych osadów 

drożdżowych lub przefermentowanego zacieru z wytłoków 

gronowych spełnia jęcego wyżej wymienione wymagania.

Zgłoszona przez Przedsiębiorstwo Przemysłu Spirytusowego POLMOS 
Ustanowiona przez Ministra Rolnictwa, Leśnictwa i Gospodarki Żywnościowej dnia 10 kwietnia 1989 r. 
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3. 1 .5. Rumy -  wg PN-77/A-79530.

3. 1.6. Woda. Należy stosować wodę destylowany, odmi- 

neralizowanę lub zmiękczony, odpowiadajycy wymaganiom 

wg P N -7 7 /A -79530.

3. 1.7. Soki owocowe surowe (moszcze) -  wg P N -6 4 /  

A-75952, konserwowane alkoholem etylowym lub pas te ry ­

zowane.

3 .1 .8 .  Owoce świeże

Brzoskwinie -  wg BN-73/91 36-04.

Jabłka -  wg PN-84/R-75024.

Mirabelki -  wg PN-73/R-75026.

Renklody -  wg PN-73/R-75026.

3. 1,9, Owoce suszone

Gruszki -  wg BN-80/8125-04.

Śliwki -  wg BN-80/8125-04.

3. 1. 10. Surowce z ie la rsk ie

Drewno dębowe -  wg B N -8 1/8142-06.

Kolendra -  wg B N -8 1/ 8 142-06.

3. 1. 11, Surowce roślinne pozostałe

Orzechy włoskie zielone -  wg B N -8 1 / 8 142-06.

Rodzynki -  wg BN-66/8 i 94-04.

Wanilia -  wg BN-64/81 32-04.

3 .1 .1 2 ,  Składniki aromatyczno-smakowe

Aromat jabłkowy -  wg B N -8 5 /8 1 42-1 2.

Esencja  rumowa -  wg B N -8 5 /8 142-12.

Koncentrat whisky -  wg PN-77/A-79530.

Wino gronowe -  wg P N -69/A -79122.

Cukier biały -  wg PN-72/A-79850.

Karmel (cuk ier  palony) należy sporzydzać z cukru bia­

łego, niedopuszczalne jest  stosowanie syropu ziemniacza­

nego.

Wanilina lub e ty lowani lina -  wg B N -8 1 / 8 142-06. 3

3. 2. Wymagania dotyczące gotowych wyrobów wódek ga­

tunkowych naturalnych i naturalnych mieszanych

3. 2. 1. Wymagania ogólne

-  stan opakowań; butelki czyste ,  bez obwódek i plam na 

wewnętrznej powierzchni, zakrywki prawidłowo podwinię­

te,  zamknięcie szczelne, etykiety estetycznie naklejone, 

nacięcie kodu czytelne,

-  wyglyd wyrobu; ciecz klarowna, bez zanieczyszczeń,

-  napełnienie:  rzeczywis ta  ilość płynu w butelkach w tem­

p e ra tu rze  20°C wg P N - 77 /A - 79530,

-  zawartość metali szkodliwych dla zdrowia wg P N -7 7 /  

A-79530,

-  cechy dyskwalifikujyce poszczególne butelki z wódky 

wg P N -7 7 /A -79530.

3 ,2 ,2 .  Wymagania szczegółowe

Faworytka gruszkowa wytrawna -  Favor i te  P e a r  Flavou- 

red  Dry Vodka -  wg tabl. 5.

Gol den Rum -  wg tabl. 4.

Jubileuszowa S ta rka  E kstra  -  Very Fine Vodka -  wg 

tabl. 2.

Ognisty Ptak -  F i re  B ird  -  wg tabl. 1.

Podlaska wytrawna -  Podlaska Dry Vodka -  wg tabl. 5. 

Rum S enor i ta  -  wg tabl. 8.

S ta rka  -  Very Fine Vodka -  wg tabl. 2.

S ta rk a  jubileuszowa -  Very Fine Vodka -  wg tabl. 2. 

S ta rka  krakowska -  S ta rk a  of Kraków -  wg tabl. 2. 

S ta rka  piastowska -  Very Fine Vodka -  wg tabl. 2.

S ta rka  specjalna -  wg tabl. 2.
/

Sliwiak jubileuszowy -  Jubi les  Blended Plum Brandy -

wg tabl. 5.
/
Sliwiak łowicki -  Blended Plum Brandy -  wg tabl. 5.
/

Śliwowica -  Plum Brandy -  wg tabl. 5.
/

Śliwowica nowosędecka -  Plum Brandy of Nowy Sęcz  -  

wg tabl. 1.

Śliwowica paschalna -  P a sso v er  Sliwovitz -  wg tabl. 1.
/

Śliwowica specjalna -  Special Plum Brandy -  wg tabl. 1. 

Whisky -  wg tabl. 6.

Whisky zamkowa -  Royal Castle Whisky -  wg tabl. 2. 

Winiak jubileuszowy -  Jubilee Brandy -  wg tabl. 3. 

Winiak klubowy -  Club Brandy Blended -  wg tabl. 7. 

Winiak luksusowy -  wg tabl. 3.

Winiak pałacowy -  P a łace  Brandy -  wg tabl. 3.

Winiak senior -  Senior  Brandy -  wg tabl. 3. •

Winiak specjalny -  Selected  Brandy -  wg tabl. 3.

Winiak zielonogórski -  Brandy of Zielona Góra -  wg 

tabl. 3.

Wódka kasztelańska -  Vodka C aste l lans -  wg tabl. 6. 

Złota jesień -  Special Apple Brandy -  wg tabl. 5.

Złota reneta  -  Fine Apple Brandy -  wg tabl. 5.

4. PAKOWANIE. PRZECHOWYWANIE I TRANSPORT

Pakowanie, przechowywanie i t ransport  -  wg BN-75/  

8140-01.

5. BADANIA

5. 1. Program badań

5. 1. 1. Badania pełne obejmuję:

a) sprawdzenie stanu opakowań,

b) sprawdzenie wyględu wyrobu (klarowności,  barwy,

osadu i zanieczyszczeń),  (

c)  sprawdzenie zapachu i smaku,

d) sprawdzenie napełnienia,

e) oznaczanie mocy,

f) oznaczanie zawartości ekstraktu,

g) oznaczanie zawartości fuzli,

h) oznaczanie zawartości cyjanowodoru,

i) oznaczanie zawartości alkoholu metylowego,

j) oznaczanie zawartości estrów,

k) oznaczanie zawartości aldehydów,
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l) oznaczanie kwasowości,

m) oznaczanie zawartości  furfurolu,

n) oznaczanie  zawartości  a rsenu ,  ołowiu, miedzi, cynku, 

cyny i żelaza.

Badania pełne każdego wyrobu producent powinien p rz e ­

prowadzać co najmniej r a z  w kwartale ,  z wyłączeniem ba­

dań wymienionych w poz. n) ,  k tóre należy wykonywać raz  

w roku, a ponadto w przypadku zmiany recep tury ,  surow­

ców, apara tu ry  lub procesu technologicznego.
I

5. 1.2. Badania niepełne obejmują badaipia wg 5. 1. 1a)-ff). 

Badania niepełne każdego wyrobu powinny być wykonywane 

p rzez  producenta bieżąco, w toku produkcji.

5 .2 .  P ob ieran ie  próbek -  wg PN--80/A-79529.

5. 3. Opi s badań

5 .3 .2 .  Obliczanie liczby L usson-B ira rda  -  wg P N -8 0 /  

A-79529.

5 .3 .3 .  Oznaczanie zawartości metali szkodliwych dla 

zdrowia

a r sen  -  wg PN-59/A-0401 0, 

ołów -  wg PN-80/A-0401 1, 

miedź -  wg PN-80/A-04012, 

cynk -  wg PN-59/A-0401 3, 

cyna -  wg PN-80/A -04014, 

żelazo -  wg PN-59/A-0401 5.

5. 4. Ocena parti i .  P a r t ię  należy uznać za zgodnę z wy­

maganiami normy, jeżeli wyniki b a d a a spełnia ję wymagania 

podane w rozdz. 3 i 4 .

3. 3. 1, Badania wg 5. I . l a )  ■  m) należy wykonywać zgod- 5 .5 .  Postępowanie z par t ią  uznana za niezgodną z wyma-

nie z PN-80/A -79529. ganiami normy -  wg PN-80/A-79529 p. 2 .5.

Tablica 1. Wódki gatunkowe wytrawne naturalne owocowe

LP. Nazwa wódki Podstawowy 
surowi ec

Barwa Zapach 
i smak

Moc w 
tempera­
turze 
20°C 
% obj.

Zawartość

ekstraktu

g/dm'*

alkoholu me­
tylowego ^ 
g / 100 cm 
sp ir .  100%
nie więcej 

niż

. . .-0 fuzli
g/dm'*
sp ir .  100%
nie więcej

niż

cyjanowo­
doru ^ 
mg/dm , 
nie więcej 

ni ż

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

i Ognisty Ptak spiry tus
jabłkowy
usz lachet ­
niony

jasnobręzo-
wa

owocowy 
wyraźny 
spi rytusu 
jabłkowego

40, 0 ±0,5 15 ±5

0,8 4, 0 3

2 Śliwowica
nowosądecka

spiry tus
śliwkowy

bezbarwny z 
odcieniem 
żółtawym; do 
puszczalna 
ni eznaczna 
opal izacja

swoisty dla 
spirytusu 
śl i wkowego

65,0 ±0,5 nie więcej 
niż 2

3 Śliwowica
paschalna

sp iry tus
śliwkowy
usz lache t ­
niony

żółta swoisty 
charak te ry -  
styczny dla 
śliwowic

70 +3 nie więcej 
niż 3

4 Śliwowica
specjalna

60,0 ±0,5 nie więcej 
niż 6

W przeliczeniu  na mieszaninę alkoholu izoamylowego i izobutylowego.

Tablica 2. Wódki gatunkowe wytrawne naturalne zbożowe

LP. Nazwa wódki Podstawowy
surowiec

Barwa Zapach i smak 

(

Moc w 
tempera­
turze 

o
20 C 

% obj.

Zawartość

ekstraktu
g/dm

alkoholu me­
tylowego ^ 
g / 100 cm 
spirytus 
100%, nie 
więcej niż

fuzli ^
g/dm 3 sp iry ­
tusu 100%, 
ni e więcej 

niż

1 2 3 4 5 6 7 8 9

1 Jubi leuszowa 
S ta rk a  Extra

sp iry tus su­
rowy żytni 
usz lachet ­
niony

jasnobręzowa 
w odcieniu cha­
rak te ry s ty cz ­
nym dla po­
szczególnych 
asortymentów

ch arak te ry ­
styczny dla 
leżakowanej 
wódki żytniej

50,0 ±0,5 10 ±5

0,4 4 ,0
50,0 ±0,5 10 ±52 Starka

I
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cd. tabl. 2

Lp. Nazwa wódki Podstawowy
surowiec

Barwa Zapach i smak Moc w tem­
pera tu rze  

o
20 C 

% obj.

Zawartość

ekstraktu

g /dm3

alkoholu me­
tylowego^ 
g/1 00 cm 
spirytus 
100%, nie 
więcej niż

1)
fuzM
g/dm sp iry ­
tusu 100%, 
nie więcej 

niż

1 2 3 4 5 6 7 8 9

3 S tarka  Jubileu­
szowa

spiry tus su­
rowy żytni 
usz lachet- 
niony

jasnobręzowa 
w odcieniu 
ch a rak te ry ­
stycznym dla 
poszczegól­
nych aso r ty ­
mentów

charak te ry ­
styczny dla 
leżakowanej 
wódki żytniej

50,0 ±0,5 10 +5

0 ,4 4, 0

4 S tarka  krakow­
ska

właściwy swo­
isty dla wódki 
żytniej

45,0 i  0,5 nie więcej 
niż 10

5 S tarka  piastow­
ska

charak te ry ­
styczny dla 
I eżakowanej 
wódki żytniej

50,0 ± 0,5 15 ± 5

6 Starka  specjalna 45,0 + 0,5 10 ± 5

7 Whisky zamkowa spiry tus su­
rowy żytni 
i jęczmien­
ny usz la ­
chetniony

swoisty właś­
ciwy dla 
whi sky

43,0 + 0 ,5 nie więcej 
niż 10

'O
' W przeliczeniu na mieszaninę alkoholu izoamylowego i izobuty lowego.

Tablica 3. Wódki gatunkowe wytrawne naturalne -  winiaki

Lp. Nazwa wódki

/

Podstawowy su­
rowiec spirytus 
(desty lat)  win­
ny, procentowa 
zawartość w 
przeliczeniu na 
spiry tus 100%, 
nie mniej niż

Barwa Zapach 
i smak

Moc w tern- 
pera tu rze  

o
20 C 

% obj.

Zawartość Liczba 
Lusson 
Girar.da, 
nie mniej 

niż

ekstraktu

g/dm3

alkoholu me­
tylowego ^ 
g / 100 cm 
spiry tus 
100%, nie 
więcej niż

fuz1'^
g/dm spi­
rytus 
100%, nie 
więcej niż

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

1 Winiak jubi leu- 
szowy

50 jasno-
b ręzo-
wa

wi nno- 
koniako-
wy

40,0 +0,5 15 ± 5 4, 0 150

2 Winiak luksu­
sowy

35
•

43,0 +0 ,5 15 ±5 2,0 90

3 Winiak pała­
cowy

65 40,0 ±0,5 10 ± 5

0,4

4 ,0

200

4 Winiak senior 95 40,0 ±0 ,5 nie więcej 
niż 10

300

5 Winiak specjal ­
ny

80 43,0 ±0,5 18 ±5 240

6 Winiak zielono­
górski

90 40,0 ±0,5 18 ± 5 270

W przeliczeniu na mieszaninę alkoholu izoamylowego i izobutylowego.
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Tablica 4. Wódki gatunkowe wytrawne naturalne -  rumy

Nazwa wódki Podstawowy Barwa Zapach 
i smak

Moc w 
tempera­
turze 

o
20 C 
% obj.

Zawartość Liczba 
Lusson 
Girarda , 
nie więcej 

niż

ekstraktu

g/dm'*

alkoholu mety­
lowego, ^ 
g / 1 00 cm , 
spirytus 100%, 
nie więcej niż

f u z l i ^  
g/dm spi­
rytus 
100%, nie 
więcej niż

. 2) estrów
g/dm3 spi­
rytus 
100%, ni e 
więcej niż

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Golden Rum Rum Jamaica 
lub Kubański

żółta rumowy 43,0 ± 0 ,5 10 ± 5 0, 25 4 ,0 0, 65 100

'O w przeliczeniu na mieszaninę alkoholu izoamylowego i izobutylowego.

2.) W przeliczeniu  na octan etylu.

Tablica 5. Wódki gatunkowe wytrawne naturalne mieszane -  owocowe

Lp. Nazwa
wódki

Podstawowy
surowiec

Barwa Zapach 
i smak

Moc w Zawartość

turze
o

20 C 
% obj.

ekstraktu

g/dm"'

alkoholu me­
tylowego ^ 
g / 100 cm 
spirytusu 
100%, nie 
więcej niż

fyzii^
g/dm 
spirytusu 
100%, nie
więcej niż

cyjanowodo­
ru mg/dm3, 
nie więcej 

niż

i 2 3 4 5 6 7 8 ' 9 10

1 Faworyt­
ka g ru sz ­
kowa wy­
trawna

sp iry tus rektyfi­
kowany , sp iry tus 
gruszkowy usz la ­
chetniony

jasno-
bręzowa

owocowy 
wyczuwalny 
zapach i po­
smak g ru sz ­
kowy

40,0 ±0,5 nie więcej 
niż 6

0,25 4 ,0 nie normali­
zuje się

2 Podlaska
wytrawna

spiry tus rektyfi­
kowany, sp iry tu ­
sy owocowe oraz 
spiry tus zbożowy 
uszlachetniony

swoisty, dla 
wódek owo— 
cowo-zbo- 
żowych

40,0 ±0,5

3 Sli wiak 
jubi leu- 
szowy

spiry tus rektyfi­
kowany

złocista owocowy 
wyraźnie 
wyczuwalny 
zapach i 
smak śliw­
kowy

38,0 ±0,5 30 ± 5 0,4

4
/

Sli wiak 
łowicki

spiry tus śliwko­
wy uszlachetnio­
ny

jasno-
bręzowa

40,0 ±0 ,5 15 ± 5

5
/

SI iwowića żół^a śl i wkowy 
charak te ­
rystyczny 
dla śliwowic

45,0 ±0 ,5 nie więcej 
niż 6

2 ,0 3

6 Złota je -  
si eń

sp iry tus rektyfi­
kowany

żółto-
-bręzowć

owocowy 
wyczuwalny 
zapach i

43,0 ±0,5 nie więcej 
niż 7

4 ,0 nie normali­
zuje się

7 Złota
reneta

sp iry tus  jabłkowy 
uszlachetniony

jasno-
Dręzowa

smak jabłko­
wy 40,0 ±0,5 10 ± 5

W przeliczeniu na mieszaninę alkoholi izoamy lowanego i izobuty lowego.
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Tablica 6. Wódki gatunkowe wytrawne naturalne mieszane zbożowe

Lp. Nazwa
wódki

Podstawowy 
surowi ec

%
* *

Barwa Zapach i smak Moc w tern- 
p era tu rze  

o
20 C 

% obj.

Zawartość

ekstraktu

g/dm3

alkoholu 
metylowego 
g / 1 00 cm 
spi rytusu 
100%, nie
więcej niż

fuzli 31 
g/dm spi ­
rytusu 100%, 
ni e więcej 

niż

1 2 3 4 5 6 7 8 9

1 Whisky spiry tus rektyfiko­
wany zbożowy zwyk­
ły, koncentrat 
whisky, spirytus 
zbożowy surowy 
uszlachetniony

jasnobrę-  
zow a.

swoisty właś­
ciwy dla whis- 
ky

43 ,0  + 0 ,5 10 +5 0,4 4 ,0

2 Wódka
k asz te ­
lańska

spiry tus rektyfiko­
wany zbożowy, sp i ­
ry tus surowy żytni 
uszlachetniony

jasnobrę-
zowa

swoisty cha­
rakterystyczny 
dla wódki zbo­
żowej

40,0  + 0 ,5
r

nie wię­
cej niż 
10

W przeliczeniu na mieszaninę alkoholu izoamylowego i izobutylowego.

Tablica 7. Wódki gatunkowe wytrawne naturalne mieszane -  winiaki

Nazwa
wódki

Podstawowe
surowce

Barwa Zapach 
i smak

Moc w tern- 
p era tu rze  

o
20 C 
% obj.

Zawartość Liczba 
Lusson 
Girarda ,  
nie mniej niż

ekstraktu

g/dm3

alkoholu me­
tylowego 
g / 100 cm 
spirytusu 
100%, nie 
więcej niż

4)
fuzli ^ 
g/dm spi­
rytusu
100%, nie
więcej niż

i 2 3 4 5 6 7 8 9

Winiak 
K łubowy

spiry tus rek ty ­
fikowany zwyk­
ły, spirytus 
winny

jasnobrę-
zowa

winnoko-
niakowy

40, 0 + 0 , 5 nie więcej 
niż 5

0 ,4 2,0 70

W przeliczeniu na mieszaninę alkoholu izoamylowego i izobuty lowego.

Tablica 8. Wódki gatunkowe wytrawne naturalne mieszane -  rumy

Nazwa
wódki

Podstawowy 
surowi ec

Barwa Zapach 
i smak

Moc w 
tempera­
turze 

o
20 C 
% obj.

Zawartość
r

Liczba 
Lusson 
Girarda ,  
nie mniej 

niż

ekstraktu

g/dm3

alkoholu me­
tylowego ^ 
g / 100 cm 
spi rytusu 
100%, nie 
więcej niż

1)fuzli 
g/dm 
spirytusu 
1 0 0%, nie 
więcej niż

. . 2) estrów
g/dm3 
spi rytusu 
100%, nie 
więcej niż

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Rum Seno-  
r i ta

spirytus 
rektyfikowa­
ny zwykły, 
rum, esen ­
cja rumowa

bręzowa rumowy 40,0 +0,5 nie więcej 
niż 7

0, 25 4 ,0 1,2 200

^  W przeliczeniu na mieszaninę alkoholu izoamylowego i izobuty lowego.

2) W przeliczeniu na octan etylu.

K O N I E C

Informacje dodatkowe



I n fo r m a c je  d o d a tk o w e  do  B N - 8 9 /8 1 4 2 -0 9 7

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowująca normę -  P rzedsięb iors tw o 

Przemysłu  Spirytusowego POLMOS, Warszawa.

2. Istotne zmiany w stosunku do B N -7 7 /8 142-09

a) uaktualniano poszczególne wymagania jakościowe,

b) uzupełniono w normie wymagania dla wyrobów, do któ­

rych recepty  opracowano po 1976 r .  ,

c)  zmodyfikowano układ rozdz. 3, .grupujęc wódki wg po­

działu przedstawionego w rozdz. 2,

d) uaktualniono wykaz stosowanych surowców, o k reś la ­

jąc wymagania jakim powinny odpowiadać,

e) ro zsze rzono  określen ia ,

f) zmieniono wymagania w zak res ie  minimalnej wielkości 

liczby Lusson G irarda  dla wódek naturalnych -  winiaków,

g) zwiększono częstotl iwość wykonywania peł.nych badań 

wódek raz w kw artale  zamiast raz  na rok,

h) zaostrzono wymagania dotyczęce spirytusu winnego w 

zak re s ie  mocy o raz  p rzez  niedopuszczenie produktów przy­

prawionych o obniżonej mocy,

i) rozsze rzono  zak res  badań o niezbędne do obliczenia 

liczby Lusson G irarda ,

j) zmieniono wymagania dotyczęce zawartości  ekstraktu 

w wyrobie "Złota jes ień".

3. Normy związane

P N -59/A -04010 Artykuły żywnościowe. Oznaczanie za­

wartości  arsenu

PN-80/A-0401 1 Produkty spożywcze. Oznaczanie zawar­

tości ołowiu

P N -80/A -04012 Produkty spożywcze. Oznaczanie zawar­

tości miedzi

PN -59/A -04013 Artykuły żywnościowe. Oznaczanie za ­

wartości  cynku

PN-80/A -04014 Produkty spożywcze. Oznaczanie zawar­

tości cyny

PN-59/A -04015 Artykuły żywnościowe. Oznaczanie za­

wartości żelaza

PN-64/A-75952 Półprodukty owocowe. Soki owocowe su­

rowe. (Moszcze)

PN-74/A-79021 Wyroby spirytusowe, produkty i półfabry­

katy. Nazwy i określenia 

P N -69/A -79122 Winogronowe 

PN-74/A-79522 Spiry tus rektyfikowany 

PN-74/A-79523 Spiry tus surowy

PN-80/A-79529 Wódki gatunkowe. Pobieran ie  próbek. Me­

tody badań

PN-77/A-79530 Wódki gatunkowe. Wspólne wymagania 

i badania

PN-72/A-79850 Cukier biały 

PN-84/R-75024 Owoce świeże. Jabłka 

PN-73/R-75026 Owoce świeże. Śliwki 

BN-80/8125-04 Przetwory  owocowe. Owoce suszone 

BN-64/81 32-04 Przyprawy. Wani lia naturalna w laskach 

BN-75/8140-01 Wyroby przemysłu spirytusowego. Pako­

wanie,  przechowywanie i t ransport  

BN-81/8142-06 Wódki gatunkowe wytrawne stołowe 

B N -8 5 /8 142-1 2 Wódki gatunkowe niskoprocentowe. Cock- 

tai le

B N -6 6 /8 1 94-04 Owoce. Rodzynki 

BN-73/9136-04 Owoce świeże. Brzoskwinie

4. Symbol wg SWW -  2443-2.

5. Autorzy projektu normy -  mgr inż. M. Kulczak i mgr 

inż.Ewa Kania -  Przedsięb iorstw o Przemysłu Spiry tuso ­

wego POLMOS.

t


