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SPOZYWCZEGO Chrupki BN-75/8134-04

Grupa katalogowa 1293
1. WSTEP cd. tabl. 1

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy sg kon-
centraty zbozowe preparowane — chrupki.

1.2. Okredlenia

1.2.1. chrupki — produkty spozywcze otrzymane
z odpowiednio spreparowanej kaszy kukurydzianej,
pszennej lub ryzowej albo z mieszaniny tych kasz z do-
datkiem lub bez dodatku oleju roslinnego, orzeszkéw
arachidowych, kuwertury czekoladowej, serow twar-
dych, przypraw, proszkéw owocowych, aromatow
oraz innych spozywczych sktadnikdéw smakowych.

1.2.2. Pozostate okreSlenia — Wy PN-86/A-94000.

2. PODZIAL | OZNACZENIE
2.1. Podziat (wg PN-86/A-94000)

2.1.1. Podbranza — odzywcze wyroby spozywcze.
2.1.2. Grupa — ziarna i platki zbozowe preparowa-
ne.
2.1.3. Podgrupa — koncentraty zbozowe preparowa-
ne.

2.1.4. Typ — kasze zbozowe preparowane.

2.1.5. Rodzaje i wyroby (asortymenty) — wg tabl. 1
Tablica 1

Rodzaj Wyroby (asortymenty)

Bez dodatkéw smako- Chrupki

wych Chrupki ptysiowe
Chrupki ptysiowe pszenne
Chrupki kukurydziano-ryzowe
Chrupki ryzowe

Z dodatkami smako-

wymi:

— z orzechami ara- Chrupki z orzechami arachidowymi
chidowymi
— kuwerturg czeko- Chrupki w czekoladzie
ladowg Chrupki czekoladowo-orzechowe
— serem i przyprawa- Chrupki pikantne kminkowe

mi Chrupki
Chrupki
Chrupki

pikantne paprykowe
»Fromage“
z serem

Rodzaj Wyroby (asortymenty)

— przyprawami  Kko- Chrupki o smaku pomarariczowym

rzennymi, proszkami Chrupki o smaku waniliowym
owocowymi lub aro- Chrupki owocowo-cynamonowe
matami Chrupki o smaku cynamonowym
Pozostate Chrupki o réznych smakach:

— z dodatkiem soli
— z dodatkiem cukru

2.2. Przyklad oznaczenia
a) chrupek:
CHRUPKI \vg BN-87/8134-04
b) chrupek fyzowyeh:
CHRUPKI RYZOWE wg BN-87/8134-04
c) chrupek pikantnych kminkowych:
CHRUPKI PIKANTNE KMINKOWE wg BN-87/8134-04

3. WYMAGANIA

3.1. Surowce. Jako$¢ surowcOow stosowanych do
produkcji chrupek powinna odpowiada¢ wymaganiom
obowigzujacych norm przedmiotowych lub wymaga-
niom technicznym na te produkty.

3.2. Wymagania wspolne

3.2.1. Wymagania organoleptyczne

a) Ksztatt i wyglad zewnetrzny chrupek — ksztait
réznorodny, kolanka, pateczki, kuleczki S$rednio wy-
rownane; dopuszczalna niewielka ilos¢ chrupek pokru-
szonych.

b) Konsystencja — chrupka.

c) Struktura wewnetrzna — porowata, przetom su-
chy, szklisty.

d) Smak i zapach — charakterystyczny dla zastoso-
wanych sktadnikéw i dodatkéw smakowych, niedo-
puszczalne zapachy i posmaki obce — stechty, spalenia,
zjelczenia itp.; szczegétowe wymagania wg tabl. 2.

3.2.2. Obecnos¢ zanieczyszczen mechanicznych i orga-
nicznych oraz szkodnikdw zywnosciowych i ich pozosta-
fosci — niedopuszczalna.

3.2.3. Zawarto$¢ metali
mg/kg, nie wiecej niz:

szkodliwych dla zdrowia,

Zgtoszona przez Centralne Laboratorium Przemystu Koncentratow Spozywczych
Ustanowiona przez Dyrektora Centralnego Laboratorium Przemystu Koncentratow Spozywczych dnia 15 lutego 1987 r.
jako norma obowigzujgca od dnia 1 pazdziernika 1987 r.
(Dz. Norm. i Miar nr 4/1987, poz. 13)
WYDAWNICTWA NORMALIZACYJINE .ALFA" 1987.

Druk. Wyd. Norm. W-wa. Ark. wyd. 0.70 Nakt. 2000 + 40 Zam. 899/87 Cena zt. 27,00



— arsenu — 0,2,
— otowiu — 1,0,
— miedzi — 20,0,
— cynku — 50,0.

BN-87/8134-04

3.3.  Wymagania szczeg6towe

3.3.1. Cechy organoleptyczne — barwa i smak — wg
tabl. 2

3.3.2. Wymagania fizykochemiczne — wg tabl. 3.

Tablica 2

Wyrézniki jakoSciowe (cechy) i wymagania

Lp. Nazwa wyrobu
1 2
1 Chrupki
2 Chrupki ptysiowe
3 Chrupki ptysiowe pszenne
4 Chrupki  kukurydziano-ryzo-
we
5 Chrupki ryzowe
6 Chrupki z orzechami arachi-
dowymi
7 Chrupki w czekoladzie
8 Chrupki  czekoladowo-orze-
chowe
9 Chrupki pikantne kminkowe
10 Chrupki pikantne paprykowe
n Chrupki ,,Fromage"
12 Chrupki z serem
13 Chrupki o smaku pomaran-
czowym
14 Chrupki o smaku waniliowym
15 Chrupki owocowo-cynamono-
we
16 Chrupki o smaku cynamono-
wym
17 Chrupki o roznych smakach
—'z dodatkiem soli
— z dodatkiem cukru
Lp. Nazwa wyrobu
1 2
1 Chrupki
2 Chrupki ptysiowe
3 Chrupki ptysiowe pszenne

barwa

z6Ha

kremowo-biata z odcieniem szarym

jasnoz6tta

biata z odcieniem szarym

kremowa do lekko brazowej, nieje-
dnolita

bragzowa, niejednolita, z przebijajaca
kremowg barwg kropusu chrupek

jasnobrgzowa, niejednolita, z prze-
bijajaca kremowg barwg korpusu
chrupek

kremowa z ciemnymi centkami mie-
lonego kminku

niejednolita, pomaranczowobrunatna
z przebijajagcg kremowg barwg kor-
pusu chrupek

z6ta do pomaraficzowej

od z6tej do pomaraniczowej

niejednolita, biata z odcieniem poma-
ranczowym

biata do kremowej

niejednolita, kremowa z brgzowymi
centkami cynamonu

niejednolita, kremowa, z brgzowymi
centkami cynamonu

charakterystyczna dla zastosowanych
sktadnikéw i dodatkow

smak
4
charakterystyczny dla preparowanej kaszy kukurydzia-
nej
charakterystyczny dla preparowanej kaszy manny

charakterystyczny dla preparowanej kaszy kukurydzia-
noryzowej

charakterystyczny dla preparowanej kaszy ryzowej

charakterystyczny dla chrupek kukurydzianych z do-
minujagcym smakiem orzechéw arachidowych

charakterystyczny dla chrupek kukurydzianych z do-
minujgcym smakiem czekoladowym

charakterystyczny dla chrupek kukurydzianych, lekko
stodki czekoladowy, z lekko wyczuwalnym smakiem
orzechéw arachidowych

charakterystyczny dla chrupek kukurydzianych z do-
minujgcym smakiem kminku

charakterystyczny dla chrupek kukurydzianych, pikan-
tny z wyraznym smakiem papryki

charakterystyczny dla chrupek kukurydzianych, stony
z wyczuwalnym posmakiem -sera

charakterystyczny dla chrupek kukurydzianych, pikan-
tny z wyczuwalnym posmakiem sera

charakterystyczny dla chrupek kukurydzianych, stod-
ki, lekko kwasny, z wyczuwalnym smakiem pomaran-
czowym

charakterystyczny dla chrupek kukurydzianych, stod-
ki, z wyczuwalnym smakiem waniliowym

charakterystyczny dla chrupek kukurydzianych, stod-
ki, z wyczuwalnym smakiem owocowo-cynamonowym

charakterystyczny dla chrupek kukurydzianych, stod-
ki, z dominujgcym smakiem cynamonu

charakterystyczny dla zastosowanych sktadnikéw i do-
datkéw deklarowanych w nazwie chrupek

Tablica 3
Wymagania

Zawarto$¢  Zawarto$¢ soli Zawarto$¢ Zawarto$¢ cu- Zawarto$¢ po-
wody, %, kuchennej, %,  tluszczu, %, kru, %, w piotu nieroz-
nie wiecej nie wiecej niz nie wiecej niz przeliczeniu na  puszczalnego
niz sacharoze, %, w 10% HCL,
nie wiecej niz %, nie wiecej

niz

3 5 6 7

6,0 nie normalizuje sie
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cd. tabl. 3
Zawarto$¢
Lp. Nazwa wyrobu wody, %,
nie wiecej
niz
1 2 3
4 Chrupki kukurydziano-ryzowe 6,0
5 Chrupki ryzowe 6,0
6 Chrupki z orzechami arachidowymi
7 Chrupki w czekoladzie
8 Chrupki czekoladowo-orzechowe
9 Chrupki pikantne kminkowe
10 Chrupki pikantne paprykowe 4,0
n Chrupki ,,Fromage"
12 Chrupki z serem
13 Chrupki o smaku pomararficzowym
14 Chrupki o smaku waniliowym
15 Chrupki owocowo-cynamonowe
16 Chrupki o smaku cynamonowym 4,0
17 Chrupki o réznych smakach
— z dodatkiem soli 40

— z dodatkiem cukru

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

4.1. Pakowanie

4.1.1. Wymagania ogélne dotyczace opakowan i mate-
rialbw opakowaniowych. Opakowania i materialy opa-
kowaniowe powinny by¢ suche, czyste, nieuszkodzone,
bez zapachdw, zabezpieczajgce wiasciwg jakos¢ i trwa-
to$¢ wyrobu, dopuszczone przez wiadze sanitarne do
pakowania produktow spozywczych. Nadruk na opako-
waniach powinien by¢ wyrazny i trwaly.

Dopuszcza sie 5% opakowan wadliwych w zakresie
estetyki wykonania i oznakowania opakowan, w stop-
niu nie wplywajagcym na zmiany jakosciowe, ilosciowe
i stan higieniczny produktu.

4.1.2. Opakowania i materiaty opakowaniowe

a) tomofan termozgrzewalny — wg BN-74/6385-03,

b) folia polietylenowa — wg BN-74/6365-01,

c) torby papierowe — wg PN-72/P-79004,

d) worki papierowe trojwarstwowe wykonane wg
PN-76/P-79005, o wymiarach zgodnych z PN-82/

0-79027,

e) pudta tekturowe sktadane — wykonane wg
PN-73/0-79402, o wymiarach zgodnych z PN-78/
0-79021,

f) tasSma papierowa powlekana klejem — wg PN-75/
P-50551,

g) inne materiaty opakowaniowe i opakowania uzna-
ne przez upowaznione jednostki naukowo-badawcze za
rownorzedne lub lepsze, spetniajace wymagania 4.1.1.

Wymagania

Zawartos$¢ soli Zawarto$¢ Zawarto$¢ cu- Zawarto$¢ po-

kuchennej, %,  tluszczu, %, kru, %, w piotu nieroz-
nie wiecej niz  nie wiecej niz przeliczeniu na  puszczalnego
sacharoze, %, w 10% HCI,
nie wiecej niz = %, nie wiecej
niz
4 5 6 7
2,0 30,0
nie normali- 15,0 25,0
zuje ste 20,0 150
2,0 380 nlezur?grr;all- 0,3
28 je sie
5,0 35,0
4,0 45,0
nie normali- 33,0 18,0 zuje sie
Zuje sie
25,0 15,0
nie normali- 25,0 15,0 nie normali-
zuje sie zuje sie
nie normali-
50 450 zuje sie 03
nie normali- 25,0
zuje sie

4.1.3. Sposdb pakowania — wg BN-72/8130-01.

4.1.4. Opakowania jednostkowe stanowig:

a) torebki zgrzewane, wykonane z materialtow wg
4.1.2a) lub b) z barwnym nadrukiem,

b) worki zgrzewane wykonane z materialu wg
4.1.2b), z umieszczong wewnatrz etykietg z nadrukiem,

c) torby papierowe wg 4.1.2c) lub worki papierowe
wg 4.1.2d) zabezpieczone przed otwarciem przez zwig-
zanie sznurkiem lub oklejenie tasmag wg 4.1.2f),

d) pudia wg 4.1.2e) zabezpieczone przed otwarciem
przez oklejenie ztgcz klap pudia taSmag wg 4.1.2f).

4.1.5. Opakowania transportowe. Chrupki zapakowa-
ne wg 4.1.4a) i b) nalezy pakowa¢ w nastepujace opa-
kowania transportowe:

a) pudta wg 4.1.2e) zabezpieczone przed otwarciem
przez oklejenie zigcz klap pudia tasmg wg 4.1.2f),

b) worki wg 4.1.2d) zabezpieczone przed otwarciem
przez zwigzanie sznurkiem lub oklejenie tasmg wg
4.1.20.

4.1.6. Znakowanie

4.1.6.1. Znakowanie opakowan jednostkowych.
opakowaniach jednostkowych powinny znajdowac
CO najmniej nastepujgce oznaczenia:

a) nazwa siedziba i znak firmowy producenta,

b) oznaczenie wyrobu wg 2.2,

C) masa netto,

d) data produkciji,

e) cena detaliczna,

0 podstawowe sktadniki,

g) sposéb przechowywania,

Na
sie
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h)  napis ,aromatyzowane", w przypadku stosowania h) oznaczanie zawartosci tluszczu,

syntetycznych sktadnikow smakowo-zapachowych.

Wszystkie znaki na opakowaniach jednostkowych
powinny by¢ wykonane zgodnie z PN-76/0-79251

4.1.6.2. Znakowanie opakowan transportowych. Na
opakowaniach transportowych powinny znajdowa¢ sie
CO najmniej nastepujgce oznaczenia:

a) nazwa, adres i znak firmowy zaktadu,

b) oznaczenie wyrobu wg 2.2,

c) liczba sztuk i masa netto opakowan jednostko-
wych,

d) data produkciji,

e) cena detaliczna,

f) sposéb przechowywania.

Na opakowaniach transportowych lub we.whatrz po-
winna znajdowac sie kartka koritrolna lub stempel Znu-
merem pakowaczKki.

Wszystkie znaki na opakowaniach transportowych
powinny by¢é wykonane zgodnie z PN-85/0-79252.

4.1.7. Dopuszczalne odchytki masy wyrobéw o masie
netto:

do 50 g 8%,

powyzej 50 do 75 g 7%,

powyze] 75 do. 250 g 5%,

powyzej 250 do 500 g +3%,

powyzej 500 g +2%.

4.2.  Przechowywanie
4.2.1. Warunki przechowywania — wg BN-72/
8130-01.

4.2.2. Okres przechowywania przy zachowaniu wa-
runkow podanych w BN-72/8130-01, w ktérym wyro-
by powinny by¢ zgodne z normg liczac od daty pro-

dukcji, wynosi:

— dla chrupek bez dodatkow smakowych — 24 ty-
godnie,

— dla chrupek z dodatkiem orzechéw arachidowych
i kuwertury czekoladowej — 10 tygodni,

— dla chrupek z dodatkiem sera, przypraw, prosz-
kow owocowych i aromatéw — 12 tygodni,

— dla chrupek pozostatych — 12 tygodni.
4.3. Transport — wg BN-72/8130-01.

5. BADANIA

5.1. Program badan

5.1.1. Badania petne obejmuja:
ia) sprawdzanie stanu opakowan
oznakowania,

b) sprawdzanie masy netto opakowar jednostko-
wych,

c) sprawdzanie obecnosci zanieczyszczen mechanicz-
nych i organicznych,

d) sprawdzanie obecnosci szkodnikéw zywnoscio-
wych i ich pozostatosci,

e) sprawdzanie cech organoleptycznych (ksztattu
i wygladu zewnetrznego, barwy, smaku, zapachu, kon-
systencji i struktury wewnetrznej),

0 oznaczanie zawartosci wody,

g) oznaczanie zawartosci soli (NacCl),

i prawidlowosci

i) oznaczanie zawartosci cukru,

J) oznaczanie zawartosci popiotu nierozpuszczalnego
w 10-procentowym roztworze kwasu solnego,

k) oznaczanie zawartosci metali szkodliwych dla
zdrowia.

Badania petne nalezy wykonywaé¢ w przypadku:

— nowo uruchomionej produkciji,

— zmiany procesu technologicznego, zmiany apara-
tury lub jej remontu,

— sporu i na zadanie instytucji kontrolujgcych,

— okresowej kontroli przeprowadzanej nie rzadziej
niz. 1 raz w miesigcu dla. badan wg poz, g) ,-r j) oraz
co. 24 miesigce dla. badan.Wg. p6z. k) lub'na biezaco
w przypadku istniejgcych zastrzezen.

5.1.2. Badania niepelne obejmujg badania wg
5.1. la) - e). Badania niepetne nalezy wykonywac dla
kazdej partii wyrobu.

5.2. Pobieranie probek — wg BN-80/8133-03.

5.3. Opis badan

5.3.1. Sprawdzanie stanu opakowar i prawidtowosci
oznakdwania, masy netto, obecnosci zanieczyszczern me-
chanicznych i organicznych, obecnosci szkodnikow zyw-
nosciowych i ich pozostatosci oraz oznaczanie zawartosci
wody, soli kuchennej, ttuszczu, cukru i popiotu nieroz-
puszczalnego w 10-procentowym roztworze kwasu solnego
— wg BN-80/8133-03.

5.3.2. Sprawdzanie cech organoleptycznych

a) Ksztalt i wyglad zewnetrzny chrupek oceni¢ przez
ogledziny zwracajac uwage na ilos¢ pokruszonych chru-
pek.

b) Barwe oceni¢ wizualnie przy Swietle rozproszo-
Aym, umieszczajac chrupki na biatym tle.

c) Konsystencje oceni¢ przegryzajac i
chrupki w zebach.

d) Strukture wewnetrzng oceni¢ wzrokowo oraz do-
tykiem przecinajac chrupki ostrym nozem, nie dopusz-
czajac do ich zmiazdzenia.

e) Zapach oceni¢ wachajgc chrupki uprzednio
umieszczone w naczyniu z przykryciem,slekko uchyla-
jac przykrycie.

f) Smak oceni¢ wprost, przezuwajac probke chrupek
w jamie ustnej.

5.3.3. Oznaczanie zawartosci metali szkodliwych dla
zdrowia

a) arsenu — wg PN-59/A-04010,

b) otowiu — wg PN-80/A-04011,

c) miedzi — wg PN-80/A-04012,

d) cynku — wg PN-59/A-04013.

5.4. Ocena partii. Partie chrupek nalezy uzna¢ za
zgodng z wymaganiami normy, jezeli wyniki badan
spetniajg wymagania podane w rozdz. 3 i 4.

Numer normy podany na opakowaniu jednostkowym
jest rdbwnoznaczny z atestacja wyrobu przez producenta.

miazdzac

6. POSTANOWIENIA PRZEJSCIOWE

Dopuszcza sie stosowanie opakowan z nieaktualnym
numerem normy do cjasu wyczerpania zapasu opako-
wan.

KONIEC

Informacje dodatkowe



Informacje dodatkowe do BN-87/8134-04 5

INFORMACJE

1. Instytucja opracowujaca norme — Centralne Laboratorium
Przemystu Koncentratéw Spozywczych.
2. Istotne zmiany w stosunku do BN-75/8134-04
a) wiaczono nowe wyroby,
b) wyeliminowano wyroby wycofane z produkciji,
c) uaktualniono dopuszczalng zawarto$¢ metali szkodliwych dla
zdrowia.
3. Normy zwigzane
PN-59/A-04010 Artykuty zywnosciowe. Oznaczanie zawarto$ci arse-
nu
PN-80/A-04011 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawartoéci otowiu
PN-80/A-04012 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawartosci miedzi
PN-59/A-04013 Artykuty zywnosciowe. Oznaczanie zawartosci cynku
PN-86/A-94000 Koncentraty spozywcze. Klasyfikacja, nazwy i okres-
lenia
PN-78/0-79021 Opakowania. System wymiarowy
PN-82/0-79027 Opakowania transportowe. Worki papierowe. Gtow-
ne wymiary
PN-76/0-79251 Opakowania jednostkowe z zawartoscig. Znaki i zna-
kowanie. Wymagania podstawowe

DODATKOWE

PN-85/0-79252 Opakowania transportowe z zawartoscig. Znaki
i znakowanie. Wymagania podstawowe

PN-73/0-79402 Opakowania transportowe tekturowe. Pudfa

PN-75/P-50551 Tasma papierowa powlekana klejem

PN-72/P-79004 Torby papierowe do pakowania towaréw

PN-76/P-79005 Opakowania transportowe. Worki papierowe

BN-74/6365-01 Folie opakowaniowe z polietylenu o matej gestosci

BN-74/6385-03 Folia wiskozowa (tomofan). Postanowienia og6ine
i zakres normy

BN-72/8130-01 Koncentraty spozywcze. Pakowanie, przechowywa-
nie, transport. Wymagania podstawowe

BN-80/8133-03 Koncentraty ciast, deseréw, napojéw i przypraw do
ciast. Pobieranie prébek i metody badan

4. Symbol wg SWW — 2525-12.

5. Autorzy projektu normy — mgr inz. lwona Skorupska — Cen-
tralne Laboratorium Przemystu Koncentratéw Spozywczych, Poznan;
mgr inz. Matgorzata Kwiatkiewicz — Opolskie Zaktady Koncentra-
téw Spozywczych, Opole.



18. BN-87/8134 . Koncentraty spozywcze. Chrupki 7miana 2
1293 92.03.20

W odpowiednich punktach normy dotyczacych postanowieri odnosnie oznaczania
wyrobu, skresla sie: Cene detaliczna.

zmiana 1 — Biuletyn PKNMiJ nr */*9, poz. 76 (Biuletyn PKNMiJ nr 6/92, poz. 31)
17 BN-87/8184-04 Koncentraty spozywcze. Chrupki zmiana 1
1293 89.04.10
W punktach" 4.1.6.1. Znakowanie opakowan jednostkowych oraz 4.1.6.2. Znakowa- I
nie opakowan transportowych dopisuje sie: okres przechowywania. y I

(Biuletyn PKNMiJ nr 8/89 poz. 76)

przez Dyrektora Centralnego Laboratorium Przemystu Koncentratéw Spozywczych
19. BN-87/8134-04 Koncentraty spozywcze. Chrupki zmiana 3
1293 93.03.15
W punkcie 3.3.2. Wymagania fizykochemiczne, tabl. 3, kol. 3, Zawarto$¢ wody, %,
nie wiecej niz — Ip. 1 Chrupki, zamiast: 6,0, powinno by¢: 8,0.

zmiana 1 — Biuletyn PKNMiJ nr 8/89 poz. 76
zmiana 2 — Biuletyn PKNMiJ nr 6/92 poz. 31 i .
(Biuletyn PKNMIiJ nr 6/93 poz. 47)



