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OWOCOWO- PrzetiiTcr’j warzgume
WARZYWNE

Przecier pomidorow j

Grupa katalogowa XII 53]

1 WS-/ ed. tablicy

11 Przedmiot norm”. Prz:dmiotem normy jest Cechy Wymagania
przecier pomidorowy.

12. Okresleni?. Przecier por_nldor(_JV\_/y — pro- 2 Barwa jasnoczerwona z odcieniem po-
dukt otrzymany przez przetarcie Swiezych, suro- maraficzowym, wiasciwa dla
wych lub parowanych pomidoréw, utrwalony dojrzatych pomidoréw, zmie-
termicznie niona procesem technologicz-

) . . nym

12. Normy i dobre-.enty zwigzane Y
PN-59/A-0-IG0 Artykuty zywnosciowe. Oznacza- 3 Smak wiasciwy dla pomidoréw pod-

nie zawartoéci arsenu i zapach danych obrébce termicznej, bez

posmakéw i zapachow obcych

PN-59/A-04011 Artykuty zywnosciowe. Oznacza-

nie zawai'- :$ei ofowiu 4 few -ios
PN-59/A-C1012 Artykuty zywnoéciowe. Oznacza- Skemrakty
nie zawartosci miedzi Ozgnaczgmego
PN-59/A-04013 Artykuty zywnosciowe. Oznacza- refraktom e-
nie zawartosci cynku trycznie,
PN-7C/A-75032 Produkty owocowe, warzywne, % wag., nic
grzybowe, wina i miody pitne. Pakowanie, mnte) nz 38
przechowywanie, transport. Podstawowe wy- 5  Kwasowos¢
tyczne ogolna w
PN-72/A-75050 Przetwory Owocowe, wWarzywne, [:]ralzel:x;:n;u_
wina i miody pitne. Pobieranie probek. trynowy, Y
PN-71/A-75101 Przetwory owocowe i warzywne. % wag., nie
Przygotowanie prébek i metody badan fizyko- wigcej niz 06
-chemicznycli 6 Kwasowost
Roczniki Panstwowego Zaktadu Higieny 1955 lotna v/ prze-
t. Vinr3 liczeniu na
kwas octowy,
2. OZNACZENIE % wag., nie

wiecej niz 0,05
PRZECIER POMIDOROWY BN-73/8123-03

7 Zawartosé

3. WYMAGANIA zanieczysz-
czeA mine-
Lp. Cechy Wymagania ralnych,
% wag., nie
1 Wygladikon- przetarta, pétptynna masa za- wiecej niz 0,03
systencja wierajaca fragmenty migzszu,
skérek i nasion, przechodzace 8  Oznaki za-
przez oczka przecieraczki; roz- plesnicnia
warstwienie nie stanowi wady i zafermen-
towania niedopuszczalne

b Symbol wg SWW: 2464-42.

Centrala Zjednoczenia Przemystu Owocowo-Warzywnego
Ustanowiona przez Naczelnego Dyrektora Zjednoczenia Przemystu Owocowo-Warzywnego
dnia 25 wrze$nia 1973 r. jako norma obowigzujgca w zakresie produkcji i obrotu od dnia 1 kwietnia 1974 r.
(Dz. Norm. i Miar nr 43/1973 poz. 125)

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJNE 1974 Wptyw do WN 1.10. 73. Oddano do sktadu 26.11.73. Cena zt 1,20
Druk ukonczono w lutym 74. Obj. 030 a. w. Naktad 3500+50 egz. KDA w Kaliszu zam. 3947



2 BN-73/8123-03

cd. tablicy

Lp. Cechy Wymagania

9 Zawartosé
metali szko-
dliwych dla
zdrowia, mg
na 1 kg prze-
cieru, nie
wiecej niz
— arsenu 0,5
— otowiu 1,0
— miedzi 20,0
— cynku 10,0
— cyny 50,0

10 Masa netto
przecieru po-
winna odpo-
wiadac de-
klarowanej
na etykiecie
z tolerancja,
% wag., dla
opakowan
— 0 pojem-
nosci 200-4-
400 cm8 +3
— 0 pojem-
nosci powy-
zej 400 cm3 +2

4. OPAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

4.1. Pakowanie — wg PN-70/A-75032.

4.2. Przechowywanie — wg PN-70/A-75032,
przy czym okres przechowywania, w ktérym pro-
dukt powinien by¢ zgodny z normg, wynosi nie
mniej niz 12 miesiecy.

4.3. Transport — wg PN-70/A-75032.

5. BADANIA
5.1. Program badan

5.1.1. Badania petne obejmuja:

a) okreSlanie wygladu i konsystencji,

b) okreslanie barwy,

c) okreSlanie smaku i zapachu,

d) oznaczanie zawartosci ekstraktu ogolnego,
€) oznaczanie kwasowosci ogolnej,

f) oznaczanie kwasowosci lotnej,

g) Oznaczanie zawartosci zanieczyszczei mine-
ralnych,

h) okre$lanie oznak zaple$nienia lub zafermen-
towania,

i) oznaczanie zawartosci metali szkodliwych
dla zdrowia,

j) sprawdzanie masy netto przetworu.

Badania pelne nalezy wykonaé w przypadku:
— okresowej kontroli przeprowadzanej nie rza-
dziej niz co 12 miesiecy,

— zmian surowcowych, technicznych i aparatury,
— na zgdanie odbiorcy.

5.1.2. Badania niepetne obejmujg badania wg
511 z wyjatkiem f), g) oraz i).

Badania niepelne nalezy przeprowadza¢ dla
kazdej partii przetworu.

5.2. Pobieranie probek — wg PN-72/A-75050.
5.3. Opis badan

5.3.1. Okreslanie wygladu i konsystencji, bar-
wy, smaku i zapachu oraz objawdw zaplesnienia
i zafermentowania — wykona¢ organoleptycznie
w temperaturze pokojowe;.

5.32. Oznaczanie zawartosci ekstraktu, kwaso-
wosci ogolnej, kwasowosci lotnej, zawartosci za-
nieczyszczen mineralnych — wg PN-71/A-75101.

5.3.3. Oznaczanie zawartosci metali  szkodli-
wych dla zdrowia

a) arsenu — wg PN-59/A-04010,

b) otowiu — wg PN-59/A-04011,

€) miedzi — wg PN-59/A-04012,

d) cynku — wg PN-59/A-04013,

e) cyny — wg Rocznikow Panstwowego

Zaktadu Higieny 1955t. VI nr 3

5.3.4. Sprawdzanie masy netto — wykonac
przez zwazenie z doktadnoscig do 1 g.

54. Ocena partii. Partie przecieru pomidoro-
wego nalezy uzna¢ za zgodng z wymaganiami
normy, jezeli odpowiada wszystkim postanowie-
niom normy.

6. POSTANOWIENIA PRZEJSCIOWE
Do czasu wyczerpania zapasow mozna Stoso-
wac etykiety z symbolem PN-60/A-77600.

KONIEC

INFORMACJE DODATKOWE do BN-73/8123-03

Istotne zmiany w stosunku do PN-60/A-77600

a) wyeliminowano przecier pomidorowy przeznaczony

do dalszego przerobu,

b) wyeliminowano przecier pomidorowy konserwo-

wany chemicznie,

¢) ustalono jedng klase jakosci.

Dotychczas obowigzujagca PN-60/A-77600 zostaje unie-
wazniona z dniem 1 kwietnia 1974 r.



