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NORMA BRANZOWA

PRZETWORY
OWOCOWO-
-WARZYWNE

1. WSTEP
1.1. Przedmiot nomry. Przedmiotem normy sg soki
owocowe i warzywno-owocowe dla dzieci.

1.2. Okres$lenia

1.2.1. Soki owocowe 1 warZYwno-owocowe Zz do-
datkiem cukru - przetwory pdynne typu przeciero-
wego otrzymane ze Swiezych, pasteryzowanych lub
mrozonych kremogendéw owocowych i warzywnych,
cienczonych surowymi sokami owocowymi lub sokami
odtworzonymi z zageszczonych sokéw owocowych, do-
stodzone cukrem biatym przemystowym, z dodatkiem
kwasu L-askorbinowego, utrwalone przez pasteryza-
cje w opakowaniach hermetycznych.

roz-

1.2.2. Soki owocowe i warzwwno-owocowe bez do-
datku cukru - przetwory pdynne typu przecierowe-
go, otrzymane ze $wiezych, pasteryzowanych, lub
mrozonych kremogenéw owocowych i warzywnych, z
dodatkiem L-askorbinowego, utrwalone przez pa-
steryzacje w opakowaniach hermetycznych.

1,3. Norm~y 1 dokumentu zwigzane

PN-59/-A-04010 Artykuty  zywnosciowe. Oznaczanie
zawartosci arsenu

PN-59/A-04011 Artykuty zywnosciowe. Oznaczanie
zawartosci otowiu

PN-59/A-04012 Artykuty zywnosciowe. Oznaczanie
zawartosci miedzi

FN-59/A-04013 Artykuty zywnosSciowe. Oznaczanie
zawartosci cyrku

PN-70/A-75032 Produkty owocowe, warzywne, grzy-
bowe, wina i miody pitne. Pakowanie, przecho-
wywanie, transport. Podstawowe wytyczne

PN-72/A-75050 Przetwory owocowe, warzywne, wina
i miody pitne. Pobieranie proébek

PH-66/A-75052 Produkty owocowe i warzywne. Przy-

gotowanie probek i metody badan mikrobiologicz-
nych

PN_7"]/A 757101 Przetwory owocowe 1 warzywne. Przy-
gotowanie prébek i metody badan fizykochemicz-
nych

Dsymbol wg SWW: 2467-11.

BN-73
8121-02

Przetwory owocowo-warzywne dietetyczne

Soki dla dzieci

Grupa katalogowa Xl 537

BN-70/8120-01 Produkty warzywne. Konserwy wa-
rzywne w zalewie. Wymagania mikrobiologiczne

Warunki techniczne.
ci 150 ml (30

Butelki Bobo-Fruit pojemnos$-
listopada 1970 r.)

Roczniki Panstwowego Zakdadu Higieny 1953 r. t.VT
nr 3 str. 243
Zarzadzenie Ministra Zdrowia i Opieki Spotecznej

nr 10 z dnia 10 grudnia 1970 r. w sprawie

szczegbtowego okreslenia niektérych poje¢ uzy-

wanych w ustawie o warunkach zdrowotnych zyw-

nosci 1 zywienia. Mon. Pol. nr 2 z dnia 12
stycznia 1971 r.

Zarzadzenie Ministra Zdrowia i Opieki Spotecznej
nr 211 z dnia 22 kwietnia 1971 r.
szczegétowych warunkéw produkcji i
nia do obrotu
czych. Mon. Pol.

w sprawie
wprowadza-
dietetycznych $rodkéw spozyw-

nr 33 z dnia 21 czerwca 1971r.

2. PODZIALI OZNACZENIE

2.1. Rodza.ie. Rozréznia sie dwa rodzaje sokéw
owocowych 1 warzywno-owocowych dla dzieci:

- z dodatkiem cukru,

- bez dodatku cukru.

Rodzaj soku powinien by¢ oznaczony na etykiecie.
2.2. Przykkad oznaczenia
a) soku moretowo-jabtkowego z dodatkiem cukru:
SOK MORELOWO-JABLKOWY Z DODATKIEM DYNI z dodatkiem cukru
BN-73/8121"02

b) soku bananowo-marchwiowo-jabtkowego bez do-
datku cukru:

SOK BANANOWO-MARCHWIOWO-JABLKOWY bez  dodatku cukru
BN-73/8121-02
3. ymiAGAI-TIA
3.1. Wymagania szczego6towe
3.1.1. 7;wmagania dotyczace soku .iabtkowo-oo0-

rzeczkowego dla dzieci od 2 miesiaca zycia

3.1.1.1. Sk#adniki - kremogen jabdkowy, sok =z
czarnych porzeczek, cukier, kwas L-askorbinowy.

Centrala Zjednoczenia Przemystu Owocowo-Warzywnego
Ustanowiona przez Naczelnego Dyrektora Zjednoczenia Przemystu Owocowo-Warzywnego dnia 12 wrze$nia 1973 r,
jako norma obowiqzujgca w zakresie produkcji i obrotu od dnia 1 kwietnia 1974 r.
(Dz. Norm. i Mjar nr 43/1973 poz. 125)

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJINE 1974.

Wplyw do WN 28.9.73. Oddano do sktadu 312.73. Druk ukoriczono w marcu 74.

Ceno zt 4,80

Obj.yOa. w. Naktad 3500+50 egz. Zam. 4696/73



3.1.1.2. V«magaitla organoleptyczne

miczne

Lp.

J ]

3.1.2, Wymagania dotyczace soku

Cechy

Barwa

Zapach

Smak

Zawarto$¢ ekstrak-

tu ogdélnego oznaczo-
nego refraktometrycz-
nie, % wag,, nie mniej
niz

Zawartos¢ cukrow ogotem
po inwersji, % wag-,
nie mniej niz

Kwasowos$¢ ogdlna w
przeliczeniu na kwas
jabtkowy, % wag., nie
mniej niz

Zawarto$¢ zanieczysz-
czer- mineralnych, %
wag,, nie wiecej niz

BN-73/8121-02

i fizykoche-

Wymagania

ciemnoczerwona z od-
cieniem brunatnym

charakterystyczny dla
czarnych porzeczek,
zmieniony procesem ter-

micznym, bez zapachoéw
obcych
kwasnostodki, charakte-

rystyczny dla uzytych
sk¥adnikéw, bez posma-
kéw obcych

16,0

gruszkowo-po-

rzeozkoweKC dla dzieci od 2 mlesiaoa zycia

3.1.2,1,
Czernych porzeczek,

3.2.2. Wymagania organoleptyczne 1

miczne
Lp. [
1
2
3

cukier,

Cechy

Barwa

Zapach

Smak

Zawartos¢ ekstraktu
og6lnego oznaczonego
refraktometrycznie,

% wag., nie mniej niz

Zawarto$¢ cukréow ogo-
+em po inwersji, %
wag., nie mniej niz

Sktadniki - kremogen gruszkowy,
kwas L-askorbinowy.

sok

Ffizykoche-
Wymagania
ciemnoczerwona z od-

cieniem brunatnym

charakterystyczny dla
czarnych porzeczek, z
dodatkiem gruszek, zmie-
niony procesem termicz-
nym, bez zapachéw

obcych

kwasnostodki, charakte-
rystyczny dla uzytych
sktadnikéw, bez posma-
kéw obcych

20,0

kowego dla dzieoi

Jabtkowy,

cier z dyni,
binowy .

cd. tablicy

Lp. Cechy

Kwasowo$¢ ogdélna w

6 przeliczeniu na.kwas
Jjabtkowy, % wag.,
nie mniej niz

Zawartos$¢ zanieczysz-
7 czen mineralnych,
% wag- ,

3.1.3, Wymagania dotyczgce soku
od 2 miesigca zycia

3.1.3.1. Sk#adniki -

cukier,

nie wiecej niz

kremogen
kwas L-askorbinowy.

Wymagania

morelowo-. iabk-

morelowy, 3ok

3.1.3.2. Wymagania organoleptyczne i1 fizykoche-

miczne
Lp. Cechy
1 Barwa
2 Zapach
3 Smak

Zawartos$¢ ekstraktu
ogélnego oznaczonego
refraktometrycznie,
% wag., nie mniej niz

Zawartos$¢ cukréw ogo-
5 +em po inwersji,
% wag., nie mniej niz

Kwasowo$¢ ogdélna w
przeliczeniu na kwas

6 jabtkowy, % wag, nie
mniej niz
Zawartos¢ ~-karo-
7 tenu, mg na 100 g,

nie mniej niz
Zawartos¢ zanieczysz-

8 czen mineralnych,
% wag., nie wiecej niz

3.1.4.

3.1.4.1. Skdadniki ~

sok jabtkowy,

Wymagania dotyczace soku
kowego z dodatkiem dyni dla dzieci od 2 miesigca

kremogen morelowy,
cukier,

Wymagania

pomaranczowa z od-
cieniem brunatnym

charakterystyczny dla
moreli z dodatkiem
Jabtek, zmieniony pro-
cesem termicznym, bez
zapachéw obcych

kwasnostodki, charak-
terystyczny dla uzytych
skkadnikéw, bez posma-
kéw obcych

11,0

morelowo-. iabk-

prze-

kwas L-askor-
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5.1.4-.2. Wymagania organoleptyczne 1 fizykoche-

miczne
Lp. Cechy Wymagania
1 B pomaranczowa z odcie-
arwa niem brunatnym
charakterystyczny dla
7z h moreli z dodatkiem dyni,
2 apac zmieniony procesem ter-
micznym, bez zapachoéw
obcych
stodkokwasny, charakte-
3 Smak rystyczny dla uzytych
sk¥adnikéw, bez posma-
kéw obcych
Zawartos¢ ekstraktu
a ogélnego oznaczonego 15.0
refraktometrycznie, ’
% wag., nie mniej niz
Zawartos¢ cukréow ogo-
5 +em po inwersji, 11,0

% wag., nie mniej niz

Kwasowos¢ ogdlna w

6 przeliczeniu na kwas 0.5
Jjabtkowy, % wag.,
nie mniej niz

Zawartosé¢ f$-karotenu,
7 mg na 100 g, nie mniej 0,7
niz

Zawartos$¢ zanieczysz-

8 czen mineralnych, 0,02
% wag.-, nie wiecej niz
3.1.5. Wymagania dotyczgce soku jabdkowego z

dodatkiem dyni dla dzieci od 2 miesiaoa zycia

3.1.3.1. Sk#adniki - kremogen jabikowy, prze-
cier z dyni, sok jabtkowy, cukier, kwas L-askorbi-
nowy .
3.1.5.2. Wymagania organoleptyczne i fizykoche-
miczne
Lp. Cechy Wymagania
1 Barwa z64ta z odcieniem
brunatnym
charakterystyczny dla
2 Zapach éabfek, z dqdatklem
yni, zmieniony proce-
sem termicznym, bez
zapachéw obcych
stodkokwasny, charak-
terystyczny dla uzytych
3 Smak sk¥adnikéw, bez po-
smakéw obcych
Zawartos¢ ekstraktu
4 ogbélnego oznaczonego 15.0
refraktometrycznie, §
% wag., nie mniej niz
Zawarto$¢ cukréw ogétem
5 po inwersji, % wag., 12,0

nie mniej niz

cd. tablicy

Lp. Cechy Wymagania

Kwasowo$¢ ogdlna w
przeliczaniu na kwas
jabtkowy, % wag., nie
mniej niz

o,+

Zawarto$¢ ~-karotenu,
7 mg na 100 g, nie mniej 0,3
niz

Zawarto$¢ zanieczyszczen
8 mineralnych, % wag.,
nie wiecej niz

1LL.6- Wymagania dotyczgce soku wielosktadniko-

wego dla dzieci od 2 miesigca zycia

3.1.6.1. Sktadniki

gen zurawinowy,

- kremogen jabtkowy, Kkremo-

przecier z dyni, sok jabtkowy,

kremogen z rokitnika, kremogen z czarnych porze-

czek, cukier, kwas L-askorbinowy.

5.1.6.2. Wymagania organoleptyczne 1 fizykoche-
miczne

Lp. Cechy Wymagania
1 Barwa czerwonobrunatna
charakterystyczny dla
mieszaniny skfadnikéw,
z wyczuwalnym zapachem
2 Zapach rokitnika i zurawiny,
zmieniony procesem ter-
micznym, bez zapachéw
obcych
kwasnostodki, charakte-
rystyczny dla uzytych
3 Smak skkadnikéw, bez posma-
kéw obcych
Zawarto$¢ ekstraktu
K ogélnego oznaczonego 18.0
refraktometrycznie, i
% wag., nie mniej niz
Zawartos¢ cukréw ogo-
5 +em po- Inwersji, 13,0
% wag., nie mniej niz
Kwasowo$¢ ogélna w
6 przeliczeniu na kwas 0.8
Jabtkowy, % wag., nie ’
mniej niz
Zawarto$¢ ~-karotenu,
7 mg na 100 g, nie mniej 0,3
niz
Zawarto$¢ zanieczysz-
8 czen mineralnych, 0,02

% wag-, nie wiecej niz

5.1.7. Wymagania dotyczace soku marcbwlewego za-
kwaszonego cytryna dla dzieci od 2 mieaigca zycia

3.1.7.1. Skdadniki - sok przecierowy z marchwi,
sok z cytryny, cukier, kwas L-askorbinowy.



4
3.1.7.2.
miczne

Lp. Cechy

1 Barwa

2 Zapach

3 Smak
Zawartos¢ ekstraktu

4 ogélnego oznaczonego
refrafctometrycznie,
% wag., nie mniej niz
Zawarto$¢ cukréw ogo-

5 +em po inwersji,
% wag., nie mniej niz
Kwasowos¢ ogolna w

6 przeliczeniu na kwas
cytrynowy, % wag-,
nie raniej niz
Zawartos¢ /3-karote-

7 nu, mg na 100 g, nie
mniej niz
Zawartos¢ zanieczysz-

8 czen mineralnych, %wag.,

nie wiecej niz

BN—73/8121-02

Wymagania organoleptyczne i1 Ffizykoche-

Wymagania

pomaranczowa z odcie-
niem brunatnym

charakterystyczny dla
marchwi, zmieniony
procesem termicznym,
bez zapachéw obcych

stodkokwasny, z wy-
czuwalng goryczka, bez
posmakéw obcych

6»5

0,35

0,04

3.1.8. Wymaeania dotyczac*5 soku marchwicwo-.iabk-

koweao

3.1.8.1.
kremogen jabtkowy,

dla dzieci

Sktadniki
sok

L-askorbinowy.

3.1. 8.?. Wymacania organoleptyczne

mic arie

Lp.

Cechy

Barwa

Zapach

Smak

Zawarto$¢ ekstraktu
ogélnego oznaczonego
refraktometrycznie,

% wag-, nie mniej niz

Zawartos¢ cukrow ogo-
+em po inwersji,
% wag., nie mniej niz

od 2 miesigca zycia

- sok przecierowy z marchwi,
Jabtkowy,

cukier, kwas

i fizykoche-

Wymagania

z64topomaranczowa z
odcieniem brunatnym

charakterystyczny dla
marchwi 1 jabdek, zmie-
niony procesem termicz-
nym, bez zapachéw
obcych

stodkokwasny, charakte-
rystyczny dla uzytych
skdadnikéw z wyczuwal-
ng goryczka, bez po-
smakéw obcydh

6.5

cd. tablicy
Lp. Cechy Wymagania
Kwasowo$¢ ogélna w
6 przeliczeniu na kwas 0,35
cytrynowy, % wag.,
nie mniej niz
Zawartos¢ fi-karotenu
7 mg na 100 g, nie mniej 1.5
niz
Zawartos¢ zanieczysz-
8 czen mineralnych, $wag., 0,04
nie wiecej niz
3.1.9. Wymagania dotyczace soku marohwio-wo-

- . iabkkowo-imorelowego dla dzieci od 2 miesigca zy-
cia

3.1.9.1. Sk#adniki - sok przecierowy z marchwi,

kremogen morelowy, sok  jabdkowy, cukier, kwas
L-askorbinowy.
3.1.9.2. Wymagania organoleptyczne i Ffizyko-
chemiczne
Lp. Cechy Wymagania
pomaranczowa, z nie-

1 Barwa znacznym odcieniem bru-
natnym
charakterystyczny dla
marchwi 1 moreli, z

2 Zapach lekko wyczuwalnym zapa-
chem jabtek, zmieniony
procesem termicznym,
bez zapachéw obcych
stodkokwasny, charakte-
rystyczny dla uzytych

3 Smak sktadnikéw, z wyczuwal-
na goryczka, bez po-
smakéw obcych

Zawartos¢ ekstraktu
4 og6lnego oznaczonego 10,0
refraktometrycznie,
% wag., nie mniej niz
Zawartos$¢ cukréw ogéd-
5 +em po inwersji, 7,5
% wag-, nie mniej niz
Kwasowo$¢ ogdlna w
przeliczeniu na kwas

6 cytrynowy, % wag., nie 0,35

mniej niz
Zawartosé¢ fi-karotenu,
7 mg na 100 g, nie 2,0
mniej niz
Zawartos$¢ zanieczysz-

8 czen mineralnych, 0,03
% wag., nie wiecej niz

3.1.10. -Wymagania dotyczace soku bananowo-.lab¥-
kowego dla dzieol od 2 mleslaoa zycia

3.1.10.1.
gen jabikowy,

Sktadniki - kremogen bananowy,
sok jabtkowy, kwas l-askorbinowy.

kremo-
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5.1.10.2. Wymagania organoleptyczne 1 fizykoche- 3.1.12. Wymagania dotyczace soku bananowo-mo-
miczne retowo-jabtkowego dla dzieci od 2 miesigca zycia
- 5.1.12.1. Sk#adniki - kremogen bananowy, prze-
Lp. Cechy Wymagania B . . )
cier z marchwi, sok jabtkowy, kwas L-askorbinowy.
1 Barwa lgremowa z odcieniem 5.1.12.2. Wymagania organoleptyczne i  fizyko-
runatnym -
chemiczne
charakterystyczny dla
bananéw, zmieniony pro-
2 Zapach cesem termicznym, bez Lp. Cechy Wymagania
zapachoéw obcych
1 B Jasnoporaaranczowa z
stodkokwasny z wyczuwal- arwa odcieniem brunatnym
3 Smak nym smakiem banandw,
bez posmakow obcych charakterystyczny dla
uzytych surowcéw, z wy-
Zawartos¢ ekstraktu 2 Zapach czuwalnym zapachem ba-
4 og6lnego oznaczonego 11.5 nanéw, bez zapachoéw
refraktometrycznie, ’ obcych
% wag., nie mniej niz
stodkokwasny, +agodny,
Lz . z wyczuwalnym smakiem
KwasowoS€ og6lna w 3 Smak bananéw, bez posmakéw
5 przeliczeniu na kwas 0.4 obcych
jabtkowy, % wag., nie i Y
mniej niz
Zawartos$¢ ekstraktu
4 ogélnego oznaczonego 11.5
refraktometrycznie, ’
o N ST
Zawartos¢ zanieczysz- % wag-, nie mniej niz
6 czen mineralnych, 0,02
% wag., nie wiecej niz Kwasowo$¢ ogdlna w
5 przeliczeniu na kwas 0,35
jabtkowy, % wag., nie
mniej niz
Zawartosé¢ fi -karotenu,
6 mg na 100 g, nie mniej 0,7
3.1.11. Wymaecania dotyczgce soku bananowo-dynio- niz
wo-. iabdkoweKo dla dzieci od 2 miesigca zycia Zawarto$é zanieczysz-
o 7 czen mineralnych, 0,03
3.1.11.1. Sk#adniki - kremogen bananowy, prze- % wag., nie wiecej niz
cier z dyni, sok jabtkowy, kwas L-askorbinowy.
3.1.11.2. Wymagania organoleDtyozne i fizyko- 3.2. Wymagania wsp6lne organoleptyczne i fizy-
kochemiczne.
Lp. Cechy Wymagania
Lp. Cechy Wymagania
kremowopomaranczowa z
1 Barwa odcieniem brunatnym _ o
ciecz z zawiesing roz-
drobnionego migzszu po-
charakterystyczny dla zbawionego fragmentow
uzytych surowcéw, z wy- skérek whékien celulo-
2 Zapach czuwalnym zapachem ba- 1 Konsystencja zowych itp.j w sokach z
nanéw, bez zapachéw dodatkiem banandéw z
obcych ciemnymi fragmentami i1 z
drobnoziarnistym osadem
. pochodzacym z tkanki
stodkokwasny, l—agoc_iny, owocowej; dopuszcza sie
3 Smak z wyczuwalnym smakiem nieznaczne rozwarstwie-
bananéw, bez posmakoéw -
nie
obcych
L. Zawartos¢ witaminy
Zawartos¢ ekstraktu 2 C, mg na 100 g, nie 20.0
4 ogolnego oznaczonego 11,5 mr'1iej niz ’ ’
refraktometrycznie,
% wag.-, nie mniej niz - B
Zawartos¢ metali szkoda
. | liwych dla zdrowia,
Kwasowos¢ ogélna, w mg na 1 kg produktu,
przeliczeniu na kwas 0.35 nie wiecej niz:
5 Jjabtkowy, % wag., § 3 _ arsenu 0.2
nie mniej niz 7
- otowiu 0,4
Zawartos¢ zanieczysz- - miedzi 1,0
6 czerh mineralnych, 0,02 - cynku 5.0
% wag., nie wiecej ’
niz - cyny 50,0
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cd. tablicy
Lp. Cechy Wymagania
Zawartosé soku, cm
4 - w butelkach 150 cm™ 150 #5
- w bufelkach 330 o 330 +10

3.3. y-ymgp-ania mikrobiologiczne

Lp. Cechy Wymagania

1 Szczelnos$¢ opakowan szczelne

brak zmian opakowania i
cech organoleptycznych

produktu w poréwnaniu z
préba nietermostatowang

Trwato$¢ oznaczona
metoda préby termo-
statowej

Liczba bakterii me-
3 zofilnych tlenowych 10
w 1 g, nie wiecej niz

Obecno$¢ drozdzy i

4 plesni w 1 g niedopuszczalna
Obecnos$¢ bakterii
5 beztlenowych mezo- niedopuszczalna

filnych 1 ich prze-
trwalnikéw w 1 g

Obecnos$¢ bakterii
6 kwaszacych typu mle-
kowego w 1 g

niedopuszczalna

Obecno$¢ pateczek gra-
7 mujeranych, fermentuja-
cych laktoze w 1 g

niedopuszczalna

4. PAQ.".AKIE. PRZECHOWYWANIE 1 TRANSPORT
4.1. Pakowanie - wg PN-70/A-75032 z uwzglednie-
niem wymagan dla dietetycznych $rodkéw spozyw-
czych podanych w Zarzadzeniach Ministra Zdrowia i
Opieki Spotecznej nr 10 z dnia 10 grudnia 1970 r.

oraz 211 z dnia 22 kwietnia 1971 r.

4.2. Opakowania .jednostkowe stanowia butelki
150 ar'” oraz 330 cm” szkd#a oranzowego z zamknie-
ciem koronowym.

Opakowanie jednostkowe powinno zawieraé¢ etykie-
tel) z nastepujacymi

a) dietetyczny $rodek spozywczy,

b) nazwa soku, numer normy i znak towarowy, np.
Bobo Fruit,

0) przeznaczenie soku,

oznaczeniami :

dla dzieoi od...miesigca
zycia,

d) numer zezwolenia Ministerstwa Zdrowia i Opie-
ki Spotecznej "MZiOS zezw. nr

e) sk#ad surowcowy,

) wartos¢ odzywcza w 100 g soku,

g) sposo6b przygotowania do spozycia,

h) dawkowanie,

1) sposoéb przechowywania,

DPatrz Postanowienia przejsciowe.

Jj) termin przydatnosci do spozycia (podajac o-
miesigc i roit przydatnosci),
k) pojemnos¢ opakowania,
1) oena detaliczna,
) nazwa i1 adres oraz znak firmowy Zak#adu pro-
dukujacego soki,

statni dzien,

n) inne oznaczenia uzgodnione z Instytutem Mat-
ki 1 Dziecka lub odbiorcami, np. "Receptura oraz

spos6b dawkowania uzgodnione z Instytutem Matki
i Dziecka",
4_.3.. Opakowania transportowe stanowia pudta

tekturowe lub folia termokurczliwa, dostosowane do
wymiaréw butelek.

4.4_. Przechowywanie -
czym soki owocowe 1 warzywno-owocowe

wg FN-70/A-75032, przy
dla dzieci
powinny by¢ przechowywane w pomieszczeniach o tem-
peraturze 2 4 15°Cj sok jabtkowo-porzeczkowy, sok
gruszkowo-porzeczkowy, sok wielosktadnikowy w po-
mieszczeniach o temperaturze 2 4 5°C oraz o wil-
gotnosci wzglednej 75%«

Termin przydatnosci do spozycia - 12
liczac od daty wyprodukowania.

miesiecy

4.3. Transport - wg PTT-70/A-75032.

3. BADANIA

3.1. Program badan
3.1.1. Badania pedne obejmuja:

a) okreslanie barwy,

b) okreslanie zapachu,

0) okreslanie smaku,

d) okreslanie konsystencji,

e) oznaczanie ekstraktu ogélnego,

f) oznaczanie cukréw ogédem po inwersji,
g) oznaczanie kwasowosci ogélnej,

h) oznaczanie “~-karotenu w sokach, dla  kté-
rych jest deklarowany,

i) oznaczanie witaminy C (kwasu L-askorbinowego),

Jj) oznaczanie zawartosci zanieczyszczen mine-
ralnych,

k) oznaczanie zawartosci metali szkodliwych dla
zdrowia,

1) sprawdzanie zawartosci soku,

P sprawdzanie szczelnosci opakowan,

m) sprawdzanie trwatosci metoda proéby termosta-
towej ,

n) oznaczanie liczby bakterii mezofilnych tle-
nowych,

0) oznaczanie drozdzy i plesni,

p) oznaczanie bakterii beztlenowychmezofilnych i
ioh przetrwalnikéw,

r) oznaczanie bakterii kwaszacych typu mleko-
wego,

s) oznaczanie pateczek gramujemnych fermentu-
jJacych laktoze.

Badania peine nalezy wykonywa¢ co najmniej 2 ra-
zy na rok dla kazdego asortymentu soku, a ponadto
kazdorazowo - na zadanie odbiorcy.
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5.1.2. Badania niepeine obejmuja badania wy-
mienione w z wyjatkiem h)T j) i k).

Badania niepetne nalezy przeprowadza¢ dla kaz-
dej partii soku.

5.2. Pobieranie prébek do badan organoleptycz-
nych i1 fizykochemicznych. - wg FN-72/A-75050, a
do badan mikrobiologicznych - wg BN-70/8120-01.

5.5. Opis badan

5.5.1. Okres$lanie barwy. smaku. kon-
systencji wykona¢ organoleptycznie w temperaturze

pokojowej -

zapachu,

5.5.2. Oznaczanie ekstraktu ogélnego, cukréw
og6tem po inwersji, kwasowosci ogélnej. witaminy
C (kwasu L-askorbinowegc). “-karotenu. zawar-

tosci zanieczyszczen mineralnych - wg PN-71/A-75101.

5.5.5. Oznaczanie zawartosci metali szkodliwych
dla zdrowia

a) arsenu - wg PN-59/04010,

b) otowiu - wg FN-59/A-04011,

c) miedzi - wg FN-59/A-04012,

d) cynku - wg FN-59/A-04013,

e) cyny - wg Rocznikéw PZH 1955 t. VI nr 3
etr. 243.

nalezy wy-
staran-
do-

5.5.4. Sprawdzanie zawartosci soku
zmierzenie soku uprzednio
pomiarowym z

kona¢ przez
nie wymieszanego w cylindrze
k¥adnoscig do:
+2 - dla butelek
+5 - dla butelek

150 cm®,
350 cm™.

5.3.5. Badania mikrobiologiczne nalezy przepro-
wadza¢ w prébkach termostatowanych wg  PN-66/

A-75052.

6. POSTANOWIENIA PRZEJSCIOWE

Do czasu wyczerpania zapasow mozna stosowa¢ e-
tykiety z symbolem ZN-66/MPSS-C-182.

KONITEC



przez Dyrektora Instytutu Przemys$lu Fermentacyjnego

BN-84/8121-02 Przetwory owocowo-warzywne. Soki dla dzieci zmiana 1
W punkcie 4.1.1. Opakowania jednostkowe po stowie: brunatnego, dopisuje sie:

lub zielonego.
(Biuletyn PKNM1J nr 7/85 poz. 72)

przez Dyrektora Instytutu Przemystu Fermentacyjnego

BN-84/8121-02 Przetwory owocowo-warzywne. Soki dla dzieci zmiana 2
1253 86.09.15

W punkcie 4.1.1, po stowach: Opakowania jednostkowe stanowiag butelki o poj.
150 cm3 dopisuje sig: 175 cm3

— i™ , i _ Biuletyn PKNMiJ nr 7/85 poz. 72 (Biuletyn PKNMiJ nr 3/87 poz. 23)



przez Dyrektora Instytutu Biotechnologii Przemystu Rolno-Spozywczego

BN-84/8121-02 Przetwory owocowo-warzywne. Soki dla dzieci zmiana 3
1253 89.07.07

1. W punkcie 3.2.1, Ip. 6: Zawarto$¢ soku, cm3 po stowach: w butelkach pojem-
nosci 150 cm3 150 £5, dopisuje sie: w butelkach pojemnosci 175 cm3 175 #5.

2. W punkcie 5.3.8. Sprawdzanie zawartosci produktu w opakowaniu dopisuje sie:
— dla butelek pojemnosci 175 cm3do £2 cm3

zmiana 1 — Biuletyn PKNMiJ nr 7/85 poz. 72 (Biuletyn PKNMiJ nr 11/89 poz. 102)
zmiana 2 — Biuletyn PKNMIJ nr 3/87 poz. 23



zmiana ustanowiona:
przez Dyrektora Instytutu Biotechnologii Przemystu Rolno-Spozywczego

1 BN-84/8121-02 Przetwory owocowo-warzywne. Soki dla dzieci zmiana 4
1253 92.04.24
W INFORMACJACH DODATKOWYCH, p. 4, symbol wg SWW, zamiast:
2462 - 7, powinno by¢: 2525-79.

/miana 1 — Biuletyn PKNMiJ nr 7/85 pol/. 72
/miana 2 — Biuletyn PKNMiJ nr 3/87 po/. 23

/miana 3 — Biuletyn PKNMiJ nr 11/89 poz. 102 (Biuletyn PKNMiJ nr 9/92 poz. 46)
2. BN-84/8121-02 Przetwory owocowo-warzywne. Soki dla dzieci zmiana 5
1253 92.05.06

1 Punkt 1.1. Przedmiot normy przyjmuje brzmienie: Przedmiotem normy sg soki
owocowe i owocowo-warzywne dla dzieci od 5, 6, 7 i 10-go miesigca zycia.

2. Punkt 3.1.1. Sok bananowo-jabtkowy bez dodatku cukru uzupetnia si¢ zapisem:
dla dzieci od 10-go miesigca zycia.

3. Punkt 3.1.2. Sok bananowo-dyniowo-jabtkowy bez dodatku cukru uzupetnia sie
zapisem: dla dzieci od 10 miesigca zycia.

4. Punkt 3.1.3. Sok badanowo-marchwiowo-jabtkowy bez dodatku cukru uzupetnia
sie zapisem: dla dzieci od 10 miesigca zycia.

5. Punkt 3.1.4. Sok dyniowo-marchwiowo-bananowy bez dodatku cukru uzupetnia
sie zapisem: dla dzieci od 10 miesigca zycia.

6. Punkt 3.1.5. Sok dyniowo-marchwiowo-gruszkowy z dodatkiem cukru uzupetnia
sie zapisem: dla dzieci od 7 miesigca zycia.

7. Punkt 3.1.6. Sok dyniowo-marchwiowo-pomaranczowy z dodatkiem cukru uzupet-
nia sie zapisem: dla dzieci od 10 miesigca zycia.

8. Punkt 3.1.7. Sok dyniowo-morelowo-jabtkowy z dodatkiem cukru uzupetnia si¢
zapisem: dla dzieci od 7 miesigca zycia.

9. Punkt 3.1.8. Sok dyniowo-gruszkowo-pomararnczowy z dodatkiem cukru uzupet-
nia sie zapisem: dla dzieci od 10 miesigca zycia.

10. Punkt 3.1.9. Sok gruszkowo-porzeczkowy z dodatkiem cukru uzupetnia sie
zapisem: dla dzieci od 7 miesigca zycia.

11. Punkt 3.1.10. Sok jabtkowo-porzeczkowy z dodatkiem cukru uzupetnia sie za-
pisem: dla dzieci od 5 miesigca zycia.

12. Punkt 3.1.11. Sok jabtkowy z dodatkiem dyni z dodatkiem cukru uzupetnia
sie zapisem: dla dzieci od 6 miesigca zycia.

13. Punkt 3.1.12. Sok marchwiowy zakwaszony cytryng z dodatkiem cukru uzupet-
nia sie zapisem: dla dzieci od 10 miesigca zycia.

14. Punkt 3.1.13. Sok marchwiowo-jabtkowy z dodatkiem cukru uzupeinia sie za-
pisem: dla dzieci od 6 miesigca zycia.

15. Punkt 3.1.14. Sok marchwiowo-jabtkowo-morelowy z dodatkiem cukru uzupet-
nia sie zapisem: dla dzieci od 7 miesigca zycia.

16. Punkt 3.1.15. Sok morelowo-jabtkowy z dodatkiem cukru uzupeinia si¢ zapisem:
dla dzieci od 7 miesigca 2zycia.

17. Punkt 3.1.16. Sok morelowo-jabtkowy z dodatkiem dyni z dodatkiem cukru uzu-
petnia sie zapisem: dla dzieci od 7 miesigca zycia.

18. Punkt 3.1.17. Sok wielosktadnikowy z dodatkiem cukru uzupetnia si¢ zapisem:
dla dzieci od 6 miesigca zycia.

'9. W punkcie 3.2.1. Wymagania organoleptyczne i fizykochemiczne, Ip. 3, Zawar-

tos¢ metali szkodliwych dla zdrowia, mg na 1 kg produktu, nie wiecej niz, dopisuje
sie: kadmu — 0,01, rteci — 0,01.

20. W punkcie 4.1.2. Opakowania jednostkowe dopisuje sie w podpunkcie d): lub
Bebi-Sok; w podpunkcie 0): ,,Nie poleca sie niemowletom ze sktonno$cig do odczynow
alergicznych" (na etykietach przetworéw z bananami lub cytrusami).

21. W punkcie 5.3.3. Oznaczanie zawartosci metali szkodliwych dla zdrowia dopisu-
je sie: podpunkt 0 kadmu — wg Wydawnictw Metodycznych Panstwowego Zaktadu
Higieny, 1984, s. 1-F7.

22. W INFORMACJACH DODATKOWYCH, p. 3. Normy i dokumenty zwigza-
ne, po Rocznikach Parnstwowego Zaktadu Higieny, Warszawa 1972, t. XXIII, nr 5,
s. 549-559, dopisuje sie: Wydawnictwa Metodyczne Parnstwowego Zaktadu Higieny,
Metody oznaczania metali, 1984, s. H-7; Wydawnictwa Metodyczne Zaktadu Higieny,
Metody oznaczania substancji obcych w zywnosci, 1990, s. 1-F7.

/miana 1 — Biuletyn PKNMiJ nr 7/85 poz. 72

zmiana 2 — Biuletyn PKNMiJ nr 3/87 poz. 23

zmiana 3 — Biuletyn PKNMiJ nr 11/89 poz. 102

zmiana 4 — Biuletyn PKNMiJ nr 9/92 poz. 46 (Biuletyn PKNMiJ nr 9/92 poz. 46)



