UKD 663.918

NORMA BRANZOWA

WYROBY
PRZEMYStU
SPOZYWCZEGO

1 WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy s3g
wspélne wymagania dotyczace wyrobéw czekola-
dopodobnych nienadziewanych.

1.2. Okresélenia

1.2.1. Wyroby czekoladopodobne nienadziewane
— wyroby otrzymane z masy czekoladopodobnej.

1.2.2. Wyroby czekoladopodobne nienadziewane
deserowe — wyroby otrzymane z masy czekola-
dopodobnej deserowej.

1.2.3. Wyroby czekoladopodobne nienadziewane
mleczne — wyroby otrzymane z masy czekolado-
podobnej mlecznej.

1.2.4. Wyroby czekoladopodobne bez dodatkéw
— wyroby sktadajgce sie z masy czekoladopodob-
nej deserowej lub masy czekoladopodobnej mlecz-
nej i ewentualnie zawierajgce chemiczne substan-
cje smakowo-zapachowe.

1.2.5. Wyroby czekoladopodobne 2z dodatkami
—e wyroby sktadajgce sie z masy czekoladopodob-
nej deserowej lub masy czekoladopodobnej mlecz-
nej oraz naturalnych dodatkow (np.; orzechow,
migdatdw, skdérki pomaraniczowej) i ewentualnie
zawierajgce chemiczne substancje smakowo-zapa-
chowe.

1.2.6. Masa czekoladopodobna deserowa —
gtadka, jednolita masa otrzymana z kakao, ttu-
szczu kakaopodobnego, cukru pudru, waniliny
lub etylowaniliny oraz lecytyny w ilosci nie wiek-
szej niz 1%, zawartos¢ cukru nie wieksza niz 55%.

1.2.7. Masa czekoladopodobna mleczna — gtad-
ka, jednolita masa otrzymana z kakao, ttuszczu
kakaopodobnego, cukru pudru, mleka w proszku,
waniliny lub etylowaniliny oraz lecytyny w ilosci
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nie wiekszej niz 1%, zawartos¢ suchej substancji
pochodzgcej z mleka nie mniej niz 8%.

1.2.8. Pozostate okre$lenia — wg
A-88000.

PN-76/

2. PODZIAL

2.1. Rodzaje. Rozroznia sie dwa rodzaje wyro-
béw czekoladopodobnych nienadziewanych:

— deserowe,

— mleczne.

2.2. Odmiany. W wyrobach czekoladopodobnych

nienadziewanych deserowych i mlecznych roz-
réznia sie nastepujgce odmiany:
— bez dodatkow,
— z dodatkami.
3. WYMAGANIA
3.1. Surowce — wg norm przedmiotowych na

poszczegblne asortymenty wyrobow czekoladopo-
dobnych nienadziewanych.

3.2. Wyrab
3.2.1. Wymagania organoleptyczne — wg tabl. 1

Tablica 1

Wyszczegdlnienie Wymagania
opakowanie  powinno  do-
ktadnie pokrywaé wyrob;

dopuszcza sie do 5% iloScio-
wo wyrobéw w czeSciowo
odwinietym lub nieznacznie
uszkodzonym opakowaniu, w
stopniu nie wptywajacym na
zmiany jakosciowe i stan hi-
gieniczny produktu

a) Stan opakowania

Zgtoszona przez Zarzad Zjednoczenia Przedsiebiorstw Przemystu Cukierniczego
Ustanowiona przez Naczelnego Dyrektora Zjednoczenia Przedsiebiorstw
Przemystu Cukierniczego dnia 22 wrzes$nia 1976 r. jako norma obowigzujgca
w zakresie produkcji i obrotu od dnia 1 kwietnia 1977 r.

(Dz. Norm. i Miar nr 25/1976 poz. 106)

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJINE 1977. Wptyw do WN 7.10.76. Oddano do sktadu 8.11.76.

Druk ukonczono w styczniu 77. Obj. 0,55 a. w. Naktad 2500+42 egz.

Cena zt 240
ZGT-3 - 3702



cd. tabl. 1

Wyszczego6lnienie

b) Ksztatt

c)

d)

e)

)

3.2.2. Wymagania fizykochemiczne — wg tabl. 2

a)

b)

c)

Powierzchnia
— gorna

—s dolna

Barwa

Konsystencja

Smakowito$¢
(smak i zapach)

Przetom wyrobow

deserowych

i mlecznych

— bez dodatkéw
i z dodatkami
roztartymi

— z dodatkami

Wyszczego6lnienie

1

Zawarto$¢ suchej
masy, °/o, nie mniej
niz

Zawarto$¢ cukrow
ogotem jako cukier
inwertowany w su-
chej masie, %, nie
wiecej niz

Zawarto$é ttuszczu
w suchej masie, /o,
nie mniej niz

BN-76/8097-11

Wymagania

wiasciwy dla danej formy,
bez nadtaman; dopuszcza sie
do 5°% wyrobow niedoktad-
nie uformowanych

lekko btyszczaca,
wyraznym wzorze
przez forme
gtadka lub nieréwna z wy-
puktosciami powstatymi od
uzytych dodatkéw, matowa

gtadka o
nadanym

od kremowej do ciemnobra-
zowej, z ewentualnie wi-
docznymi dodatkami

w temperaturze do 20°C sta-
ta, niemazista

charakterystyczna dla masy

czekoladopodobnej desero-
wej lub mlecznej i uzytych
dodatkow

matowy, jednorodny

matowy, niejednorodny z
widocznymi dodatkami lub
czastkami dodatkow

Tablica 2
Wyroby
czekolado-
podobne Wyroby czekola-
nienadzie- dopodobne nie-
wane bez nadziewane de-
dodatkéw serowe i mleczne
z dodatkami
dese- mle-
rowe czne
2 3 4
980 975
wg norm zakta-
dowych na po-
550 szczegdllne sorty-
menty
28,0

cd. tabl. 2
Wyroby
czekolado-
podobne Wyroby czekola-
nienadzie- dopodobne nie-
Wyszczegblnienie wane bez nadziewane de-
dodatkow serowe i mleczne
z dodatkami
dese- mle-
rowe czne
1 2 3 4

d) Liczba kwasowa
wyekstrahowanego
ttuszczu, nie wiecej
niz

20

w sortymentach,
dla ktérych sa

przewidziane
e) Zawarto$¢ dodat- dodatki nieroz-

kéw, °/o, nie mniej — drobnione, pro-

niz cent ich okre-
$laja normy za-
ktadowe na te
sortymenty

f) Zawarto$¢ popiotu
nierozpuszczalnego
w 4 N HC1, °/o, nie
wiecej niz

0,05

g) Zawartos¢ arsenu,
mg/kg, nie wiecej 1,0
niz

h) Zawarto$¢ otowiu,
mg/kg, nie wiecej 20
niz

i) Zawarto$¢ miedzi,
mg/kg, nie wiecej
niz

15,0

j) Zawarto$é cynku,
mg/kg, nie wiecej
niz

20.0

k) Zawarto$¢ cyny,
mg/kg, nie wiecej
niz

100,0

3.2.3. Forma podania oraz liczba sztuk w 1 kg —

wg norm zaktadowych na poszczeg6lne sorty-
menty.
3.2.4. Okres produkcji. Wyroby czekoladopo-

dobne nienadziewane moga by¢ produkowane w
okresie jesienno-zimowym (od 1 pazdziernika do
31 marca) i znajdowac sie w obrocie po tym ter-
minie w okresie przechowywania podanym w 4.2.
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4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

4.1. Pakowanie, przechowywanie i transport —
wg BN-76/8098-11.

4.2. Okres przechowywania, przy zachowaniu
warunkéw podanych w BN-76/8098-11 rozdz. 5i 6
dla wyrobow czekoladopodobnych, w ktérym wy-
roby powinny by¢ zgodne z wymaganiami normy,
wynosi 2 miesigce, liczagc od daty produkcji.

4.3. Dopuszczalne odchytki masy dla wyrobow

czekoladopodobnych nienadziewanych w opako-
waniach mogg wynosic:

—1do 50 g *5,0%,
— powyzej 50 do 100 g + 4,0%,
— powyzej 100 do 250 g  + 3,0%,

— powyzej 250 do 1000 g =+ 2,0%,
— powyzej 1000 g + 1,5%,
nie wiecej jednak niz +0,2% dostarczonej partii.

5. BADANIA

5.1. Program badan
5.1.1. Badania niepetne

5.1.1.1. Badania organoleptyczne obejmuja:
a) sprawdzenie prawidtowos$ci oznaczen i sta-
nu opakowania jednostkowego,

b) sprawdzenie ksztattu,

c) sprawdzenie powierzchni,

d) sprawdzenie barwy,

e) sprawdzenie konsystencji,

f) sprawdzenie smakowitosci
chu),

g) sprawdzenie przetomu.

(smaku i zapa-

5.1.1.2. Badania fizykochemiczne obejmuja:

a) oznaczanie zawartosci suchej masy,

b) oznaczanie zawarto$Sci cukrow ogotem,

c) oznaczanie zawartosci ttuszczu,

d) oznaczanie liczby kwasowej wyekstrahowa-
nego ttuszczu,

e) oznaczanie zawartosci dodatkéw,

f) oznaczanie zawarto$ci popiotu nierozpusz-
czalnego w 4 N roztworze kwasu solnego,

g) oznaczanie zawartosci arsenu,

h) oznaczanie zawartosci otowiu,

i) oznaczanie zawartosci miedzi,

j) oznaczanie zawartosci cynku,

k) oznaczanie zawartosci cyny,

I) oznaczanie odchytek masy lub liczby sztuk
w 1Kkg.

Badania peitne nalezy wykonywa¢ przy produk-
cji nowo uruchomionej oraz zmianach lub remon-

tach aparatury. Ponadto badaniami peinymi na-
lezy objg¢ co najmniej raz w roku wyréb repre-
zentatywny dla danego rodzaju wyrobu.

5.1.2. Badania niepeilne obejmujg badania orga-
noleptyczne wg 5.1.1.1 oraz 5.1.1.21).

Producent powinien wykonywaé badania nie-
petne dla kazdej ilosci wyrobéw wyprodukowa-
nych na kazdej zmianie. Numer normy na opako-
waniu traktowany jest jako atest wystawiony
przez producenta na pozostate cechy.

5.2. Pobieranie prébek — wg PN-73/A-74858.
5.3. Opis badan

5.3.1. Badania organoleptyczne nalezy wykony-
wac¢ wg BN-70/8090-13.

5.3.2. Badania fizykochemiczne

5.3.2.1. Oznaczanie zawartosci suchej masy —
wg PN-63/A-88027.

5.3.2.2. Oznaczanie zawartos$ci
— wg PN-61/A-88023.

5.3.2.3. Oznaczanie zawartosci tluszczu — wg
PN-71/A-88021.

5.3.2.4. Oznaczanie liczby kwasowej wyekstra-
howanego ttuszczu — wg PN-67/A-88024.

cukrow ogotem

5.3.2.5. Oznaczanie zawartosci dodatkéw wyko-
na¢ wagowo.

5.3.2.6. Oznaczanie popiotu nierozpuszczalnego
w 4 N kwasie solnym — wg PN-59/A-88022.

5.3.2.7. Oznaczanie zawartosci arsenu — wg
PN-59/A-04010.

5.3.2.8. Oznaczanie zawartosci otowiu — wg
PN-59/A-04011.

5.3.2.9. Oznaczanie zawartosci miedzi — wg
PN-59/A-04012.

5.3.2.10. Oznaczanie zawartosci cynku — wg

PN-59/A-04013.

5.3.2.11. Oznaczanie zawartosci cyny wykonaé
metodg ditiolowg podang w Rocznikach PZH 1954
t. V str. 245 i 312 oraz 1955 t. VI str. 243.

5.3.2.12. Oznaczanie odchytek masy

a) dla poszczego6lnych opakowan jednostko-
wych — zwazy¢ kolejno zawarto$¢ 10 opakowan,
kazde z osobna,

b) dla partii wyrobu — obliczy¢ po zwazeniu
(netto) prébki przygotowanej wg PN-73/A-74858
p. 24.4.

5.4. Ocena wynikdw badan. Wyrob nalezy uznaé
za zgodny z wymaganiami normy, jezeli wyniki
badan spetniajg wymagania podane w rozdz. 3 i 4.

KON IEC

Informacje dodatkowe



4 Informacje dodatkowe do BN-76/8097-11

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujgca norme — Zarzad Zjedno-
czenia Przedsigbiorstw Przemystu Cukierniczego, War-
szawa.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-71/8097-11

a) podziat klasyfikacyjny dostosowano do PN-75/
A-88001,

b) okreslono wymagania organoleptyczne i fizykoche-
miczne dla wyrobéw czekoladopodobnych nienadziewa-
nych deserowych i mlecznych,

c) pakowanie, przechowywanie i
BN-76/8098-11.

transport — wg

3. Normy i dokumenty zwigzane
PN-59/A-04010 Artykuty zywnosciowe.
wartosci arsenu
PN-59/A-04011 Artykuty
wartosci otowiu
PN-59/A-04012 Artykuty
wartos$ci miedzi
PN-59/A-04013 Artykuty
wartosci cynku
PN-73/A-74858 Wyroby cukiernicze
probek

Oznaczanie za-
zywnosciowe. Oznaczanie za-
zywnosciowe, Oznaczanie za-
zywnosciowe, Oznaczanie za-

trwate. Pobieranie

PN-76/A-88000 Wyroby cukiernicze trwate. Nazwy i okre-
$lenia

PN-75/A-88001 Wyroby cukiernicze trwate. Klasyfikacja

PN-71/A-88021  Wyroby cukiernicze trwate. Oznaczanie
zawartos$ci thuszczu

PN-59/A-88022 Wyroby cukiernicze. Oznaczanie zawarto-
$ci popiotu

PN-61/A-88023 Wyroby cukiernicze. Oznaczanie cukrow

PN-67/A-88024  Wyroby cukiernicze trwate. Oznaczanie
kwasowosci ogolnej i liczby kwasowej
PN-63/A-88027  Wyroby cukiernicze trwate. Oznaczanie

zawartosci suchej masy

BN-70/8090-13 Wyroby cukiernicze trwate. Badania orga-
noleptyczne

BN-76/8098-11 Wyroby cukiernicze trwate.
przechowywanie i transport

Roczniki Panstwowego Zaktadu Higieny 1954 t. V nr 3
oraz 1955 t. VI nr 3.

Pakowanie,

1. Autorzy projektu normy — Jolanta Momot — Za-
rzad Zjednoczenia Przedsiebiorstw Przemystu Cukierni-
czego, Warszawa, mgr Janusz Rutkowski — Wielkopol-
sko-Lubuskie Zaktady Przemystu Cukierniczego, Poz-
nan.



8 BN-76/8097-11 Wyroby cukiernicze trwale. Wyroby czekolado-podobne nienadzic- zmiana 1
wane. Wymagania wspoéline 29.4.83 r.
1242
Wykresla sie punkt 3.2.4 Okres produkcji.

(Biuletyn PKNM1J nr 8/83 poz. 55)



