UKD 664.682

/ NORMA

WYROBY
PRZEMYStU
SPOZYWCZEGO

1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest pie-
czywo piankowe z grupy pieczywa cukierniczego trwa-
fego.

1.2. Okreslenia

1.2.1. pieczywo piankowe — pieczywo o duzej poro-
watosci, lekkie, kruche, wypieczone z ciasta, ktorego
podstawe stanowi mieszanina ubitej masy jajowej lub
ubitego biatka jaja kurzego z cukrem oraz maki.

1.2.2. biszkopty — pieczywo piankowe wypieczone
Z ciasta stanowigcego mieszanine ubitej masy jajowej
z cukrem oraz maki, ewentualnie z naturalnymi do-
datkami, np. midd, kakao, mak i syntetycznymi lub
naturalnymi substancjami smakowo-zapachowymi.

1.2.3. makaroniki — pieczywo piankowe wypieczone
Z ciasta stanowigcego mieszanine ubitego biatka jaja
kurzego lub masy jajowej z cukrem, z rozdrobnionymi
jadrami nasion oleistych w ilosci minimum 5% (np.
migdaty, orzechy) lub widrkami kokosowymi, makiem,
ptatkami owsianymi itp. oraz maka i ewentualnie z do-
datkiem syntetycznych lub naturalnych substancji sma-
kowo-zapachowych.

2. PODZIAL 1 OZNACZANIE

2.1. Typy. Rozroznia sie dwa typy pieczywa pianko-
wego:

a) biszkopty,

b) makaroniki.

2.2. Przyktad oznaczenia biszkoptdw:
BISZKOPTY (poda¢ nazwe handlowa)

3. WYMAGANIA
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BRANZOWA

Wyroby cukiernicze trwatle
Pieczywo piankowe

Maka ziemniaczana
Glukoza krystaliczna
Cukier biaty

Cukier biaty przemystowy
Miod pszczeli

Kwas cytrynowy

Jaja spozywcze

Kwasny weglan amonowy
Sol

Mak

Thuszcze cukiernicze
Lecytyna

Maka pszenna cukiernicza
Kakao MT

Wiorki  kokosowe

Esencje spozywcze
Migdaty

Orzechy nanerczowe fuszczone
Orzechy laskowe tuszczone
Orzechy arachidowe

Orzechy wdoskie

Etylowanilina

Inne substancje zapachowo-
-smakowe

BN-84
8097-06

Zamiast
BN-76/8097-06

Grupa katalogowa 1242

wg PN-74/A-74710.
wg PN-74/A-74771
wg PN-72/A-74850 lub
wg PN-73/A-74857.
wg PN-75/A-77626.
wg PN-81/A-79734.
wg PN-70/A-86503.
wg PN-81/C-84012.
wg PN-80/C-84081.01
PN-74/R-66148.
BN-81/8053-01.
BN-81/8054-01.
BN-81/8062-04.
BN-81/8094-02.
BN-82/8099-10.
BN-74/817.3-02.
BN-66/8196-01.
BN-67/8196-02.
BN-79/8196-03.
Swieze, zdrowe, wolne
od  zanieczyszczen,
plesni i szkodnikdw.
Swieze, zdrowe, wolne
od zanieczyszczen,
plesni i szkodnikdw.
proszek  krystaliczny
0 barwie biatej lub
kremowej, 0 tempera-
turze topnienia

77°C b 78°C.

— wyg obowigzujacych
norm jako$ciowych.
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3.1. Surowce 3.2. Wyrdb
Platki owsiane wg PN-82/A-74037. 3.2.1. Wymagania organoleptyczne — wg tabi .
Tablica 1
j Wyr6zniki jakoSciowe Wymagania
i (cechy) biszkopty makaroniki
i 2 3-

a) Stan opakowania

opakowanie powinno doktadnie pokrywaé wyréb; dopuszcza sie do 5% ilociowo opakowan czesciowo i

uszkodzonych w stopniu nie wplywajacym na stan higieniczny wyrobu i straty ilosciowe

Zgtoszona przez Zrzeszenie Przedsiebiorstw Przemystu Cukierniczego
Ustanowiona przez Ministra Rolnictwa i Gospodarki Zywno$ciowej dnia 10 stycznia 1984 r.
jako norma obowigzujaca od dnia 1 lipca 1984 r.

(Dz. Norm.

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJINE ,ALFA‘ 1984.

i Miar nr 6/1984 poz. 10)
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cd. tabl. 1
Wyrézniki jakosciowe Wymagania
(cechy) biszkopty makaroniki
1 2 3
b) Ksztat réznorodny, prawidtowy dla danej formy, bez nadtaman lub skrzywien, dopuszcza sie do 5% wyrobow
zdeformowanych lub uszkodzonych
c) Barwa ztocista do jasnobrazowej, réwnomierna; spod zhocista do jasnobrazowej z widocznymi czastkami
i brzegi moga by¢ nieco jasniejsze lub ciemniejsze orzechdw, migdatow, widrkéw kokosowych, maku,
lecz nie przypalone ptatkéw owsianych
dopuszcza sie wystepowanie w jednym opakowaniu Wyrobéw o0 nieznacznie zrdznicowanej barwie
d) Powierzchnia sucha, bez pecherzy i peknigé, gérna — ewentual- sucha, nierbwna o spekanej powierzchni gornej;
nie posypana makiem, boczna — chropowata; do- dopuszcza sie do 5% wyrobéw z wglebnymi pek-
puszcza sie do 5% wyrobow o powierzchni spekanej nieciami
c) Przetom jednolicie porowaty widoczne widrki kokosowe, ptatki owsiane, mak,
rozdrobnione orzechy, migdaty itp.
f) Konsystencja stata, krucha
g) Smakowito$¢ charakterystyczna wyczuwalne zastosowane dodatki np. widrki koko-
(smak i zapach) sowe, orzechy, migdaty, mak

bez stechlizny, goryt;zki lub zjetczenia

h) Dopuszczalna  suma

wad, %, nie wiecej niz 10
3.2.2. Wymagania fizykochemiczne — wg tabl. 2 4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT
Tablica 2 4.1. Pakowanie, przechowywanie i transport — wg
SInieni Warto$¢ wskaznika BN-76/8098-11 . i
Wyszczegolnienie biszkot caroniki 4.2. Dopuszczalne odchytki masy wyrobéw w opako-
ISZKoPY makarontd waniach o masie netto:
1 2 3 — do 100 g +10%.
ui Zawarto$¢ suchej masy, — powyzej 100 g do 250 g +5%,
%, nie mniej niz 88,0 94,0 — powyzej 250 g +3%.
| b) Zawartos¢  cukréw W przypadku stwierdzenia, ze masa wyrobow jest
ogétem — jako cukier niezgodna z deklarowana, nawet po uwzglednieniu do-
| inwertowany w suchej puszczalnych odchytek nalezy w tej probie oznaczy¢
masie, % 37,0 -r 455 45,0 H 66,0

zawartos¢ suchej masy.
4.3. Okres przechowywania przy zachowaniu warun-

3.2.3. Dopuszczalne zanieczyszczenia — wyg tabl. 3. kow podanych w BN-76/8098-11 rozdz. 5 i 6,
w ktérym wyroby powinny by¢ zgodne z norma, wy-

nosi dla:
Tablica 3 — biszkoptow — 3 miesigce,
o . — makaronikbw — 2 miesigce
P Warto$¢ wskaznika . =
WyszczegGlnienie ) o liczac od daty produkcii.
biszkopty makaroniki
| 1 9 3 5. BADANIA
a) Zawarto$¢ popiotu nieroz- 5.1. Program badan
puszczalnego w4 mol/l 5.1.1. Badania petne
HCL, %, nie wigcej niz 0,05 01 5.1.1.1. Badania organoleptyczne obejmuja:
b) Zawarto$¢ arsenu, mg/kg, a) sprawdzanie stanu opakowan i prawidtowosci
nie wiecej niz 05 01 oznakowania,
¢) Zawartosé otowiu, mg/kg, b) sprawdzanie ksztattu, '
nie wiecej niz 05 05 C) sprawdzanie barwy,
d) Zawartos¢ miedzi, mg/kg, d) sprawdzanie powierzchni,
nie wiecej niz 100 120 e) sprawdzanie przetomu,
e) Zawarto$¢ cynku, mglkg, 0 sprawdzanie konsySten_CJ'; ) )
nie wiecej niz 180 20,0 g) sprawdzanie smakowitosci (smaku i zapachu).
d) Zawartos¢ cyny, mglkg, 5.1.1.2. Badfinla flzyko<,:h_em|czne_> obejmuja:
nie wiecej niz 20,0 20,0 a) oznaczanie zawartosci suchej masy,

b) oznaczanie zawartosci cukrow ogoétem,
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€) oznaczanie procentowej ilosci wyrobow popeka-
nych,

d) oznaczanie odchylek masy,

e) oznaczanie popiotu nierozpuszczalnego w 4N roz-
tworze kwasu solnego,

0 oznaczanie zawartoSci

g) oznaczanie zawartosci

h) oznaczanie zawartosci

i) oznaczanie zawartosci cynku,

j) oznaczanie zawartosci cyny.

Badania petne nalezy wykonywa¢ przy produkcji no-
wo uruchomionej oraz zmianach lub remontach apara-
tury. Ponadto badaniami petnymi nalezy obja¢ co naj-
mniej raz w roku wyrdéb reprezentatywny dla danego
rodzaju wyrobu.

5.1.2. Badania niepetne obejmujg badania organolep-
tyczne wg 5.1.1.1 oraz 5.1.1,2d).

Producent powinien wykonywa¢ badania niepetne dla
kazdej ilosci wyrobow' wyprodukowanych na kazdej
Zmianie.

Numer normy na opakowaniu traktowany jest jako
atest wystawiony przez producenta na pozostate cechy.

5.2. Pobieranie probek — wg PN-73/A-74858.

5.3. Opis badan

5.3.1. Badania organoleptyczne — wg BN-70/8090-13.

5.3.2. Badania fizykochemiczne

5.3.2.1. Oznaczanie zawartosci suchej masy — wg
PN-63/A-88027.

5.3.2.2. Oznaczanie zawartosci cukréw ogotem — wyg
PN-61/A-88023.

arsenu,
otowiu,
miedzi,

5.3.2.3.
pekanych. Probke wyrobu pobrang zgodnie' z PN-73/
A-74858 zwazy¢, nastepnie wybra¢ z niej wyroby nie-
popekane, a pozostate popekane ponownie zwazyé.
Procent wyrobéw popekanych N obliczy¢ wg wzoru

a 1100

w ktorym:

a — masa sztuk popekanych, g,

b — masa prébki pobranej do badan, g.

5.3.2.4. Oznaczanie odchytek masy. Zwazy¢ kolejno
zawarto$¢ 10 opakowan, kazde osobno.

5.3.2.5. Oznaczanie zawartosci popiotu nierozpusz-
czalnego w 4N roztworze kwasu solnego — wg PN-59/
A-88022.

5.3.2.6. Oznaczanie zawartosci arsenu — wg PN-59/
A-04010.

5.3.2.7. Oznaczanie zawartosci otowiu — wg PN-80/
A-04011.

5.3.2.8. Oznaczanie zawartosci miedzi — wg PN-80/
A-04012.

5.3.2.9. Oznaczanie zawartosci cynku — wg PN-59/
A-04013.

5.3.2.10. Oznaczanie zawartosci cyny — wg PN-80/
A-04014.

5.4. Ocena wynikéw badan. Partie wyrobu nalezy
uzna¢ za zgodng z wymaganiami normy, jezeli wyniki
badarn speiniajg wymagania podane w rozdz. 3 i 4.

KONIEC

INFORMACJE DODATKOWE

1 Instytucja opracowujgca norme — Zrzeszenie Przedsiebiorstw
Przemystu Cukierniczego, Warszawa.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-76/8097-06

a) wymagania wspolne zastgpiono wymaganiami szczegétowymi,

b) okre$lono zakres zawartosci cukrow ogdtem jako cukier in-
wertowany w suchej masie, %,

c) obnizono dopuszczalng granice zawartosci popiotu nierozpusz-
czalnego w 4 mol/1 roztwor kwasu solnego oraz metali szkodliwych
dla zdrowia,

d) wprowadzono oznaczenie procentowej ilosci wyrobow popeka-
nych z opisem badania.

3. Normy zwigzane
PN-59/A-04010 Artykuty zywnosciowe. Oznaczanie zawartosci arsenu
PN-80/A-04011 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawarto$ci otowiu
PN-80/A-04012 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawartosci miedzi
PN-59/A-04013 Artykuty zywnosciowe. Oznaczanie zawartosci cynku
PN-80/A-04014 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawartosci cyny
PN-82/A-74037 Przetwory zbozowe. Platki owsiane
PN-74/A-74710 Przetwory ziemniaczane. Maka ziemniaczana
PN-74/A-74771 Przetwory skrobiowe. Glukoza krystaliczna
PN-72/A-74850 Cukier biaty
PN-73/A-74857 Cukier biaty przemystowy
PN-73/A-74858 Wyroby cukiernicze trwate. Pobieranie prébek
PN-75/A-77626 Miod pszczeli
PN-8I/A-79734 Kwas cytrynowy spozywczy
PN-70/A-86503 Jaja spozywcze

PN-76/A-88000 Wyroby cukiernicze trwate. Nazwy i okre$lenia

PN-75/A-88001 Wyroby cukiernicze trwate. Klasyfikacja

PN-59/A-88022 Wyroby cukiernicze. Oznaczanie zawartosci popiotu

PN-61/A-88023 Wyroby cukiernicze. Oznaczanie cukrow

PN-63/A-88027 Wyroby cukiernicze trwate. Oznaczanie zawartosci
suchej masy

PN-81/C-84012 Kwasny weglan amonowy

PN-80/C-84081.01 Sol

PN-74/R-66148 Rosliny oleiste. Ziarno maku

BN-81/8053-01 Tiuszcze cukiernicze i piekarskie

BN-81/8054-01 Lecytyna rzepakowa i sojowa

BN-81/8062-04 Maka pszenna cukiernicza

BN-70/8090-13 Wyroby cukiernicze trwate. Badania organoleptyczne

BN-81/8094-02 Wyroby cukiernicze trwate. Kakao

BN-76/8098-11 Wyroby cukiernicze trwate. Pakowanie, przechowy-
wanie i transport

BN-82/8099-10 Potprbdukty cukiernicze. Widrki kokosowe

BN-74/8173-02 Esencje spozywcze

BN-66/8196-01 Migdaty

BN-67/8196-02 Orzechy nanerczowe tuszczone

BN-79/8196-03 Orzechy laskowe tuszczone

4. Symbol wg SWW — 2516-6.

5. Autorzy projektu normy — mgr inz. Jolanta Kasprzycka — La-
boratorium Badawcze Slaskich Zaktadéw Przemystu Cukierniczego,
Zabrze, inz. Henryka Barliniska — Zrzeszenie Przedsiebiorstw Prze-
mystu Cukierniczego, Warszawa.

Oznaczanie procentowej ilosci wyrobow po-
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1 W punkcie 3.1 dodaje sie:

owoce kandyzowane — wg odpowiednich norm jakosciowych, marmolady spe-
cjalne dla przemystu piekarskiego — wg odpowiednich norm jakos$ciowych.

2. W punkcie 3.2.1c), rubr. 2, po wyrazach: ztocista do jasnobezowej, réwno-
mierna; dodaje sie:

niejednolita w przypadku stosowania dodatkow, np. krysztatkéw cukru, czastek
owocéw kandyzowanych, nadzienia owocowego lub maku.

3. W punkcie 3.2.1d), rubr. 2, po wyrazach: ewentualnie posypana makiem, doda-
je sie: cukrem, wzglednie dekorowana czastkami owocéw kandyzowanych lub na-
dzieniem owocowym.

4. W punkcie 3.2.1g), rubr. 2, po wyrazie: charakterystyczna, dodaje sie: wyczu-
walne zastosowane dodatki np. krysztatki cukru, owoce kandyzowane, mak, na-
dzienie owocowe.

5 W punkcie 3.2.2b), rubr. 2 zamiast: 37,0-1-455, wprowadza sie: 37,0-1-52,0.

6. W punkcie 3.2.2a), rubr. 2. zamiast: 88,0, wprowadza sig: 85.

(Biuletyn PKNMiJ nr 6/86 poz. 49)

BN-84/8097-06 Wyroby cukiernicze trwate. Pieczywo piankowe

sie wyrazy:'16dolna. » NN KRL2 «*-«*. P° wyrazie: boczna, dopisuje

-lana r - Btutetyn PKNMiJ ,r 6/86 po, 43 (Bruletyn PKNMiJ nr U/86 po, 83

BN-84/8097-06 Wyroby cukiernicze trwate. Pieczywo piankowe

\%%unkcie 5.1.1.2, ostatni akapit, tre$¢ zmienia sie nastepujaco.

Badaniami petnymi nalezy obja¢ co najmniej jeden raz w roku wyréb reprezen-
tatywny dla danego rodzaju wyrob6w. Ponadto badania petne nalezy wykonywac
g v produkcji nowo urucitamiangj, przy zmianach aparatury lub remontach kapi-
talnych, w przypadku wymiany czesci bezposrednio stykajgcych sie z wyrobami
oraz na zadanie jednostek kontrolujacych i w przypadkach spornych.

! ! _ (Biuletyn PKNMiJ nr 4/90 poz. 39,
liana 1 — Biuletyn PKNMiJ nr 6/86 poz. 49

liana 3 — Biuletyn PKNMiJ nr 11/86 poz. 93

Zmiana 1
86.02.13

zmiana 2
86.06.17

zmiana 3
89.11.24



