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1. WSTĘP

1.1. Przedmiot normy. Przedm iotem  norm y jest 
cukier skrobiowy otrzym any przez hydrolizę 
krochm alu, zobojętnienie hydrolizatów, oczyszcze­
nie, zagęszczenie i zestalenie.

1.2. Zakres stosowania przedmiotu normy. Cu­
kier skrobiowy w blokach jest stosow any głównie 
w przem yśle farm aceutycznym  — do dalszego 
przerobu oraz w przem yśle spożywczym. Cukier 
skrobiowy rozdrobniony jest stosowany głównie w 
przem yśle paszowym.

2. PODZIAŁ I OZNACZENIE

2.1. Podział. W zależności od postaci rozróżnia 
się dwa rodzaje cukru skrobiowego:

cukier skrobiowy w blokach — B,
cukier skrobiowy rozdrobniony — R.

2.2. Przykład oznaczenia cukru skrobiowego w 
blokach:

CUKIER SKROBIOW Y B BN-76/8083-02

3. WYMAGANIA

3.1. Wymagania organoleptyczne i fizykoche­
miczne

Cechy
W ym agania

B R

Postać bloki o m a­
sie

32-7-35 kg

sypkie, n ieregu­
la rne granulki; 
dopuszcza się 
obecność zlepów 
rozsypujących 
się przy  zgnia­
tan iu  w  dłoni

B arw a krem ow a do żółtoszarej

Zapach
typow y dla cukru skrobio­
wego, bez obcych zapachów

cd. tablicy

Cechy
W ym agania

B R

Sm ak
słodki z gorzkim posm a­
kiem

Zanieczyszczenia m e­
chaniczne

niedopuszczalne

G ranulacja — prze­
siew przez sito o boku 
oczka kw adratow ego 
20 mm, °/o, co najm niej

— 100

Gęstość roztw oru 1 : 1 
°Bx, nie m niej niż

39,6 41,0

Zaw artość rzeczywistej 
suchej substancji, %>, 
nie m niej niż

80,2 83,0

Równoważnik glukozo­
w y DE, nie m niej niż

85,0

W artość pH 4,5-7-5,5

Zaw artość chlorków, 
%>, nie w ięcej niż

0,40 0,60

Zaw artość popiołu w ę­
glanowego w suchej 
masie, °/o, nie więcej 
niż

0,80

Zaw artość substancji 
szkodliwych dla zdro ­
wia, mg/kg, nie więcej 
niż

arsen
ołów
miedź
cynk
cyna
żelazo

1
2

30
50
50
40

3.2. Okres przechowywania cukru skrobiowego 
w w arunkach wg 4.2 wynosi 12 miesięcy od daty 
produkcji.

Zgłoszona przez Zjednoczenie Przem ysłu Ziemniaczanego 
U stanow iona przez Naczelnego D yrektora Z jednoczenia Przem ysłu Ziemniaczanego 

dn ia 17 m arca 1976 r. jako norm a obowiązująca w zakresie produkcji i obrotu od dnia 1 października 1976 r.
(Dz. Norm. i M iar n r  11/1976 poz. 39)
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D ru k  u k o ń c z o n o  w  l ip c u  76. O b j. 0,35 a . w . N a k ła d  2300+42 egz. G rZ G ra f .  1721
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4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE 
I TRANSPORT

4.1. Pakowanie. Cukier skrobiowy w blokach 
nie jest pakowany, z wyjątkiem cukru skrobiowe­
go przeznaczonego dla przemysłu spożywczego, 
który należy pakować wg PN-68/A-74705 w worki 
papierowe wg PN-70/P-79005 otwarte szyte, co 
najmniej 3-warstwowe.

Cukier skrobiowy rozdrobniony należy pakować 
wg PN-68/A-74705 po 50 kg ± 300 g w worki pa­
pierowe wg PN-70/P-79005 otwarte szyte, co naj­
mniej 4-warstwowe. Dopuszczalne odchylenia 
średniej masy z 10 opakowań wynoszą ±120 g. 
Dopuszcza się inny rodzaj opakowania po uzgod­
nieniu z odbiorcą.

Opakowania powinny być zaopatrzone w za­
wieszkę lub etykietę zawierającą co najmniej na­
stępujące dane:

a) nazwę i adres producenta,
b) oznaczenie produktu wg 2.2,
c) masę netto, kg (wyłącznie dla cukru skro­

biowego R),
d) datę produkcji.
Powyższe dane dla cukru skrobiowego w blo­

kach nieopakowanych powinna zawierać doku­
mentacja przewozowa.

4.2. Przechowywanie — wg PN-68/A-74705, 
przy czym zalecana wilgotność względna powietrza 
w magazynie wynosi 60-4-70%, temperatura powie­
trza 5-4-15°C. Cukier skrobiowy w blokach należy 
układać w pryzmy na drewnianych podkładach. 
Opakowania z cukrem skrobiowym rozdrobnio­
nym należy układać w stosy nie więcej niż 
10-warstwowe.

4.3. Transport — wg PN-68/A-74705.

5. BADANIA

5.1. Program badań
5.1.1. Badania pełne obejmują:
a) określanie postaci, barwy, zapachu i smaku,
b) oznaczanie zanieczyszczeń mechanicznych,
c) oznaczanie granulacji,
d) oznaczanie gęstości roztworu,

e) oznaczanie rzeczywistej suchej substancji,
f) oznaczanie równoważnika glukozowego DE,
g) oznaczanie wartości pH,
h) oznaczanie zawartości chlorków,
i) oznaczanie zawartości popiołu,
j) oznaczanie zawartości substancji szkodli­

wych dla zdrowia.
Badania pełne przeprowadza producent cukru 

skrobiowego przynajm niej raz na rok na początku 
okresu produkcyjnego, w przypadku zmian tech­
nologicznych, w przypadku sporu oraz na żądanie 
organów kontroli i nadzoru.

5.1.2. Badania niepełne obejm ują badania wg 
5.1.1 poz. a)-Lh), k tóre należy wykonywać w prób ­
ce z każdego w aru lub partii nie większej niż 10 t 
oraz badania wg 5.1.1 poz. i), k tóre należy wyko­
nywać 1 raz w tygodniu w próbce z losowo w y­
branego waru.

5.2. Pobieranie próbek i przygotowanie średniej 
próbki laboratoryjnej — wg PN-63/A-74704.

5.3. Opis badań

5.3.1. Badania wymienione w 5.1.1 należy w y­
konać wg PN-70/A-74701 z tym , że oznaczanie za­
nieczyszczeń m echanicznych wykonać organolep­
tycznie, oznaczanie granulacji — wg 5.3.2.

5.3.2. Oznaczanie granulacji

5.3.2.1. Przyrządy
a) Waga techniczna.
b) Sito tkane wg PN-67/M-94000 o oczkach 

kw adratow ych 20 m m  i powierzchni odsiewania 
około 450 cm2.

c) Odsiewacz laboratory jny  o liczbie wstrząsów 
180-4-200 na min.

5.3.2.2. Wykonanie oznaczania. Odważyć na 
wadze technicznej 100 g cukru skrobiowego R, 
przenieść na sito. Sito z pokryw ą i dolnym  tale ­
rzem umieścić w odsiewaczu laboratoryjnym  
i przesiewać 5 min. Całość odważki powinna prze­
siewać się przez sito.

5.4. Ocena partii. P artię  cukru skrobiowego na ­
leży uznać za zgodną z wym aganiam i norm y, je ­
żeli wyniki badań odpowiadają wszystkim jej po­
stanowieniom.

K O N I E C

INFORMACJE

1. Instytucja opracowująca normę — Zjednoczenie 
Przem ysłu  Ziem niaczanego, Poznań.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-64/8083-02
a) uw zględniono w ym agania dotyczące cukru  skrobio­

wego rozdrobnionego,
b) w prow adzono nowe param etry  jakościowe,
c) uaktualniono w arunki pakow ania, przechow yw ania 

i transportu .
3. Normy związane

PN-70/A-74701 P rzetw ory  skrobiowe. M etody badań p ro ­
duktów  hydrolizy krochm ali

DODATKOWE

PN-63/A-74704 P rzetw ory ziemniaczane. Pobieranie pró­
bek i przygotow anie średniej próbki laboratory jnej 

PN-68/A-74705 Przetw ory ziemniaczane. Pakowanie, prze­
chowywanie i transport. W ym agania podstawowe 

PN-70/P-79005 O pakow ania transportow e. W orki papie­
rowe

PN-67/M-94000 S ita tkane o oczkach kw adratow ych ogól­
nego przeznaczenia
4. Autorzy projektu normy — m gr inż. S tanisław  Kaź- 

mierczak, m gr inż. K rystyna Rom anowska, W ielkopolskie 
Przedsiębiorstw o Przem ysłu Ziemniaczanego, Luboń.


