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1. WSTEP cd. tablicy
1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest Cechy Wymagania
cukier skrobiowy otrzymany przez hydrolize B R
krochmalu, zobojetnienie hydrolizatéw, oczyszcze- stodki z gorzkim posma-
Smak

nie, zageszczenie i zestalenie.

1.2. Zakres stosowania przedmiotu normy. Cu-
kier skrobiowy w blokach jest stosowany gtéwnie
w przemysle farmaceutycznym — do dalszego
przerobu oraz w przemysle spozywczym. Cukier
skrobiowy rozdrobniony jest stosowany gtéwnie w
przemys$le paszowym.

2. PODZIAL | OZNACZENIE

2.1. Podzial. W zaleznosci od postaci rozréznia
sie dwa rodzaje cukru skrobiowego:

cukier skrobiowy w blokach — B,

cukier skrobiowy rozdrobniony — R.

2.2. Przyktad oznaczenia cukru skrobiowego w
blokach:
CUKIER SKROBIOWY B BN-76/8083-02

3. WYMAGANIA

3.1. Wymagania organoleptyczne i fizykoche-
miczne
Wymagania
Cechy
B R
Postac bloki o ma- sypkie, nieregu-
sie larne granulki;
32-7-35 kg  dopuszcza sie
obecnos$¢ zlepow
rozsypujacych
sie przy zgnia-
taniu w dtoni
Barwa kremowa do z6ttoszarej
Zapach typowy dla cukru skrobio-

wego, bez obcych zapachéw

kiem

Zanieczyszczenia me- niedopuszczalne

chaniczne
Granulacja — prze-
siew przez sito o boku 100
oczka kwadratowego -
20 mm, °/o, co najmniej
Gestos¢ roztworu 1:1 39.6 41.0
°Bx, nie mniej niz ' '
Zawarto$¢ rzeczywistej
suchej substancji, %, 80,2 83,0
nie mniej niz
Réwnowaznik glukozo- 85.0
wy DE, nie mniej niz '
Wartos¢ pH 4,5-7-55
Zawarto$é chlorkow, 0.40 0.60
%, nie wiecej niz ' '
Zawarto$¢ popiotu we-
glanowego w suchej 0,60
masie, °/lo, nie wigcej '
niz
Zawarto$¢  substancji
szkodliwych dla zdro-
wia, mg/kg, nie wiecej
niz

arsen 1

otoéw 2

miedz 30

cynk 50

cyna 50

zelazo 40

3.2. Okres przechowywania cukru skrobiowego
w warunkach wg 4.2 wynosi 12 miesiecy od daty
produkcji.
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4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

4.1. Pakowanie. Cukier skrobiowy w blokach
nie jest pakowany, z wyjatkiem cukru skrobiowe-
go przeznaczonego dla przemystu spozywczego,
ktory nalezy pakowaé wg PN-68/A-74705 w worki
papierowe wg PN-70/P-79005 otwarte szyte, o
najmniej 3-warstwowe.

Cukier skrobiowy rozdrobniony nalezy pakowaé
wg PN-68/A-74705 po 50 kg +300 g w worki pa-
pierowe wg PN-70/P-79005 otwarte szyte, co naj-
mniej 4-warstwowe. Dopuszczalne odchylenia
Sredniej masy z 10 opakowan wynoszg *120 g.
Dopuszcza sie inny rodzaj opakowania po uzgod-
nieniu z odbiorca.

Opakowania powinny by¢ zaopatrzone w za-
wieszke lub etykiete zawierajgcg co najmniej na-
stepujace dane:

a) nazwe i adres producenta,

b) oznaczenie produktu wg 2.2,

€) mase netto, kg (wylgcznie dla cukru skro-
biowego R),

d) date produkciji.

Powyzsze dane dla cukru skrobiowego w blo-
kach nieopakowanych powinna zawieraC doku-
mentacja przewozowa.

4.2. Przechowywanie — wg PN-68/A-74705,
przy czym zalecana wilgotno$¢ wzgledna powietrza
W magazynie wynosi 60-4-70% temperatura powie-
trza 54-15°C. Cukier skrobiowy w blokach nalezy
uktada¢ w pryzmy na drewnianych podkiadach.
Opakowania z cukrem skrobiowym rozdrobnio-
nym nalezy uklada¢ w stosy nie wiecej niz
10-warstwowe.

4.3. Transport — wg PN-68/A-74705.

5. BADANIA

5.1. Program badan

5.1.1. Badania petne obejmuja:

a) okreslanie postaci, barwy, zapachu i smaku,
b) oznaczanie zanieczyszczehh mechanicznych,
C) oznaczanie granulacji,

d) oznaczanie gestosci roztworu,

€) oznaczanie rzeczywistej suchej substanciji,

f) oznaczanie réwnowaznika glukozowego DE,

g) oznaczanie wartosci pH,

h) oznaczanie zawartosci chlorkdw,

i) oznaczanie zawartosci popiotu,

j) oznaczanie zawartosci substancji
wych dla zdrowia.

Badania peine przeprowadza producent cukru
skrobiowego przynajmniej raz na rok na poczatku
okresu produkcyjnego, w przypadku zmian tech-
nologicznych, w przypadku sporu oraz na zadanie
organow kontroli i nadzoru.

5.1.2. Badania niepeine obejmujg badania wg
5.1.1 poz. a)-Lh), ktére nalezy wykonywa¢ w préb-
ce z kazdego waru lub partii nie wiekszej niz 10 t
oraz badania wg 5.1.1 poz. i), ktore nalezy wyko-
nywa¢ 1 raz w tygodniu w probce z losowo wy-
branego waru.

5.2. Pobieranie probek i przygotowanie $redniej
prébki laboratoryjnej — wg PN-63/A-74704.

5.3. Opis badan

5.3.1. Badania wymienione w 5.1.1 nalezy wy-
kona¢ wg PN-70/A-74701 z tym, ze oznaczanie za-
nieczyszczen mechanicznych wykona¢ organolep-
tycznie, oznaczanie granulacji — wg 5.3.2.

5.3.2. Oznaczanie granulacji

5.3.2.1. Przyrzady

a) Waga techniczna.

b) Sito tkane wg PN-67/M-94000 o oczkach
kwadratowych 20 mm i powierzchni odsiewania
okoto 450 cm2

c) Odsiewacz laboratoryjny o liczbie wstrzaséw
180-4-200 na min.

5.3.2.2. Wykonanie oznaczania. Odwazy¢ na
wadze technicznej 100 g cukru skrobiowego R,
przenie$¢ na sito. Sito z pokrywg i dolnym tale-
rzem umiescic w odsiewaczu laboratoryjnym
i przesiewa¢ 5 min. Cato$¢ odwazki powinna prze-
siewac sie przez sito.

5.4. Ocena partii. Partie cukru skrobiowego na-
lezy uzna¢ za zgodng z wymaganiami normy, je-
zeli wyniki badan odpowiadajg wszystkim jej po-
stanowieniom.

szkodli-

KONIEC

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujgca norme —
Przemystu Ziemniaczanego, Poznan.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-64/8083-02

a) uwzgledniono wymagania dotyczace cukru skrobio-
wego rozdrobnionego,

b) wprowadzono nowe parametry jakoSciowe,

¢) uaktualniono warunki pakowania, przechowywania
i transportu.

3. Normy zwigzane
PN-70/A-74701 Przetwory skrobiowe. Metody badan pro-

duktéw hydrolizy krochmali

Zjednoczenie

PN-63/A-74704 Przetwory ziemniaczane. Pobieranie pro-
bek i przygotowanie $redniej probki laboratoryjnej
PN-68/A-74705 Przetwory ziemniaczane. Pakowanie, prze-

chowywanie i transport. Wymagania podstawowe
PN-70/P-79005 Opakowania transportowe. Worki papie-
rowe
PN-67/M-94000 Sita tkane o oczkach kwadratowych ogél-
nego przeznaczenia
4. Autorzy projektu normy — mgr inz. Stanistaw Kaz-
mierczak, mgr inz. Krystyna Romanowska, Wielkopolskie
Przedsiebiorstwo Przemystu Ziemniaczanego, Lubon.



