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Zamiast
BN-71/8022-03

Grupa katalogowa 1224

1. W S T Ę P

1.1. P rz e d m io t  normy. P rzedm iotem  normy sę  ryby s ło d ­

kowodne św ie ż e  i z am rożone ,  ca łe  i opraw ione ,  p r z e z n a ­

czone  do sp o ż y c ia  i p r z e tw ó rs tw a .

1. 2. O k r e ś l e n i a

1.2 .  1. ryby  słodkowodne -  gatunki ryb  ży jących  i r o z r a -  

d z a ję c y c h  s i ę  w wodach s łodk ich ,  n iekiedy w słonawych 

p r z y b rz e ż n y c h  wodach m orsk ich  o r a z  węgorz .

1. 2. 2. tkanka m ięsna  s p r ę ż y s t a  -  tkanka, k tó re j  od ­

k s z ta łc e n ie  po uc isku  palcem w c z ę ś c i  g rzb ie to w ej  c a ł ­

kowicie  p o w raca  do p ie rw otne j  postac i .

1. 2 .3 .  tkanka m ięsną  o s ła b io n a  -  tkanka, k tó re j  o d k sz ta ł ­

cenie po ucisku palcem w c z ę ś c i  g rzb ie to w e j  nie całkowi-*

c i e  p o w ra c a  do p ie rw otne j  postac i .

1. 2. 4. tkanka m ięsna  miękka -  tkanka, k tó re j  o d k sz ta ł ­

c en ie  po uc isku  palcem w c z ę ś c i  g rzb ie to w e j  nie p o w raca  

do p ie rw o tn e j  p o s ta c i .
1. 2. 5. P o z o s ta łe  o k r e ś l e n i a  -  wg B N -7 3 /8 0 2 0 -0 6 .

2. PODZIAŁ. I OZNACZENIE

2. 1. R odzaje  z a b ez p ieczen ia .  W za leź n ó śc i  od sposobu 

z a b e z p ie c z e n ia  r o z r ó ż n ia  s i ę  i o zn acza  ryby;

-  św ie że  (ch ło d zo n e)  -  św,

-  m rożone  -  mr.

T ab l ica  1

Lp. Nazwy handlowe Gatunki
Rodzaj

o p raw ien ia
Symbol

a so rtym en tu
Wymagania wielkości 

cm lub kg

1 Amur bia ły Amur b ia ły cały D powyżej 3 ' kg
S powyżej 0, 8 kg do 3  kg
M powyżej 40 cm do 0, 8 kg

2 Boleń Boleń cały - powyżej 40 cm

3 B rzan a B rz a n a ca ła - powyżej 35 cm

4 B rz a n k a B rz a n k a ca ła - powyżej 20 cm

5 C e r t a C e r t a ca ła - powyżej 30 cm "*)

6 J a z g a r z J a j g a r z cały - powyżej 12 cm

7 Ja z Ja ź cały - powyżej 25 cm

Zgłoszona przez Zjednoczenie Gospodarki Rybnej
Ustanowiona przez Naczelnego Dyrektora Zjednoczenia Gospodarki Rybnej dnia 25 lutego 1982 r. 

jako norma obowiązująca od dnia 1 października 1982 r.
(Dz. Norm. i Miar nr 7/1982 poz. 16 )

2. 2. Sposoby  opraw ien ia .  -  W za leżnośc i  od z a s to so w a ­

nego sposobu  o p raw ien ia  r o z ró ż n ia  s ię  i oznacza  ryby;

-  p a t ro sz o n e  z głowami -  p a tr .  z /g ł ,

-  p a t ro sz o n e  bez głów -  p a tr .  b /g ł .

Ryb ca łych  nie o zn acza  s ię .

2. 3. Sortym enty .  W za leżnośc i  od długośc i  (m asy)  ryb  

ca łych  lub oprawionych  r o z ró ż n ia  s i ę  i oznacza  ryby:

-  duże -  D,

-  ś r e d n ie  -  S ,

-  małe -  M.

2. 4. Klasy jakości .  W za leżnośc i  od z różn icow an ia  cech  

o rg ano lep tycznych  ryby dzie l i  s i ę  na dwie ! k lasy  jakośc i  

i o zn acza  cyframi rzymskimi I lub II.

2. 5. P rz y k ła d  o zn aczen ia  ryby  słodkowodnej o nazwie 

handlowej sz czu p ak ,  św ieży ,  ca ły ,  so r tym entu  dużego, 

p i e r w sz e j  k lasy  jakośc i ;

S Z C Z U P A K  św. -  D-I B N -8 2 /8 0 2 2 -0 3  

WYMACANIA

3. 1. Wymagania wspólne -  wg PN -7 3 /A -8 6 7 6 7 .

3. 2. Wymagania szczegółow e

3. 2. 1. Nazwy handlowe, gatunkowe, r o d za je  o p raw ien ia ,  

w ie lkośc i  i Sortymenty  -  wg tabl.  1.

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJNE 1982. Druk. Wyd. Norm. W-wa, Arlj. wyd» 0,65 Noki. 2300+55 Zom. 644/82 C«na zł 8,00



2 B N - 8 2 /8 0 2 2 - 0 3

cd. tabl. 1

Lp. Nazwy handlowe Gatunki
Rodzaj Symbol Wymagania wielkości

op raw ien ia aso rtym en tu cm lub kg

8 Je le c Je le c cały - powyżej 0, 1 kg

9 K a ra ś K a r a ś  pospoli ty cały _ powyżej 0, 1 kg
i s r e b r z y s t y

10 Karp K arp cały D powyżej 3 kg
S powyżej 1 kg do 3 kg
M powyżej 0, 5 kg do 1 kg

p a t r .  z /g ł D powyżej 2, 4 kg
i b /g ł S powyżej 0, 8 kg do 2, 4 kg

' M powyżej 0, 4 kg do 0, 8 kg

11 Kleń Kleń cały - powyżej 25 cm

T2 Kr^p Kr^p cały S powyżej 0, 2 kg
M powyżej 12 cm do 0, 2 kg

13 L e s z c z L e s z c z cały D powyżej 1 kg
S powyżej 0, 5 kg do 1 kg

* M powyżej 25 cm do 0, 5 kg

p a t r .  z /g ł D powyżej 0, 8 kg
S powyżej 0, 4 kg do 0, 8 kg

14 L in L in cały D powyżej 0, 5 kg
s powyżej 25 cm do 0, 5 kg

15 L ip ie ń L ip ień cały - powyżej 30 cm

16 Miętus Miętus cały D powyżej 0, 5 kg
S powyżej 0, 1 kg do 0, 5 kg

17 Mi n ó g , Minóg cały - powyżej 12 cm

18 Okoń Okoń cały D powyżej 0, 5 kg
S powyżej 0, 2 kg do 0, 5 kg
M powyżej 12 cm do 0 ,2  kg

19 O ko n io p s tręg O k o n io p s t ręg  
( B a s s  W ie lkogę-  
bowy)

cały - powyżej 25 cm

20 Pel uga Pe lu g a cała n powyżej 35 cm

21 P ło ć P ło ć  W zdręga  ' ca ła S powyżej 0, 2 kg
M powyżej 15 cm2) do 0 ,2  kg

22
«

P s t r ę g P s t r ę g cały D powyżej 0, 35 kg
s powyżej 0, 2 kg do 0, 35 kg
M powyżej 0, 125 kg do 0, 2 kg

p a t r .  z /g ł - powyżej 0, 125 kg

23 R ozp ió r R ozpiór cały - powyżej 25 cm

24 S an d acz S a n d a c z cały D powyżej 1 kg
D powyżej 0, 5 kg do 1 kg
M powyżej 35 cm do 0, 5 kg

p a t r .  z /g łV - powyżej 0, 4 kg
i b /g ł

25 S ie ja S ie ja ca ła - powyżej  35 cm

p a t r ,  z /g ł - powyżej 0, 20 kg

26 S ie law a S ie law a ca ła - powyżej 18 cm

27 S tynka Stynka ca ła - powyżej 8 cm

28 Sumik Sumik kar łow aty cały - powyżej 10 cm



B N - 8 2 /8 0 2 2 - 0 3 3

cd. tabl.  1

Lp. Nazwa handlowa Gatunki
Rodzaj

opraw ien ia
Symbol

asortym entu
Wymagania w ielkości  

cm lub kg

29
«

Sum Sum cały D powyżej 3 kg
S powyżej 1 kg do 3 kg

p a t r .  z /g ł - powyżej 1 kg

30 Świnka Świnka ca ła - powyżej 20 cm

31 S zczu p ak S zczu p ak cały D powyżej 3 kg
s powyżej 1 kg do 3 kg
M powyżej A0 cm do 1 kg

p a t r .  z /g ł D powyżej 2, 4 kg
s powyżej 0, A kg do 2, A kg

32 Tołpyga Tołpyga p s t r a cała D powyżej 3 kg
biała S powyżej 50 cm do 3 kg

p a t r .  z /g ł D
•

powyżej 2 kg
i b /g ł s powyżej 0, 3 kg do 2 kg

33 Ukleja Ukleja cała - powyżej 10 cm

34 Węgorz Węgorz cały D powyżej 0, 75 kg
s powyżej 0, 3 kg do 0, 75 kg
M powyżej 0, 2 kg do 0, 3 kg

p a t r .  z /g ł - powyżej 0, 2 kg

35 D robn ica  s ło d k o - S tynka ,  Ukleja , całe _ poniżej wielkości, u s ta lonych
wodna n i e s o r to w a - K ręp ,  J a z g a r z , w nazwach handlowych
na K a ra ś

^ )D la  Zalewu S z c z e c iń s k i e g o  powyżej 20 cm. 
2)D la  Zalewu S z c z e c iń sk ie g o  powyżej 17 cm.

W w y m a g a n ^ th  w ie lk o śc iach  ryb  i w so r ty m en tach  d o -  3. 2. 2. Wymagania o rg ano lep tyczne .  Ryby św ie że  o ra z

p u sz c z a  s i ę  do 2 % udziału  ry b  o w ie lk o śc iach  n iższy ch ,  m rożone po ro zm ro że n iu  powinny odpowiadać wymaganiom

lecz zbl iżonych wymiarowo lub w yższych .  wg tabl.  2.

Tabl ica 2

C echy
Wymagania

k la s a  1 k la sa  II

a) Wyględ 
ogólny

ryby  powinny być c z y s te ,  bez  zew nę trznych  
p o w ie rzch n ia  sk ó ry  o na tura lnym , po łyskuję
1 s k ó r z e  ś luz  n a tu ra ln y ,  p r z e z r o c z y s ty ,  ocz 
nie d o p u sz cza  s ię  ry b  z oznakami s z a ty  godo 
ryby  m rożone nie powinny mieć widocznych 
oznaki wysuszk i  nie p r z e k r a c z a j ę c e  10 % ic
2 % masy ryb  z drobnymi uszkodzeniami skó

oznak chorobowych  o r a z  widocznych pasożytów; 
cym wyględz ie ,  s k r z e l a  ja sn o c z e rw o n e ,  na s k r z e l a c h  
y wypukłe, b ły sz c z ę c e ;  ryby  bez widocznych uszkoczeń ;  
wej i c ieknęcych)
vysuszek ,  odbarw ień ;  dla ry b  mrożonych do p u szcza  s ię  
n pow ierzchni  i nie g łęb sze  niż 1 mm; dopuszcza  s i ę  do 
ry i tkanki mięsne j

do p u szcza  s i ę  dla ryb  św ieżych  I mrożonych sk ó rę  zma­
towiały z odbarwieniami o r a z  do 20 % masy ryb  z uszko ­
dzeniami;
na s k r z e l a c h  i sk ó r z e  ś luz  zmętniały;
do p u szcza  s ię  ryby  z oznakami sz a ty  godowej, c ieknęce ;  
dla ryb  mrożonych d o p u szcza  s ię ;  oczy wpadnięte 
i s k r z e l a  s z a ro c z e r w o n e  o r a z  oznaki wysuszk i  nie 
p r z e k r a c z a j ę c e  20 % ich pow ierzchni  i nie g łębsze  niż 
1 mm

b) Wygląd j a ­
my c ia ła

kontury  na rzęd ó w  w ew nętrznych  w yraźn e ;  n 
ja s n e  bez z a c z e rw ie n ie ń  wzdłuż k ręg o s łu p a

a p ła tach  b rzu szn y c h  b ra k  zmian autol i tycznych, mięso

dopuszcza  s i ę  kontury  n a rzędów  w ew nętrznych  nieco 
z a t a r t e  i w ew nętrzne  s t ro n y  płatów b rz u sz n y c h  z o zna ­
kami pow ierzchniow ej au to l izy ,  bez  ods taw an ia  ż e b e r ,  
lekkie z a c z e rw ie n ie n ie  wzdłuż k ręg o s łu p a  i miejscowe 
p r z e b a rw ie n ie  płatów b rzu szn y c h ;
d o p u sz cza  s i ę  odstaw anie  ż e b e r  u ryb  łosos iow atych



4 B N - 8 2 / 8 0 2 2 - 0 3

cd. tabl. 2

C ó ć h y
Wymagania

k la s a  1 k la s a  11

c)  S p r ę ż y s t o ś ć  
tkanki

m ięso  s p r ę ż y s t e ,  mocno zw ięzane  z kośćcem , u ry b  m rożonych osłab ione
1 do p u szcza  s ię  ryby  z o s łab ionę  tkankę m ięsnę

d) Zapach sk ó r y ,  s k r z e l ,  na rzęd ó w  w ew nętrznych  i mię 
bez  obcych  zapachów

1

sa  -  św ieży ,  c h a r a k te r y s ty c z n y  d la  ryb  danego gatunku,

do p u szcza  s i ę  dla ryb  św ieżych  lekko kwaśny zapach  
s k r z e l ,  a u ryb  mrożonych t łustych  lekko jełki zapach  
mięsa

e )  Qpr aw ien ie jama c ia ła  o tw a r ta  równym c ięc iem  p row adzo  
pow ie rzch n ie  c i ę ć  g ładkie ,  p r o s t e ,  w n ę trzno

nym śro d k o w ę linię b rz u c h a  od n asady  głowy do odbytu; 
śc i ,  sk r z e p y  krwi usun ię te  

do p u szcza  s i ę  p o w ierzch n ię  c i ę ć  p o s t r z ę p io n ę  o r a z  
d robne  p o zo s ta ło śc i  sk rzep ó w  krwi

4  PAK0W  A N I Ł P R Z E C H  OWYW ANIE I T R A N SPO R T

4. 1. O pakowanie ,  p ak o w an ie  i znakowanie  -  wg B N - 7 9 /  

8020-02. Ryby św ie że  w sk rz y n k a c h  powinny być ch ło d zo ­

ne lodem wodnym wg P N -7 4 /A -8 6 7 6 1 .

4. 2. Z a w a r to ś ć  opakowania ,  W każdym opakowaniu  wcho­

dzącym w sk ła d  p a r t i i  powinny zna jdow ać  s ię  ryby  tej samej 

nazwy han d lo w e j ,  so r ty m en tu ,  spo so b u  o p raw ien ia  i k lasy  

jak o śc i .

4. 3. Masa net to  ry b  w opakowaniu  powinna być zgodna 

z d ek la ro w an ę  z do p u sz cza ln y  nadwagę do 2 % i w ynos ić  dla 

s k r z y ń  CJ-40 i P E - 4 0  w o k r e s i e  letnim -  25 kg, a  zimowym 

-  30 kg.

4 .4 .  P rz ech o w y w an ie  w ch łodniach -  wg P N - 7 6 /  

A-07005, w produkcj i  i o b ro c ie  -  wg B N -7 9 /8 0 2 0 -0 2 .

4 .5 .  T r a n s p o r t .  Ryby św ie że  na c z a s  t r a n s p o r tu  powin­

ny być  zab ez p ieczo n e  wg P N -7 4 /A -S 6 7 6 1 ,  a m rożone  wg 

P N -7 5 /A -8 6 7 6 4 .  T r a n s p o r t  -  wg P N - 7 l /A -8 7 0 5 7 .  Ł a d o ­

wanie  ś ro d k a  t r an sp o r to w eg o  powinno odpowiadać wymaga­

niom san i ta rn y m  okreś lonym  w Z a rz ę d z e n iu  M in is t ra  Z d r o ­

wia i Opieki S p o łeczn e j  z dnia 17 w r z e ś n ia  1971 r .

5. BADANIA

5, 1, P ro g r a m  badań -  wg P N -7 3 /A -8 6 7 6 7 .

5. 2. Kontro la  jakośc i  -  wg P N -7  1 /A-86752.
/

5, 3. Opis  badań  -  wg P N -7 3 /A -8 6 7 6 7 .

/
5. 4. O cena p a r t i i  -  wg P N -7 3 /A -8 6 7 6 7 .

K O N I E C

INFORMACJE DODATKOWE

1. Ins ty tuc ją  o p raco w u jący  normę -  Z je d n o czen ie  Gospo­

d a r k i  Rybnej,  S z c z e c in .

2. Is to tne  zmiany w s tosunku  do B N - 7 1 /8 0 2 2 -0 3

a) zak tu a l izo w an o  w ym agan ia  w ie lkośc iow e ry b  s z c z e ­

gólnie  w od n ie s ie n iu  do o b ow iązu jących  wymiarów o c h ro n ­

nych,

b) w prow adzono  nowe gatunki (nazw y  handlowe) ryb ,

c)  u śc iś lo n o  n ie k tó r e  wymagania jakośc iow e .

3. Normy i dokumenty zw iązane

P N - 7 6 /A -0 7 0 0 5  T o w ary  żyw nośc iow e.  W arunki  k l im atycz ­

ne i o k r e s y  p rzech o w y w an ia  w ch łodn iach
v

P N -7 1 /A -8 6 7 5 2  Ryby św ie ż e  i m rożone .  P o b ie r a n i e  p r ó ­

bek

P N -7 4 /A -8 6 7 6 1  Ryby św ie że .  C h ło d zen ie  lodem wodnym 

P N -7 5 /A -8 € 7 6 4  Ryby m rożone .  C h ło d zen ie  suchym lo^pmT 

p rzy  załadunku

P N -7 3 /A -8 6 7 6 7  Ryby św ieże  i m rożone. Wspólne wyma­

gan ia  i badan ia

P N -7  l /A - 8 7 0 5 7  Ryby i p r z e tw o r y  rybne .  T r a n s p o r t

B N -7 9 /8 0 2 0 -0 2  Ryby i p r z e tw o r y  rybne .  Pakow anie  i prze­

chowywanie

BN-.73/8020-06 Ryby r p rz e tw o ry  rybne .  Nazwy i o k r e ś ­

lenia

Z a rz ą d z e n ie  M in is t ra  Z d ro w ia  i Opieki S po łeczn e j  z dnia 

17 w r z e ś n ia  1971 r .  w sp ra w ie  ogólnych warunków s a n i ­

ta rnych  p rz y  p rzew o z ie  środków spożyw czych  (Mon. Pol. 

n r  50, poz. 320)

4. Symbol wg SWW -  2343-1 i 2343-2.

5 Autor  p ro jek tu  normy -  inż. Wilhelm W ojtas  -  Z je d ­

zenie G ospodark i  Rybnej,  S z c z e c in .



Przez Dyrektora Centralnego Laboratorium Przemyślu Rybnego

18 BN-82/8022-03 Ryby świeże i mrożone. Ryby słodkowodne konsumpcyjne zmiana 1
1224 8.4.83 r.

Tablica 1 zmienia się następująco:

Tablica 1

Lp.
Nazwy

handlowe Gatunki
Rodzaj

oprawienia
Symbol

asortymentu
Wymagania wielkości 

cm lub kg •)

1 Amur biały Amur biały cały D
S
M

powyżej 3 kg 
powyżej 0,8 kg do 3 kg 
powyżej 0,4 kg do 0,8 kg

2 Boleń Boleń cały — powyżej 40 cm

3 Brzana Brzana cała — powyżej 35 cm

4 Brzanka Brzanka cała — powyżej 20 cm

5 Certa Certa cała — powyżej 30 om

0 Jazgarz Jazgarz cajy — powyżej 12 cm
7 Jaź Jaź cały — powyżej 25 cm
8 Jelec Jelec cały — powyżej 0,1 kg
9 Karaś Karaś pospolity 

i srebrzysty
cały D

S
powyżej 0,25 kg 
powyżej 12 cm do 0,25 kg

10 Karp Karp
cały

D
S
M

powyżej 3 kg 
powyżej 1 kg do 3 kg 
powyżej 0,4 do 1 kg

patr. z/gł. i b/gł.
D
S
M

powyżej 2,4 kg 
powyżej 0,8 kg do 2,4 kg 
powyżej 0,3 kg do 0,8 kg

11 Kleń Kleń cały — powyżej 25 cm
12 Krąp Krąp cały S

M
powyżej 0,2 kg 
powyżej 12 cm do 0,2 kg

13 Leszcz Leszcz cały D
S
M

powyżej 1 kg 
powyżej 0,5 kg do 1 kg 
powyżej 25 cm do 0,5 kg

patr. z/gł. D
S

powyżej 0,8 kg 
powyżej 0,4 kg do 0,8 kg

14 Lin Lin cały D
S

powyżej 0,5 kg 
powyżej 25 cm do 0,5 kg

15 Lipień Lipień cały — powyżej 30 cm
16 Miętus Miętus cały D

S
powyżej 0,5 kg 
powyżej 0,1 kg do 0,5 kg

17 Minóg Minóg cały — powyżej 12 cm
18 Okoń Okoń cały D

S
powyżej 0,5 kg 
powyżej 0,2 kg do 0,5 kg

19 Okonio-pstrąg Okonio-pstrąg 
(Bass Wielkogębo- 
wy>

cały powyżej 25 cm

20 Peluga Peluga cała — powyżej 35 cm

21 Płoć Płoć
Wzdręga

cała S
M

powyżej 0,15 kg 
powyżej 15 cm do 0,15 kg

22 Pstrąg Pstrąg cały D
S

powyżej 0,35 kg 
powyżej 0,125 kg do 0,35 kg

patr. z/gł. — powyżej 0,125 kg

23 Rozpiór Rozpiór cały — powyżej 25 cm

24 Sandacz Sandacz cały D
S
M

powyżej 1 kg 
powyżej 0,5 kg do 1 kg 
powyżej 35 cm do 0,5 kg

patr. z/gł. i b/gł. — powyżej 0,4 kg

25 Sieja: Sieja cała _ powyżej 35 cm
patr. z/gł. — powyżej 0,2 kg

26 Sielawa Sielawa cała — powyżej 18 om
27 Stynka Stynka cała — powyżej 8 cm
28 Sumik Sumik

karłowaty
cały — powyżej 10 cm

29 Sum Sum cały D
S

powyżej 3 kg 
powyżej 1 kg do 3 kg

patr. z/gł. — powyżej 1 kg



30 Świnka Świnka cała — powyżej 20 cm
31 Szczupak, Szczupak cały D powyżej 3 kg

S powyżej 0,3 kg do 3 kg
M powyżej 40 cm do 0,8 kg

patr. z/gl. D powyżej 2,4 kg
S powyżej 0,4 kg 2,4 kg

32 Tołpyga Tołpyga cała D powyżej 2 kg
pstra biała S powyżej 50 cm do 3 kg

patr. z/gł. i ta/gł. D p owy że; 2 kg

33
S powyżej 0,3 kg do 2 kg

34 Węgorz Węgorz cały D powyżej 0,75 kg
S powyżej 0,3 kg do 0,75 kg
M powyżej 0,2 kg do 0,3 kg

patr. z/gł. — powyżej 0,2 kg

35 Drobnica Okoń, Stynka, całe — poniżej wielkości ustało-
słodkowodna Ukleja, Krąp, nych w nazwach handlo-
niesortowana ■Tazgarz, Karaś wych

■) Wymagania wielkościowe dla wszystkich gatunków ryb słodkowodnych nie mogą być niższe niż usta­
wowy wymiar ochronny obowiązujący dla danego obszaru wód.

1. Zmienia się treść zdania pod tabl. 1 na:
Dopuszcza się do 5% udziału ryb przekraczających do ±10% granice sortymentu.

(B iu le ty n  PK N M iJ n r  7/83 poz. 49)


