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PRZEMYStU
SPOZYWCZEGO

1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest ocet

winny.
1.2. Okres$lenia

1.2.1. Ocet winny zwykly - przyprawa otrzymana przez
fermentacje octowg wina lub wina i spirytusu surowego bez-
pirydynowego. llo$¢ alkoholu pochodzacego z wina powinna
wynosi¢ co najmniej 50%obj. alkoholu uzytego do fermen-
tacji.

1.2.2. Ocet winny aromatyczny - przyprawa otrzymana
przez fermentacje octowg wina lub wina i spirytusu suro-
wego bezpirydynowego z dodatkiem wyciagu roélin: maje-
ranku /Herba Majoranae/ , tymianku /Herba Thymi/, ru-
mianku /Herba Matricaria/ , goryczki /Herba Gentiana/,

ptynnego miodu i wolnych biatek serwatki.

1.2.3. Moc octu winnego - kwasowos$¢ og6lna wyrazona

jako liczba graméw kwasu octowego w 100 cm3 octu w tem-

peraturze 20°C.

1.2.4. Partia octu winnego - okre$lona ilo$¢ octu  jed-
nego rodzaju i typu, w jednakowych opakowaniach, ozna-
czona jedng datg rozlewu, wyprodukowana przez tego sa-
mego producenta i przedstawiona do jednorazowego bada-

nia lub odbioru.

1.2.5. Probka rozjemcza - jedna trzecia $redniej probki
laboratoryjnej przechowywana przez producenta w warun-
kach okreslonych w 4.2.1

przez 12 tygodni, liczac od da-

ty produkecji.
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Przyprawy
Ocet winny

Grupa katalogowa XI 55

2. PODZIAL 10ZNACZENIE

2.1. Rodzaje. W zalezno$ci od sktadu recepturowego
oraz opakowania rozréznia sie nastepujace rodzaje octu:
al ocet winny zwykty luzem, o mocy 9 + 12 g/100 cm ,

dla przemystu,
b/ ocet winny zwykly w butelkach, 10-procentowy, o mo-

cy 10 g/100 cm , do obrotu detalicznego,
c/ ocet winny aromatyczny w butelkach, 6-procentowy, o

mocy 6 g/100 cm , do obrotu detalicznego.

Zgtoszone przez SPOLEM Centralny Zwigzek Spotdzielni Spozywcow
Centralny Os$rodek Badwaczo-Rozwojowy Przemystu Gastronomicznego i Artykutow Spozywczych
Ustanowiona przez Dyrektora Centralnego O$rodka Badawczo-Rozwojowego Przemystu Gastronomicznego

jako norma obowiazujaca w zakresie produkcji i obrotu od dnia 1 lipca 1977 r.

Dla octu twinnego aromatycznego przewiduje sie rézne
nazwy, w zalezno$ci od uzytego aromatu.
2.2. Przyktad oznaczania
a/ octu winnego zwyktego o mocy 10 g/100 cm3
OCET WINNY ZWYKLY 10% BN-76/8192-01
b/ octu winnego aromatycznego o mocy 6 g/100 cm
OCET WINNY TYMIANKOWY 6% BN-76/8192-01
3. WYMAGANIA
3.1. Surowce. Spirytus surowy pozbawiony pirydyln)y
Wino owocowe po fermentacji bez klarowania i oczy-
szczania.
Woda - wg Rozporzadzenia Ministra Zdrowia i Opieki
Spotecznej z dnia 16 listopada 1961 r.
Dodatki aromatyczne, ziota, korzenie i inne przyprawy
w postad $wiezej lub suszonej, w postaci wyciggow lub
wywaréw - wg norm przedmiotowych lub wymagan  techni-
cznych.
1) Wg ZN-7z2/MPSIiS-E7.
i Artykutdw Spozywczych dnia 22 pazdziernika 1976 r.
(Dz. Norm, i Miar nr 27/1976 poz. 113)
Cono zt 4,80

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJINE 1977.

Wptyw do WN 4.11.76. Oddano do zktadu 15.11.76 Druk ukoriczono w lutym 77.

Obj.1;05a. w. Naktad 3000-f55 «gz. Zam.. 3216/76
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3.2. Wyréb

3.2.1. Wymagania organoleptyczne - wg tabl. 1.
Tablica 1

Wymagania organoleptyczne

Lp. Cechy
Ocet winny zwykty Ocet winny aromatyczny
1 Klarownos¢ przezroczysty, bez osadoéw i zmetnien; w occie rozlanym do butelek zamykanych kor-
kiem naturalnym dopuszcza sie obecno$¢ nieznacznej ilo$ci pytu korkowego oraz
obecno$¢ do trzech okruchéw korkéw w liczbie 2 butelek pobranych wg 5.2.2.1
2 Barwa charakterystyczna dla uzytego wina do charakterystyczna dla uzytego wina do
fermentacji fermentacji oraz dodatkéw smakowo-aroma-
tycznych; dopuszcza sie barwienie karme-
lem
3  Zapach swoisty, charakterystyczny dla uzy- swoisty, charakterystyczny dla uzytego
tego wina bez obcych zapachow wina oraz dodatkéw smakowo-aromatycz-
nych bez obcych zapachow
4  Smak wtasciwy dla octu winnego bez obcych wtasciwy dla octu winnego i dodatkow
posmakéw smakowo-aromatycznych bez obcych pos-
makow

5 Obecno$¢ wegorzykow

niedopuszczalna
octowych

3.2.2. Wymagania fizykochemiczne - wg tabl. 2.

Tablica 2
Wymagania fizykochemiczne
Lp. Cechy Ocet winny zwykty Ocet winny
aromatyczny
luzem w butelkach w butelkach
1 2 3 4 5
3

1 Moc octu, gna 100 cm produktu 91412 +0,2 10,0+0,2 6,0 +0,2
2 Dopuszczalne odchylenia od deklarowanej nie normalizuie si +2

zawarto$ci netto w temperaturze 20 C, % J &
3 Zawarto$¢ Srodkéw utrwalajgcych, mg na

1000 cm” produktu, nie wiecej niz

a/ wolnego dwutlenku siarki (@]

b/ ogblnego dwutlenku siarki (o)
4 Zawarto$¢ alkoholu etylowego %obj. w tem-

peraturze 20°C, nie wiecej niz 0,7 0,7 0,4
5 Obecnos$¢ kwaséw nieorganicznych /mine-

ralnych/

niedopuszczalna

6 Obecno$¢ barwnikéw sztucznych
7 Zawarto$¢ arsenu, mg na 1000 cm3 produktu,

nie wiecej niz 0,2
8 Zawarto$¢ otowiu, mg na 1000 cm3produktu,

nie wiecej niz 0,4
9 Zawarto$¢ miedzi, mgna 1000 cm3produktu,

nie wiecej niz 2,0
10 Zawarto$¢ cynku, mg na 1000 cm3produktu,

nie wiecej niz 5,0

11 Zawarto$¢ zelaza, mg na 1000 cm3 produk-
tu, nie wiecej niz 20,0
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4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT

4.1. Pakowanie

4.1.1. Opakowania jednostkowe stanowig
PN-73/0-79700 i BN-68/6831-32 lub inne butelki wg obo-

butelki wg
wigzujacych wymagan, pojemnosci do 11, zabezpieczone

szczelnym zamknieciem.

Butelki oraz zamkniecia powinny by¢ wykonane z mate-
riatbw dozwolonych do bezposredniego stykania sie z zyw-

nodcig i odpornych na dziatanie octu.
Na kazdym opakowaniu jednostkowym nalezy podac:

al oznaczenie wg 2.2,

b/ nazwe i adres producenta oraz ewentualnie znak fir-
mowy,

c/ date rozlewu,

d/ zawarto$é octu, 1,

e/ cene detaliczng,

f/ napis - na butelkach z octem o mocy 10 g/100 cm0
"Do bezposredniego spozycia uzywaé w stanie rozcieficzo-
nym w stosunku 1 : 2",

- na butelkach z octem o mocy 6 g/100 cm3
"Do bezpos$redniego spozycia uzywaé w stanie rozcieficzo-
nym w stosunku 1 : 1".

4.1.2. Opakowania transportowe octu w butelkach  sta-
nowia skrzynki drewniane wg PN-72/D-79601, o wymia-
rach wg PN-71/0-79033, pudta tekturowe wg PN-73/
0-79402, o wymiarach wg PN-71/0-79033 oraz inne opako-
wania o wymiarach zgodnych z zasadami  PN-64/0-79021,
zabezpieczajagce produkt przed uszkodzeniem. Opakowania
transportowe octu w butelkach powinny byé zaopatrzone w
przektadki, uniemozliwiajagce bezposredni kontakt butelek.

Na wszystkich rodzajach opakowan transportowych nale-

zy podaé¢ oznaczenie wg 4.1.1 a/ f f/ oraz liczbe opako-
wan jednostkowych.
W przypadku stosowania paletyzacji, jednostki tadunko-

we nalezy formowaé na paletach o wymiarach 800 x 1200 mm
wg PN-68/M-78216. tadunek na palecie powinien by¢ za-

bezpieczony przed przesunieciem i deformacja.
4.1.3. Opakowania transportowe octu luzem

beczki drewniane wg PN-66/0-79351 i BN-67/7163-02,

stanowig

balony szklane wg PN-62/G-79090 umieszczone w koszach
wg BN-72/7167-04, o wymiarach wg PN-64/0-79021. Kosze

wiklinowe powinny by¢ zaopatrzone w kaptury wiklinowe wg

BN-72/7167-05. Opakowaniami transportowymi moga by¢
rowniez inne opakowania uzgodnione z odbiorca, czyste,
szczelne, dozwolone do bezpos$redniego stykania sie z

zywnoscig i odporne na dziatanie kwasu.

Na kazdym opakowaniu transportowym octu luzem nalezy
podac:

a/ numer opakowania,

b/ nazwe i adres producenta oraz ewentualnie znak fir-
mowy,

¢/ oznaczenie wg 2.2,

d/ zawarto$¢ octu, kg,

e/ date napeinienia opakowania.
4.2. Warunki i okresy przechowywania

4.2.1. Warunki przechowywania. Ocet winny w opakowa-
niach wg 4.1 powinien by¢ przechowywany w pomieszcze-
niach przewiewnych, w temperaturze 2 f 18°C i wilgotno-
§ci wzglednej powietrza do 80%.

4.2.2. Okresy przechowywania. Ocet winny w opakowa-
niach wg 4.1, przechowywany zgodnie z 4.2.1, nie powi-
nien wykazywaé odchyleA od normy przez 6 miesiecy, li-
czac od daty rozlewu.

4.3. Transport. Ocet winny nalezy przewozi¢ w warun-
kach zabezpieczajagcych przed uszkodzeniem mechanicznym,
zepsuciem lub zanieczyszczeniem oraz szkodliwym dziata-
niem wptywoéw atmosferycznych zgodnie z PN-70/A-75032.

Beczki z octem nalezy ustawia¢ czopami do géry w spo-
sob uniemozliwiajacy zmiane potozenia beczek podczas ru-
chu pojazdu. Podczas mrozéw ocet o mocy 6 g/100 cm3pro-
duktu powinien by¢ transportowany w temperaturze powyzej
-5°C, a ocet o mocy 10 g/100 cm” produktu - w temperatu-
rze powyzej -10°C.

tadowanie i zabezpieczenie tadunku musi by¢ zgodne z

przepisami n) .

5. BADANIA

5.1. Program badan

5.1.1. Badania petne obejmuja:
al/ sprawdzanie stanu opakowania i prawidtowos$ci ozna-
kowania,

b/ sprawdzanie klarownoé$ci, barwy, zapachu i smaku,

¢/ sprawdzanie zgodnosci nalewu,

d/ sprawdzanie obecnoé$ci wegorzykéw octowych,

e/ oznaczanie mocy octu,

f/ oznaczanie zawarto$ci dwutlenku siarki,

g/ oznaczanie zawarto$ci alkoholu etylowego,

h/ wykrywanie obecnos$ci kwaséw nieorganicznych /mi-
neralnych/,

i/ wykrywanie obecnos$ci barwnikéw sztucznych,

j/ oznaczanie zawarto$ci arsenu,

k/ oznaczanie zawartos$ci otowiu,

1/ oznaczanie zawarto$ci miedzi,

t/ oznaczanie zawarto$ci cynku,

m/ oznaczanie zawarto$ci zelaza.

Badania petne nalezy przeprowadzaé¢ raz do roku, po
kazdorazowej zmianie receptury, technologii lubaparatury.

Sprawdzenie zgodno$ci z wymaganiami 5.1.1 a/ t ¢/ na-
lezy wykonywaé we wszystkich opakowaniach jednostkowych
pobranych wg 5.2.2.1. Pozostate badania nalezy przepro-

wadzaé¢ na $redniej probce laboratoryjnej.

'O Patrz Informacje dodatkowe.
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5.1.2. Badania niepetne obejmujg badania wg 5.1.1  a/
f f/ . Badania niepetne nalezy wykonywac¢ dla kazdej partii

produktu.
5.2. Pobieranie prébek

5.2.1. Pobieranie probek octu luzem /w opakowaniach
transportowych/ .

5.2.1.1. Sposéb pobierania prébek - wg PN-67/C-04500,
przy czym probke pierwotng nalezy pobiera¢ z kazdego opa-

kowania po doktadnym wymieszaniu zawartosci.
5.2.1.2. Wielko$¢ prébki og6lnej - co najmniej 6 1.
5.2.1.3. Wielko$¢ prébki Sredniej - okoto 1,5 1.

5.2.1.4-. Przygotowanie $redniej probki laboratoryjnej -
wg PN-67/C-04500, przy czym probke nalezy rozlaé do
trzech czystych i poptukanych pobieranym octem poétlitro-
wych naczyn szklanych ze szczelnym zamknigciem. Jedna
cze$¢ probki otrzymuje odbiorca, drugg dostawca, a trze-
cia powinna by¢ pozostawiona u producenta do ewentualnej

analizy rozjemczej.

nie. Dwie porcje octu po okoto 20 cm3wlac’ do dwéch  kolb
stozkowych z szerokg szyjka Jedna z nich zobojetni¢ 10-
-procentowym roztworem wodorotlenku sodowego lub pota-
sowego, wobec papierka lakmusowego lub fenoloftaleiny.

zapach
dodatkiem

Po silnym wstrzg$nieciu oceni¢ organoleptycznie
octu w obu prébkach. W obu prébkach octu z

Srodk6w smakowo-aromatycznych powinien by¢  wyraznie
wyczuwalny zapach charakterystyczny dla uzytego $rodka

smakéwo-arornatycznego.

5.3.3. Sprawdzanie zgodno$ci nalewu. Zawarto$¢ butel-

ki z octem przela¢ do cylindra pojemnosci

1000 cm

pomiarowego

i odczyta¢ objeto$¢ w temperaturze 20°C.

5.3.Z. Sprawdzanie obecno$ci wegorzykow octowych.
Probke octu w zlewce z bezbarwnego szkta obserwowaé nad
czarnym tiem w Switle przechodzacym, w celu stwierdzenia
obecnosci wegorzykéw octowych. Wegorzyki octowe maja
wilosowaty ksztatt, wykonujg szybkie spiralne ruchy, i ma-
ja nastepujace wymiary: dtugo$¢ - okoto 2 mm, $rednica -

okoto 0,3 mm.

5.2.2. Pobi i 6bek oct butelkach
obieranie probek octu w butelkac 5.3.5. Oznaczanie mocy octu. Z prébki $redniej sporzga-

5.2.2.1. Spos6b pobierania prébek. Z kazdej partii dzonej wg 5.2.1.4-i5.2.2.2 pobra¢ 10 cm octu i miare-
przedstawionej do badan nalezy wybrac liczbe opakowan czkowaé 1 N roztworem wodorotlenku sodowego wobec fe-
transportowych podang w tab. 3. noloftaleiny do momentu zmiany barwy na lekko rézowa,

Tablica 3

Liczba opakowan transportowych w partii do 63 64-r 100 101 & 400 401-f 1000 1001 i powyzej

Liczba opakowan transportowych, z kt6-

rych nalezy pobra¢ opakowania jednostko- 2 4 6 8 10

we

Z kazdego opakowania transportowego, wybranego wg

tabl. 3, nalezy pobra¢ metoda losowg na $§lepo po jednej
butelce z octem, jednak nie mniej niz 6 butelek, przy czym
przed sporzadzeniem préobki Sredniej nalezy wszystkie po-

brane opakowania podda¢ badaniom wg 5.1.1 a/ fc/.
5.2.2.2. Przygotowanie $redniej probki

Zawarto$¢ butelek, pobranych wg 5.2.2.1, zla¢ do czyste-
go, suchego naczynia, wymiesza¢, a nastepnie postgpowac

wg 5.2.1.Z.
5.3. Opis badan

5.3.1. Sprawdzanie stanu opakowania i prawidtowosci
oznakowania. Nalezy sprawdzi¢, przez ogledziny, czysto$¢
butelek, etykiety i doktadno$¢ zamkniecia oraz obecnos¢
okruchéw korka. Na etykiecie sprawdzi¢ prawidtowo$¢ po-

danych oznaczen i innych napiséw.

5.3.2. Sprawdzanie klarownoéci, barwy, smaku i zapa-
chu. Klarownos$¢ i barwe nalezy sprawdzi¢ przez obserwa-
cje probki octu w zlewce ze szkta bezbarwnego w S$wietle
przechodzacym. Cze$¢ prébki badanego octu  rozciefAczyé

wodg do mocy 3 g na 100 cm i oceni¢ smak organoleptycz-

laboratoryjnej.

utrzymujaca sie okoto 30 s. Moc octu /X 1/ wyrazong wgra-

mach kwasu octowego na 100 cm octu obliczy¢ wg wzoru

w ktédrym:

a- ilos§¢ wodorotlenku sodowego zuzyta na zmiareczko-
wanie, cm3,

60- rownowaznik kwasu octowego,

/- wspbtczynnik przeliczeniowy réwny normalnosci uzy-
tego roztworu wodorotlenku sodowego / przy IN roz-
tworze / =1/ .

Za wynik przyjaé Srednig arytmetyczng wynikéw dwdch

rownolegtych oznaczan r6znigcych sie nie wiecej niz 0

0,05 g na 1000 cmA”.

Wynik podaé¢ z doktadnoscig do 0,02 g na 1000 cm

5.3.6. Oznaczanie zawartos$ci dwutlenku siarki

5.3.6.1. Oznaczanie zawarto$ci wolnego dwutlenku siar-
ki. Probke 50 cm octu miareczkowaé¢ 0,02 N wodnym roz-
tworem jodu w obecnos$ci 2 cm 2-procentdwego  roztworu
skrobi, jako wskaznika az do wystapienia barwy niebieskiej

utrzymujacej sie co najmniej przez 30 s.
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Zawarto$¢ dwutlenku siarki /X2/ obliczyé w miligramach
na 1000 cm3 octu wg wzoru

_0/64-+a <1000 _
27" 50 T s

w ktorym:
a - ilos¢ écisle 0,02 N roztworu jodu zuzyta na mia-
reczkowanie, cm"5,
0,64-- ilo$¢ miligraméw dwutlenku siarki odpowiadajaca
1 cms, 0,02 N roztworu jodu.
Za wynik przyjaé $rednig arytmetyczng wynikow  dwéch
oznaczah nie réznigcych sie wiecej niz 0 2 mg na 1000 cm
Wynik poda¢ z doktadno$cig do 1 mg na 1000 cm3.
5.3.6.2. Oznaczanie zawarto$ci ogélnego dwutlenku siar-
ki. Probke 50 cm3 octu zobojetni¢ 10 N roztworem wodoro-
tlenku sodowego cz.d.a. wobec czerwonego papierka lak-
musowego i pozostawi¢ na 15 min. Nastepnie doda¢ 10 -f 15
cm okoto 50-procentowego roztworu kwasu siarkowego cz.
d.a. i po dodaniu 2 cm 2-procentowego roztworu  skrobi
natychmiast miareczkowa¢ 0,02 N roztworem jodu wg

5.3.6.1. Obliczanie wynikéw - wg 5.3.6.1.

5.3.7.

da areometrycznal/

5.3.7.1.
octu alkoholu i oznaczaniu jego stezenia w destylacie przy

uzyciu alkoholomierza.

5.3.7.2. Przyrzady
al Zestaw do destylacji alkoholu.

b/ Alkoholomierz z dziatkg elementarng 0,2%.

5.3.7.3. Odczynniki
a/ Wodorotlenek sodowy roztwér okoto 10 N.

b/ Fenoloftaleina krystaliczna cz.d.a.

5.3.7.4-. Wykonanie oznaczania. Do kolby destylacyjnej
pojemnos$ci 500 cm odmierzy¢ pipetg 200 cm octu pobra-
nego z prébki $redniej przygotowanej wg 5.2.1.4-, zalkali-
zowac roztworem wodorotlenku sodowego wobec kilku kry-
sztatow fenoloftaleiny lub wobec papierka lakmusowego. Zo-
bojetniony ocet destylowaé¢ do kolby pomiarowej pojemnosci

100 cm®

. Po odebraniu okoto 80 cm3 destylatu dopetni¢ kol-
be do kreski wodg. Zawarto$¢ kolby wymieszaé,przela¢ do
cylindra i zanurzy¢ w nim alkoholomierz. Alkoholomierz
nalezy zanurzy¢ w destylacie, tak aby nie zwilzy¢ czesci
trzpienia, majacego wystawaé¢ ponad ciecz. Alkoholomierz

powinien zachowaé¢ pozycje pionowg i nie dotykaé $cian cy-

lindra. Odczyt wykona¢ na skali na poziomie powierzchni
ptynu wedtug menisku dolnego. Nastepnie zmierzy¢ tempe-
rature destylatu.

5.3.7.5. Wynik. Odczyt nalezy sprowadzi¢ do tempera-

tury w jakiej byt skalowany alkoholomierz przy uzyciu od-
powiednich tablic i podzieli¢ przez dwa. Zawarto$¢ alkoho-

lu nalezy podawa¢ z doktadnoscig do 0,1% obj.

Oznaczanie zawarto$ci alkoholu etylowego /meto-

Zasada oznaczania polega na oddestylowaniu z

5.3.8. Oznaczanie zawarto$ci alkoholu etylowego /me-

toda odwotawcza - miareczkowa z destylacja/

5.3.8.1. Zasada oznaczania polega na oddestylowaniu
alkoholu etylowego ze zobojetnionego uprzednio octu i
oznaczaniu zawarto$ci alkoholu w destylacje metodg miare-

czkowag.
5.3.8.2. Przyrzady. Zestaw do destylacji alkoholu.

5.3.8.3. Odczynniki

a/ Wodorotlenek sodowy, roztwér wodny okoto 10 N.

b/ Fenoloftaleina krystaliczna cz.d.a.

¢/ Dwuchromian potasowy cz.d.a. roztw 6r wodny:33,832 g
dwuchromianu potasowego /KACr O”/ w 1000 cm”.

d/ Siarczan zelazawo-amonowy /s6l Mohra/ cz.d.a. lub
cz. i kwas siarkowy stezony cz. /1.84-/ roztw6r wodny:
135,31 g siarczanu 32e|az.31wo-amonowego /FeSOA./ /NHZL‘I.
SO”- 6H2*3/ i 20 cm  kwasu siarkowego /HASCb/w 100Q cm

e/ Zelazicyjanek potasowy cz.d.a., rotwo6r wodny: Ig Ze-
lazicyjanku potasowego /KA"CFe /CN/g -\l w 100 cm

f/ Kwas siarkowy stezony cz. /1,84-/.

5.3.8.4-. Wykonanie destylacji. Kolbe pomiarowg pojem-

nosci 100 cm3

napetni¢ ponizej kreski badanym octem. Kol-
be zanurzy¢ w tazni wodnej o temperaturze 20°C. Po upty-
wie 15 min uzupetni¢ kolbe badanym octem do kreski. Za-
warto$¢ kolby przenie§¢ bez strat do kolby destylacyjnej
pojemnosci 250 cm3, uzywajac do trzykrotnego poptukania
kolby pomiarowej tgcznie okoto 25 cm3 wody. Zawarto$¢
kolby destylacyjnej nalezy zobojetni¢ roztworem wodoro-
tlenku sodowego wobec paru krysztatkéw fenoloftaleiny lub
wobec papierka lakmusowego. Jako odbieralnik stuzy kolba
pomiarowa, w ktérej odmierzano ocet do destylacji,Po uzy-
skaniu destylatu w odbieralniku nieco ponizej kreskiprzer-
wacé destylacje i odbieralnik wstawi¢ na 15 min do tazni
wodnej o temperaturze 20°C. W tak przygotowanym desty-
lacie nalezy wykonaé¢ oznaczanie zawarto$ci alkoholu ety-
lowego .

5.3.8.5. Przygotowanie mieszaniny utleniajacej. Do kol-
by stozkowej ze szlifem wprowadzi¢ pipeta doktadnie 20 cm3
roztworu dwuchromianu potasowego oraz cylindrem pomia-
rowym - 10 cm stezonego kwasu siarkowego, przy czym
kwas siarkowy nalezy wprowadzi¢ ostroznie i w ten sposdb,
aby sptukaé¢ roztwdr dwuchromianu potasowego ze $cianki
kolby /nie nalezy zmienia¢ kolejno$ci wprowadzania od-
czynnikow/, po czym mieszanine nalezy ochtodzi¢. Do wy-
konania oznaczania nalezy przygotowac trzy porcje miesza-
niny.

5.3.8.6. Wykonanie $lepej proby. Jedng porcje miesza-
niny utleniajacej, przygotowanej wg 5.3.8.5,miareczkowac
roztworem soli Mohra. Roztw6r soli Mohra nalezy wprowa-
dza¢ porcjami podczas energicznego mieszania do momen-

tu wystgpienia barwy brunatnozielonej. Nastepnie dodac
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3 -4 cm roztworu zelazicyjanku potasowego 1 kroplami

miareczkowaé do przejscia barwy zielonej w niebieska.

Slepa prébe nalezy wykonaé réwnolegle z prébg wtasciwa.

5.3.8.7, Wykonanie préby wtasciwej. Do dwéch porcji
miesz3aniny utleniajacej wprowadzi¢ pipeta doktadnie po
5 cni badanej probki /destylatu wg 5.3.8.4/, zamkna¢ kol-

by doszlifowanymi korkami i odstawi¢ do przereagowania na

10 * 30 min. Po tym czasie miareczkowac roztworem  soli
Mohra, dodajac pod koniec miareczkowania roztwér zala-
zicyjanku potasowego, tak jak przy miareczkowaniu S$lepej
proby wg 5.3.8.6. Wyniki obu miareczkowarn moga sie

rézni¢ najwyzejo 0,2 cm”.
5.3.8.8.
wego w occie winnym / XJ wyrazong w procentach objeto-

§ciowych obliczy¢é wg wzoru

w ktérym:
a - ilo$¢ roztworu soli Mohra zuzyta na zmiareczkowa-
nie probki wtasciwej /Srednia arytmetyczna wynikéw
dwéch miareczkowan/ cm3,

b - ilo$¢ roztworu soli Mohra zuzyta na miareczkowanie
Slepej préby, cm”,

Wynik poda¢ z doktadnos$cig do 0,01% obj.

5.3.9. Wykrywanie obecnos$ci kwaséw nieorganicznych
Imineralnych/. Sporzadzi¢ wzorcowy roztwoér kwasu octo-

3
wego cz.d.a. o stezeniu okoto 2 g kwasu octowego w 100cm

roztworu. Pobra¢ 10 cm roztworu wzorcowego do pro-

béwki i doda¢ 2 krople 0,1-procentowego wodnego roztwo-
ru fioletu metylowego. Badany ocet réwniez rozcierficzy¢ do
mocy okoto 2 g na 100 cm3, pobraé¢ 10 cm3 do probéwki i po
dodaniu 2 kropel 0,1-procentowego wodnego roztworu fio-

letu metylowego oraz po doktadnym wymieszaniu zawartosci

Obliczanie wynikow. Zawarto$¢ alkoholu etylo-

obu prébek poréwnaé¢ zabarwienia. Przy obecnos$ci kwaséw

nieorganicznych wystepuje zabarwienie niebieskie do zie-

lonego. Ocet zabarwiony nalezy odbarwi¢ przed analiza
przez krotkotrwate ogrzewanie z kaolinem.
5.3.10. Wykrywanie obecnos$ci barwnikéw  sztucznych.

Do parownicy wlaé¢ 10 cm3 octu, zanurzy¢é w nim,za pomoca,
“precika szklanego, kilka biatych, odtluszczonych, wetnia-
nych nitek. Parownice umie$ci¢ na wrzacej tazni wodnej i
ogrzewaé przez 30 min, nastepnie wyjgé nitki i umiesci¢ je
na bibutce do odsgczania. Jezeli nitki sg zabarwione,umiescic je
w drugiej parownicy, doda¢ 10 cm 1l-procentowego roztworu
minut.

10-

amoniaku cz.d.a. i gotowa¢ zawarto$¢ przez kilka
Nastepnie wyja¢ nitki i zawarto$¢ parownicy zakwasic
procentowym roztworem kwasnego siarczanu potasowego cz.
d.a.,,zanurzy¢ w niej jedng nowa odtluszczong nitke, goto-
waé¢ 10 min, wyjac¢ nitke, optuka¢ wodg destylowang i umie-
§ci¢ na bibutce. Wyrazne zabarwienie nitki oznacza, ze do

octu dodano sztuczny barwnik.

5.3.11. Oznaczanie zawarto$ci arsenu wg PN-59/
A-04010.

5.3.12. Oznaczanie zawarto$ci otowiu wg PN-59/
A-04011.

5.3.13. Oznaczanie zawarto$ci miedzi - wg PN-59/
A-04012.

5.3.14. Oznaczanie zawarto$ci cynku - wg PN-59/
A-04013.

5.3.15. Oznaczanie zawarto$ci zelaza - wg PN-59/
A-04015.

5.4. Ocena partii. Partie octu nalezy uzna¢ za zgodna
z wymaganiami normy, jezeli odpowiada wszystkim wyma-

ganiom wg rozdz. 3i 4.

KONIEC

INFORMACTE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujaca norme - SPOLEM Centralny
Zwiagzek Spétdzielni Spozywcéw, OSrodek Badawczo-Roz-
wojowy Przemystu Gastronomicznego i Artykutdéw Spozyw-
czych, tdédz.
2. Normy i dokumenty zwigzane
PN-59/A-04010 Artykuty zywno$ciowe. Oznaczanie zawar-
tosci arsenu

PN-59/A-04011 Artykuty zywnos$ciowe. Oznaczanie zawar-
tosci otowiu

PN-59/A-04012 Artykuty zywno$ciowe. Oznaczanie zawar-

tosci miedzi

PN-59/A-04013 Artykuty zywno$ciowe. Oznaczanie zawar-
tosci cynku

PN-59/A-04015 Artykuty zywnos$ciowe. Oznaczanie zawar-
tosci zelaza

PN-70/A-75032 Produkty owocowe, warzywne, grzybowe,
wina i miody pitne. Pakowanie, przechowywanie, tran-
sport. Podstawowe wytyczne

PN-67/C-04500 Produkty chemiczne. Wytyczne pobierania
i przygotowania prébek

PN-72/D-79601 Skrzynki i komplety skrzynkowe =z tarci-

cy zbijane. Wspdlne wymagania
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PN-62/G-79090 Balony szklane. Wymagania i badania
techniczne
PN-68/M-78216 Palety tadunkowe ptaskie jednoptytowe

drewniane czterowej$ciowe bez skrzydet 800 x 1200
PN-64/0-79021
PN-71/0-79033

System wymiarowy opakowan

Opakowania transportowe prostopadto-
§cienne. Szereg wymiarowy

PN-66/0-79351
ki i komplety beczkowe $wierkowe i jodtowe do ptynéw

PN-73/0-79402 Opakowania transportowe tekturowej Pud-
ta

PN-73/0-79700 Opakowania jednostkowe szklane. Butel-

ki do artykutéw spozywczych. Wymagania i badania

BN-68/6831-32 Opakowania jednostkowe szklane. Podsta-

wowe butelki do ptynéw spozywczych

BN-67/7163-02

ki debowe cienkos$cienne do ptynow

Opakowania transportowe drewniane .Becz-

Opakowania transportowe drewniane.Becz-

BN-72/7167-04 Opakowanie transportowe. Kosze wiklino-
we do balonéw szklanych
BN-72/7167-05 Opakowania transportowe. Kaptury wikli-
nowe do balonéw szklanych w koszach
Rozporzgdzenie Ministra Zdrowia i Opieki Spotecznej z
dnia 16 listopada 1961 r. w sprawie warunkéw jakim powin-
na odpowiada¢ woda do picia i celow gospodarczych /Dz.U.
Nr 59 z dnia 12 grudnia 1961 r./
Zarzadzenie Ministra Zdrowia i Opieki Spotecznej z dnia
4 czerwca 1971 r. w sprawie wykazu dozwolonych substan-
cji dodatkowych i zanieczyszczen technicznych w $rodkach
spozywczych iuzywkach oraz na ich powierzchni /Dz.U.

MPSiS Nr 14- z dnia 26 lipca 1971 r. /
3. Autorzy projektu normy - mgr inz.

wska - SPOLEM CZSS Centralny OSrodek Badawczo Roz-

Krystyna Radlo-

wojowy Przemystu Gastronomicznego i Artykutéw Spozyw-
czych; mgr inz. Hieronim Idzior - Gdanskie Zaktady Spo-

zywcze Przemystu Terenowego DAGOMA.



