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PRZEDMOWA

BN-88/8191-11 jest, za wyjatkiem niewielkich zmian uk}adu i punktacji, merytorycznie zgodna z angielskg wersjg zalgcznika do miedzy-
narodowej normy 1SO 3720-1981 ,Black Tea. Specification” o tytule ,,Method for the determination of crude fibre in tea". Réwnowaz-
no$¢ powotanych norm krajowych z odpowiednimi normami ISO podano w tek$cie normy i Informacjach dodatkowych. Przedmowa
oraz Informacje dodatkowe stanowig krajowe uzupetnienie tresci zatacznika do normy miedzynarodowej ISO 3720 — 1981

W przypadkach spornych rozstrzygajacy jest tekst angielski.

Treé¢ ,,Metody oznaczania zawarto$ci wiékna surowego w herbacie" wg zatgcznika do Normy Miedzynarodowej 1SO 3720 — 1981

»,Herbata czarna. Charakterystyka techniczna".

1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest meto-
da oznaczania zawarto$ci wiokna surowego w herbacie
czarnej.

1.2. Zakres stosowania normy. Norme stosuje sie do
oznaczania zawarto$ci wiokna surowego w herbacie
czarnej w imporcie i obrocie.

1.3. Okreslenia. Wtokno surowe — substancje orga-
niczne pozostate po wytrawieniu prdébki roztworem
kwasu siarkowego, a nastepnie roztworem wodorotlen-
ku sodowego w warunkach okreslonych metoda.

2. METODA OZNACZANIA

2.1. Zasada metody polega na ilosciowym oznaczaniu
metodg wagowg substancji organicznych nierozpusz-
czalnych w czasie gotowania prébki w 1,25%(m/V)
roztworze kwasu siarkowego i 1,25%(m/V) roztworze
wodorotlenku sodowego.

2.2. Aparatura i przyrzady

a) Waga analityczna.

b) Suszarka elektryczna z regulacjg temperatury
103°C +2°C, jezeli to mozliwe z wymuszonym obie-
giem powietrza.

c) Piec elektryczny do spalan z regulacjg tempera-
tury 525°C +25°C.

d) Pompa wodna prézniowa.

e) Zlewka pojemnosci 600 ml.

f) Kolba okragtodenna pojemnosci 500 ml.

g) Eksykator z odpowiednio skutecznym s$rodkiem
suszacym.

h) Tygiel Goocha wypetniony cienka, ale Scistg i row-
nomierng warstwg azbestu, wyprazony do statej masy
tak, aby rdznica miedzy kolejnymi wazeniami byta nie
wieksza niz 0,001 g.

i) Saczki bawetniane lub Iniane; tkanina o gestosci
18 -r 20 nitek na 1 cm.

2.3. Odczynniki i roztwory. Uzywane odczynniki mu-
sza byC czystosci analitycznej. Uzywana woda musi
by¢ woda destylowana.

a) Kwas siarkowy cz.d.a. roztwor \,15%{m/V) ge-
stos¢ p (H2S04) = 1,007 g/ml) przygotowany naste-
pujaco: 12,5 g kwasu siarkowego o gestosci p (H2SO4) =
= 1,84 g/ml uzupeti¢ woda destylowang do kreski
w kolbie na 1000 ml.

b) Wodorotlenek sodowy cz.d.a., roztwor
1,25%{m/V) przygotowany nastepujgco: 12,5 g wodo-
rotlenku sodowego rozpusci¢ w kolbie pojemnosci
1000 ml i uzupeti¢ do kreski wodg destylowana.

¢) Kwas solny cz.d.a., roztwoér 1

d) Alkohol etylowy 95-E86%(U/F).

e) Eter etylowy, frakcja wrzaca w temperaturze
40 4 60°C.

f) Azbest Srednioziarnisty przygotowany w sposéb
podany w BN-80/8192-05 — egv. ISO 5438.

Uwaga: przygotowujac azbest, nalezy zachowac $rod-
ki ostroznosci, aby unikng¢ wdychania azbestowego

pytu.
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2.4. Pobieranie i przygotowanie probek do analizy.
Prébke do analizy nalezy pobra¢ zgodnie z BN-78/
8191-01 Iub BN-78/8191-02, eqv. ISO 1839.

Do analizy nalezy uzy¢ rozdrobniong probke o zna-
nej zawartosci suchej masy oznaczonej wg BN-78/
8191-05, eqv. 1SO 1573 i przygotowang wg BN-78/
8191-04, eqv. I1SO 1572

2.5. Wykonanie oznaczania. Zwazyé¢, z doktadnoscia
do 0,001 g, okoto 2,5 g rozdrobnionej prébki. Odwazke
przenies¢ do zlewki pojemnosci 600 ml i doda¢ 200 ml
gorgcego roztworu kwasu siarkowego. Natychmiast
przykry¢ zlewke skraplaczem, ktéry stanowi kolba
z dnem okraglym pojemnosci 500 ml, napetniong
zimng wodg i doprowadzi¢ zawartos¢ zlewki do wrze-
nia w ciggu 1 min. Utrzymywac roztwér w stanie wrze-
nia przez 30 min, obracajgc czesto zlewke ruchem ko-
listym w celu usuniecia czasteczek przylegajacych do
Scianek zlewki. Jezeli zajdzie potrzeba dodaé niewiel-
kg ilos¢ Srodka przeciwpienigcego. Usuna¢ zrodto ogrze-
wania, doda¢ 50 ml zimnej wody do roztworu znaj-
dujacego sie w zlewce i przesaczy¢ przez saczek. Sacze-
nie powinno trwa¢ nie wiecej niz 10 min. Pozosta-
0s¢ na saczku przemywac wrzacg wodg do zaniku reakcji
kwasnej wobec papierka lakmusowego. Pozostato$¢ na
sgczku sptuka¢ strumieniem wrzacej wody do zlewki
uzywanej przy wytrawieniu i doda¢ 200 ml wrzgcego
roztworu wodorotlenku sodowego. Przykry¢ zlewke
skraplaczem i doprowadzi¢ do wrzenia w ciagu 1 min.
Utrzymywa¢ w stanie wrzenia doktadnie 30 min, prze-
strzegajac Srodkow ostroznosci jak przy wytrawianiu
probki kwasem siarkowym. Natychmiast saczy¢ pod
proznig przez tygiel Goocha. Pozostatos¢ na Sciankach
zlewki sptuka¢ wrzacg wodg i przenie$¢ ilosciowo na
lejek Goocha.

Osad na lejku Goocha przemywaé wrzacg wodg oraz
roztworem kwasu solnego w ilosci 5 ml, a nastepnie
wrzacg wodg do zaniku reakcji kwasnej wobec papier-
ka lakmusowego. Na koniec osad przemy¢ alkoholem
etylowym w ilosci 15 ml i eterem etylowym w ilosci
15 ml oraz usung¢ S$lady rozpuszczalnika.

KONIEC ZALACZNIKA DO

NORMY

Tygiel z osadem suszy¢ w 103°C & 105°C i po ostu-
dzeniu zwazy¢. Suszenie uzna¢ za zakoriczone, gdy roz-
nica miedzy kolejnymi wazeniami bedzie nie wieksza
niz 0,001 g Zanotowa¢ ostateczny wynik z doktad-
nosciag do 0,001 g. Tygiel z zawarto$cig wyprazy¢ w pie-
cu w temperaturze 525°C +25°C do usuniecia substan-
cji organicznych. Tygiel z osadem ostudzi¢ i zwazy¢
z doktadnoscig do 0,001 g.

Uwaga

W oznaczaniu widkna surowego w wielu produktach
zywnosciowych materiat do analizy jest ekstrahowany
eterem naftowym w celu usuniecia ttuszczu. Dla pro-
duktéw, ktore zawierajg mniej niz 10% thuszczu, wia-
czajac herbate, tego rodzaju ekstrakcja nie jest po-
trzebna.

2.6. Obliczanie wynikéw. Zawarto$¢ wtokna surowe-
go (30 obliczy¢ w procentach Wagowych w przelicze-

niu na suchg mase wg wzoru
100 {yn2 —w'3) 100
X = .

m. m.

w ktorym:
m1l— masa odwazki, g,
m2 — masa tygla, azbestu i osadu przed praze-
niem, g,
w3 — masa tygla zawierajgcego azbest z pozosta-
oscig po prazeniu, g,

m 4 — zawarto$¢ suchej masy w procentach Wago-

wych oznaczana wg BN-78/8191-04.

2.7. Powtarzalno$¢ wynikow. Roéznica miedzy dwoma
rownolegtymi oznaczaniami witdkna surowego przepro-
wadzonymi rownoczesnie lub w krotkim odstepie czasu
przez tego samego analityka nie powinna przekraczaé
0,5% (wartosci absolutnej).

2.8. Protokdt badann powinien podawaé zastosowana
metode, otrzymany wynik, ujmowa¢ wszystkie szczegoty
wykonania oznaczania nie ujete w normie lub uwaza-
ne za dowolne oraz wszystkie, ktére mogly mie¢ wptyw
na wynik. Protokdt badan powinien obejmowac wszyst-
kie dane konieczne do petnej identyfikacji probki.

MIEDZYNARODOWE]J ISO  3720-1981

INFORMACJE DODATKOWE

1 Instytucja opracowujgca norme — Ministerstwo Wspdtpracy
Gospodarczej z Zagranica, Centralny Inspektorat Standaryzacji.
Warszawa.

2. Normy i dokumenty zwigzane
BN-78/8191-01 — Herbata. Pobieranie prébek herbaty w opako-

waniach detalicznych. Eqv. ISO 1839
BN-78/8191-02 Herbata. Pobieranie probek herbaty pakowanej lu-

zem z pojemnikéw o masie wiekszej niz 20 kg netto. Eqv. 1SO

1839
BN-78/8191-04 Herbata. Przygotowanie rozdrobnionej prébki herba-

ty o znanej zawarto$ci suchej masy. Eqv. 1SO 1572
BN-78/8191-05 Herbata. Oznaczanie ubytku masy w 103°C. Eqv.

ISO 1573
BN-80/8192-05 Przyprawy korzenne. Oznaczanie wibkna surowego

Eqv. ISO 5498 T

J"2>

3. Normy i dokumenty miedzynarodowe
ISO 1572 Tea — Preparation of ground of known dry matter
content
ISO 1573 Tea — Determination of loss in mass at 103°C
ISO 1839 Tea — Sampling
ISO 3720 Black Tea — Specification Annex Method for the deter-
mination of crude fibre in tea
ISO 5498 Agricultural food products — Determination of crude
fibre content — General method
4. Zgodno$¢ z normg miedzynarodowg — BN-88/8191-11 jest
zgodna z normg miedzynarodowg — 1SO 3720 ,,Black Tea — Spe-
cification". Annex ,Method for the determination of crude fibre
ip tea“.
-5 Autor projektu ttumaczenia normy — mgr inz. Danuta Walczyk
— ~“"_-alny Inspektorat Standaryzacji.



