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1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy
jest pobieranie prébek i metody badan ziarna
kakaowego, tj. sfermentowanych i wysuszonych
nasion drzewa kakaowego (Theobroma cacao
Linnaeus), przeznaczonych do przerobu w prze-
mysle cukierniczym.

1.2. Zakres stosowania normy. Norme stosuje
sie w zakresie pobierania prébek i przeprowadza-
nia badan majgcych na celu stwierdzenie, czy
dostarczona partia ziarna kakaowego odpowiada
warunkom kontraktu kupna-sprzedazy. Norma
moze by¢ stosowana do przygotowania prébek
i przeprowadzania badan ziarna kakaowego stu-
zacych do:

a) sprawdzania, czy ziarno kakaowe oferowane
do sprzedazy spetnia wymagania normy produ-
centa,

b) oznaczan jednej lub wiecej cech jakosScio-
wych ziarna kakaowego do celdw technicznych,
handlowych i urzedowych,

c) badan odwotawczych i rozjemczych w przy-
padkach spornych.

1.3.  Okreslenia

1.3.1. tadunek — okreSlona masa lub liczba
workow ziarna kakaowego wysytana lub przyj-
mowana jednorazowo wediug okreslonego kon-
traktu lub dokumentu przewozowego, np. kono-
samentu. £adunek moze sktadac sie z jednego lub
wiecej lotow.

1.3.2. Lot — cato$¢ lub czes¢ tadunku, co do
ktorego zaklada sie jednolite cechy jakosci, skia-
dajacy sie z okreslonej masy lub liczby workéw
z ziarnem kakaowym od jednego dostawcy, tego
samego gatunku i pochodzenia, w jednakowych
opakowaniach, jednakowo oznakowanych i o jed-
nolitej wadze opakowan jednostkowych.

1.3.3. Partia — cato$¢ lotu, gdy nie wiekszy
niz 200 t. Gdy lot jest wiekszy niz 200 t nalezy
go podzieli¢ na partie nie wieksze niz 100 t i po-
bra¢ probki z kazdej 100-tonowej partii.
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1.3.4. Probka pierwotna — okoto 250 g ziarna
kakaowego pobranego jednorazowo z jednego opa-
kowania. Probka ta jest w przypadku ziarna ka-
kaowego jednoczes$nie prébkag jednostkowa.

1.3.5. Prdébka ogdélna — masa ziarna kakaowe-
go otrzymana z po#gczenia i zmieszania wszyst-
kich prébek pierwotnych pobranych z jednej,
okreslonej partii. Masa prébki ogo6lnej powinna
co najmniej by¢ wystarczajgca do sporzadzenia
odpowiedniej liczby jednolitych egzemplarzy
Srednich prébek laboratoryjnych, okreslonej przez
zlecajacego pobieranie prébek. Gdy masa prébki
0go6lnej jest do tej manipulacji zbyt duza, nalezy
wydzieli¢ z niej probke S$rednia.

1.3.6. Probka S$rednia — odpowiednio wymie-
szana i pomniejszona prébka ogdlna.
1.3.7. Srednia prébka laboratoryjna — nie

mniejsza niz 2 kg masa ziarna kakaowego, wy-
dzielona z prébki ogo6lnej lub Sredniej przez jej
pomniejszenie, reprezentujgca wiasciwosci partii
i przeznaczona do badan.

1.3.8. Zanieczyszczenia witasne
owocni.

1.3.9. Zanieczyszczenia obce — wszystkie inne
widoczne zanieczyszczenia nie bedace fragmenta-
mi owocni ziarna kakaowego.

1.3.10. Ziarna potamane — ziarna z ubytkami

— fragmenty

mniejszymi niz potowa ziarna, spowodowanymi
czynnikami mechanicznymi.
1.3.11. Kawatki ziarn — potowki® i mniejsze

od potow'ek czesci ziarn.

1.3.12. Ziarna sple$niate — ziarna porazone
plesnig, widoczna okiem nieuzbrojonym na we-
wnetrznych czesciach ziarna (liscieniach).

1.3.13. Ziarna tupkowe — ziarna o ciemno-
szarym odcieniu liscieni, wystepujacych na co
najmniej potowie powierzchni podiuznego prze-
kroju ziarna przeprowadzonego po linii styku lis-
cieni.

1.3.14. Ziarna uszkodzone przez szkodniki —
ziarna, w ktorych wnetrzu sg widoczne okiem nie-
uzbrojonym szkodniki w jakiejkolwiek formie
rozwojowej lub, ktdre oceniane tym sposobem
wykazujg Slady ich zerowania.

1.3.15. Ziarna ptaskie — ziarna, ktorych oba
liscienie sg nierozwinigete i tak cienkie, ze to unie-
mozliwia uzyskanie przez ciecie catej powierzch-
ni piata liscienia.

1.3.16. Wilgotno$¢ ziarna kakaowego — wyra-
zony w procentach wagowych ubytek masy ziar-
na oznaczony w warunkach podanej metody.

2. POBIERANIE PROBEK

2.1.
braniu, w czasie roztadunku dostawy, z kazdej
partii towaru reprezentowanych probek z co naj-

Zasada pobierania probek polega na po-

mniej 30°/0 nieuszkodzonych jednostek opakunko-
wych i sporzgdzeniu z nich $redniej prébki labo-
ratoryjnej o wadze przyblizonej, lecz nie mniej-
szej niz 2 kg.

Nalezy przyktada¢ duza wage do koniecznosci
otrzymania w peini reprezentatywnej prébki ziar-
na kakaowego. Podany w normie sposob postepo-
wania nalezy stosowaé wszedzie tam, gdzie jest
praktycznie wykonalny. Poniewaz trudno jest
ustali¢ niezmienne reguty, ktore mogtyby ~byc
stosowane w kazdym przypadku, szczeg6lne oko-
licznosci moga sprawié, ze okaze sie niezbedne
wprowadzenie pewnych pozgdanych zmian w po-
stepowaniu ustalonym w okreslonych punktach
normy. Wprowadzone zmiany powinny by¢ od-
notowane w protokéle pobierania prdbek.

2.2. Wytyczne ogélne

2.2.1. Pobieranie prébek powinno by¢ przepro-
wadzone przez osoby do tego uprawnione lub
upowaznione przez zainteresowane strony. Prdbki
powinny by¢ pobrane z workéw oryginalnych, ca-
tych i nie uszkodzonych. Pobieranie probek po-
winno by¢ przeprowadzone w sposéb i w warun-
kach zapobiegajgcych przypadkowemu zawilgoce-
niu lub jakiemukolwiek zanieczyszczeniu zarGw-
no prébek ziarna kakaowego, jgk tez sprzetu do
pobierania probek i opakowan, do ktorych probki
sg pakowane. W razie stwierdzenia uszkodzenia
czesci partii towaru przez zamoczenie, podarcie
opakowania lub z innych przyczyn, te cze$¢ partii
nalezy wydzieli¢, w celu pobrania préobek w try-
bie oddzielnego postepowania. To samo dotyczy
ziarna z rozsypow i zmiotkow.

2.2.2. Cechy zdrowotnosciowe i stopien poraze-
nia partii towaru zywymi szkodnikami. Do okre-
Slenia cech zdrowotno$ciowych i stopnia poraze-
nia partii towaru zywymi szkodnikami, przeciw
ktorym nie stosuje sie kwarantanny, przeprowa-
dza sie przeglad stanu tadunku w miejscu dosta-
wy na granicy kraju, w trybie inspekcji o nienor-
mowanej procedurze postepowania, dokonany w
tym zakresie przez kwalifikowang stuzbe.

2.2.3. Srednie prébki laboratoryjne powinny
wiernie reprezentowa¢ witasciwosci okreslonej
partii. Istotny wplyw majg na to nastepujace

czynniki: pobieranie prébek pierwotnych o row-
nej masie, doktadne ich wymieszanie dla usrednie-
nia prébki ogolnej, staranne pomniejszenie prébki
ogélnej dla otrzymania prébki Sredniej, a z niegj
wydzielenie jednolitych egzemplarzy S$rednich
probek laboratoryjnych. Cato$¢ manipulacji nale-
zy wykonywaé ostroznie, aby nie uszkadzac
ziarna.

2.2.4. Mieszanie i pomniejszanie probek nalezy
wykonaé na czystym i suchym podtozu, metoda
¢wiartowania, recznie za pomocg drewnianych to-
patek lub rozdzielacza mechanicznego.
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2.3. Sprzet

a) Zgtebnik — probierz otwarty do pobierania

probek ziarna z workéw wedtug rysunku. Podane
w mm wymiary sg zalecane i niewielkie odchyle-
nia od tych wymiaréw sg dopuszczalne.

Probierz do ziarna kakaowego

b) Czerpak reczny — zgiebnik zamykany do
pobierania probek ziarna manipulowanego luzem.

c) topatki drewniane do mieszania i ¢wiarto-
wania probek.

d) Rozdzielacz mechaniczny do mieszania i po-
mniejszania probek.

24. Spos6b pobierania proébek

2.4.1. Probki pierwotne

a) Ziarno w workach. Z kazdej partii ziarna
w workach nalezy pobra¢ probki pierwotne z 30°/n
workéw oryginalnych i nieuszkodzonych, wybra-
nych losowo. Prébke nalezy pobra¢ probierzem
wg 2.3.1, wprowadzajgc go do worka z ziarnem
jednorazowo, ukosnie ku gorze i ku srodkowi jego
zawartosci. Masa prébki powinna wynosi¢ okoto
250 g. Pobrana w ten spos6b probka'pierwotna
stanowi jednocze$nie prébke jednostkowa.

b) Ziarno luzem. Z tony lub czesci tony nalezy
pobra¢ czerpakiem recznym lub zgtebnikiem co
najmniej 5 probek pierwotnych. Z tony lub czesci
tony powinno by¢ pobrane #gcznie co najmniej
300 ziarn.

Prébki pierwotne z ziarna bedacego w ruchu
nalezy pobiera¢ z calego przekroju strumienia
ziarna w odstepach czasu wyznaczonych szybkos-
cig przenoszenia ziarna.

Prébki pierwotne z pryzmy ziarna ztozonego na
czystej powierzchni nalezy pobiera¢ z goérnej,
Srodkowej i dolnej warstwy pryzmy.

2.4.2. Probka ogolna. W celu otrzymania proéb-
ki ogolnej nalezy potaczy¢ probki pierwotne i sta-
rannie je wymieszac.

2.43. Prébka sSrednia. W celu otrzymania
probki Sredniej nalezy probke ogdlng starannie
wymiesza¢ i pomniejsza¢ metodg C¢wiartowania,
aby uzyska¢ mase ziarna nieco wiekszg od po-
trzebnej do sporzadzenia wymaganej liczby $red-
nich prébek laboratoryjnych.

2.4.4. Sporzadzanie Ssrednich prébek laborato-
ryjnych. Ze starannie wymieszanej prébki S$red-

niej wydzieli¢ metodg ¢wiartowania wymagang
liczbe S$rednich probek laboratoryjnych, kazda
0 jednakowej masie, przyblizonej, lecz nie mniej-
szej niz 2 kg. Jezeli ze szczegblnych powoddéw jest
wymagana wieksza masa probki, nalezy jg okre-
§lic w zleceniu prébobrania. W zleceniu probo-
brania powinna by¢ réwniez okres$lona: liczba
Srednich probek laboratoryjnych, ktérg nalezy
przygotowac¢ do badan i celéow arbitrazowych oraz
ich adresaci.

2.5. Pakowanie, znakowanie i wysytka srednich
prébek laboratoryjnych

2.5.1. Opakowanie. Naczynia do probek powin-
ny by¢ czyste i suche, wykonane z materiatéw
nie oddziatywajgcych na zapach i smak produk-
tu, takich jak: gesta tkanina, mocny 'papier, kar-
ton, blacha, odpowiednie tworzywo sztuczne lub
szkto.

Prébki do oznaczania zywych szkodnikéw i wil-
gotnos$ci lub analiz, na ktére mogtaby mie¢ wpltyw
zmiana wilgotnosci powinny by¢ umieszczone
w szczelnych naczyniach. Naczynia powinny by¢
catkowicie wypetnione ziarnem i zamkniete w spo-
sOb zapobiegajacy zmianie pierwotnych witasciwo-
§ci probki..

2.5.2. Znakowanie. Naczynia z prébkami po-
winny by¢ oznakowane. W tym celu nalezy sto-
sowa¢ odpowiedniej wielkosci etykiety z karto-
nu.

Naczynie z probka po zatozeniu etykiety, nale-
zy zabezpieczy¢ pieczeciami lakowymi lub plom-
bami kazdego z prébobiorcéw, tak aby naruszenie
probki nie byto mozliwe bez naruszenia pieczeci
lub plomby. Tres¢ etykiety powinna zawiera¢ na-
stepujgce dane:

a) nazwe statku i port wytadunku lub numer
wagonu kolejowego, samochodu itp.,

b) nazwe towaru i kraj pochodzenia towaru,

c) znakowanie towaru spisane z opakowan,

d) liczbe workéw i mase brutto towaru repre-
zentowanego przez probke,

e) date zakonczenia wytadunku towaru,

f) miejsce i date sporzadzenia probki,

g) numer kontraktu oraz cechy lotu / partii,

h) stwierdzenie — prdbka pobrana z 30% wor-
kow.

Dane na etykiecie powinny by¢ czytelne i nie
dajace sie zetrzec.

2.5.3. Wysytka. Probki nalezy wysytaé nie péz-
niej niz nastepnego dnia po zakonczeniu ich pobie-
rania.

2.6. Protokot pobrania probek. Do prébek na-
lezy dotaczy¢ protokdét probek, ktdry powinien za-
wiera¢ dane o stanie partii oraz wszystkie czyn-
niki zauwazone przez prébobiorce, mogace od-
dziatywac¢ biezaco lub w przysztosci na jej stan
(np. porazenie szkodnikami).
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Jezeli sposéb pobierania lub sporzadzania pro-
bek réznit sie od podanego w normie, nalezy po-
da¢ w protokole spos6b zastosowany oraz wszyst-
kie okolicznosci mogace mie¢ wpltyw na wynik
pobierania probek. Protokot powinien mieé date
jego sporzadzenia i by¢ podpisany przez probo-
biorce.

3. BADANIA

3.1. Program badan

3.1.1. Badania petne obejmuja:

a) okreslanie barwy ziarna catego,

b) sprawdzanie zapachu i smaku jader,

c) oznaczanie zanieczyszczen wtasnych i ob-
cych,

d) oznaczanie szkodnikéw i ich pozostatosci,

e) oznaczanie ziarn: zaplesnigtych, tupkowych
uszkodzonych przez szkodniki i ptaskich,

f) oznaczanie wilgotnosci,

g) oznaczanie zawartosci miedzi,

h) badanie pozostatosci srodkéw ochrony ro-
$lin.

Badania peine przeprowadza sie w prébce
w przypadku sporu i na zadanie organdéw kon-
troli.

3.1.2. Badania niepetne obejmujg badania wy-
mienione w 3.1.1 a)-1-e). Nalezy je wykona¢ w
probce z kazdej partii ziarna kakaowego.

3.2. Okreslanie barwy ziarna catego nalezy
wykona¢ na $redniej probce laboratoryjnej, po jej
umieszczeniu na biatym tle, przez ogledziny w
Swietle rozproszonym.

3.3. Sprawdzanie zapachu i smaku jader. Ze
Sredniej probki laboratoryjnej wydzieli¢ losowo
nie mniej niz 50 ziarn i oczysci¢ je z okryw.

a) Zapach jader. Prdbke ziarn nalezy wzigé
miedzy dtonie, lekko potrze¢ i ocenia¢ zapach wa-
chajagc. Po kazdym badaniu my¢ rece czystg woda
bez uzycia mydia.

b) Smak jader. Gar$¢ ziarn oczyszczonych z
okryw rozdrobni¢ w mozdzierzu. Ocenia¢ organo-
leptycznie smak rozdrobnionych jgder biorgc do
ust ich niewielkg ilos¢. Wzietq do ust prébke lek-
ko zu¢, wyplu¢ i ocenia¢ smak na podstawie wra-
zen, jakie ten zabieg pozostawia w jamie ustnej.
Po kazdym badaniu jame ustng przeptukaé¢ kilka-
krotnie czystg woda.

3.4. Oznaczanie zanieczyszczeh wiasnych i ob-
cych. Wzig¢ do oznaczania catg Srednig préobke
laboratoryjng po uprzednim oznaczaniu w niej
obecnosci szkodnikéw, jak w p. 3.6. Probke zwa-
zy¢ z doktadnoscig do 1 g.

Z prébki wybra¢ i zwazy¢ oddzielnie z doktad-
noscig do 0,1 g:

a) zanieczyszczenia wiasne,

b) zanieczyszczenia obce.

Mase kazdej z grup zanieczyszczen (X) obliczy¢
w procentach wg wzoru

x = M0 @

w ktédrym:

m — masa probki ziarna, g,
mx — masa zanieczyszczen, g.

Wynik poda¢ z doktadnoscig do 0,1°/0 oddziel-
nie dla kazdej grupy zanieczyszczen.

3.5. Oznaczanie ziarn potamanych i kawatkow
ziarna. W razie potrzeby ustalenia w S$redniej
probce laboratoryjnej procentowego udziatu ziarn
potamanych i kawatkéw ziarna, ktérych nie zali-
cza sie¢ do zanieczyszczen, oznaczanie wykonaé
wg 3.4, stosujgc nastepujacy podziatk:

a) , ziarna potamane,

b) kawatki ziarn.

3.6. Oznaczanie szkodnikéw i ich pozostatosci
nalezy wykona¢ wg PN-74/R-74016. Oznaczanie
wykonaé¢ na catej Sredniej probce laboratoryjnej
lub, w uzasadnionych przypadkach, na catej préb-
ce jednostkowej bezposrednio po jej otwarciu i w
pierwszej kolejnosci oznaczan. Po wykonaniu
oznaczania probke przeznaczy¢ do pozostatych ba-
dan.

3.7. Oznaczanie ukrytego porazenia przez zywe
szkodniki nalezy wykona¢ wg 3.8. Stwierdzong
tym sposobem liczbe zywych szkodnikéw podac
w sztukach na 300 ziarn.

3.8. Oznaczanie proba krojenia ziarn: zaple-
$niatych, tupkowych, uszkodzonych przez szkod-
niki i ptaskich

3.8.1. Przygotowanie probki do badania. Sred-
nig probke laboratoryjng po wykonaniu w niej
oznaczan jak w 3.4, 3.5 oraz 3.6 dokladnie wy-
mieszac, a nastepnie pomniejsza¢ metodg ¢wiarto-
wania, aby otrzymac liczbe ziarn nieco wieksza
niz 300 sztuk. Do badan odliczy¢ 300 ziarn catych,
niepotamanych. Pozostate ziarna odrzucic.

3.8.2. Wykonanie oznaczania. Roztupa¢ Ilub
przekroi¢ przez S$rodek, wzdluz wiekszej ptasz-
czyzny przekroju kazde ziarno, tak aby udostep-
ni¢ do badania calag powierzchnie liscienia. Badac
wzrokowo obie potdwki kazdego ziarna przy pet-
nym oSwietleniu dziennym lub przy réwnowaz-
nym os$wietleniu sztucznym. W razie trudnosci
w identyfikacji rodzaju wady, stosowaé lupe ste-
reoskopowa o powiekszeniu 12,5-krotnym. Poli-
czy¢ oddzielnie ziarna z poszczegoOlnymi rodzaja-
mi wad, to jest: ziarna zaple$niate, tupkowe,
uszkodzone przez szkodniki, ptaskie. Jezeli ziarno
ma wiecej niz jedng z wad, nalezy liczy¢ tylko
jedng wade wystepujacg w pierwszej kolejnosci
podanego wyzej szeregu wad, wedtug ich zmniej-
Szajagcego sie znaczenia.
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3.8.3. Wyrazenie wyniku. Wynik dla kazdego
rodzaju wady nalezy wyraza¢ w procentach ilos-
ciowych.

3.9. Oznaczanie wilgotnosci

3.9.1. Zasada oznaczania polega na suszeniu
rozdrobnionego ziarna kakaowego w suszarce, w
temperaturze 103 + 2°C przez 16 h.

3.9.2. Aparatura i przyrzady

a) Mozdzierz z thuczkiem lub urzgdzenie me-
chaniczne, pozwalajace rozdrobni¢ ziarno nie roz-
grzewajac go.

b) Suszarka z otworami wentylacyjnymi i ter-
moregulacjg, utrzymujgca temperature 103 £2°C.
Zaleca sie stosowanie suszarki zaopatrzonej w
wentylator.

c) Naczynka suszarkowe zaopatrzone w nakry-
wki, wykonane z metalu nie ulegajgcego korozji
lub szkia o efektywnej powierzchni suszenia
przynajmniej 35 cm2 (np. $rednica minimalna
70 mm, wysokos$¢ od 20 do 25 mm).

d) Eksykator z odpowiednio wydajnym pochta-
niaczem wilgoci.

e) Waga analityczna.

3.9.3. Wykonanie oznaczania

a) Przygotowanie prébki. Srednig probke labo-
ratoryjng doktadnie wymieszaé. Z wymieszanej
probki, stopniowo jg pomniejszajac, wydzieli¢
okoto 10 g ziarna kakaowego. Pobrane ziarna po-
winny reprezentowaé¢ Srednig probke laboratoryj-
ng. Rozdrobni¢ je w mozdzierzu w ciggu 1 min
do wielkoSci czgstek nie przekraczajagcych okoto
5 mm, unikajgc catkowitego roztarcia ziarn. Za-
leca sie rozdrabnia¢ ziarna pojedynczo, umiesz-
czajac je jedno po drugim w mozdzierzu.

b) Odwazka. Puste, wysuszone do statej wagi
w temperaturze 103 % 2°C naczynko suszarkowe
wytarowaé razem z nakrywkg i umiesSci¢ w nim
szybko odwazke, ktérg praktycznie stanowi cata
ilos§¢ ziarn przygotowanych wg 3.9.3a). Naczynko
nakry¢ nakrywkg i zwazy¢ z dokladnoscig do
0,0002 g.

c) Wykonanie oznaczania. Naczynko z odwazka
ustawi¢ na nakrywce w suszarce nagrzanej do
temperatury 103 +2°C. Naczynko pozostawi¢ w
suszarce na 16 +1 h, nie otwierajagc w tym czasie
drzwi suszarki. Po uptywie tego czasu suszenia
naczynko wyja¢, zamkna¢ je natychmiast na-
krywka i przenie$s¢ do eksykatora. Po ostudzeniu
do temperatury pokojowej (w przyblizeniu od 30
do 40 min od momentu umieszczenia w eksyka-

torze) zwazy¢ nakryte naczynko z doktadnoscig
do 0,0002 g.

Nalezy wykona¢ dwa oznaczania, kazde z iloSci
ziarna oddzielnie przygotowanego tj. rozdrobnio-
nego, odwazonego i suszonego.

Czynnosci rozdrabniania i wazenia dla kazdego
oznaczania nalezy przeprowadzi¢ w mozliwie krét-
kim czasie, w zadnym przypadku nie przekracza-
jacym 5 min. Po przygotowaniu odwazki zam-
kniete naczynko mozna pozostawi¢ na pewien czas
np. gdy wykonuje sie serie odwazek.

d) Obliczanie wyniku. Wilgotno$¢ prébki wy-
razong w procentach masy ziarna (X) obliczy¢
wedtug wzoru

X = B e 2

(rri! — vio) 1

w ktérym:
mO0 — masa pustego naczynka z nakrywka, g,
mi — masa naczynka z nakrywkag i odwazka
przed suszeniem, g,
m2 — masa naczynka z nakrywkg i odwazkga po
wysuszeniu, g.

e) Wynik. Za wynik przyjaé Srednig arytmety-
czng wynikdw dwoch oznaczan, jezeli spetniony
zostanie warunek powtarzalno$ci. W przeciwnym
razie nalezy powtorzy¢é oznaczanie. Wynik za-
okragli¢ do 0,1.

f) Powtarzalnos¢. R6znica miedzy wynikami
dwoch oznaczan wykonanych réwnolegle lub bez-
posrednio po sobie przez te samg osobe nie moze
przekracza¢ 0,3 g utraty masy na 100 g prébki

3.10. Oznaczanie zawartosci miedzi

wykona¢ wg BN-78/8191-08.

3.11. Badania pozostatosci srodkéw ochrony ro-
§lin nalezy wykona¢ wg Wydawnictw Metodycz-
nych Panstwowego Zaktadu Higieny 1970 nr 2i 5
(31, 34) z. 4 i 5 — Metody badania pozostatosci
pestycydoéw w srodkach spozywczych.

nalezy

3.12. Protoko6t badan powinien podawac zasto-
sowang metode np. wg BN-78/8191-07 i otrzyma-
ne wyniki. W protokole powinny byé rdéwniez
odnotowane, w razie zastosowania, te wszystkie
szczegOty wykonania badan, ktérych nie podano
w niniejszej normie lub ktore sg uwazane za do-
wolne oraz wszystkie okolicznosci mogace mieé
wplyw na wyniki badan. Protokot badan powi-
nien obejmowac¢ wszystkie dane konieczne do pet-

nej identyfikacji prébki.

KONIEC

Informacje dodatkowe



6 Informacje dodatkowe do BN-78/8191-07

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujaca norme —
Inspektorat Standaryzacji, Warszawa.

2. Normy i dokumenty zwigzane

PN/74-R-74016 Ziarno zbdéz. Oznaczanie szkodnikéw, za-
nieczyszczen i zasniecenia

BN-78/8191-08 Ziarno kakaowe. Oznaczanie zawartosci
miedzi. Metody badania pozostatosci pestycydéw w
srodkach  spozywczych. Wydawnictwa Metodyczne
PaAstwowego Zaktadu Higieny 1970, nr 2 5(31, 34),
z. 4165

Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa z dnia 4 pazdzierni-
ka 1962 r. w sprawie kwarantanny ro$lin (Dz. U.
nr 57 poz. 283).

Zarzadzenie Ministra Zdrowia i Opieki Spotecznej z dnia
4 czerwca 1971 r. w sprawie wykazu dozwolonych sub-
stancji dodatkowych i zanieczyszczeA technicznych
w $rodkach spozywczych i uzywkach oraz na ich po-
wierzchni (Dz. Urz. Min. Zdrowia i Opieki Spotecznej
nr 15 poz. 73)

Rozporzadzenie Rady Ministrow 2z dnia 13 kwietnia
1973 r. w sprawie zasad postepowania ze S$rodkami
spozywczymi i uzywkami o niewtasciwej jakosci zdro-
wotnej (Dz. U. nr 19 poz. 110)

3. Dokumenty miedzynarodowe i normy zagraniczne

ISO International Standard IS 2451 Cocoa beans. Speci-
fication

Centralny

ISO International Standard 1S 2291 Cocoa beans. Deter-

mination of moisture content (routine method)

ISO Recommendation No 1114 Cocoa beans. Cut test

ISO International Standard 1S 2292 Cocoa beans. Sam-
pling the Cocoa Association of London LTD., — kon-
trakty ramowe. Rapport du Seminaire sur le Classe-
ment du Cacao par Qualites, Lagos, Nigeria, 2—6
octobre, 1972. Wyd. FAO, Rome, 1973
Programme des Nations Unie$ pour le Developpement

(FAO) No AT 3195 —

— Annexe XVIII, Comparaison entre les principales
dispositions de 1'Ordonnance — Type pour le classe-
ment Cacao par gualites et les reglements nationaux
au Ghana et au Nigeria

— Annexe XIX, Comissao Esecutiva do Piano de Re-
cuperacao Economico Rural da Lavoura Cacaneria
(CEPLAC), Version franeaise des reglaments bresi-
liens sur le classement du cacao par aualites en vue
de l'exportation (tel que promulgee par le conceil na-
tional du commerce exterieur le 14 noyembre 1958)

NRD TGL — Kakaobohnen

10.7.1969 r.)

9054 — (obowigzuje od

4. Autorzy projektu normy — Stanistaw

Tomaszewski, inz. Pius Wajda.

mgr inz.



