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Grupa katalogowa XIl 57

1. WSTEP

1.1. Przedmiotem normy sa zielone owoce agrestu (Grostularia Sp.)
zamrozone, przeznaczone na eksport i do obrotu krajowego.

1.2. Okreslenia

1.2.1, Agrest o dojrzatosci technicznej - owoce w pedni wyrosnie-
te, o barwie zielonej i smaku cierpko-kwasnym.

1.2.2, Agrest o dojrzatosci spozywczej - owoce w pedni wyrosnie-
te, o barwie charakterystycznej dla odmiany i smaku stodko-cierpkim.

1.2.5. Agrest zdeformowana - owoce niewkasciwie wyksztakcone na
skutek zmian fizjologicznych lub zabliZnionych uszkodzen mechanicz-
nych.

1.2.4. Agrest popekana - owoce z peknieciami skoérki i1 migzszu.

1.2.5 ‘rest otarta - owoce z mechanicznie usunietym okwiatem,
szypul i whoskami .

,-2.6. Agrest nieotarty - owoce z okwiatem, szyputka, wkoskami.

1.2.7. Agrest zdrow~y - owoce bez uszkodzenn spowodowanych przez
szkodniki .

1.2.8. Agrest porazony - owoce wykazujgce na powierzchni, niewie-
kszej niz VA zmiany chorobowe i pochorobowe.

1.2.9. Agrest kalibrowany - owoce podzielone na grupy o okreslo-
nej Srednicy przekroju poprzecznego.

Zgtoszona przez Zjednoczenie Przemystu Chtodniczego *

Ustanowiona przez Naczelnego Dyrektora Zjednoczenia Przemystu Chiodniczego
dnia 29 sierpnia 1975 r.
jako norma obowiqzujgca w zakresie produkcji i obrotu od dnia 1 czerwca 1976 r.
(Dz. Norm. i Miar nr 25/1975 poz. 92)

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJNE 1976. Wplyw do WN 24.10.75 Oddano do .ktadu 8 12.75. C«na zt 1,20
Druk ukoriczono w lutym 76. Obj. 0,35 ark. wyd.  Naktad 3500 +54 agz. Zam. 3521/75



1.2.10.

BH-75/8165-28

Pozostate okreslenia - wg BN-70/8165-21.

2. PODZIAL 1 OZNACZENIA

2.1. Standardu - w zaleznosci od sposobu przygotowania i jakosci
rozréznia sies

Standard

A - ooierany,

Standard P - ocierany i nieocierany.

2.2. Przyktad oznaczenia agrestu zamrozonego Standard P:

AGREST ZAMROZONY OCIERANY

P BN-75/8165-28

3. WYMAGANIA

3.1. Surowiec - wg BN-72/9136-03-

3.2. Wymagania i tolerancje

Cechy

WjBlad

Barwa

Wielkos$¢

Dojrzatosé

Zdrowotnos$é

Wymagania «

2

owoce cate o ksztakcie owal-
nym w pedni wyrosniete, nie
popekane, nie pomarszczone,
nie zdeformowane, bez zle-
piencow trwakych, bez $Sladéw
plesni i fermentacji

zielona

owoce kalibrowane na grupy
wg Srednicy przekroju po-
przecznego:

1 do 15 nn

1l od 15,1 do 20 mm

111 powyzej 20 mm

techniczna

owoce zdrowe

Tolerancja, % wag., nie wiecej niz

Standard A Standard P
3
a) owoce popekane
nie okresla sie
b) owoce zdeformowane
8 nie okresla sie
c) owoce z szypultkami
3 otarte - 10

nieotarte - nie
okresla sie

owoce sgsiednich
grup wielkosci nie kalibrowane
10

owoce o dojrzatosci spozywczej
1 10

owocow porazonych

5



cd. tablicy

Tolerancje, * ,g., nie wiecej niz

Cechy Wymagania
Standard A Standard P
1 2 3 4
Zanieczyszczenia organiczne pochodzenia
roslinnego 0,03 0,05
Zanieczyszczenia mineralne 0,03

lekko ostabiony naturalny;

Smak 1 za- nie dopuszcza sie obcego
pach po roz- oo zapachu
mrozeniu

4. PAKOWANIE. PRZECHOWYWANIE 1 TRANSPORT
4.1. Pakowanie, opakowanie i znakowanie - wg BN-69/8165-15.

4.2. Przechowywanie. Warunki klimatyczne 1 okresy przechowywania
wg EN-67/A-07005. Warunki higieniczno-sanitarne pomieszczen skdado-
wych wg PN-64/A-07008.

Staplowanie opakowan w pomieszczeniach chiodniczych wg BN-66/
8160-04, BN-66/8160-05.

4.5. Transport. tadownia $rodka transportowego powinna hy¢é czys-
ta, sucha, bez obcych zapachéw i sladéw plesni.

Agrest nalezy przewozi¢ Srodkami transportowymi zabezpieczajacymi
utrzymanie niskich temperatur i chronigcymi przed rozmrozeniem.

5. BADANIA
5.1. Program badan

5.1.1. Badania pedne polegaja na sprawdzeniu:
a) wygladu,

b) barwy,

c) wielkosci,

d) dojrzatosci,

e) zdrowotnosci,

f) zanieczyszczen organicznych,

g) zanieczyszczen mineralnych,

h) smaku i zapachu po rozmrozeniu,

i) opakowania i1 znakowania.



4 BN-75/8165-28

Badania pedne nalezy wykonywa¢ raz w roku oraz w przypadku wysta-
pienia zakdécen w procesie technologicznym i na zyczenie odbiorcy.

5.1.2. Badania niepedne - wg 5>1»1 a), ©), o), d), e), ), h) i)
nalezy wykonywa¢ dla kazdej wyprodukowanej partii.

5.2. Opis badan. Badania wymienione w 5-1 nalezy wykonywa¢ wg
PN-73/A-75051«

5.5. Ocena partii. Partie uwaza sie za zgodng z wymaganiami norm$

jesli badania wg 5 dadzg wyniki zgodne z 3 i 4.

KONITEC

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujaca norme - Zjednoczenie Przemystu Chdodniczego War-

Szawa.

2. Normy zwigazane
PN-67/A-07005 Towary zywnosciowe. Warunki klimatyczne i okresy przechowywa-

nia w chtodniach
PN-64/A-07008 Warunki higieniczno-sanitarne w chfodniach
PN-73/A-75051 Mrozone owoce i warzywa. Badanie jakosci
BN-66/8160-04- Staplowanie towaréw w opakowaniach w chdodniach pietrowych

(wi elokondygnacyj nych)
BN--66/8160-05 Staplowanie towaréw w opakowaniach w chdodniach parterowych
BN-69/8165-13 Mrozone owoce 1 warzywa. Pakowanie i znakowanie
BN-70/8i65-21 Mrozone owoce i warzywa. Podstawowe okreslenia i podziat
BN-72/9136-03 Owoce S$wieze. Agrest

3. Autorzy projektu normy - mgr inz. Henryk Wisniewski, mgr inz. Elzbieta
Pasternak - Zjednoczenie Przemystu Chiodniczego* mgr inz. Wiadystaw Wyszyrski

- Przedsiebiorstwo Przemystu Chdodniczego w Poznaniu.
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