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1. W S T Ę P

1.1 .  P rz e d m io t  normy. P rz ed m io tem  normy sę ka la f io ry  

(Brassica oleracea v a r .  botryt is  L. ) zam rożone  w p o s ta ­

c i  ró ż  dz ie lonych  lub ro zd ro b n io n y ch  na r ó ż y c z k i ,  p r z e ­

znaczone  na e k s p o r t ,  rynek  kra jow y o r a z  do p rze tw órs tw a .

1. 2. O k r e ś le n ia

1. 2. 1. R ó ża  k a la f io ro w a  -  pełny k w ia tos tan  pozbawiony 

l iśc i  o ch ronnych  i d robnych  lis tków p r z e r a s t a j ę c y c h  ró ż e ,  

z głąbem przy c ię ty m  p rzy  n a s a d z ie  róży .

1 .2 .  2. R ó ża  k a la f io ro w a  d z ie lo n a  -  r ó ż a  k a la f io ro w a  

d z ie lo n a  ( p o k ro jo n a )  wzdłuż g łęba  na dwie lub c z te r y  

c z ę ś c i .

1 . 2 . 3 .  Różyczk i  ( d z ia łk i )  k a la f io ro w e  -  c z ę ś c i  róży  

k a la f io ro w e j  pow s ta łe  p r z e z  o d d z ie len ie  ich od g łęba wg 

linii podz ia łu  kw ia tos tanu .

1 .2 .  4. L i ś c i e  och ro n n e  -  l i ś c ie  b e z p o ś re d n io  ok ry w a ­

jące  ró żę .

1. 2. 5. L is tk i  p r z e r a s t a j a c e  r ó ż ę  -  l i ś c ie  d robne  wy- 

r a s t a j ę c e  pomiędzy poszczególnym i różyczkam i (działkami) 

k w ia to s ta n u  ponad p o w ie rzch n ię  róży .

1 . 2 .6 .  K a la f io ry  z u su szk ą  pow ierzchn iow ą -  ró ż e  dz ie ­

lone lub ró ż y c z k i ,  na p ow ierzchn i  k tó ry ch  lub na g łęb ie  

w ys tępu je  u su s z k a  powodujęca ro z j a ś n i e n i e  tkanki o raz  po- 

w ie rzch n io w ę  zmianę k o n sy s ten c j i .

1. 2. 7. Róże dz ie lone  lub ró ży czk i  ro z lu źn io n e  -  ró ż e  

dz ie lone  i r ó ży czk i  o luźnej budowie k w ia to s ta n u  z tenden­

c ję  do w y r a s ta n ia  posz czeg ó ln y ch  kwiatów.

1. 2 .6 .  R óże d z ie lo n e  i r ó ży czk i  uszkodzone  m echan icz ­

nie -  p rodukt ,  w którym z o s ta ła  uszkodzona  c z ę ś ć  kw ia to ­

s tanu.

1 .2 .  9. P o z o s t a łe  o k r e ś l e n i a  -  wg B N -7 0 /8  1 6 5 -2 1 .

2. POD ZIAŁ. I OZNACZENIE

2. 1. R odzaje .  W za leż n o śc i  od sposobu  r o z d ro b n ie n ia  

r o z r ó ż n ia  się :

-  ró ż e  dzie lone,

-  ró ży czk i .

2. 2. S tan d a rd y .  W za leż n o śc i  od jakośc i  ró ż  dzie lonych 

i ró ż y c z e k  u s ta la  s ię  s ta n d a rd y :  -  A, B, P  (do p r z e tw ó r ­

s tw a ) .

2. 3. P rz y k ła d  o z n a c z e n ia  ka la f io ró w  w r ó ży czk ach  za ­

m rożonych S ta n d a rd  A:

RÓŻYCZKI KALAFIORÓW ZAMROŻONE A B N -79 /8  1 65-27

3. WYMAGANIA I TOLE R A N C JE

3. 1. S u ro w ie c  -  wg P N - 7 2 /R - 7 5 3 6 1 .

3. 2. T o le r a n c ja  wag, mas, d ek la ro w an e j  netto  -  wg 

B N -6 9 /8  165-1 3 i Z a rz ę d z e n ia  n r  53 Nacze lnego  D y re k to ra  

Z jednoczen ia  P rz e m y s łu  Chłodniczego.

3 .3 .  Wymagania i t o le ra n c je  -  wg tablicy .

4. PAKOWANIE. PRZECHOWYWANIE I TRA N SPO RT

4. 1. P akow an ie  i znakowanie -  wg B N -6 9 /8  1 6 5 -1 3.

4. 2. P rz ech o w y w an ie .  Warunki k l im atyczne i o k re sy  

p rzech o w y w an ia  w ch łodniach  -  wg P N -7 6 /A -0 7 0 0 5 .  Wa­

runki  h ig ie n ic z n o - sa n i t a r n e  pom ieszczeń  chłodniczych  -  wg 

P N -6 4 /A -0 7 0 0 8  o r a z  Z a rz ę d z e n ia  Nacze lnego  D y r e k to ra  

Z jednoczen ia  P rz e m y s łu  Chłodniczego  n r  27.

4 .3 .  T r a n s p o r t .  K alaf io ry  zam rożone  należy p rzew o z ić  

środkam i t ranspor tow ym i p rzys tosow anym i do p rzew o zu  

m rożonej  żyw nośc i ,  z abezp iecza jęcym i u trzym anie  n isk ich  

tem p e ra tu r .  Ł ad o w n ia  ś r o d k a  t r an sp o r to w eg o  powinna od­

powiadać wymaganiom san i ta rn y m  okreś lonym  w Z a rz ę d z e -  

niu M in is t ra  Z d ro w ia  i Opieki S po łeczn e j  z dnia 17 w r z e ś ­

n ia  1971 r .

Zgłoszona przez Zjednoczenie Przemysłu Chłodniczego 
Ustanowiona przez Naczelnego Dyrektora Zjednoczenia Przemysłu Chłodniczego dnia 18 maja 1979 r. 

jako norma obowiqzujqca od dnia 1 lipca 1980 r.
(Dz. Norm. i Miar nr 14/1979 poz. 78)

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJNE 1979. Druk. Wyd. Norm. W-wa, Ark. wyd. 0 ,4 5  Nakł. 2 4 0 0  4 5 5  Zam. 1841/79 Cena zł 3,60



2 BN- 79/81 65-  27

Cechy Wymagania
T o le ra n c je ,  % wag. , nie w ięce j  niż

Wyględ k a la f io ry  ro zd ro b n io n e ,  zw ięz łe ,  bez  
p r z e r a s t a j ę c y c h  l istków, bez  usz k o ­
dzeń  m echanicznych ,  b ez  z lep ieńców  
t rw a ły ch ,  n ieoblodzone;  o s z r o n i e ­
nie nie s tanowi wady

a )  ro z lu źn io n e

5 | 10 | n ie  o k r e ś l a  się

b )  uszkodzone  m echaniczn ie

-  r ó ż e  dzie lone

10 | n ie  o k r e ś l a  s ię

-  ró ży czk i

5 j 10 | n ie  o k r e ś l a  s ię

c )  z widocznę u su szk ę

-  r ó ż e  dzie lone

-  ró ży czk i

3

d)  z lep ień ce  t rw a łe

-  r ó ż e  dz ie lone

3 |
-  ró ży czk i

2

nie o k r e ś l a  się  

nie o k r e ś l a  się

nie o k r e ś l a  s ię  

nie o k r e ś l a  s ię

B a rw a r ó ż e  d z ie lo n e  i ró ż y c z k i  o b a rw ie  
b ia łe j ,  b ia łokrem ow ożół taw ej :  
nie d o p u sz c z a  s ię  b a rw y  s z a r e j ,  
b r ę z o w e j

ka la f io ry  o b a rw ie  ż ó ł te j

0 | 20 | nie  o k r e ś l a  się

ka la f io ry  o b a rw ie  k rem ow ej  z odcieniem  szarym  

0 | 3 | 10

k a la f io ry  o b a rw ie  j a sn o b ręzo w e j  do 73 pow ierzchni  

3 6

Masa ró ż y c z e k r o z r ó ż n ia  s ię  ró ż y c z k i  k a la f io ró w  
o m as ie  do 15 g

15t 35 g 
powyżej  35 g

d o p u sz c z a  s ię  ró ż y c z k i  o innej masie 
zgodnie z wymaganiami odb io rcy

k a la f io ry  sę s ie d n ic h  g ru p  w ielkości

10 nie o k r e ś l a  się

Z drow otność r ó ż e  dz ie lo n e  I ró ż y c z k i  ka la f io ró w  
zd row e;  n ie  d o p u sz c z a  s ię  k a la f io ­
r ó w  p o rażo n y ch  p r z e z  choroby 
i uszkodzonych  p r z e z  szkodniki

r ó ż e  dz ie lone  i ró ż y c z k i  ze śladami uszkodzen ia  p r z e z  
szkodniki  sz tuk  250 g

Smak i zapach  
po ro z m ro ż e n iu

typowy d la  p roduktu ;  nie d o p u sz cza  
s i ę  obcego smaku i zap ach u

K o n sy s te n c ja  w 
s ta n ie  zam ro ­
żonym

w s ta n ie  r o z ­
mrożonym

tw ard a ,  k ru ch a ,

o s ła b io n a  na skutek b lan szo w an ia

Aktywność
enzym atyczna

p r ó b a  na ob ecn o ść  p e ro k sy d az y  
ujemna

Z a n ie c z y s z ­
c z e n ia

k a la f io ry  c z y s te ,  b ez  z a n ie c z y sz c z e ń  
o rg a n ic z n y c h  i m inera lnych

z a n ie c z y sz c z e n ia  o rg a n ic z n e  pochodzen ia  roś l in n eg o  

0 ,0 5  | 0 , 0 5  | 0 ,0 5

z a n ie c z y sz c z e ń  m inera lnych

0 ,0 3  I 0 ,0 3  I 0 ,0 3



B N - 7 9 /8 1 6 5 -2 7 3

5. BADANIA

5. 1. R odza je  badań

a)  sp raw d ze n ie  wyglądu,

b)  sp ra w d z e n ie  barw y,

c )  sp raw d ze n ie  d o j r z a ło ś c i ,

d )  sp ra w d z e n ie  zd ro w o tn o śc i ,

e )  sp ra w d z e n ie  smaku i zapachu,

f)  sp ra w d z e n ie  k o n sy s ten c j i ,

g)  sp ra w d z e n ie  ak tywności  enzym atycznej ,

h)  sp raw d ze n ie  za n ie c z y sz c z e n ia ,

i)  sp raw d ze n ie  masy net to  opakowania  jednostkowego,

j )  sp raw d ze n ie  masy ró ży czek  róż  dzie lonych.

5. 2. P o b ie r a n i e  p róbek  i wykonanie badań -  wg P N - 7 3 /  

A-75051.

5. 3. O cena  p a r t i i  -  wg P N - 7 3 /A -7 5 0 5 1 .

K O N  I E C

INFORMACJE DODATKOWE

1. Ins ty tuc ja  o p ra c o w u ją c a  normę -  Z jednoczen ie  P r z e ­

mysłu C h łodniczego .

2. Is to tne  zmiany w s tosunku  do B N - 7 5 / 8 165-27

a)  zak tua l izow ano  wymagania Jakośc iowe d la  ka la f io ró w  

m rożonych  do s to so w u jąc  je  do p o t r z e b  e k s p o r tu  i rynku  

k ra jo w eg o ,

b) wprowadzono wymagania jak o śc io w e  d la  s t a n d a rd u  P .

3. Normy i dokumenty zw iązane

P N -7 6 /A -0 7 0 0 5  T o w ary  żyw nośc iow e .  W arunki  k l im atycz ­

ne i o k r e sy  p rzech o w y w an ia  w ch łodniach  

P N -6 4 /A -0 7 0 0 8  Warunki h ig ie n ic z n o - s a n i t a r n e  w ch ło d ­

n iach

P N -7 3 /A -7 5 0 5 1  Mrożone owoce i w arzyw a .  B ad an ie  jak o śc i  

P N -7 2 /R -7 5 3 6 1  W arzy w a  św ie że .  K alaf io ry  

B N - 6 9 / 8 165-13 Mrożone owoce i w arzyw a .  P ak o w an ie  

i znakowanie

B N - 7 0 / 8 165-21 Mrożone owoce i w arzyw a.  Podstaw ow e 

o k r e ś l e n i a  i podzia ł

Z a rz ą d z e n ie  M in is t ra  Z d ro w ia  i Opieki S po łeczn e j  z dnia 

17 w r z e ś n ia  1971 r .  (Mon. P o l .  n r  50, poz. 320) 

Z a rz ą d z e n ie  n r  53 N acze lnego  D y r e k to r a  Z jednoczen ia

P rz e m y s łu  Ch łodn iczego  z dnia 4 l is topada  1976 r .  w 

sp ra w ie  zmiany normy B N -6 9 /8  1 6 5 -1 3 

Z a rz ą d z e n ie  n r  27 N acze lnego  D y r e k to ra  Z jednoczen ia  

P rz e m y s łu  C h łodniczego  z dnia  15 s i e rp n ia  1977 r .  w 

sp ra w ie  in s t ru k c j i  h ig ie n ic z n o - sa n i t a r n e j  w ch łodniach

4. Symbol wg SWW -  2464-525.

5. A utorzy  p ro jek tu  normy -  mgr Inż. M a łgorza ta  

W iśn iew sk a  -  Z jednoczen ie  P rz e m y s łu  Chłodniczego ,

W a rsz a w a ,  d r  inż. Ja n in a  J ę d r z e je w s k a  -  C e n tr a ln e  L a ­

b o ra to r iu m  Chłodnictwa ,  Łódź.



10. BN-79/8165-27 Kalafiory zamrożone
1257
1. Punkt 1.2. Określenia uzupełnia się podpunktem 1.2.10
1.2.10. Zanieczyszczenia organiczne rodzime — wolne głąby oraz listki przerastają­

ce różyczki lub wolne.
Dotychczasowy p. 1.2.10, zmienia się na: 1.2.11.
2. Punkt 3.3, tabl. zmienia się następująco:
— cecha wygląd, kol. wymagania, zamiast: bez przerastających lisatków, powinno 

być: bez przerastających zielonych listków, i po przecinku dopisuje się: z krótko przy­
ciętymi (1 -i- 2 cm) głąbikami; w kol. tolerancje dopisuje się podpunkty d) i g) o treści: 
d) z głąbikami dłuższymi niż 2 cm St.A-5; St.- B; St.- P — nie określa się, g) oblodzone 
St.A-2; St.B-5; St.P-20; oraz dotychczasową literę d zmienia się na: e.

— cecha barwa dopisuje się: barwa róż i różyczek; kol. wymagania bez zmian; 
w kol. tolerancje skreśla się wyrazy: kalafiory oraz w kol. dla St. P o barwie jasnobrą- 
zowej do 1/3 powierzchni zmienia się 6 na: 8;

— cecha barwa dopisuje się: barwa głąbików, w kol. wymagania dopisuje się: biała 
do lekko seledynowej, w kol. tolerancje dopisuje się: o barwie zielonej dla St.A -3; 
St.B-10; St P — nie określa się.

— cecha zanieczyszczenia, w kol. tolerancje dopisuje się: zanieczyszczenia organi­
czne rodzime dla: St.A-1; St. B-5; St. P-10; w tym listków dla: St.A-0,25; St.B-0,5; 
St.P-0,5.
zmiana 1 — Biuletyn PKNMiJ nr 6/90 poz. 55 
zmiana 2 — Biuletyn PKNMiJ nr 2/91 poz. 14

(Biuletyn PKNMiJ nr 2/93 poz. 14)

przez Dyrektora Centralnego Laboratorium Chłodnictwa

12. BN-78/8165-27 Kalafiory zamrożone
1257
W tablicy, w kolumnie wymagania, dla cechy masa różyczek, zamiast: do­

puszcza się różyczki o innej masie zgodnie z wymaganiami odbiorcy, powinno być: 
dopuszcza się różyczki o innej masie lub kalibrowane wg średnicy zgodnie z wyma­
ganiami odbiorcy. t

(Biuletyn PKNMiJ nr 6/90 poz. 55)

12. BN-79/8165-27 Kalafiory zamrożone
1257
1. W punkcie 1.2 dopisuje się:

1.2.9. różyczki pokruszone — drobne części produktu, przechodzące przez sito o wy­
miarach oczek 10 X 10 mm. Punkt 1.2.9. zmienia się na 1.2.10.

2. W tablicy, p. 3.3, dla cechy wygląd, dopisuje się tolerancję:
c) pokruszone st.A-1; st.B-3; st.P-10. Zmienia się podpunkty z c) na d) i z d) na e).

(Biuletyn PKNMiJ nr 2/91 poz. 14)

zmiana 1 — Biuletyn PKNMiJ nr 6/90 poz. 55

zmiana 3
92.11.02

zmiana 1
90.02.06

zmiana 2
90.10.25


