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1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy sa Sliwki wegierki cate i
bez pestek W stanie zamrozonym, przeznaczone do obrotu krajowego i
na eksport.
1.2. Okres$lenia

1.2.1. Sliwki wegierki bez pestek - $liwki cate lub przepotowione
z usunietyg pestka.

1.2.2. Sliwki wegierki o dojrzakosci spozywczej - $linki w pekni
wyksztatcone o intensywnym fioletowym zabarwieniu, smaku stodko-kwa-
Snym.

Migzsz o konsystencji zwartej, dtatwo odstajacy od pestki.

1.2.3. Sliwki wegierki przejrzate - $liwki o barwie ciemnofiole-
towej konsystencji lekko rozluznionej, wykazujace cechy wiedniecia
i podsychania, o smaku stodkomddym =z mozliwoscia posmaku fermenta-
cji. Miazsz o konsystencji lekko rozluznionej, wykazujacy cechy wie-
dniecia 1 podsychania.

1.2.4. Sliwki wegierki niedojrzate - $liwki o barwie Fioletowo-
zielonej, smaku kwasnym i migzszu nieodstajacym od pestki.

1.2.5. Sliwki wegierki zdrowe - owoce nierobaczywe, niesplesniate
nienadgnite, bez uszkodzeh spowodowanych przez choroby pochodzenia
grzybowego, bakteryjnego i fizjologicznego.

Zgtoszona przez Zjednoczenie Przemystu Chtodniczego
Ustanowiona przez Naczelnego Dyrektora Zjednoczenia Przemystu Chtodniczego
dnia 29 sierpnia 1975 r.
jako norma obowigzujaca w zakresie produkcji i obrotu od dnia 1 czerwca 1976 r.
(Dz. Norm. i Miar nr 25/1975 poz. 92)

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJIJNE 1976. Wplyw do WN 24.10.75. Oddano do zktadu 8.12.75. Cuna zt 1,60
Drwk ukonczono w lutym 76. ObJ.0,35 ark. wyd. Naktad »500 +54 2%, Zam. 3520/75
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1.2.6. Sliwki zdeformowane - owoce niewdasciwie wyksztatcone na
skutek zmian fizjologicznych albo zabliZznionych uszkodzen mechani-
cznych.

1.2.7. Sliwki pomarszczone - owoce o pomarszczonej skérce przy
nasadzie szypudki.

1.2.8. Sliwki popekane - owoce z peknieciami naskérka i migzszu,
ktérego barwa nie ulega zmianie.

1.2.9. Pozostate okreslenia - wg BN-70/8165-21.

2. PODZIAL 1 OZNACZENIE

2.1. Rodzaje. \? zaleznosci od sposobu przygotowania $liwek roz-
réznia sie:

- Sliwki wegierki cate,

- Sliwki wegierki bez pestek oznaczone symbolem "Bp"

2.2. Standardy - w zaleznosci od jakosci $liwek catych i bez pes-
tek rozréznia sie:

- Standard A,

- Standard B,

- Standard P (przemyst).

2.3. Przykdad oznaczenia $liwek wegierek catych zamrozonych St_A:
Sliwki wegierki cate, zamrozone a br-75/8165-16
3. WYMAGANIA

3.1. Surowiec - wg FN-73/R-75026.

3.2. Wymagania i tolerancje - wg tabl. 1.

Tablica 1
Tolerancje, % wag,, nie
wiecej niz
Cecha Wymagania
Standard Standard Standard
A B P
Jednolitos¢ Sliwki wegierki jednolite dopuszcza sie roézne
odmianowa odmianowo w partii - odmiany Sliwek we-

gierek w partii



cd. tabl. 1

Cecha

Barwa
owoce cate

owoce bez
pestek

Dojrzatosc¢

Wielkos¢
owoce cate
owoce bez

pestek

Zdrowotnos$¢

Wygiad

a) owoce
cate

b) owoce bez
pestek

Wymagania

ciemnofioletowa, charaK-
terystyczna dla $liwek
wegierek

na przekroju miazszu o
barwie ztocistokremowej

spozywcza

Sliwki kalibrowane o
zblizonej wielkosci

Sliwki zdrowe

owoce niepopekane, w pedni
wyksztatcone, bez oblodze-
nia, niepomarszczone, nie-
zdeformowane, bez szyputek,
bez zlepiencéow trwatkych;
nie dopuszcza sie $liwek o
obcym zapachu, ze $ladami
plesni i fermentacji,

pokdwki Sliwek bez oblodze-
nia niepomarszczone o ty-
powym ksztalcie bez szypu-
*ek; nie dopuszcza sie Sli-
wek z oznakami plesni i
fermentacji, zlepience
trwate nie stanowig wady

Tolerancje, % wag., nie
wiecej niz

Standard Standard Standard
A B P

Sliwek o innym zabarwieniu

10
2 ? i
Sliwek o innym zabarwieniu
2 1 i1°
Slin ek niedojrz sthch
2 - 10
Sli* ek przejrzatych
nie okres-
3 7 la sie

minimalne $rednica poprzeczna

25 mm 22 mm nie okres$-

la sie
minimalna $rednica poprzeczna

nie okres-

22 mm la sie

25 mm
sliwek robaczywych
2 - 15

Sliwek z powierzchni owymi zmia-
naimi chorobowymi

2 80
5
Sliwek popekanych
nie okres$-
* 8 la sie
Sliwe k zdeiormowanych
nie okres-
la sie
Sliwe k pomarszc zonych
nie okres-
5 10 la sie
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3.3. Wymagania dla $liwek catych i bez pestek bezposrednio po
rozmrozeniu - wg tabl. 2.

Tablica 2
Tolerancje, % wag., nie
wiecej niz
Cecha Wymagania
Standard Standard Standard
A B P
Jedrnos¢ lekko os#abiona z tenden-
cja do wydzielania soku - - -
zni eksztakcen ta
Ksztatt naturalny nie okres-
2 10 =
la Sie
Smak i naturalny, lekko ostabiony) wyrazne
zapach nie dopuszcza sie obcego - - ostabie-
smaku 1 zapachu nie

4. PAKOWANIE. PRZECHOWYWANIE 1 TRANSPORT
4_.1. Pakowanie, opakowanie 1 znakowanie - wg B#f-69/8165-13.

4_.2. Przechowywanie. Produkt przec¢howywany w warunkach klimatycz-
nych i okresach wg PN-67/A-07005 powinien zachowa¢ jako$¢ zgodna z
normg przedmiotowa.

Warunki higieniczno-sanitarne pomieszczen skdadowych - wg PK-64/
A-07008.

Staplowanie opakowan w pomieszczeniach chtodniczych - wg BF-66/
8160-04 i BN-66/8160 05.

4_.5. Transport. tadownia $rodka transportowego powinna by¢ czys-
ta, sucha, bez obcych zapaohéw i $ladéw plesni. Sliwki cate i po-
owki i i t.zewozi¢ Srodkami transportowymi zabezpieczajacymi u-
trzymanie niskich temperatur i chroni¢ przedrozmrozeniem.

5. BADANIA
5.1. Program uadan

5.1.1. Badania pet . pole ,-1- sprawdzeni® " :
a) opakowania,
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b) temperatury produktu,

0) wygladu,

d) zdrowotnosci,

e) wielkosci,

f) dojrzatosci,

9) barwy,

h) jednolitosci odmianowej,

1) jedrnoscl,

J) smaku i zapachu,

k) zanieczyszczen organicznych,
1) zanieczyszczen mineralnych.

Badania peine nalezy wykonywa¢ raz w roku oraz w przypadku wysta-
pienia zakkjcen w procesie technologicznym i na zyczenie odbiorcy.

5.1.2. Badania niepedne - wg 5.1.1 a), b), c), d), e), ), 09),h),
i), J), k) nalezy wykona¢ dla kazdej wyprodukowanej partii Sliwek.

5.2. Pobieranie prébek - wg PN-73/-A-75051

5.3. Wykonanie badan. Badania wymienione w p. 5*1.1 nalezy wyko-
na¢ wg PN-73/A-75051.

5.4. Ocena partii. Partie Sliwek wegierek catych i bez pestek,za-

mrozonych nalezy uzna¢ za zgodng z wymaganiami normy, jesli wyniki
badan wg rozdz. 5 beda zgodne z postanowieniami rozdz. 3 i 4.

KONITEC

INFORMACJE DODATKOWE
1. Instytucja opracowu.i4Ca norme - Zjednoczenie Przemystu Chtodniczego.

2. Istotne zmiany w stosunku do 3N-b5/81b5-1&

a) wprowadzono trzy standardy $liwek,

b) rozszerzono norme o nowy asortyment - $Sliwki bez pestek,

c) uaktualniono wymagania jakosciowe dostosowujac je do potrzeb rynku kra-

jJjowego i eksportu.

3. Normy zwigzane
PN-67/A-07005 Towary zywno$ciowe. Warunki klimatyczne i okresy przechowywa-

nia w chtodniach
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PN-64/A-07008 Towary zywnos$ciowe. Warunki higieniczno-sanitarne w chdod-
niach

PN-73/A-75051 Hrozone owoce i warzywa. Badanie jakosci

PN-73/R-75026 Owoce $wieze. Sliwki

BN-70/8165-21 Mrozone owoce i warzywa

BN-66/8160-04 Staplowanie towaréw w opakowaniach w chdodniach pietrowych

BN-66/8160-05 Staplowanie towaréw w opakowaniach w chdodniach parterowych

BIf-69/8165-13 Mrozone owoce i warzywa. Pakowanie 1 znakowanie

4. Autorzy projektu normy - mgr inz. Henryk Wisniewski, mgr inz. Elzbieta
Pasternak - Zjednoczenie Przemystu Chdodniczego, mgr inz. Tadeusz Podgérski -
Przedsiebiorstwo Przemystu Chtodniczego w Rzeszowie.
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