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1 PRZECHOWYWANIE Truskawki zamrozone Jamiast
amias

W CHLODNIACH

1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy se truskawki

zamrozone przeznaczone na eksport irynek krajowy.
1.2. Okreslenia

1.2. 1. Truskawki przejrzate - owoce o intensywnym za-
dla

enzy-

barwieniu powierzchni i migzszu, charakterystycznym
danej odmiany, o ostabionej jedrnosci ale bez zmian

matycznych.

1.2.2. Truskawki niewybarwione - owoce wykazujace

niedobarwienie dla danej odmiany od 25 do 75% powierzch-

ni owocow.

1.2.3. Truskawki zielone - owoce wykazujace zielony
barwe na powierzchni powyzej 75% owocéw.

1.2.4. Truskawki ciemno zabarwione - owoce, ktére w
stanie dojrzato$ci maje jednolite ciemnoczerwone zabar-

wienie powierzchni oraz ciemnoczerwone zabarwienie migz-

SzZu.

1.2 ktére

w stanie dojrzato$ci maje jednolite czerwone

5. Truskawki czerwono zabarwione - owoce,
zabarwienie

powierzchni i jasniejsze do biatawego zabarwienie miezszu.

1.2.6. Truskawki nieksztattne - owoce niewyro$niete z
widocznymi zmianami ksztattu i czeSciowymi stwardnienia-
mi miezszu.

1.2.7. Truskawki ze wstepnymi zmianami enzymatyczny-

BN-69/81 05-02
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1.2. 10. Wielko$¢ owocéw - najwieksza poprzeczna S$red-

nica mierzona prostopadle do osi owocu.

1.2.11. Zlepience trwate - brytki owocéw sktadajece sie
z przymarznietych do siebie co najmniej 3 5 owocow,

nie rozpadajecych sie pod naciskiem palca.

1.2. 12. Truskawki oblodzone - owoce pokryte cze$cio-

wo warstwe lodu lub majece zamarzniete zacieki wodne.

1.2. 13. Nieszkodliwe ciata obce pochodzenia ro$linne-

go - zanieczyszczenia pochodzenia ros$linnego, np: owoce

innych gatunkéw, szypuiki, przylistki, fragmenty lisci itp.
nie stanowiece zagrozenia dla zdrowia.
1.2. 14. Pozostate okre$lenia - wg BN-70/8165-21.
2. PODZIAL- | OZNACZENIE
2. 1. Rodzaje. W zaleznoS$ci od postaci gotowego produk-

tu rozréznia sie:
- truskawki zamrozone sypkie bez szyputek,
- truskawki zamrozone sypkie z szyputkami,

- truskawki zamrozone z cukrem cate lub krojone.

2. 2. Standardy. W zaleznoS$ci od jako$ci rozrdéznia sie:
a) truskawki zamrozone sypkie bez szyputek - Standard
I,

b) truskawki zamrozone sypkie z szyputkami - Standardu

Extra, A, klasa I,

nie okresla sie,

¢) truskawki zamrozone z cukrem cate lub krojone -

mi - owoce o miejscowo rozluznionej strukturze miezszu, klasa I
0 lekko zmienionym smaku i zapachu w kierunku fermenta- 2.3. Przyktad oznaczenia truskawek zamrozonych  syp-
cji alkoholowej, bez wyczuwalnego zapachu 1 obecnosci kich bez szyputek, klasa I:
plesni. .
TRUSKAWKI ZAMROZONE SYPKIE b/szyp. |
1.2.8. Truskawki uszkodzone mechanicznie - owoce, na BN-78/8 165-02
ktérych powstato uszkodzenie miezszu na powierzchni nie 3 WYMAGANIA
wiekszej niz 1/4 powierzchni qwocu
3, 1. Surowce
1.2.9. Truskawki pokruszone- owoce, ktdre zatracity
. . . . . 3. 1 1 Truskawki $wieze - wg PN-72/R-75029.
pierwotny ksztatt i se rozdrobnione na cze$ci mniejsze od
V* owocu. 3. 1.2. Cukier - wg PN-72/A-74850.
Zgtoszona przez Zjednoczenie Przemystu Chiodniczego
Ustanowiona przez Naczelnego Dyrektora Zjednoczenia Przemystu Chtodniczego dnia 31 stycznia 1978 r.
jako norma obowiqzujgca od dnia 30 kwietnia 1978 r.
(Dz. Norm. i Miar nr 8 /1978 poz.38)
Ceno zt 3.60

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJINE 1978.

Druk ukoficzono w kwietniu 78.
Zam. 603/78

Wptyw do WN 27-2.78. Oddano do skladu 13.3.78.
Ob|.0.50a w. Nokfad 3200*35 egz.



3.2. Truskawki zamrozone sypkie bez

Cecha

Dojrzatos¢

Zawarto$¢ owocéw, 9% wag., nie
wiecej niz:

- owocéw zielonych

- owocOw niewybarwionych

- owocow przejrzatych

Wyglad

Zawarto$¢ owocéw, % wag., nie

wiecej niz:

- grupy ciemno zabarwionej w grupie
czerwonej

- grupy czerwonej w grupie ciemno
zabarwionej

- nieksztattnych

- oblodzonych

- uszkodzonych mechanicznie
- pokruszonych

- zlepiencow trwatych

Zdrowotno$¢

Zawarto$¢é owocéw ze wstepnymi zmianami
enzymatycznymi, % wag. , nie wiecej niz

Wielko$é

Zawarto$¢ owocdw, % wag., nie wiecej

niz:

- sesiednich grup wielkosci

- w tym owoc6éw o $rednicy 12715 mm
w | grupie wielkosci

Konsystencja

- W stanie zamrozonym

- w stanie rozmrozonym

Smak i zapach

w stanie rozmrozonym

Zanieczyszczenia
zawarto$¢, zanieczyszczen, mineralnych,
% wag. , nie wiecej niz

zawarto$¢ nieszkodliwych ciat obcych
pochodzenia ro$linnego na 500 g owocow,

BN-78/8 165-02

szyputek - wg tabl. 1

Tablica 1

Standard

Ekstra

owoce dojrzate w petni wyksztatcone posiadajace
dobre wybarwienia

nie dopuszcza sie 0,5
nie dopuszcza sie 15 nie okresla sie
5 10 nie okresla sie

owoce cate o ksztatcie i barwie typowej dla danej odmiany,
nieuszkodzone mechanicznie, nieoblodzone, bez zlepieficéw

trwatych

nie dopuszcza sie 10 5 nie okresla sie
nie dopuszcza sie 10 5 nie okresla sie
nie dopuszcza sie 5 2 6
nie dopuszcza sie 5 5 nie okresla sie

2 8 45 nie okresla sie
nie dopuszcza sie 1 5 30

2 7 10 nie okresla sie

owoce zdrowe bez ple$ni i oznak fermentacji

0,5 0,5 10

owoce kalibrowane wedtug wielkosci
I od 15 do 25 mm
1 od 25 do 35 mm
Il powyzej 35 mm

owoce niekali-
browane

10 10 10

miekka, luzna z
duzym wyciekiem

twarda, krucha

ostabiona, luzna z lekkim wycie- z wyraznym soku
kiem soku wyciekiem
soku

charakterystyczny, nieco ostabiony; nie dopuszcza sie
smaku i zapachu obcego

0,5 0,05 0, 05 0, 05

",6 3,2 3,2 4,8
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3.2.2. Truskawki zamrozone sypkie z szyputke - wg

tabl. 2. Wymagania dotyczace smaku i zapachu oraz zdro-

wotnosci powinny by¢ zgodne z wymaganiami zawartymi w

3.2. 1ldla truskawki klasa I, pozostate wymagania - wg
tabl. 2.
Tablice 2
Cecha Wymagania Tolerancje
% wag. , nie wiecej .niz
owoce dojrzate
Dojrza- w petni wyksz- owocéw zielonych - 2
tos¢ tatcone, majece owocéw niewybarwionych
dobre wybarwie- - 8
nie
owocéw nieksztattnych - 5
owoce cate z szy- owocéw oblodzonych  r-10
putke, o ksztatcie .
" . .~ owocow uszkodzonych
i barwie typowej Lo
f - mechanicznie -20
dla odmiany, nie-
Wygled uszkodzone me- owocéw pokruszonych - 7
chanicznie, nie- . ioseow trwatych  -10
oblodzone, bez P y
zlepiencow trwa- owocéw grupy ciemno
tych; obecnos¢ zabarwionej w czer-
wolnych szyputek wonej -10
nie stanowi wady .
owocow grupy czer-
wonej w ciemno za-
barwionej -10
owoce czyste, nieszkodliwych ciat
bez zanieczysz- obcych pochodzenia
Zanie- czer mineralnych roslinnego -05
czyszcze- i nieszkodliwych sanieczyszeze
nia ciat obcych po- mineral?]l ch 01
chodzenia ros- y -
linnego
3.2. 3. Truskawki zamrozone cate lub krajane z cukrem.

Wymagania dotyczgce truskawek zamrozonych z cukrem,
catych lub krajanych - wg 3. 2. 1jak dla klasy I, przy czym
puszcza sie owoce ze wstepnymi zmi-anami enzymatycz-
mi nie wiecej niz 0, 5% wag. , (wzajemne odci$niecie owo-
nie stanowi wady). Dodatek wagowy owoc6éw i cukru -

odnie z wymaganiami odbiorcy.

4, PAKOWANIE. PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT

4.1. Opakowanie, pakowanie, znakowanie - wg BN-69/
8165-1 3.

4. 2. Przechowywanie. Warunki klimatyczne i okresy

5. BADANIA

5, 1. Rodzaje badan

a) sprawdzenie dojrzatosci,

b) sprawdzenie wygledu,

c) sprawdzenie zdrowotnosci,
d) sprawdzenie wielkosci,

e) sprawdzenie konsystencji,

f) sprawdzenie smaku i zapachu,

g) sprawdzenie zanieczyszczen.
5. 2. Pobieranie probek - wg PN-73/A-75051.

5,:.3"Q£7?s badan

5,3.1. Sprawdzenie dojrzatosci. wygladu, wielkosci kon-

systencji. smaku i zapachu - wg PN-73/A-75051.

5. 3. 2. Sprawdzenie zdrowotnosci nalezy wykonaé¢ orga-

noleptycznie po uprzednim rozmrozeniu truskawek. Sposéb
rozmrazania - wg PN-73/A-75051.
5. 3. 3. Oznaczenie zawartos$ci zanieczyszczeh mineral-

nych - wg PN-73/A-75051.

5. 3. 4. Oznaczenie zawarto$ci nieszkodliwych ciat obcych
pochodzenia ro$linnego;

a) w truskawkach zamrozonych sypkich z szyputke nale-
zy wykonaé¢ metode wagowe wg PN-71/A-751 01.

b) w truskawkach zamrozonych sypkich bez szyputek na-
nastepujecy
spos6b. Z prébki ogélnej pobranej wg PN-73/A-75051 wydzie-

lezy wykona¢ metode pomiaru powierzchni w

lic prébke $rednie i zwazy¢é na wadze technicznej. Truskaw-
ki umiesci¢ na biatej tacy i rozmrozi¢. Z rozmrozonego pro-
1.2. 13.

kwa-

duktu wydzieli¢ zanieczyszczenia organiczne wg

Na biatej kartce papieru wykres$li¢ pole zblizone do
dratu o powierzchni uzaleznionej od ilosci truskawek —w
probce $redniej biorec za podstawe okre$lone w normie po-
wierzchnie pola dla 500 g owocéw. Wydzielone nieszkod-
liwe ciata obce pochodzenia roslinnego utozyé obok siebie
w jednej warstwie na wykreslonym polu. Utozone zanieczy-
szczenia nieforemne wystepujece poza wykre$lone pole na-
lezy odnies¢ do wolnych przestrzeni, jezeli znajduje sie na

wykreslonym polu.

przechowywania w chtodnicach - wg PN-76/A-07005. Truskawki speiniaje wymagania podane w normie,  jeéli

4.3 Transport. Truskawki zamrozone nalezy przewozi¢ teczna powierzchnia zajeta przez nieszkodliwe ciata obce
srodkami transportowymi przystosowanymi  do przewozu pochodzenia ros$linnego jest mniejsza lub réwna powierzch-
mrozonej zywnos$ci zabezpieczajecymi utrzymanie  niskich ni okre$lonej w normie.

temperatur.
t_adownia $rodka transportowego powinna odpowiadaé wy-

maganiom sanitarnym okre$lonym w zarzedzeniu  Ministra 5 4. Ocena partii. Partig zamrozonych truskawek nalezy
Jrowia i Opieki Spotecznej z dnia 17 wrze$nia 1971 roku uzna¢ za zgodne z wymaganiami normy, jezeli wyniki bada-
Aon. Pol. nr. 50, poz. 320). nia bede zgodne z 3 i 4.
KONIEC

~macje dodatkowe



4 Informacje dodatkowe do BN -78/8165-02

INFORMACJE DODATKOWE

1 Instytucja opracowujgca norme - Zjednoczenie Prze-

mystu Chtodniczego.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-69/8 165-02

a) zaktualizowano wymagania jakosciowe dla truskawek
zamrazanych dostosowujac je do potrzeb eksportu i rynku
krajowego.

b) uzupeitniono norme wymaganiami dla truskawek zamro-

zonych: sypkich z szyputke, krajanych z cukrem.

3. Normy i dokumenty zwigzane
PN-76/A-07005 Towary zywno$ciowe. Warunki klimatycz-
ne i okresy przechowywania w chtodniach
PN-73/A-75051 Mrozone owoce i warzywa. Badanie ja-

kosci

PN-71/A-75001 Przetwory owocowe i warzywne. Przygo-
towanie probek i metody badan fizykochemicznych

PN-72/A-74850 Cukier biaty

PN-72/R-75029 Owoce $wieze. Truskawki

BN-69/8165-13 Mrozone owoce i warzywa. Pakowanie i
znakowanie

BN-70/8165-21 Mrozone owoce i warzywa. Podstawowe o-
kreslenia i podziat

Zarzadzenie Ministra Zdrowia i Opieki Spotecznej z  dnia

17 wrze$nia 1971 r. (Mon. Pol. nr 50 poz. 320).

4. Symbol wg SWW - 2463-124.

5. Autor projektu normy - mgr inz. Andrzej Wasilewski

- Centralne Laboratorium Chtodnictwa, t6dz.

Errata do BN-78/8 165-02

Strona Lam Wiersz

3 lewy 1od
gory
3 lewy 4 od
gory
3 lewy 6 od
gory
3 lewy 9 od

gory

Jest Powinno by¢

3.2.2. Trus- 3.3. Truskaw-
kawki ki

3.2.1 3.2

3.2.3. Trus- 3.4. Truskaw-
kawki ki.

3.2t 3.2



