UKD 637.517,4

NORMA BRANZOWA

POLFABRYKATY
1WYROBY MIESNE
1DROBIOWE

Produkcja garmazeryjna

Mieso z rozbioru

E>N-73
8151-43

golonki wieprzowej tylnej

1. WSTBP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest roz-
bidér golonki tylnej $Swiezej lub mrozonej na miesa
drobne.

1.2. Normy zwigzane

FN-65/A-82000 Mieso i podroby zwierzat rzeznych.
Wspolne wymagania i badania

PN-64/A-82002 Wieprzowina. Czesci zasadnicze

PN-71/A-62100 Wyroby garmazeryjne. Badania che-
miczne
2. WYHAGAHTA
2.1. Solonka tylna (surowiec wyjsciowy) - wg
tabl. 1.
Tablica 1
Cecha Wymagania

surowiec przeznaczony do produkcji powi-,
Pochodzenie nien pochodzi¢ z péttusz wieprzowych_uz—

suroweca nanych przez organ urzedowego badania

zwierzat rzeznych 1 migsa za zdatny do
spozycia bez zastrzezen

golonka tylna - $rodkowa cze$¢ korczyny
tylnej, odcieta od szynki na wysokosSciVs
koéci goleni, liczac w dot od stawu ko-
lanowego; noga powinna by¢ odcieta nieco
powyzej stawu skokowego tak, aby caty
guz pietowy pozostat przy niej; golonka
zawiera 2/3 kosci goleniowych (strzatko-
wej 1 piszczelowej) bez nasady dolnej;

w sktad golonki wchodza miesnie: pro-
stowniki i zginacze palcéw; zewnetrzna
powierzchnia golonki powinna by¢ pokryta
skéra - zgodnie z PN-64/A-82002

Wyglad ogdlny

czysta, gtadka, niepostrzepiona; element
nie powinien mie¢ przekrwien i pomiaz-
dzonych kosci; w elementach rozmrozonych
dopuszczalna wilgotno$¢ powierzchni mies-
ni; niedopuszczalna oslizgtos¢ oraz na-
lot ples$ni

Powierzchnia

Grupa katalogowa XIl 11

cd. tabl. 1

Cecha Wymagania

miesni - od bladorézowej do Ciemnorézo-
wej, thuszczu - biaka; dopuszczalny od-
cien rézowy lub kremowy; w elementach
rozmrozonych dopuszczalne na powierzchni
lekkie zszarzenie barwy

Barwa

miesni - jedrna, elastyczna; w elemen-
tach rozmrozonych dopuszczalna mniej
jedrna i1 mniej elastyczna

Konsystencja

swoisty, charakterystyczny dla miesa
Swiezego; niedopuszczalny zapach wskazu-
Jacy na zaparzenie, na zapoczatkowany
proces psucia sie miesa oraz inne zapa-
chy obce

Zapach

2.2. Elementy porozbiorowe - wg tabl. 2.

Tablica 2

Element Wymagania

mieso Sciegniste z duza zawartoscia
tkanki #acznej, nietduste, bez thuszczu
zewnetrznego; niepozadane przettuszcze-
nie miedzymiesniowe 1 Srodtkankowe; nie-
dopuszczalne gruczoty i1 przekrwienia;
barwa miesa - rézowa do ciemnorézowej ;
przy badaniu analitycznym zawarto$c¢
thuszczu - nie wiecej niz 23%

Mieso drobne
b/k KkI. 111

3. BADANIA

1.1,. Badania organoleptyczne - wg PN-65/A-82000.

3.2. Badania chemiczne. Oznaczanie zawartosci

thuszczu - wg. PN-71/A-82100.

KONITEC

Informacje dodatkowe

Panstwowe Przedsigbiorstwo Garmazeryjne
Ustanowiona przez Dyrektora Panstwowego Przedsigbiorstwa Garmazeryjnego dnia 13 lipca 1973 r.
jako norma obowigzujgca w zakresie produkcji od dnia 1 kwietnia 1974 r.
(Dz. Norm. i Miar nr 35/1973 po0z.108)

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJINE 1973.

Wplyw do WN 20.7.73.0ddano do skfadu 11.9.73.Druk ukonczono w listopadzie 73.

Cena zt 1,20

Obj.0,25a. w. Naklad 3600 +50 egz. Zam. 3381/73



INFOKMACJE DODATKOWE do BN-73/8151-43

1. Rozbidér golonki tylne.l m miesa drobno polega na:

a) wykrojeniu kosci goleniowych (strzatkowej i pisz-
czelowej) i doczyszczaniu ich z ewentualnych pozostato$-
ci tkanki miesnej,

b) doktadnym oddzlelniu skéry od pozostatej czesci ele-
mentu,

c) oddzieleniu miesa od thuszczu i zakwalifikowaniu mie-
sa do kI. I1l1; thuszczu - do thuszczu drobnego,

d) w przypadku przeznaczenia golonki bez kosci do pro-
dukcji, bez koniecznosci oddzielenia skéry od thuszczu,
wykrawanie polega na wykrojeniu jedynie kosci goleniowych
(strzatkowej 1 piszczelowej).

2. Orientacyjne wskazniki

tylnej na miesa drobne

Lp.

o P w

Asortyment

Mieso drobne ki. 111
THuszcz drobny
Skorki

Kosci

Strata

Razem

uzyskane z rozbioru golonki

Sredni
wskaznik, %
56,40
18,50
8,90
15,90
0,30

100,00

Granice
odchylen, %

55,40757,40
18 ,00719,00
8 ,70F 9,10
15,50-716,30

0,30



