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NORMA BRANZOWA

Produkcja garmazeryjna

POLFABRYKATY
| WYROBY MIESNE
| DROBIOWE

Mieso z rozbioru
Swiezych cwierctusz wotowych

tylnych klasy 1 i 2
bez poledwic

1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem

mieso uzyskane z rozbioru Swiezych ¢éwiercétusz wo-

+owych tylnych bez poledwic kI. 1 i 2.

1.2. Hormy zwigzane

PN-65/A-82000 Mieso i podroby zwierzat rzeznych.
Wsp6lne wymagania i badania
PN-69/A-82001 Mieso w tuszach, péttuszach i
¢wierctuszach
2. WYMAGANIA
2.1. ¢wierctusze wotowe tylne bez poledwic kI.1
i 2 (surowiec wyjsciowy) - wg tabl. 1.
Tablica 1
Wymagania
Cecha
k. 1 k. 2

surowiec przeznaczony do produkcji powi-
nien pochodzi¢ z ¢wierétusz wotowych tyl-

Pochodzenie nych bez poledwic uznanych przez organ

normy jest

surowca " z > _
urzedowego badania zwierzat rzeznych i
miesa za zdatny do spozycia bez zastrzezen
¢wierctusze wotowe ¢éwierctusze wotowe
tylne bez poledwic tylne bez poledwic
kl. 1 pochodzace ze kl. 2 pochodzace ze
sztuk pednomiesnych sztuk miesnych, 0
o miesniach bardzo miesniach dobrze
dobrze rozwinietych, rozwinietych, wy-
o wyraznych cechach trostkach kregow
Wyglad petnomigsnosci; gra- grzbietowych mato
ogolny nico poszczegdlnych wyczuwalnych; war-
partii tutowia wy- stwa thuszczu zewne-
réwnane; warstwa trznego Srednia na
thuszczu zewnetrzne- calej powierzchni
go bardzo dobra, do- [lub nie wystepuje -
bra, $rednia na ca- zgodnie z PN-69/
tej powierzchni lub A-82001
nia wystepuje -
zgodnie z PN-69/
A-82001
czysta, gtadka, niepostrzepiona,”™ bez gieb-
szych pozacinan; c¢wierctusza nie powinna
Powierzchnia mie¢ przekrwiehn i pomiazdzonych kosci;
niedopuszczalna oslizgtos¢ oraz nalot
plesni
miesa - Jasnoczerwona , czerwona do ciemno-
Barwa czerwonej, thuszczu - biata z odcieniem

Informacje dodatkowa

rézowym lub kremowym

cd. tabl. 1

Cecha

Konsysten-
cja

Zapach

2.2.

Wyszczeg6lnienie

Mieso

b/k KI.

Mieso

b/k KI.

Mieso

b/k KI.

Mieso

b/k KI.

3.1.

KONITEC

drobne

drobne

drobne

drobne

[\%

BN-73
8151-41

Grupa katalogowa XII 11

Wymagania
kl. 1 kl. 2

schtodzonych, pét-
elas-

¢wierctusz studzonych,
chtodzonych i1 chtodzonych- jedrna,
tyczna

charakterystyczny dla miesa
Swiezego; niedopuszczalny zapach wskazu-
Jacy na zaparzenie, na zapoczgtkowany pro-
ces psucia sie migsa oraz inne zapachy
obce

swoisty,

Elementy porozbiorowe - wg tabl. 2.

Tablica 2

Wymagania

mieso chude, bez $ciegien, powiezi,
bton, bez thuszczu zewnetrznego i
przettuszczenia miedzymiesniowego;
niedopuszczalne gruczoty, przekrwie-
nia i grubsze naczynia krwiono$-
ne; barwa miesa - jasnoczerwona do
czerwonej

mieso chude, $ciegniste i niescieg-
niste, bez grubszych $ciegien, bez
thuszczu zewnetrznego i przetdusz-
czenia miedzymiesniowego; dopusz-
czalne mierne przethuszczenie Sréd-
tkankowe (marmurkowato$¢); niedopu-
szczalne gruczoty, przekrwienia,
grubsze naczynia krwionos$ne; barwa
miesa - jasnoczerwona do czerwonej

mieso thuste, Sciegniste i niescieg-
niste; dopuszczalny tduszcz zewne-
trzny i miedzymiesniowy w cienkich
warstwach; niedopuszczalne grubsze
Sciegna, gruczodly, przekrwienia

oraz grubsze naczynia krwionosne;
barwa miesa - jasnoczerwona do czer-
wonej, thuszczu - biatokremowa i
biata do jasnozottej

mieso krwawe; gruczoty, $ciegna,
powiezie, z wyjatkiem niekonsump-
cyjnych (Sciegno Achillesa); prze-
thuszczenie miedzymiesniowe oraz
thuszcz zewnetrzny bez ograniczen;
przekrwienia i grubsze naczynia
krwionosne dopuszczalne bez wiek-
szych skrzepéw krwi

3. BADANIA

Badania organoleptyczne - wg PN-65/A-82000.

Ustanowiona przez Dyrektora Panstwowego Przedsiebiorstwa Garmazeryjnego dnia 13
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INFOHMACJE DODATKOWE do BN-73/8151-41

1. Rozbidér Swiezych ¢wiercétusz wotowych tylnych bez poledwic ki, 1 i 2 polega na:

a) oddzieleniu goleni tylnej w stawie kolanowym tak, aby mies$nie udowo-pletowe pozostaty przy udzcu, a cate Scieg-
no Achilessa - przy goleni,

b) odcieciu ogona u nasady, tj. na ostatnim kregu nieruchomym,

c) odcieciu czesci lediwiowo-brzusznej od udzca cieciem pomiedzy ostatnim kregiem ledzwiowym i pierwszym kreglem
kosci krzyzowej po omiesnej miesnia czworogtowego tak, aby miesnie brzucha (#ata) pozostaty przy- czesci ledzwiowo-
-brzusznej .

Po dokonaniu podziatu na czesci nalezy wykroi¢ kosci oraz dokona¢ klasyfikacji mies drobnych weddug wymagan jako$-
ciowych podanych w normie. Kosci nalezy oczysci¢ z ewentualnych pozostatosci tkanki miesnej.

2. Orientacyjne wskazniki uzyskiwania mies drobnych z rozbioru $wiezych ¢wieréctusz wotowych tylnych bez poledwic
kI. 112

kI. 1 kl. 2

Lp- Asortyment Sredni granice Sredni granice

wskaznik, % odchylen, % wskaznik, % odchylen, %
1 Migso drobne KI. I 47,70 47,20 t 48,20 46,40 45,90 r 46,90
2 Mieso drobne kI. 11 15,70 15,20 r 16,20 15,90 15,40 t 16,40
3 Migso drobne kl. 111 10,80 10,30 r 11,30 11,80 11,30 T 12,30
4 Mieso drobne kI. 1V 10,00 9,50 1 10,50 5,70 5,20 i 6,20
5 Ogony 1,00 0,90 ¥ 1,10 1,00 0,20 r 1,10
6 Sciegna 0,30 0,20 t 0,40 0,30 0,20 t 0,40
7 Kosci 14,00 13,50 r 14,50 18,40 17,90 T 18,90
8 Strata 0,50 0,50 0,50 0,50

Sasem 100,00 100,00



