UKD 637.514.22;64+.6

NORMA BRANZOWA

BN-73
Produkcja garmazeryjna 8151-40
POLFABRYKATY topatka bez kos$ci przjjgotouiana do
I WYROBY MIESNE  jjedzenia, gotouiania, golonka jako
| DROBIOWE element oraz pozostate elementy po-
rozbiorouie uzyskane z rozbioru to-
patki z golonkg nie poddanej obrdbce Grupa katalogowa XII 11
1. WSTEP cd. tabl. 1
Cecha

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy
jest topatka bez kosci przygotowana do wedzenia,
gotowania, golonka jako element oraz pozostate
elementy porozbiorowe uzyskane z rozbioru to-
patki z golonka Swiezej lub mrozonej.

1.2. Normy zwigzane
PN-65/A-82000 Migso i podroby zwierzat rzez-
nych. Wspdlne wymagania i badania
PN-64/A-82002 Wieprzowina. Czesci zasadnicze

PN-71/A-82100 Wyroby garmazeryjne. Badania
chemiczne

2. WYMAGANIA

2.1. topatka z golonka (surowiec wyjsciowy) —
wg tabl. 1

Tablica 1

Cecha Wymagania

Pochodzenie
surowca

surowiec przeznaczony do produkcji
powinien pochodzi¢ z pétusz wie-
przowych uznanych przez organ
urzedowego badania zwierzat rzez-
nych i migsa za zdatny do spozycia
bez zastrzezen

Wyglad

zewnetrzna powierzchnia topatki po-
ogdlny

winna by¢ pokryta warstwg tluszczu,
bez fatdu skdry i bez tluszczu pa-
chowego; w skiad topatki wchodzg
miedzy innymi nastepujgce miesnie:
nadgrzebieniowy, podgrzebieniowy,
podiopatkowy, tréjgtowy ramienia,
caty zesp6t miesni ramienia; od do-
tu topatka odcieta w go6rnej czesci
nadgarstka; topatka zawiera naste-
pujace kosci; topatke wraz z chrzast-
ka fopatkowa, kos$¢ ramienng, kos¢
podramienia (tokciowg i promie-
, niowg) — zgodnie z PN-64/A-82002

Wymagania

Powierzchnia  czysta, gtadka, niepostrzepiona, bez
glebszych pozacinan; element nie po-
winien mie¢ przekrwien i pomiaz-
dzonych kosci; w elementach roz-
mrozonych dopuszczalna wilgotnos¢
powierzchni mies$ni; niedopuszczalna
oslizgtos¢ oraz nalot plesni

Barwa miesni — od bladorézowej do czer-
wonej, tluszczu — biala, dopu-
szczalny odcien rézowy lub kremo-
wy; w elementach rozmrozonych
dopuszczalne na powierzchni lekkie
zszarzenie barwy

Konsystencja  miesni — jedrna, elastyczna; w ele-
mentach rozmrozonych dopuszczalna
mniejsza  jedrnos¢ i elastyczno$¢
miesni

Zapach swoisty, charakterystyczny dla mie-
sa $Swiezego; niedopuszczalny zapach
wskazujagcy na zaparzenie, na za-
poczatkowany proces psucia sie mie-
sa oraz inne zapachy obce

2.2. topatka bez kosci przygotowana do we-
dzenia, gotowania, golonka jako element oraz po-
zostate elementy porozbiorowe

2.2.1. tLopatka bez kosci przygotowana do we-
dzenia, gotowania. topatke bez kosci tworzy mie-
so bez kosci pochodzace z gornej czesci konczyny
przedniej, pozbawione grubszej tkanki tgcznej,
grubszych naczyn krwionosnych oraz tluszczu
miedzymie$niowego z pozostawieniem pasemek
grubosci do 15 mm.

Brzegi topatki powinny by¢ uformowane do
ksztattu pdtokraglego, powierzchnia gtadka, bez
strzepOw, pczacinan z pozostawieniem warstwy

Panstwowe Przedsigbiorstwo Garmazeryjne
Ustanowiona przez Dyrektora Panstwowego Przedsiebiorstwa Garmazeryjnego dnia 6 czerwca 1973 r. jako
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thuszczu zewnetrznego grubosci do 20 mm oraz
skory stanowiacej okotlo  powierzchni elementu.

2.2.2. Golonka jako element. Golonka przednia
jest to Srodkowa cze$C konczyny przedniej od-
cieta od topatki na wysokosci stawu fokciowego
w ten sposob, aby kosci podramienia bez czesci
wyrostka kosci tokciowej i dolnej nasady kosci
ramienia pozostaty przy golonce. Noga odcieta
tak, aby kosci nadgarstka pozostaty przy niej.
Golonka przednia zawiera nastepujace kosci: dol-
ng nasade kosci ramiennej i kosci podramienia
(fokciowg i promieniowa) bez czesci wyrostka
fokciowego kosci tokciowej pozostatej przy topa-
tce. W sktad golonki wchodzg migsnie: prostow-
niki i zginacze palcow.

2.2.3. Pozostate elementy porozbiorowe — wg
tabl. 2

Tablica 2

Element Wymagania

mieso thluste; dopuszczalna nieznacz-
na ilos¢ tkanki tgcznej bez tluszczu
zewnetrznego; dopuszczalne przettu-
szczenie miedzymie$niowe w war-
stwach do 8 mm oraz $rodtkankowe
(marmurkowato$¢) bez ograniczen:
niedopuszczalne przekrwienia, gru-
czoly oraz grubsza tkanka taczna;

Mieso drobne
b/k ki. 1l

barwa miesa — rézowa do czerwo-
nej, tiuszczu — biata; dopuszczalny
odcien rozowy lub kremowy; przy

badaniu analitycznym zawartos¢ ttu-
szczu — nie wiecej niz 3%

cd. tabl. 2
Element

Migso drobne
b/k ki. 111

Mieso drobne
b/k ki. IV

Wymagania

mieso Sciegniste z duza zawarto$cig
tkanki tacznej, niettuste, bez ttuszczu

zewnetrznego; niepozadane przettu-
szczenie miedzymiesniowe i $rod-
tkankowe; dopuszczalne gruczoty
i przekrwienia; barwa migesa —

rozowa do czerwonej; przy badaniu
analitycznym zawarto$¢ ttuszczu
nie wiecej niz 23%

mieso krwawe, gruczoty, Sciegna,
tluszcz zewnetrzny oraz przettuszcze-
nie miedzymies$niowe i S$rodtkanko-
we bez ograniczen; niedopu-
szczalne skrzepy krwi; barwy mie-
sa — nie okresla sie; ttuszczu —biata,
dopuszczalny odcien rézowy lub kre-
mowy; zawarto$¢ tluszczu bez
ograniczen

3. BADANIA

3.1. Badania organoleptyczne — wg PN-65/

A-82000.

3.2. Badania chemiczne — o0znaczanie zawar-
tosci thuszczu wg PN-71/A-82100.

KONIEC

INFORMACJE DODATKOWE do BN-73/8151-40

1. Rozbiér topatki z golonka nieobrobionej z uzyska-
niem topatki przygotowanej do wedzenia, gotowania
oraz golonki jako elementu polega na:

a) oddzieleniu golonki na wysokosci stawu tokcio-
wego tak, aby kosci podramienia i nasada dolna kosci
ramiennej pozostaty przy golonce, a czes¢ wyrostka tok-
ciowego kosci tokciowej przy fopatce,

b) zdjeciu tluszczu z powierzchni topatki z pozosta-
wieniem warstwy thuszczu grubosci do 20 mm oraz
skory stanowigcej '/3 powierzchni elementu,

c) wyjeciu kosci topatkowej wraz z chrzastkg topat-
kowa, kosci ramiennej i czeSci wyrostka tokciowego ko-
ci tokciowej,

d) odcieciu miesnia podlopatkowego, wycieciu grub-
szej tkanki fgcznej, grubszych naczyhn krwionos$nych oraz
thuszczu miedzymiesniowego z pozostawieniem pasemek
grubosci do 15 mm,

e) wyrownaniu brzegéw topatki do ksztattu poét-
okragtego, aby po uformowaniu nie zachodzita koniec?;-.-

nos¢ dodatkowej obrobki, N

f) segregacji uzyskanych mies drobnych wg wyma-
gan jakosciowych podanych w normie,

g) doktadnym oddzieleniu tluszczu od skérek i za-
kwalifikowaniu go do tluszczu drobnego.

2. Orientacyjne wskazniki uzyskiwania elementéw z
rozbioru topatki z kos$cig i golonka nieobrobionej w celu
uzyskania golonki jako elementu

Pottusze kl. 3

Aiani Sredni i i
Lp. Wyszczegoblnienie wskaz- gragi“c%moadccyr{gieeh,
nik, %
%
1 topatki b/k do 52,20 51,20 4- 53,20
wedzenia, gotowa-
nia
2 Mieso drobne b/k
ki. 11 1310 12,60 -4-13,60
3 Mieso drobne b/k
kIl 111 150 140 4 1,60
4  Mieso drobne b/k 0,60 0,50 4 0,70
kl. IV
5 Thuszcz drobny 11,40 10,90 4 11,90
6 Golonka z koscig 11,70 11,20 4 12,20
7  Skérki 1,20 1,10-4- 1,30
18 Kosci 8,00 7804 820
9  Strata 0,30 0,30
Razem 100,00



