UKD 637.514:641.6

NORMA BRANZOWA

BN-73

POLFABRYKATY Produkcja garmazeryjna 8151-37
1WYROBY MIESNE B ) .
1DROBIOWE Mieso z rozbioru szynki

z koscig i golonka

1. WSTEP
1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest
rozbidér szynki z koscig i golonka, Swiezej lub

mrozonej, na miesa drobne.

1.2. Normy zwigzane
PN-65/A-82000 Mieso podroby zwierzat rzeznych.
Wspélne wymagania badania
PH-64/A-82002 Wieprzowina. Czesci
PM-71/A-82100 Wyroby garmazeryjne.
miczne

zasadnicze

Badania che-

2. WYMAGANIA

2.1. Szynka z golonka (surowiec wyjsciowy)
tabl. 1.

- wg

Tablica 1

Cecha Wymagania

surowiec przeznaczony do produkcji powi-
nien pochodzi¢ z péktusz wieprzowych
uznanych przez organ urzedowego badania
zwierzat rzeznych i miesa za zdatny do
spozycia bez zastrzezen

Pochodzenie
surowca

zewnetrzna powierzchnia szynki pokryta
thuszczem; fatd thuszczu pachwinowego
pozostawiony przy szynce, a noga wraz z
guzem kosci pietowej oddzielona od szyn-
ki nad stawem skokowym; w skkad szynki

z golonkg wchodza miedzy innymi nastepu-
Jace miesnie: poétbtoniasty, czworoghowy,
dwugtowy, poksciegnisty i miesnie po-
Sladkowe; szynka zawiera nastepgjape kosci:
kosci miednicy (kulszowag, 4onowa, bio-
drowg bez skrzydba), koS¢ udowa z rzep-
kg, kosci goleni (piszczelowg i strzak-
kowg) bez dolnych nasad i przepotowione
(od drugiego) kregi kosci krzyzowej,
ktére moga wystepowa¢ przy szynkach po-
chodzacych z péktusz, przy ktérych nie
pozostawiono po uboju ogona - zgodnie z
PN-64-/A-82002

Wyglad ogdlny

Powierzchnia czysta, ghadka, niepostrzepiona, bez
glebszych pozacinan; element nie powi-
nien mie¢ przekrwien i pomiazdzonych
kosci; w elementach rozmrozonych dopusz-
czalna wilgotnos¢ powierzchni migsni;
niedopuszczalna oslizgtos¢ oraz nalot
plesni

Grupa katalogowa XIlI 11

cd. tabl. 1
Cecha Wymagania
Barwa miesni - od bladorézowej do czerwonej;
thuszczu - biaka, dopuszczalne odcienie
- rézowy lub kremowy; w elementach roz-
mrozonych dopuszczalne na powierzchni
lekkie zszarzenie barwy
Konsystencja miesni - jedrna, elastyczna; w elemen-
tach rozmrozonych dopuszczalna mniejsza
jedrnos¢ i elastycznos¢ miesni
Zapach swoisty, charakterystyczny dla migsa
Swiezego; niedopuszczalny zapach wskazu-
jacy na zaparzenie, na zapoczatkowany
proces psucia sie migesa oraz inne zapa-
chy obce
2.2. Mieso drobne z rozbioru szynki z koscig i
golonka - wg tabl. 2.
Tablica 2
Element Wymagania

mieso bez tkanki 4acznej, bez thuszczu
zewnetrznego; przethuszczenie miedzy-
raiesnione dopuszczalne w warstwach do

2 mm; dopuszczalna lekka marmurkowatosc;
niedopuszczalne gruczody i przekrwienia;
barwa miesa - jasnorézowa i rézowa do
czerwonej, niedopuszczalne kawalki o
barwie bialej tzw. rybie mieso, oraz o
harwie ciemnoczerwonej; barwa thuszczu
- biaka, dopuszczalny odcien rézowy lub
kremowy; przy badaniu analitycznym: za-
wartos¢ thuszczu - nie wigcej niz 18%

Migso drobne
b/k kI. 1

migso thuste; dopuszczalna nieznaczna
ilos¢ tkanki #acznej; dopuszczalne prze-
thuszczenie raiedzymigesniowe w warstwach
do 8 mm oraz Srédtkankowe (raarmurkowa-
tos€) bez ograniczen, bez thuszczu ze-
wnetrznego; niedopuszczalne przekrwie-
nia, gruczoly, grubsza tkanka ¥gczna;
barwa migsa - rézowa do czerwonej; thu-
szczu - biaka; dopuszczalny odcien rézo-
wy lub kremowy; przy badaniu analitycz-
,nym zawarto$¢ thuszczu - nie wiecej niz
35%

Mieso drobne
bk kI. 11

migso Sciegniste z duzg zawartosciag
tkanki ¥acznej, niethuste, bez thuszczu
zewnetrznego; niepozadane przethuszcze-
nie miedzymiesniowe i Srodtkankowe;
niedopuszczalne gruczoly, przekrwienia;
barwa migsa - rézowa do czerwonej; przy
badaniu analitycznym: zawartos$¢ thuszczu
- nie wiecej niz 23%

Mieso drobne
b/k ki. 111

Panstwowe Przedsigbiorstwo Garmazeryjne
Ustanowiona przez Dyrektora Panstwowego Przedsigbiorstwa Garmazeryjnego dnia 6 czerwca 1973 r.
jako norma obowigzujgca w zakresie produkcji od dnia 1 stycznia 1974 r.
(Dz. Norm. i Miar nr 27/1973 poz. 79 )

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJNE 1973.

Cena zt 1.20

Wplyw do WN 13.6. 73.0ddano do skfadu 5.9. 73. Druk ukoriczono w listopadzie 73.

Obj.0,30a. w. Naktad 3600+50 egz. Zam. 3327/73
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cd. tabl. 2

Element Wymagania

mieso krwawe, gruczody, Sciegna, thuszcz
zewnetrzny oraz przetltuszczenie miedzy-
miesniowe i Srodtkankowe bez ograniczen,
niedopuszczalne skrzepy krwij barwy mie-
sa nie okresla sie, thuszczu - biata;
dopuszczalny odcieh rézowy lub kremowy;
zawartos¢ thuszczu - bez ograniczen

Mieso drobne
b/k k. IV

3. BADANIA

3.1. Badania organoleptyczne - wg PN-TSS/A”000.

3.2. Badania chemiczne. Oznaczanie zawartosci

tdtuszczu - wg PN-71/A-82100.

KONIEC

INFORMACJE DODATKOWE do BN-73/8151-37

1. Rozbiér szynki z golonka i klasyfikacja mies drob-
nych polega na:

a) dokdadnym zdjeciu thuszczu zewnetrznego wraz ze sko-
ra.
b) wykrojeniu kosci miednicy, kosci udowej z rzepka ko-
lanowg oraz kosci goleni i doczyszczeniu ich z ewentual-
nych pozostatosci tkanki miesnej,

c) podziale szynki bez kosci i bez thuszczu zewnetrzne-
go na wazniejsze miesnie (czworogiowy, dwughowy, pobto-
niasty, potsciegnisty, miesnie posladkowe, miesnie pros-
townikoéw i zginaczy palcow),

d) zdjeciu thuszczu Srédmiesniowego otaczajacego  po-
szczegblne miegsnie,

e) zdjeciu omiesnych zewnetrznych z miesni niesSciegni-
stych,

T) segregacji poszczegélnych miesni lub ich czesci na
klasy jakosciowe wg wymagan jakosciowych podanych w nor-

mie,

)} dok#adnym oddzieleniu thuszczu od skérek i zakwali-
Ffikowaniu go do thuszczu drobnego.

2. Orientacyjne wskazniki uzyskania miesa drobnego z
rozbioru, szynki z koscig i golonka nieobrobionej

Poktusze kl. 3

Lp.- Wyszczeg6lnienie wskaznik  orientacyjne
Sredni, % granice odchy-
len, %
1 Mieso drobne b/k KkI. 1 37,30 36,30438,30
2 Mieso drobne bsk KkI. 11 17,80 17,30418,30
3 Mieso drobne b/k kiI. 111 8,60 8,104 9,10
4 Mieso drobne b/k kI, 1V 0,90 0,804 1,00
5 THuszcz drobny 22,70 22,20423,20
6 Skorki 4,10 4,004 4,20
7 Kosci 8,30 8,104 8,50
8 Strata 0,30 0,30
Razem 100,00



