UKD 637.517.4/637.525.2
NORMA BRANZOWA BN-71

POLFABRYKATY : o 8151-17
| WYROBY MIESNE Produkcja garmazeryjna

| DROBIOWE Boczek bez kosSci

oraz zeberka
Grupa katalogowa XI1 11"

1. WSTEP
1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest boczek bez kosci oraz zeberka.

1.2. Normy zwigzane

PN-65/A-82000 Mieso i podroby zwierzat rzeznych. Wspolne wymagania i badania
PN-64/A-82002 Wieprzowina. Czesci zasadnicze

2. WYMAGANIA

2.1. Boczek z zeberkami (surowiec wyjsciowy)

Cecha Wymagania
Pochodzenie surowiec przeznaczony do produkcji powinien pochodzi¢ z péttusz wieprzowych uznanych przez
surowca organ urzedowego badania zwierzat rzeznych i miesa za zdatny do spozycia bez zastrzezen

boczek z Zzeberkami jest to dolna cze$¢ ttuszczowo-miesna pottuszy wieprzowej wraz z dol-
nymi koncami zeber od pigtego do ostatniego oraz czesciag przepotowionego mostka wraz
z chrzastkami zebrowymi; boczek z zeberkami powinien mie¢ ksztatt prostokata;

boczek moze by¢ ze iSkérg lub bez ~kéry zgod nie z PN-64/A-82002

Wyglad ogélny

czysta, gtadka, niepostrzepiona, bez glebszych pozacinan; element nie powinien mie¢ prze-
Powierzchnia krwien i pomiazdzonych kos$ci; w elementach rozmrozonych dopuszczalna wilgotnos¢é po-
wierzchni miesni; niedopuszczalna oslizglo$¢ oraz nalot plesni

mie$ni — od blador6zowej do czerwonej, tluszczu — biala; dopuszczalne odcienie rézowy
Barwa i kremowy
. mie$ni —jedrna, elastyczna; w elementach rozmrozonych dopuszczalna mniejsza elastycznos$é
Konsystencja i jedrno$¢ miesni
7 h swoisty, charakterystyczny dla miesa $wiezego; niedopuszczalny zapach wskazujgcy na zapa-
apac

rzenie, na zapoczatkowany proces psucia si¢ miesa oraz inne zapachy obce

i) Symbol wg SWW: 2313-81.

Panstwowe Przedsiebiorstwo Garmazeryjne
Ustanowiona przez Dyrektora PafAstwowego Przedsiebiorstwa Garmazeryjnego dnia 31 marca 1971 r. jako
norma obowigzujgca w zakresie produkcji od dnia 1 stycznia 1972 r. (Mon. Pol. nr 30/1971, poz. 193)
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2.2. Boczek bez kosci oraz zeberka

Element Wymagania

dolna cze$¢ ttuszczowo-miesna poétuszy wieprzowej uformowana do ksztattu prostokata;
grubo$¢ boczku nie mniej niz 15 mm; na przekroju poprzecznym powierzchnia miesa nie
powinna by¢ mniejsza niz Vs (20%) catej powierzchni przekroju poprzecznego; boczek mo-
ze by¢ ze skorg lub bez skéry

Boczek bez kosci

mieso z koscig z odcinka piersiowego poétusz wieprzowych; zeberka zawierajg kosci mostka
oraz kosci zeber wraz z cze$cig chrzastkowa, bez czesci zeber pozostatych przy schabie i kar-
kowce, pokryte cienkg warstwg miesni i tluszczu; gtdwnymi miesniami zeberek sg miesnie
miedzyzebrowe zewnetrzne i wewnetrzne

3. BADANIA
Badania organoleptyczne — wg PN-65/A-82000.

KONIEC

INFORMACJE DODATKOWE do BN-71/8151-17

1. Rozbiér boczku z zeberkami polega na oddzieleniu zeberek od boczku. Na powierzchni Zzeberek, chrzastek
zeberkowych i mostka nalezy pozostawi¢ cienka, warstwe miesni i thuszczu, nie naruszajgc miesni miedzyzebrowych.

2. Orientacyjne wskazniki uzyskania elementéw z rozhioru boczku z zeberkami na boczek bez kosci oraz
zeberka

. Orientacyjne granice odchylen
Lp. Element porozbiorowy Orientacyjny wskaznik, % v %}j y
1 Boczek bez kosci 79,00 78,00 -r- 80,00
2 Zeberka 20,80 19,80 -i- 21,80
3 Strata rozbiorowa 0,20 0,20
Razem 100,00 -
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