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1. WSTĘP

1.1. Przedmiot normy. Przedm iotem  norm y są 
wytyczne dotyczące pakowania, przechowyw ania 
i transportu  wyrobów garm ażeryjnych.

1.2. Określenia

1.2.1. Opakowania jednostkowe — opakowania, 
zaw ierające określoną ilość wyrobu sprzedawanego 
w hand lu  detalicznym , nie zabezpieczające samo­
dzielnie dostatecznej ochrony zawartości w tran s ­
porcie.

1.2.2. Opakowania bezpośrednie zbiorcze — opa­
kowania i naczynia, z których wyrób garm ażeryj­
ny  sprzedaw any jest wg m asy lub na sztuki.

1.2.3. Opakowania transportowe — opakowania 
zapew niające ochronę zaw artości w czasie tra n s ­
portu. Opakowania te służą do transportu  wyrobów 
garm ażeryjnych w opakowaniach jednostkowych, 
bezpośrednich zbiorczych lub nieopakowanych.

1.2.4. Jednostka ładunkowa — zestaw  określonej 
ilości pojedynczych jednostek zapakowanego pro ­
duktu , połączonych w celu mechanicznego prze­
mieszczania.

1.2.5. Jednostka ładunkowa spaletowana — ze­
staw  określonej ilości pojedynczych jednostek za­
pakowanego produktu, połączonych w celu m echa­
nicznego przem ieszczania przy użyciu palet.

1.2.6. Transport krótkotrwały dystrybucyjny — 
transport wyrobów garm ażeryjnych z zakładu p ro ­
dukcyjnego do punktów  sprzedaży detalicznej 
znajdujących się w odległości do 30 km.

1.2.7. Transport długotrwały przerzutowy — 
tran spo rt wyrobów garm ażeryjnych z zakładu pro­
dukcyjnego do punktów  sprzedaży detalicznej 
znajdujących się w odległości ponad 30 km.

1.3. Normy i dokumenty związane
PN-66/M-78211 Palety  ładunkow e skrzyniowe m e­

talowe. W ytyczne konstrukcyjne. P aram etry  
główne

PN-68/M-78216 Palety  ładunkow e płaskie jedno- 
płytow e drew niane czterowejściowe bez skrzydeł 
800X1200

PN-61/M-78222 Ramy paletowe niskie drew niane 
rozbieralne. W ym iary

PN-71/O-79026 Opakowania jednostkowe. Szeregi 
wym iarowe

PN-71/O-79033 Opakowania transportow e prosto- 
padłościenne. Szereg wym iarowy 

PN-67/0-79251 P rodukty  w opakowaniach jedno­
stkowych. Znaki i znakowanie. W ymagania pod­
stawowe

PN-67/0-79252 P rodukty  w opakowaniach tran s­
portowych. Znaki i znakowanie. W ymagania 
podstawowe

PN-70/0-79402 Opakowania transportow e tek tu ­
rowe. Pudła. W spólne wym agania i badania 

BN-70/5045-03 Opakowania transportow e m etalo­
we. Konwie stalowe ocynowane dźwigniowe 

BN-70/5045-04 Opakowania transportow e m etalo­
we. Konwie stalowe ocynowane grzybkowe 

BN-66/5048-01 Opakowania. Zamknięcia. Pokryw ­
ki m etalow e do słoi „Feniks”

BN-71/5048-07 Zamknięcia metalowe. Zakrywki 
kontaktow e do słoi szklanych 

BN-67/5098-02 Termos połowy 24 1 

BN-67/5098-03 Termos połowy 12 1 

BN-70/6414-02 Opakowania jednostkowe z two­
rzyw  sztucznych. Torby z folii polietylenowej 
zgrzewane
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BN-63/6833-03 Opakowania szklane do artykułów  
spożywczych. Słoje „Feniks”

BN-68/6833-17 Opakowania jednostkow e szklane.
Słoje do artykułów  spożywczych typ  TO 

BN-63/7354-01 K ubki kartonow e parafinow ane 
Zarządzenie M inistra Zdrowia i Opieki Społecznej 

z dnia 17 w rześnia 1971 r. w spraw ie ogólnych 
w arunków  sanitarnych  przy przewozie środków 
spożywczych (Mon. Pol. n r  50 poz. 320)

2. PAKOWANIE

2.1. Przygotowanie wyrobów do zapakowania.
W yroby garm ażeryjne przed zapakowaniem  po­
w inny być spraw dzone pod względem jakości. 
W szelkie wady fizyczne możliwe do usunięcia, jak 
np. przypalenia, nierów ne powierzchnie z powodu 
połam ań, nie odcięte końcówki jelit, powinny być 
usunięte zgodnie z norm am i przedmiotowymi.

2.2. Wymagania dotyczące opakowań. Opakowa­
nia jednostkow e do jednorazowego użytku prze­
znaczone do pakowania wyrobów i ich zamknięcia 
pow inny być czyste, bez obcych zapachów szkodli­
wych dla pakowanego w yrobu, zacieków farby, 
śladów pleśni, zamoknięcia oraz bez uszkodzeń m e­
chanicznych. Opakowania jednostkow e powinny 
być posegregowane wg typów, wielkości i rodza­
jów. Zaleca się, aby przeznaczone do napełniania 
opakowania i ich zamknięcia wydaw ane były w 
ilości niezbędnej na dany dzień pracy.

Słoiki przeznaczone do napełniania powinny być 
dokładnie um yte i wysuszone w tem peratu rze po­

nad 100°C. Dokładne w arunki suszenia określają 
norm y przedmiotowe.

Term osy i konwie z przykryw am i nie powinny 
mieć uszkodzeń (pogięcie, rdza itp.). Term osy i kon­
wie pow inny być wyposażone w kom plety elem en­
tów  zamknięcia, um ożliwiające szczelne zam yka­
nie.

Skrzynki z tw orzyw  sztucznych powinny mieć 
powierzchnie gładkie oraz powinny być czyste, 
bezwonne, bez uszkodzeń.

Pudła tek turow e powinny być czyste i bez uszko­
dzeń.

Skrzynki alum iniowe (pojemniki) powinny być 
w ykonane z blachy alum iniow ej lub kwasoodpor- 
nej nierdzew nej, pow inny mieć pokryw ę (wieko), 
zabezpieczającą wyroby przed zanieczyszczeniem. 
Skrzynki alum iniowe w bocznych ścianach przy 
górnej kraw ędzi pow inny mieć otw ory w enty la ­
cyjne.

Opakowania z tw orzyw  sztucznych kontaktujące 
się bezpośrednio ze środkam i spożywczymi powin­
ny mieć a test w ydany przez władze sanitarne 
„o dopuszczeniu do kontaktu  z żywnością” .

Opakowania do wielokrotnego użytku, jak 
skrzynki, term osy, konwie pow inny być każdora­
zowo wyszorowane w gorącej wodzie z dodatkiem  
sody krystalicznej, kaustycznej lub innych de te r­
gentów, a następnie spłukane gorącą bieżącą wodą 
i wysuszone.

2.3. Sposób pakowania

Lp. Rodzaj opakow ania W ym agania Sposób pakow ania Przykładow e zasto­
sowanie opakowań
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S łoje
— „Feniks”
oraz pokryw ki lub  za- 
k ryw ki z polichlorku 
w inylu
— „Tw ist O ff” 
oraz zakryw ki

wg
BN-63/6833-03
BN-66/5048-01

BN-68/6833-17
BN-71/5948-07

po napełnieniu szczelnie zam knąć po­
kryw ką lub zakryw ką; w  przypadku 
niektórych w yrobów  (np. majonez) do­
puszcza się uszczelnienie zakryw ki 
parafiną

majonez

2 Tuby alum iniowe w ym iary  zgodne 
z PN-71/O-79026

w ypełnić w yrobem  w  ilości odpow ia­
dającej norm om  przedm iotowym

majonez, pasty, 
krem y

3

Torby
— z folii polietyleno­

wej,
— z pergam inu,
— tom ofanu, celofanu 

pow lekane po liety ­
lenem , izoterm iczne 
(powlekane folią 
alum iniową)

wg
BN-70/6414-02

w ypełnić w yrobem  w ilości odpow ia­
dającej norm om  przedm iotow ym  tak, 
aby by ła możliwość zam knięcia torby; 
to rby  pow inny być zam knięte klipsem  
m etalow ym  lub z tw orzyw  sztucz­
nych, lub przez zgrzewanie całkow i­
cie zabezpieczające zaw artość przed 
wylaniem , w ypadaniem  i zanieczy­
szczeniami; to rby izoterm iczne należy 
zam ykać przez zwinięcie górnej k ra ­
wędzi

surówki, w arzyw a 
obierane, fry tk i, 
prażynki, pierożki, 
kopytka
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cd. tablicy

Lp. Rodzaj opakowania W ym agania Sposób pakow ania Przykładow e zasto­
sowanie opakowań
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K ubki kartonow e p a ­
rafinow ane
Forem ki z polichlorku 
winylu, z folii a lum i­
niowej zam ykane po­
kryw kam i lub bez po­
kryw ek

wg
BN-63/7354-02 
o różnych ksz ta ł­
tach i w ym ia­
rach zgodnych z 
PN-71/O-79026

w ypełnić dokładnie, tak  aby zaw ar­
tość nie w ystaw ała ponad górną k ra ­
wędź ścianki bocznej; w  przypadku 
w yrobów  o konsystencji mazistej 
opakowania, należy w ypełnić w taki 
sposób, aby w ew nątrz zaw artości nie 
było wolnej przestrzeni pow ietrznej; 
jako zam knięcia kubków  stosuje się 
książki parafinow ane, folię alum iniową 
oraz zakryw ki z polichlorku w inylu

galarety, pasty, 
krem y
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Tace, półm iski sa la ­
terki, faski kam ionko­
we i inne

w yroby powinny być układane w  spo­
sób estetyczny (dekoracyjny); przy 
układaniu  wyrobów należy zwrócić 
uwagę aby nie w ystaw ały one poza 
kraw ędź boczną opakow ania bezpo­
średniego

sałatki, ryby w  ga­
larecie i faszerow a- 
wane, śledzie w  za­
lewach

6
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Skrzynki alum iniowe 
(pojem niki) z przy ­
kryw am i

o zalecanych 
w ym iarach zew ­
nętrznych 
600X400 mm 
300X400 mm

napełniać należy tak, aby w  pełni za­
pewnić właściwą jakość w yrobu; 
między górną w arstw ą w yrobu a 
przykryw ą pow inna pozostać wolna 
przestrzeń około 5 cm; pakow anie do 
pojem ników  powinno odbywać się nie 
wcześniej niż 14-3 godz przed rozpo­
częciem transportu , w  zależności od 
trw ałości w yrobu

kaszanki, pasztety 
w yroby osłonkowe 
i bezosłonkowe, gu ­
lasze, bigosy, w y­
roby w  opakow a­
niach jednostko­
wych i bezpośred­
nich zbiorczych

7

Term osy 
24 1 
12 1

Konwie 
10 1, 20 1 
30 1, 40 1

BN-67/5098-02
BN-67/5098-03

BN-70/5045-03
BN-70/5045-04

napełniać należy w  tak i sposób, aby 
pomiędzy górną w arstw ą w yrobu a 
zam knięciem  pozostała wolna p rze­
strzeń pow ietrzna; stosowanie te rm o ­
sów powinno gw arantow ać dostarcze­
nie wyrobów w  stanie gorącym  lub 
zimnym

gulasze, flaki, zupy, 
bigosy

8 P udła

wg
PN-70/0-79402 
o w ym iarach 
zgodnych 
z PN-71/O-79033

całkowicie w ypełnione w yrobam i w 
opakow aniach jednostkow ych zam ­
kniętych; przy załadow aniu pudeł 
w yrobam i zam kniętym i w  kubkach, 
forem kach, torbach, słoikach po­
szczególne w arstw y należy przełożyć 
tek tu rą  falistą lub w kładką z tw o­
rzyw a sztucznego; pudła powinny być 
zam knięte za pomocą taśm y sam o­
przylepnej

wyroby w opako­
w aniach jednostko­
wych

9
Skrzynki z tw orzyw  
sztucznych oraz inne 
opakow ania

powinny zabez­
pieczać wyroby 
przed zanieczy­
szczeniami 
i uszkodzeniam i 
podczas tra n s ­
portu

całkowicie wypełnione w yrobam i w 
opakow aniach jednostkow ych zam ­
kniętych; przy załadow aniu skrzynek 
w yrobam i zam kniętym i w  kubkach, 
forem kach, torbach, słoikach poszcze­
gólne w arstw y należy przełożyć te k ­
tu rą  falistą lub w kładką z tw orzyw  
sztucznych

w yroby w  opako­
w aniach jednostko­
wych

2.4. Znakowanie. W yroby w opakowaniach jed ­
nostkow ych powinny być oznakowane za pomocą 
etykietow ania lub nadruków . E tykiety powinny 
być czyste, czytelne, nieuszkodzone, nanoszone ko­
lory powinny być wykonane trw ałym i, niezm ywal-

nym i farbam i, bez zacieków. E tykiety powinny 
być przyklejone lub umocowane w trw ały  sposób. 
N adruki na etykietach stykających się z wyrobami 
powinny być sporządzone farbam i nieszkodliwymi 
dla zdrowia.



4 BN-73/8150-04

Etykiety  na opakowaniach jednostkowych i bez­
pośrednich zbiorczych powinny zawierać co na j­
m niej następujące dane:

a) nazwę i adres producenta,
b) pełną nazwę wyrobu,
c) cenę detaliczną,
d) masę netto,
e) datę produkcji,
f) okres przydatności do spożycia,
g) sposób przechowywania,
h) technikę znakowania wg PN-67/0-79251.
W przypadku opakowań, których nie można 

oznakować, dane dotyczące wyrobu należy um ieś­
cić w dowodzie dostaw y i na zawieszce opakowa­
nia transportow ego.

Na opakowaniu transportow ym  pow inny znaj­
dować się co najm niej następujące dane:

a) nazwa wyrobu,
b) deklarow ana m asa netto ,
c) data  produkcji,
d) nazwa producenta i jego adres,
e) technika znakowania wg PN-67/0-79252.

2.5. Spaletowane jednostki ładunkowe

2.5.1. Rodzaje jednostek ładunkowych. W przy ­
padku stosowania zmechanizowanego przem iesz­
czania ładunków  w m agazynach zaleca się tw orze­
nie jednostek ładunkow ych przy użyciu:

a) palety  ładunkow ej płaskiej wg PN-68/ 
M-78216 z ew entualnym  stosowaniem  ram  paleto­
wych wg PN-61/M-78221 lub PN-61/M-78222,

b) pa le ty  ładunkow ej skrzyniowej wg PN-66/ 
78211.

2.5.2. Formowanie jednostek ładunkowych przy 
użyciu palet płaskich. W yroby garm ażeryjne w 
opakowaniach transportow ych należy układać na 
palecie w stos, w m iarę możliwości naprzem ian- 
legle, form ując zw artą jednostkę ładunkow ą w 
kształcie prostopadłościanu.

Opakowania okrągłe (konwie, term osy) z w yro­
bami garm ażeryjnym i należy ustaw iać w tak i spo­
sób, aby m aksym alnie w ykorzystać powierzchnię 
ładunkow ą palety. Dopuszcza się w ystaw anie opa­
kowań poza powierzchnię palety  do 40 mm, łącznie 
na dwie strony.

Jednostkę ładunkow ą należy zabezpieczyć przed 
zdeform ow aniem  się w czasie składow ania lub 
przem ieszczania folią term okurczliw ą lub przez 
przew iązanie pasam i parcianym i, liną albo w inny 
sposób. Pasy w iązań pow inny być tak  przeprow a­
dzone, aby przechodziły pośrodku opakowań; nie 
należy przeprowadzać pasów w m iejscu styku opa­
kowań.

2.5.3. Formowanie jednostek ładunkowych w 
paletach skrzyniowych. Pudła tek turow e z w yro­
bami garm ażeryjnym i należy układać w tak i spo­
sób, aby wypełnić w m iarę możliwości całkowicie

pojemność ładunkow ą palety  skrzyniowej. Pudła 
należy zabezpieczyć przed przesuwaniem  się lub 
zdeformowaniem.

2.5.4. Znakowanie jednostek ładunkowych. Pale­
ty  załadowane opakowaniami powinny mieć przy­
mocowaną zawieszkę lub naklejoną etykietę za­
w ierającą co najm niej następujące dane:

a) nazwę i adres producenta,
b) nazwę wyrobu,
c) deklarow aną masę netto  i brutto ,
d) technikę znakowania wg PN-67/0-79252.

3. PRZECHOWYWANIE

3.1. Określenie miejsca przechowywania

3.1.1. Wymagania dla magazynów wyrobów go­
towych. W yroby garm ażeryjne powinny być prze­
chowywane w m agazynach czystych, zaleca się w 
skanalizowanych, pozbawionych obcych zapachów, 
zabezpieczonych przed gryzoniam i i insektam i, de ­
zynfekow anych środkam i dozwolonymi do dezyn­
fekcji magazynów żywnościowych. Posadzki po­
w inny być bez wgłębień i dziur, wykonane z m a­
teriałów  tw ardych, łatw o zmywalnych, ze spadka­
mi w k ierunku wpustów podłogowych um ożliwia­
jących spływ wody przy myciu. Ściany powinny 
być wykonane z m ateriałów  łatwo zmywalnych. 
Pomieszczenia — nieoświetlone. W entylowane me­
chanicznie. Św iatło powinno być elektryczne. W 
m agazynach powinny znajdować się urządzenia za­
pew niające utrzym anie żądanej tem peratu ry  
4--^8°C dla wyrobów m niej trw ałych (sałatki, tatar, 
zupy, sosy itp.) i 4-r-12°C — dla wyrobów pozosta­
łych jak  również urządzenia zapewniające w ym ia­
nę powietrza. Ruch powietrza powinien być um iar­
kowany. Zalecana wilgotność względna — około 
85%.

M agazyny powinny być wyposażone co naj­
m niej w:

a) higrom etry, /
b) term om etry,
c) regały,
d) wózki transportow e.
M agazyny wyrobów gotowych nie mogą być w y­

korzystyw ane do składowania innych produktów.

3.1.2. Wymagania dla magazynów materiałów 
pomocniczych. Pomieszczenia przeznaczone do 
przechowyw ania opakowań powinny być wydzie­
lone i dostosowane do ilości składow anych opako­
wań. Pomieszczenia te  powinny być suche, czyste, 
przew iewne i pozbawione obcych zapachów, za­
bezpieczone przed gryzoniami i insektami. Ściany 
i posadzki powinny być wykonane z m ateriałów  
łatw o zmywalnych, okna zabezpieczone siatkami. 
W pomieszczeniach tych powinny znajdować się 
regały bądź raszki drew niane lub m etalowe do 
układania opakowań.
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3.2. Przechowywanie wyrobów w magazynach 
wyrobów gotowych. Okres przechowyw ania dla 
poszczególnych wyrobów podany jest w  norm ach 
przedm iotowych. Poszczególne asortym enty  w m a­
gazynie wyrobów gotowych należy układać na re ­
gałach luzem lub rozwieszać w ten  sposób, aby za­
pewnić im sta ły  dostęp pow ietrza oraz zabezpie­
czyć je  przed deform acją. Należy zwrócić uwagę, 
aby rozwieszane w yroby nie stykały  się ze sobą, 
nie dotykały  ścian i podłogi magazynu.

W yroby garm ażeryjne w  opakowaniach bezpo­
średnich zbiorczych i transportow ych należy ukła­
dać na k ratach  (raszkach), regałach bądź półkach, 
zabezpieczających opakowania przed bezpośrednim  
zetknięciem  z podłogą i ścianą, a  tym  sam ym  przed 
ew entualnym  zabrudzeniem . Nie dopuszcza się 
przechow yw ania wyrobów rybnych z innym i w y­
robam i.

4. TRANSPORT

4.1. Rodzaje transportu

4.1.1. Transport krótkotrwały dystrybucyjny, w
zależności od rodzaju  wyrobów garm ażeryjnych, 
nie powinien przekraczać w okresie zimowym 
4 godz, w okresie letnim  3 godz, łącznie z załadun­
kiem i w yładunkiem . Czas załadowania nie powi­
nien przekraczać 1 godz. Ze względu na to, że 
podczas tran spo rtu  dystrybucyjnego wyładowanie 
odbywa się w szeregu punktach sprzedaży, czasu 
w yładowania nie określa się.

4.1.2. Transport długotrwały przerzutowy. Czas
trw an ia  transportu  długotrw ałego przerzutowego 
wynosi ponad 4 godz łącznie z załadunkiem  i w y­
ładunkiem . P rzerzu ty  można wykonyw ać tylko w 
przypadku wyrobów garm ażeryjnych o okresie 
trw ałości ponad 3 doby. Do tego rodzaju transpor­
tu  należy stosować wyłącznie środki transportow e 
gw arantujące utrzym anie w ym aganej tem pera­
tu ry .

4.2. Środki transportu. Do transportu  wyrobów 
garm ażeryjnych należy stosować niżej wymienione 
środki transportu :

a) zespoły chłodnicze kolejowe,
b) zespoły chłodnicze samochodowe,
c) wagony lodownie,
d) samochody chłodnie,
e) samochody izotermiczne,
f) samochody obudowane,
g) inne środki transportow e specjalne przysto­

sowane do tego celu zgodnie z Zarządzeniem  Mini­
s tra  Zdrowia i Opieki Społecznej z dnia 17 wrześ­
nia 1971 r.

4.3. Wymagania dotyczące środków transportu.
W szystkie środki transportow e używ ane do 
przewozu wyrobów garm ażeryjnych pow inny być

przynajm niej raz w  tygodniu poddane gruntow ­
nem u oczyszczeniu i odkażone 1-procentowym  
roztw orem  sody kaustycznej lub innym i środkam i 
dezynfekcyjnym i, a po dezynfekcji dokładnie 
spłukane gorącą wodą, natom iast po każdorazo­
wym użyciu dokładnie oczyszczone, um yte go­
rącą wodą i spłukane. We wszystkich środkach 
transportow ych ściany i podłogi powinny być gład­
kie, czyste, łatw o zmywalne, wykonane z m ateria łu  
nienasiąkliwego, bezwonnego. Urządzenia w enty­
lacyjne pow inny być w pełni sprawne. Otwory 
drzwiowe szczelnie zam ykające się. Urządzenia 
chłodnicze znajdujące się w środkach transporto ­
wych pow inny działać spraw nie dla zabezpieczenia 
odpowiedniej tem pera tu ry  podczas transportu . 
Środki transportow e pow inny być zaopatrzone w 
książki kontroli odkażeń, w których należy dokony­
wać wpisu o każdorazowym  odkażaniu tego środka.

4.4. Przygotowanie środków transportu

4.4.1. Środki transportowe, w których regulacja 
temperatury odbywa się za pomocą urządzeń 
chłodniczych, należy stosować przy transporcie d łu ­
gotrw ałym  przerzutow ym  lub kró tkotrw ałym  dy­
strybucyjnym . Środki te przed załadowaniem  po­
w inny być wychłodzone do tem pera tu ry  wym aga­
nej dla przewożonych wyrobów garm ażeryjnych.

4.4.2. Środki transportowe, których chłodzenie 
odbywa się za pomocą suchego lodu, przed zała­
dowaniem  wyrobam i powinny być zaopatrzone 
w suchy lód umieszczony w specjalnych do tego 
celu przeznaczonych pojem nikach. Środki tran s ­
portow e chłodzone lodem należy stosować przy 
transporcie kró tkotrw ałym  dystrybucyjnym .

4.4.3. Samochody obudowane, stosowane do 
tran spo rtu  krótkotrw ałego dystrybucyjnego, po­
w inny być szczelnie zam knięte, zabezpieczające 
wyroby przed opadami, kurzem  i prom ieniam i sło­
necznymi.

4.5. Sposób załadowania i wyładowania. W yroby 
garm ażeryjne powinny być ładowane do środków 
transportow ych w ilości zapew niającej całkowite 
w ykorzystanie ich ładowności. W yroby garmaże­
ry jne  powinno się przewozić w opakowaniach 
transportow ych. Dopuszcza się przewożenie w yro­
bów garm ażeryjnych w opakowaniach jednostko­
wych w specjalnych do tego celu przystosowanych 
środkach transportow ych (wyposażonych w półki, 
stelaże), zabezpieczających w pełni w arunki sani- 
tarno-higieniczne przewozu oraz spełniające w y­
m agania transportu  zgodnie z 4.3.

Przed przystąpieniem  do załadowania, środki 
transportow e należy skontrolować pod względem 
czystości i szczelności, sprawdzić bezwonność wy­
posażenia i opakowań, działanie w entylacji, jeżeli 
taka istnieje, a w przypadku środków chłodzących
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spraw dzić ich działanie oraz tem pera tu rę  wnętrza.
Opakowania transportow e powinny być załado­

wane do środków transportow ych w ustalonej ko­
lejności. W pierwszej kolejności należy załadować 
towar, k tó ry  ma być wyładow any najpóźniej w ce­
lu  zapobiegania jego przerzucaniu. P rzy  spiętrza­
niu opakowań transportow ych należy je ustawiać 
tak, aby m iędzy poszczególnymi w arstw am i skrzy­
nek pow stała wolna przestrzeń dla przepływ u po­
w ietrza. Po załadowaniu środków transportow ych 
chłodzonych lodem należy zwrócić uwagę, czy pod­
czas ładow ania nie pow stały zbyt duże ubytki 
lodu.

W takich przypadkach należy ubytki uzupełnić. 
P rzy stosowaniu lodu można go rozmieścić w róż­
nych m iejscach środka transportow ego w pojem ­
nikach lub płóciennych woreczkach.

4.6. Sposoby zabezpieczenia ładunku. Przy sto­
sowaniu środków transportow ych wyposażonych 
w półki lub stelaże (z możliwością regulacji wyso­
kości) samo wyposażenie samochodu będzie zabez­
pieczało opakowania przed przesuwaniem. W przy­
padku ustaw iania opakowań w form ie spiętrzonej, 
ustaw ione ściśle w arstw y na całej powierzchni 
środka transportu  nie powinny ulec przesunięciu.

K O N I E C


