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1 .  W S T Ę P

1 .1 .  P rzed m io t n o rm y . P rzed m io tem  norm y są  wym a

g an ia  d o ty czące  m ieszan ek  kawy zbo żo w ej, p o b ieran ie  p r ó 

bek o ra z  b ad an ia  o rg a n o le p ty cz n e  i f izy k o ch em iczn e .

1 .2 .  2 'a k re s  s to so w an ia  n o rm y . Norm ę n a le ż y  s to s o 

wać w z a k re s ie  p ro d u k c ji i o b ro tu .

1 . 3 .  O k r e ś l e n i a

1. 3 .1 .  Kawa zbozow a - p roduk t o trzy m an y  p rz e z  w y

m ie sz a n ie  w odpow iednim  sto su n k u  u p rażo n eg o  i zm ie lo 

nego ż y ta , ję c z m ie n ia , k o rz e n ia  b u rak a  cukrow ego i ko 

r z e n ia  c y k o r ii .

Kawy zbożow e mogą być produkow ane z dodatk iem  w a 

n ilin y .

1 .3 .2 .  P a r t ia  kawy zbożow ej - o k re ś lo n a  i lo ś ć  je d n e 

go so rty m en tu  kawy z b o żo w e j, w jednakowym  opakow aniu 

jednostkow ym , p rodukow ana p rz e z  jed en  zak ład  p ro d u k c y j

n y , o zn aczo n a  jed n ą  d a tą  p ro d u k c ji lub p rz e d s ta w io n a  j e 

dno razo w o  do bad an ia  lub o d b io ru .

1 .3 .3 .  P ró b k a  p ie rw o tn a  - p ró b k a  kaw y zbożow ej po 

b ra n a  jed n o razo w o  z jednego  opakow ania  jednostkow ego 

lub t ra n s p o r to w e g o , s ta n o w iąc a  około 200 g kaw y zb o żo 

wej luzem  lub jedno  opakow anie  jed n o stk o w e.

1 .3 .4 - . P ró b k a  ogólna  - p ró b k a  u tw o rzo n a  p rz e z  p o łą 

c z e n ie  w szy s tk ic h  p ró b ek  p ie rw o tn y ch .

1 .3 .5 .  Ś re d n ia  p ró b k a  la b o ra to ry jn a  - c z ę ść  w ydzielo 

n a  z p ró b k i o g ó ln e j, r e p re z e n tu ją c a  p rz e c ię tn ą  jak o ść  p a r 

t i i  kaw y zb o żo w ej, p rz e z n a c z o n a  do badań  lab o ra to ry jn y c h , 

opakow ana i p rzech o w y w an a  w sp o só b  z a b e z p ie c z a ją c y  jej 

n iezm ien n o ść .

1 .3 .6 ,  P o z o s ta łe  o k re ś le n ia  - wg PN - 7 / / A- 94-000.

. 2 . PODZIAŁ 1 OZNACZENIE

2 .1 .  G ru p a , p o d g ru p a , ro d z a j - wg P N - 7 4 /A -94000 .

2 .2 .  S o rtym en ty

2 .2 .1 .  M ieszan k i kawy zbożow ej z p ra ż e n iu  zbóż

- kaw a zbożow a K afejka ,

- kaw a zbożow a P o w szech n a .

2 .2 .2 .  M ieszan k i kaw y zbożow ej z dodatkiem  w an iliny

- kaw a zbożow a M u rzynek ,

- kawa zbożow a M ulatka .

2 .3 .  P rz y k ła d  o z n aczen ia  kawy zbożow ej K afejka: 

KAWA ZBOŻOWA KAFEJKA B N -7 7 /8 1 3 6 -0 3

3 . WYMAGANIA

3 .1 .  S u ro w c e . Jakość  surow ców  sto sow anych  do p r o 

dukcji kaw y zbożow ej pow inna być zgodna z wym aganiam i 

norm  o b o w iązu jących  na te  p ro d u k ty .

3 .2 .  W ym agania o rg a n o lep ty czn e  d o ty czące  m ieszanek  

kaw zbożow ych p rz e d  p rz y rzą d za n iem  - wg ta b l. 1.

3 .3 .  W ym agania o rg a n o lep ty czn e  d o ty czące  m ieszanek  

kaw zbożow ych po p rz y rz ą d z e n iu  - wg ta b l. 2.

3 .4 .  W ym agania fizykochem iczne d la  m ieszan ek  kaw zbo

żow ych - wg ta b l. 3.

Zgłoszona przez Zjednoczenie Przemysłu Koncentratów Spożywczych 
Ustanowiona przez Dyrektora Zjednoczenia Przemysłu Koncentratów Spożywczych dnia 30 grudnia 1977 r. 

jako norma obowiązująca od dnia 1 sierpnia 1978 r.
(Dz. Norm. i Miar nr 8/1978 poz. 39)

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJNE 1978

Druk Wyd Norm W-wa. Ark. wyd. t ,  60  Nakł.27 0 0 +  55Zam. 1063/78 Cana zł 10,80
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T ab lica  1

L p. C echy
W ymagania

K afejka P o w szech n a M urzynek  M ulatka

1 S ta n  opakow ania 
jednostkow ego

n ie u szk o d z o n e , e s te ty c z n ie  zad ru k o w an e , dokładnie  zam knięte , p raw id łow o oznakow ane;

d o p u sz c za  s ię  5% opakow ań jednostkow ych  n ie  m ających  ty ch  c ec h , w sto p n iu  n ie  w p ły 
w ającym  n a  zm iany jak o śc io w e  i s ta n  h ig ien iczn y  p roduktu

2 B arw a b rą z o w a , d o p u sz c za ln e  c z ą s tk i  0 b a rw ie  ja ś n ie js z e j  lub c iem n ie jsze j

3 Z apach sw o is ty , typow y d la  kaw y zbożow ej sw o is ty , typowy d la  kaw y zbożow ej, 
z wyczuwalnym  zapachem  w an iliny

4 K o n sy sten c ja sy p k a , d ro b n o z ia rn is ta ,  d p o u sz c za ln e  z b ry le n ia  u s tę p u ją c e  pod n ac isk iem  palców

T ab lica  2

Lp. C echy
W ym agania

K afejka  P o w szech n a M u rzynek  M ulatka

1 Smak g o rzk aw y , c h a ra k te ry s ty c z n y  d la  
kaw y zbożow ej

g o rzk aw y , c h a ra k te ry s ty c z n y  d la  kaw y 
z b o żo w ej, z lekkim  posm akiem  w an iliny

2 Z apach c h a ra k te ry s ty c z n y  d la  kawy zbożow ej c h a ra k te ry s ty c z n y  dka  kaw y zbożow ej 
z lekko  w yczuw alnym  dodatkiem  w an iliny

3 B arw a b rązo w a

T a b lic a  3

L p. C echy
W ymagania

K afejka P o w szech n a M urzynek M ulatka

1 Z a w a rto ść  w ody, %, n ie  w ięce j n iż 12 12 10 12

2 E k s tra k t  w odny, %, n ie  m niej n iż 50 30 50 50

3 K w asow ość w s to p n ia c h , w p r z e l i 
c zen iu  n a  su ch ą  m a s ę , 
n ie  w ięce j n iż

23 23 23 23

4 Z a w a rto ść  popio łu  n ie ro z p u s z c z a ln e 
go w 10% HC1 w p rz e l ic z e n iu  na  
su ch ą  m a s ę , n ie  w ięce j n iż

0 ,5 0 ,5 0 ,5

1

0 ,5

5 S to p ień  ro z d ro b n ie n ia  (p rz e s ie w  
p rz e z  s ito  0 w ym iarze  oczek  
kw ad ra to w y ch  1 ,5  m m ), %, 
n ie  m niej n iż

■ 75 75 75 75

6 Z a w a rto ść  z a n ie c z y sz c z e ń  f e r ro m a 
gnety czn y ch  w p rz e l ic z e n iu  na  F e  
m g /k g  kaw y zbo żo w ej, 
n ie  w ięce j n iż

80 80 80 80

7 Z a w a rto ść  m eta li szk o d liw y ch  d la  
z d ro w ia , mg n a  f  kg  w y ro b u , 
n ie  w ięce j n i ż :

- a r s e n u
- ołow iu
- m iedzi
- cynku
- cyny

1 ,0
2 ,0

3 0 ,0
5 0 ,0

2 0 0 ,0

8 Z a w a rto ść  z a n ie c z y sz c z e ń  
m echan icznych

n iedopus zc  żalna

9 O b ecn o ść  szkodników  ży w n o śc io 
w ych i ic h  p o z o s ta ło śc i

n ied o p u szc za ln a

10 M asa  n e tto ,  g , d o p u szcza ln e  
o d c h y le n ia , g

250 ± 1 2 ,5  25000 ± 500 100 ± 5  250 1 1 2 ,5  
500 ± 2 5  30000 ± 600 200 ± 10  500 ±25 

5000 ± 100 250 ±12,5



BN-77/8136-03 3

4 . PA K O W A N IE, PRZECHOW YW ANIE I TRA N SPO RT

4 .1 .  P ak ow an ie

4 .1 .1 .  W ym agania ogólne d o ty czące  opakow ań i m a te 

r ia łó w  opakow aniow ych. O pakow ania i m a te r ia ły  opakow a

niow e powinny być n ie u sz k o d z o n e , c z y s te ,  su c h e , bez o b 

cych zapachów , d o p u szczo n e  p rz e z  w ładze  s a n ita rn e  do 

pakow ania a rty k u łó w  sp o ży w czy ch . N adruk  na  opakow a

n iach  pow in ien  być w y raźn y  i t rw a ły .

4 . 1 .2 .  M a te r ia ły  opakow aniow e i opakow ania

a ) p a p ie r  d rukow y k l .  V wg B N -6 5 /73 2 1 -0 4 ,

b) p a p ie r  o ffse to w y  k l . III wg PN - 5 9 /P -  95007,

c )  p a p ie r  pakow y N a tro n  wg B N -6 6 /7 3 2 6 -0 1 ,

d ) p a p ie r  pakowy s ia rcz y n o w y  wg B N -6 6 /7 3 2 6 -0 1 ,

e )  p udelka  z te k tu ry  słom ow ej wg P N -7 3 /0 -7 9 4 0 1 ,

0  taśm a  p a p ie ro w a  pow leczona  klejem  wg PN-75/P-50551.

4 . 1 .3 .  S po só b  pakow ania  - wg B N -7 2 /8 1 3 0 -0 1 .

a ) O pakow anie jednostkow e - d la  kaw zbożow ych bez 

dodatków  a ro m a ty zu jąc y c h  stan o w ią  to reb k i podw ójne; w e 

w n ę trz n a  - z p a p ie ru  w g 4 . 1 .2 a ) ,  z ew n ę trzn a  s ta n o w ią 

c a  ró w n o c ze śn ie  e ty k ie tę  - z p a p ie ru  drukow ego lub o f fs e 

tow ego .

O pakow ania jednostkow e d la  kaw zbożow ych luzem  s t a 

nowią torby z pap ie ru  w g 4 .1 .2 c )  lub  d ) , dw uw arstw ow e d la  

opakow ań 5 kg i w o rk i tró jw a rs tw o w e  d la  opakow ań 25 i 

30 kg .

O pakow ania jednostkow e d la  kaw a ro m atyzow anych  s t a 

now ią p u dełka  wg 4 .1 .2 e )  o k le ja n e  e ty k ie tą  z p a p ie ru  d r u 

kow ego lub o ffse to w eg o .

b) O pakow anie  tra n sp o r to w e  - d la  kaw zbożow ych z a 

pakow anych  wg 4 .1 .3 .1  stan o w ią  p a k ie ty  z p a p ie ru  pak o 

wego wg 4 .1 .2 c )  lub d ) w i lo ś c i  o łą c z n e j m as ie  n e tto  n ie  

p r z e k ra c z a ją c e j  5 kg . P a k ie ty  powinny być zab ezp ieczo n e  

p rz e d  o tw arc iem  taśm ą  p ap ie ro w ą  pow leczoną  klejem  wg

4 . 1 . 2f) .

4 . 1 .4 .  Znakow anie

4 . 1 .4 . 1 .  Kawy zbożow e zapakow ane wg 4 .1 .3 .1  po 

w inny m ieć co na jm niej n a s tę p u ją c e  o z n ac ze n ia :

a )  o z n ac ze n ie  wg 2 .3 ,

b) znak  firm ow y o ra z  nazw ę i a d re s  zak ład u  p ro d u k c y j

neg o ,

c )  w ykaz podstaw ow ych  su row ców ,

d) m asę  n e tto ,

e )  c en ę  d e ta l ic z n ą ,

f) d a tę  p ro d u k c ji,

g) sp o só b  p rz y rz ą d z a n ia ,

h) n a p is  "a ro m aty zo w an a" w p rzy p ad k u  kaw zbożow ych 

M urzynek  i M ula tka .

W szy stk ie  znak i na  opakow aniu  powinny być wykonane 

wg B N -7 2 /8 1 3 0 -0 1 .

4 .1 .4 . 2 .  Kawy zbożow e zapakow ane wg 4 .1 .3 .2  po 

w inny m ieć co najm niej n a s tę p u ją c e  o z n ac ze n ia :

a )  o zn aczen ie  wg 2 .3 ,

b ) znak firm ow y o ra z  nazw ę i a d re s  zak ładu  p ro d u k cy j- 

n e g o ,

c) m asę n e tto ,

d ) lic zb ę  opakow ań jednostkow ych ,

e )  cenę  d e ta l ic z n ą ,

f) d a tę  p ro d u k c ji ,

g) num er p ak u jąceg o ,

h) sposób  p rzech o w 3̂ wania.

W szy stk ie  znak i na  opakow aniu  powinny być wykonane 

wg B N -7 2 /8 1 3 0 -0 1 .

4 .2 .  P rzech o w y w an ie  i t r a n s p o r t  - wg B N -7 2 /8 1 3 0 -0 1 , 

z tym że o k re s  p rzechow yw an ia  liczo n y  od d a ty  p ro d u k c ji 

p rz y  zachow aniu  w arunków  podanych wg B N -72 /8130-01  Na

n o s i 12 m ie s ię cy .

5 . BADANIA

5 .1 .  P ro g ra m  badań

5 .1 .1 .  B adania pe łne  o b e jm u ją :

a )  sp raw d zen ie  p raw id ło w o śc i oznakow ania  i s ta n  o p a 

k o w an ia , ^

b) sp raw d zen ie  z ap a ch u , b a rw y  i k o n sy s te n c ji p rzed  

p rz y rz ą d z e n ie m ,

c) sp ra w d z en ie  z ap a ch u , sm aku i b a rw y  po p rz y rz ą d z e 

n iu ,

d ) o zn aczan ie  z a w a r to śc i w ody,

e )  o zn aczan ie  e k s tra k tu  w odnego,

f) sp ra w d z en ie  k w a so w o śc i,

g) o zn aczan ie  z a w a r to śc i popiołu  n ie ro z p u sz c z a ln e g o  w 

10% HC1,

h) o z n aczan ie  sto p n ia  ro z d ro b n ie n ia ,

i )  o z n aczan ie  z a w a r to śc i  z a n ie c z y sz c z e ń  fe rro m a g n e 

tyczn y ch  ,

j)  o zn aczan ie  z a w a r to śc i  z a n ie c z y sz c z e ń  m ech an icz 

ny ch ,

k ) sp ra w d z en ie  o b ecn o śc i szkodników  żyw nościow ych 

i ich  p o z o s ta ło śc i ,

l)  sp ra w d z en ie  m asy n e t to ,

ł)  o zn aczan ie  z a w a r to śc i  m eta li szkod liw ych  d la  z d ro 

w ia .

B adania  pełne  n a le ż y  wykonyw ać w p rzypadku

- nowo uruchom ionej p ro d u k c ji ,

- zm iany p ro c e s u  te c h n o lo g ic z n eg o , zm iany a p a ra tu ry  

lub je j rem o n tu ,

- sp o ru  i na  żąd an ie  in s ty tu c ji  k o n tro lu ją cy c h  i n a d 

z o ru .

B adania  m eta li szkodliw ych  d la  zd row ia  n a leży  w yko

nyw ać jed en  ra z  na dwa la ta . B adaniam i pełnym i n a le ż y  p o 

nadto  ob jąć  w yrób  co najm niej ra z  na k w a rta ł .
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5 .1 .2 .  B adania  n iep e tn e  obejm ują b ad an ia  wg 5 .1 . l a )  ,

b ) ,  c ) ,  d ) ,  h ) ,  O ,  k ) ,  ł ) .

B adania  n iep e łn e  n a le ż y  w ykonać d la  k ażd e j p a r t i i  w y

ro b u .
N um er norm y na opakow aniu  trak to w an y  je s t  jako  a te s t  

w ystaw iony  p rz e z  p ro d u c en ta  n a  p o z o s ta łe  cech y .

5 .2 .  K on tro la  ja k o śc i

5 .2 .  1, P ró b k i do badań  n a le ż y  p o b ie ra ć  w tak i sp o só b , 

aby jak o ść  p ro d u k tu  i jego  sk ład  n ie  u leg ły  zm ian ie .

5 .2 .2 .  S p rz ę t  i n acz3rn ia  do p o b ie ra n ia  p róbek  pow in

ny być su c h e , c z y s te  i bezw onne.

5 .2 .3 .  W ybór opakow ań do p o b ie ra n ia  p ró b ek  pow inien  

być w ykonany sposobem  losowym  n a  ś le p o .

5 .2 .4 .  P o b ie ra n ie  p róbek  p ierw o in y ch

5 . 2 . 4 . 1. W ybór opakow ań do p o b ie ra n ia  p ró b ek  p i e r 

w otnych. Z p a r ti i  kaw zbożow ych n a leży  w y b rać  z r ó ż 

nych m ie js c , z a le ż n ie  od w ie lk o śc i p a r t i i ,  lic z b ę  o p ak o 

wań tra n sp o r to w y c h  wg t a b l . 4 .

5 .2 .5 . 2 .  P ró b k i do sp ra w d z en ia  m asy  n e tto . Z p a r 

t ii  m ie szan ek  kaw zbożow ych w opakow aniach jed n o s tk o 

w ych do 250 g n a leży  p o b ra ć  z p ró b k i ogólnej 10 o pako 

w ań jednostkow ych . Z p a r t i i  m ieszan ek  kaw zbożow ych w 

opakow aniach  jednostkow ych 500 -t 30 000 g w ybranych  wg 

5 .2 .4 .1  p o b rać  co najm niej 3 opakow ania jednostkow e.

5 . 2 .5 .3 .  P ró b k i do badań se n so ry c z n y c h . Z p a r ti i  

m ieszan ek  kaw zbożow ych w opakow aniach  jednostkow ych  

do 250 g n a leży  p o b ra ć  z p ró b k i ogólnej 1 opakow anie je d 

nostkow e .

W przy p ad k u  kom isyjnej oceny  o rg a n o le p ty c z n e j, liczbę  

opakow ań jednostkow ych  n a leży  odpow iednio zw ięk szy ć .

Z p a r t i i  m ieszan ek  kaw zbożow ych w opakow aniach 

jednostkow ych  pow yżej 500 g z p ró b k i ogólnej n a leży  od 

w ażyć odpow iednią ilo ść  kawy zbożow ej p o trze b n ą  do p rz y 

r z ą d z e n ia  jednej lub w ię k sz e j i lo ś c i  p o rc ji .

5 .2 .5 .4 .  P rzy g o to w an ie  ś re d n ie j  p ró b k i la b o ra to ry j 

nej . M ieszan k i kaw y zbożow ej sypk ie  n a je ż y  z sy p ać  na 

g ładką  i c z y s tą  p o w ie rzc h n ię , p rz y  czym p ró b k i w opako-

T ab lica  4

L iczb a  opakow ań t r a n s 
p o rto w y ch  w p a r t i i , 

sz tu k

L ic z b a  opakow ań t r a n s 
po rto w y ch  do p o b ie ra -  

n ia  p ró b e k , 
sztuk

O gólna l ic z b a  p ró b ek  p ie rw o tn y ch , jak ą  n a le ż y  p o b rać  z opakow ań 
tra n sp o rto w y c h  - opakow ania jednostkow e

do 100 g 100 ł  250 g 500 t 30 000 g

do 10 3 15 12 3

11 t  100 4 20 16 4

i o i  f ;:50 6 24 18 6

251 ! 500 7 28 21 ■7

pow yżej 500 7 + 1 z kćiżdych n a s tę p 
nych  ro z p o cz ę ty c h  
500 sz tuk

28 + 1 z każdych n a 
s tępnych  ro z p o cz ę ty c h  
50»J sz tuk

21 + 1 z każdych  
n as tęp n y c h  ro z p o 
c zę ty ch  500 sz tuk

7 + 1 z każdych  n a -  j 
stęp n y ch  500 sztuk

5 .2 .4 .  2 . S po só b  p o b ie ra n ia  p ró b ek  kaw y zbożow ej w 

opakow an iach  jednostkow ych  p o n iże j 250 R. Z każdego 

w y b ran eg o  wg 5 . 2 . 4 . 1 opakow ania  tran sp o rto w e g o  na leży  

p o b ra ć  z ró ż n y ch  m ie jsc  lic z b ę  opakow ań jednostkow ych

wg ta b l .  4 .

5 .2 .4 . 3 .  S po só b  p o b ie ra n ia  p ró b ek  kaw y zbożow ej w 

opakow an iach jednostkow ych  500 ■? 30 000 g. Z każdego  wy

b ran eg o  opakow ania  jednostkow ego  n a le ż y  p o b rać  p ró b n i

kiem  po dw ie p ró b k i p ie rw o tn e : za  p ierw szym  razem  w p ro 

w ad zając  p ró b n ik  u k o śn ie  do dna w zdłuż jed n e j p rz e k ą t 

n e j,  a  n a s tę p n ie  ró w n ież  u k o śn ie , le c z  n a  k rz y ż  wzdłuż 

d ru g ie j p rz e k ą tn e j . U zyskane  w ten  sp o só b  próbk i zsypu je  

s ię  razem  i m ie sz a  w ce lu  w ykonania  p ró b k i o g ó ln e j.

5 .2 .3 .  P rzy g o to w an ie  p róbek  do badań

5 .2 .5 .  1. P ró b k a  do sp ra w d z e n ia  opakow ania i zn ak o 

w ania  . P ró b k ę  do sp ra w d z en ia  opakow ania  i oznakow ania  

stanow ią  w szy s tk ie  opakow ania  t ra n s p o r to w e  i opakow ania

jednostkow e pob ran e  wg 5 . 2 . 4 . 1.

w an iach  jednostkow ych  u p rzed n io  ro z p ak o w a ć . Z sy : ne

p ró b k i dokładnie  w y m ieszać , u sy p ać  s to ż e k , ro z p ła sz c z y ć  

go w w a rs tw ę  o z a ry s ie  k w ad ra tu  i p o d z ie lić  dwiem a l i s 

tewkam i na  c z te ry  tró jk ą ty ,  z k tó ry ch  dwa p rz e c iw le g łe  na 

leży  o d rz u c ić , a  z p o zo sta ły ch  po p rz em iesza n iu  u tw o rzy ć  

w a rs tw ę  jak  p o p rz ed n io . C zynność m ieszan ia  i pom niej

sz a n ia  n a le ż y  p o w ta rzać  k ilk a k ro tn ie , aby p o z o s ta ła  ilo ść  

z ab e zp ie cz y ła  p rzygo tow an ie  jed n eg o , dwóch lub trz e c h  

e g zem p la rzy  ś re d n ic h  p róbek  lab o ra to ry jn y c h .

5 .2 .5 . 5 .  Ilo ść  i w ie lk o ść  ś re d n ie j  próbki la b o ra to ry j 

nej . W ielkość  ś re d n ie j  próbki la b o ra to ry jn e j kaw z bożo 

w ych pow inna w ynosić  co najm niej 500 g . W przj^padkach 

sp o rn y ch  n a le ż y  p rzygo tow ać ś re d n ie  p ró b k i la b o ra to ry j 

n e , z k tó ry ch  jedną  o trzym uje  o d b io rc a , d ru g ą  p ro d u c e n t, 

a  t r z e c ią  p rz e k a z u je  s ię  do an a lizy  ro z je m c z e j.

5 . 2 .5 .6 .  O pakow anie i oznakow anie ś re d n ie j  p róbk i l a 

b o ra to ry jn e j . Każclą ś re d n ią  p ró b k ę  la b o ra to ry jn ą  n a ty c h 

m iast po p rzy g o to w an iu  zapakow ać o d d z ie ln ie  w sło ik i
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sz k lan e  lu b  inne  n a cz y n ia  zap ew n ia jące  s z c z e ln o ś ć ,  c z y s 

to ś ć  i bezw o n n o ść .

N a każdym  opakow aniu  ś re d n ie j  p ró b k i la b o ra to ry jn e j 

n a le ż y  u m ie śc ić  e ty k ie tę  z a w ie ra ją c ą  n a s tę p u ją c e  d a n e :

- nazw ę p ro d u k tu ,

- d a tę  p ro d u k c ji ,

- w ie lk o ść  p a r t i i  i sp osób  p akow an ia ,

- d a tę  i m ie s ią c  p o b ra n ia  p ró b e k ,

- nazw ę p ro d u c e n ta .

W p rz y p ad k u  re k la m a c ji  n a  e ty k ie c ie  n a le ż y  u m ieśc ić  

d o d a tk o w o :

- im ię i n azw isk o  p o b ie ra ją c e g o  p ró b k ę ,

- nazw ę z lecen io d aw cy  p o b ra n ia  p ró b k i,

- o d c isk i p ie c z ę c i u ży ty ch  do z a b e z p ie c z e n ia  p ró b e k ,

- p o d p isa n ą  d e k la ra c ję  o n a s tę p u ją c e j t r e ś c i :  "próbkę . . 

(p e łn a  n azw a  p ro d u k tu ) pob ran o  i p rzygo tow ano  wg BN.

5 . 2 . 5 . 7 . P ro to k ó ł p o b ra n ia  p ró b e k . W p rzy p ad k u  r e 

k la m a c ji, po zak o ń czen iu  c zy n n o śc i p o b ra n ia  p ró b k i la b o 

r a to ry jn e j  n a le ż y  sp o rz ą d z ić  w dw óch e g ze m p la rza c h  p ro 

tokół .

P ro to k ó ł pow in ien  z a w ie ra ć  dane  w ym ienione w S 2 .S 4 - .  

Jeden  e g zem p la rz  p ro to k o łu  p o z o s ta je  u  d o sta w c y , d ru g i 

pow in ien  być d o s ta rc z o n y  o d b io rcy .

5 . 2 .5 . 8 ,  P rz e s y ła n ie  p ró b e k . P ró b k i powinny być prze

s ła n e  do b ad an ia  n a ty c h m ia st po ich  p o b ran iu  i p rz y g o 

to w an iu  .

P ró b k i n a le ż y  odpow iednio  zab e zp ie cz y ć  p rz e d  n ie k o 

rz y s tn y m i w arunkam i w pływ ającym i na  zm ianę jak o śc i p r o 

duk tu .

5 .3 .  O p is  b adań

5 . 3 .1 .  S p ra w d z an ie  opakow ania  i zn ak o w an ia . W p ró b 

k ach  p o b ra n y ch  wg 5 .2 .5 . 1  n a le ż y  poddać o cen ie  zew n ę 

t r z n e j  w s z y s tk ie  opakow ania  tra n s p o r to w e  i jed n o stk o w e, 

sp ra w d z a ją c  s ta ra n n o ś ć  i  c zy te ln o ść  n ad ru k ó w , sp o só b  z a 

b e z p ie c z e n ia  p rz e d  o tw arc iem  o ra z  zgodność  w ykonania 

opakow ania  z w ym aganiam i o b o w iązu jący ch  norm  n a  te  w y

ro b y .

R ó w n o cześn ie  n a le ż y  sp ra w d z ić  zg odność  nap isów  z 

w ym aganiam i BN-7 2 /8 1 3 0 -0 1  o ra z  s ta n  i c z y s to ś ć  o p ak o 

w ań.

5 .3 .2 . 2 .  B adanie  s e n so ry c z n e  p rz e d  p rz y rzą d ze n iem . 

P ró b k ę  p ro d u k tu  w ydzieloną  wg 5 .2 .5 . 3  n a le ż y  w ysypać 

n a  g ładką  i c z y s tą  p o w ie rz c h n ię , sp ra w d z a ją c  k o n sy s te n 

c ję ,  b a rw ę  i z a p a c h , p rz y  czym :

- k o n sy s te n c ję  i b a rw ę  o k re ś l ić  p rz e z  o g lęd z in y ,

- z ap ach  o k re ś l ić  za  pom ocą w ęchu.

5 .3 .2 . 3 .  B adan ia  s e n so ry c z n e  po p rz y rz ą d z e n iu . P r ó b 

kę p roduk tu  w ydzieloną  wg 5 . 2 .5 . 3 ,  po u p rzedn im  zb ad a 

n iu  wg 5 . 3 .2 . 2 ,  p rz y rz ą d z ić  wg p rz e p is u  podan eg o 'n a  o p a 

kow aniu  jednostkow ym . P rzy g o to w an y  n a p a r  poddać b a d a 

niom p o szczeg ó ln y ch  w yróżników  o rg an o lep ty czn y ch :

- z ap ach  o k re ś l ić  za  pomocą w ęchu ,

- sm ak o k re ś l ić  p rz e z  sm akow anie ,

- b a rw ę  o k re ś l ić  w zrokow o w św ie tle  dziennym  ro z p r o 

szonym .

W yniki o k re ś l ić  słow nie  w edług ocen y  jak o śc i podanej w 

ta b l .  2.

5 .3 .3 .  O zn aczan ie  z a w a r to śc i  wody

5 .3 .3 . 1 .  M etoda su sz e n ia  w te m p e ra tu rz e  105°C p rz e z  

4- h (o dw oław cza)

a )  Z asad a  m etody. O zn aczan ie  po lega  na  su sze n iu  b a 

d an ej p ró b k i w te m p e ra tu rz e  105°C i wagowym u s ta le n iu  

ubytków w c z a s ie  su s z e n ia .

b ) A p a ra tu ra  i p rz y rz ą d y

- S u s z a rk a  e le k try c z n a  z te rm o re g u la c ją  o te m p e ra 

tu rz e  105 ± 2 ° C .

- E k sy k a to r nap ełn io n y  ch lo rk iem  wapniowym lub ż e 

lem krzem ionkow ym .

- S zk lan e  n aczy n k a  wagowe o ś re d n ic y  n ie  m n ie jsze j 

n iż  50 mm, z do s z l if  owanymi p rz y k ry w k am i.

c )  W ykonanie o z n a c z a n ia . Ze ś re d n ie j  p ró b k i la b o r a 

to ry jn e j ,  p rzy g o to w an e j wg 5 .2 .5 .4 - ,  odw ażyć do u p rz e d 

n io  w y ta ro w an y ch  n aczy n ek  1 * 2 g p ro d u k tu  z d o k ład n o ś 

c ią  do 0 ,0 0 0 2  g (g ru b o ść  w a rs tw y  suszo n eg o  p ro d u k tu  n ie  

pow inna być w ię k sz a  n iż  0 ,5  c m ). N aczynka z odw ażką 

w staw ić  do s u s z a rk i  i su szy ć  4- h , l ic z ą c  c z a s  od u s ta le n ia  

s ię  te m p e ra tu ry .

N a stę p n ie  n aczynka  p rz e n ie ś ć  do e k sy k a to ra  i zw a 

żyć  z d o k ład n o śc ią  do 0 ,0 0 0 2  g , w c z a s ie  n ie  k ró tszy m  n iż  

30 m in i n ie  d łuższym  n iż  2 h .

5 . 3 .2 ,  B ad an ia  s e n so ry c z n e

5 . 3 .2 . 1 .  W arunk i w ykonyw ania b a d ań . B adan ia  s e n s o 

ry c z n e  pow inny być p rzep ro w a d z o n e  w p o m ieszczen iu  

czy s ty m , b ez  ob cy ch  zap ach ó w , łatwym  do w ie tr z e n ia ,  o- 

św ietlonym  ro zp ro szo n y m  św ia tłem  n a tu ra ln y m  lub  sz tu cz 

nym , w yposażonym  w odpow iedni s p rz ę t  i n a cz y n ia .

K om isy jna o c en a  o rg a n o le p ty cz n a  obow iązu je  p rz y  a n a 

l iz a c h  a rb itra ż o w y c h  o ra z  p rz y  sp ra w d z an iu  wyników kon 

k u rsó w  jak o śc io w y ch .

d ) O b liczan ie  w yniku o z n a c z a n ia . Z a w a rto ść  wody ( x )  

o b liczy ć  w p ro c e n ta c h  wg w zo ru

* = - F ^ r - i o o  ( i )

w k tó ry m :

a - m asa  n aczy n k a  p u ste g o , g,

b - m asa  n aczy n k a  z p roduktem  p rz e d  su sze n iem , g , 

c - m asa n aczy n k a  z produktem  po su s z e n iu , g .
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e ) W ynik końcowy o z n a c z a n ia . Z a w ynik p rz y ją ć  ś r e d 

n ią  a ry tm e ty c zn ą  wyników co najm niej dw óch o z n ac za ń , n ie  

ró ż n ią c y c h  s ię  w ięce j n iż  o 0 ,2 .  W ynik podać z d o k ład 

n o śc ią  do 0 , 1%.

,5 . 3 .3 . 2 .  M etoda su sz e n ia  w te m p e ra tu rz e  130°C p rz e z  

1 h (m etoda tec h n icz n a )

a )  Z asad a  m etody. O zn aczan ie  po leg a  n a  su sz e n iu  b a 

d an ej p ró b k i w te m p e ra tu rz e  130°C i wagowym u s ta le n iu  

ubytków w c z a s ie  su s z e n ia .

b ) A p a ra tu ra  i p rz y rz ą d y

- S u s z a rk a  e le k try c z n a  z te rm o re g u la c ją  o tem p e ra 

tu rz e  ro b o c z e j 130 ±3°C  lub  s u s z a rk a  e le k try c z n a  p ro 

d u k c ji NRD , typ F a b -1 .

- E k sy k a to r  wg 5 .3 .3 .  I b ) .

- N aczynka su sz a rk o w e  m etalow e ze szcze ln y m i nakryw 

kami o g ru b o śc i b lach y  około  1 mm, ś re d n ic y  80 mm i w y 

so k o śc i 30 mm lub  a lum iniow e o ś re d n ic y  60 mm i w y so 

k o śc i 25 mm.

c ) W ykonanie o z n a c z a n ia . Z p ró b k i p rzy g o to w an e j wg

5 .2 .5 .4 -  odw ażyć do u p rz e d n io  w y ta row anych  n aczynek  

1 0 ,0  g p ro d u k tu  z d o k ład n o śc ią  do 0 ,0 1  g . N astęp n ie  n a 

czynka  u s ta w ić  w s u s z a r c e  n a g rz a n e j u p rz ed n io  do tem p e 

r a tu r y  130°C . C z as  su s z e n ia  lic z y ć  od chw ili u s ta le n ia  s ię  

te m p e ra tu ry  na  130°C , p rz y  czym d o p u szcza ln e  w ahan ia  

te m p e ra tu ry  n ie  pow inny p rz e k ra c z a ć  ± 3 ° C . Po upływ ie 

60 m in n a le ż y  n aczy n k a  p rz y k ry ć  nakryw kam i i p rz e n ie ś ć  

z s u s z a rk i  do e k sy k a to ra  w c e lu  o ch ło d z e n ia .

S tu d zen ie  n aczy n ek  powinno trw a ć  n ie  m niej n iż  30 m in, 

n ie  d łu że j jednak  n iż  2 h . O chłodzone  n aczy n k a  n a leży  b e z 

p o śre d n io  po w y jęc iu  z e k sy k a to ra  w ażyć na  w adze tec h n i

c zn e j z d o k ład n o śc ią  do 0 ,0 1  g.

d ) O b liczan ie  w yniku o z n a c z a n ia . Z a w a rto ść  wody ( x , )  

n a le ż y  o b liczy ć  w p ro c e n ta c h  wg w zo ru

(1 0  - a )  • 10 (2 )

w k tórym  a - m asa  p ro d u k tu  po w y su sz e n iu , g.

Po z as to so w a n iu  s u s z a rk i  typu  F a b -1  i n aw ażce  10 g, 

z aw arto ść  wody w p ro c en tac h  o d czy tać  b e z p o ś re d n io  ze ska

li w ag i.

e )  W ynik końcow y o z n a c z a n ia . Z a  w ynik n a leży  p r z y 

jąć  ś re d n ią  a ry tm e ty c zn ą  dwóch o z n ac za ń  n ie  ró ż n ią c y c h  

s ię  m iędzy so b ą  w ięce j n iż  o 0 ,3 .  W ynik podać z d o k ład 

n o śc ią  do 0,1% .

5 .3 .4 .  O zn aczan ie  e k s tra k tu  w odnego

5 . 3 .4 . 1 .  O zn aczen ie  e k s tra k tu  w odnego za  pom ocą p i- 

k n o m etru  (m etoda  odw oław cza)

b) P rz y rz ą d y

P ik n o m etr wy skalow any  w te m p e ra tu rz e  15°C . 

G rz e jn ik  e le k try c z n y .

c )  W yskalow anie p iknom etru . P ik n o m etr dokładnie  u - 

myć m ieszan in ą  chrom ow ą, w ypłukać ko lejno  w odą, a lk o h o 

lem  i e te re m , w ysu szy ć  i zw ażyć dw ukro tn ie  z dok ładnoś

c ią  do 0 ,0 0 0 2  g . Z a w ynik p rz y ją ć  ś re d n ią  a ry tm e ty czn ą  

dw óch w ażeń  w y kazu jących  ró ż n ic ę  na  czw artym  znaku  d z ie 

s ię tn y m . P ik n o m etr nap ełn ić  wodą d esty lo w an ą  o tem pe

r a tu r z e  15°C i zw ażyć z d o k ład n o śc ią  do 0 ,0 0 0 2  g.

C zynność  n a p e łn ian ia  i w ażen ia  w ykonać d w ukro tn ie  i 

o b liczy ć  ś re d n ią  a ry tm e ty c zn ą .

d) W ykonanie o z n a c z a n ia . Ze ś re d n ie j  p ró b k i la b o r a 

to ry jn e j ,  p rzygo tow anej wg 5 .2 .5 . 4 ,  odw ażyć 1 0 ,0  g p r o 

duktu  z d o k ład n o śc ią  do 0 ,1  g , p rz e n ie ś ć  ilo śc io w o  do k o l

by stożkow ej po jem ności 500 ml , dodać 200 ml wody d e 

s ty lo w a n e j, w łożyć p rę c ik  szk lan y  i zw ażyć z d o k ład n o ś 

c ią  do 0 ,1  g .

Z a w a rto ść  kolby o g rz ew a ć  i m ie sz a ją c  u trzy m ać  w s ta 

n ie  łagodnego w rz e n ia  w c iąg u  5 m in . N astęp n ie  sch ło d zić  

do te m p e ra tu ry  o to c z e n ia , zw ażyć i uzup ełn ić  z aw arto ść  

kolby wodą d esty lo w an ą  do p ierw o tn e j m asy .

Z aw arto ść  kolby w ym ieszać  i są c zy ć  p rz e z  le je k  szy b - 

k o sch n ący  z karbow anym  są c zk iem , o d rz u c a ją c  p ie rw sz e  

k ro p le  m ętnego p rz e s ą c z u .

O trzym anym  ro z tw o rem  p rz ep łu k ać  d w ukro tn ie  p ik n o 

m e tr ,  n a p e łn ić  go , sp ra w d z ić  odczy t te m p e ra tu ry  (1 5 °C ) 

i zw ażyć z d o k ład n o śc ią  do 0 ,0 0 0 2  g.

W p rzy p ad k u  pod w y ższen ia  te m p e ra tu ry , p iknom etr

w ra z  z z a w a r to śc ią  o ch łodzić  do te m p e ra tu ry  15 ± 0 ,1 ° C  w 

k ą p ie li w o d n e j, uzu p ełn ić  o b ję to ść  badanym  ro z tw o rem  . 

w y trz e ć  do su ch a  i zw aży ć . C zynność  n ap e łn ien ia  i w a 

ż en ia  po w tó rzy ć  dw uk ro tn ie  i o b liczy ć  ś re d n ią  a ry tm e ty c z 

n ą .

e ) O b liczan ie  wyniku o z n a c z a n ia . C ię ż a r  właści\*y r o z 

tw o ru  o b liczy ć  wg w zo ru

d
15 _  

1 5 “
(3 )

w k tó ry m :

PQ - m asa  p u steg o  p ik n o m e tru , g ,

Pc - m asa  p iknom etru  z badanym  ro z tw o rem , g ,

PUJ - m asa  p ik n o m etru  z wodą d e s ty lo w an ą , g . 

Z a w a rto ść  e k s tra k tu  w odnego ( i )  w p rz e l ic z e n iu  na  s u 

chą m asę o b liczy ć  w p ro c e n ta c h  wg w zo ru

Ec • 100 

X ’  100 -  W
c o

a ) Z asad a  m etody po lega  n a  o z n ac za n iu  c ię ż a ru  w ła ś 

c iw ego badanego ro z tw o ru  za  pom ocą p ik n o m etru  w tem 

p e ra tu rz e  15°C i o d czy tan iu  z a w a r to śc i  e k s tra k tu  z t a 

b lic y  T r i l l ic h a .

w k tó rym :

E - z a w a r to ść  e k s tra k tu  w odnego , od czy tan a  z t a b l i 

cy  T r i l l ic h a  ( ta b l .  5 ) ,

W_ p ro cen to w a  z a w a r to ść  wody w p ro d u k c ie .
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T ab lica  5

c .  w ł .
15 /1 5

E
c .  w ł.
15 /15

E
c .  w ł.
15 /1 5

E
c .  w ł.
15 /15

E
c .  w ł.
15 /1 5

E

1 .0 0 0 0 ,0 1 .0 0 3 0 1 5 ,4 1 .0 0 6 0 3 1 ,0 1 .0090 4 6 ,4 1 .0120 6 2 ,0

1 0 ,6 1 1 6 ,0 1 3 1 ,4 1 4 7 ,0 i 6 2 ,4

2 1 ,0 2 1 6 ,4 2 3 2 ,0 2 4 7 ,6 2 6 3 ,0

3 1 .6 3 1 7 ,0 3 3 2 ,6 3 4 8 ,0 3 6 3 ,4

4 2 ,0 4 1 7 ,4 4 3 3 ,0 4 4 8 ,6 4 6 4 ,0

5 2 ,6 5 1 8 ,0 5 3 3 ,6 5 4 9 ,0 5 6 4 ,6

6 3 ,0 6 1 8 ,6 6 3 4 ,0 6 4 9 ,6 6 6 5 ,2

7 3 ,6 7 1 9 ,0 7 3 4 ,6 7 5 0 ,0 7 6 5 ,6

8 4 ,0 8 1 9 ,6 8 3 5 ,2 8 5 0 ,6 8 6 6 ,2

9 4 ,6 9 2 0 ,0 9 3 5 ,6 9 5 1 ,2 9 6 6 ,6

1 .0 0 1 0 5 ,2 1 .0 0 4 0 2 0 ,6 1 .0070 6 3 ,2 1 .0100 5 1 ,6 1 .0130 6 7 ,2

1 5 ,6 1 2 1 ,2 1 3 6 ,6 1 5 2 ,2 1 6 7 ,6

2 6 ,2 2 2 1 ,6 2 3 7 ,2 2 5 2 ,6 2 6 8 ,2

3 6 ,8 3 2 2 ,2 3 3 7 ,6 3 5 3 ,2 3 6 8 ,6

4 7 ,2 4 2 2 ,6 4 3 8 ,2 4 5 3 ,8 4 6 9 ,2

5 7 ,8 5 2 3 ,2 5 3 8 ,8 5 5 4 ,2 5 6 9 ,8

6 8 ,2 6 2 3 ,6 6 3 9 ,2 6 5 4 ,8 6 7 0 ,2

7 8 ,8 7 2 4 ,2 7 3 9 ,8 7 5 5 ,2 7 7 0 ,8

8 9 ,2 8 2 4 ,8 8 4 0 ,2 8 5 5 ,8 8 7 1 ,2

9 9 ,8 9 2 5 ,2 9 4 0 ,8 9 5 6 ,4 9 7 1 ,8

1 .0020 1 0 ,4 1 .0 0 5 0 2 5 ,8 1 .0 0 8 0 4 1 ,4 1 .0110 5 6 ,8 1 .0140 7 2 ,4

1 1 0 ,8 1 2 6 ,4 1 4 1 ,8 1 5 7 ,4 1 7 2 ,8

2 1 1 ,4 2 2 6 ,8 2 4 2 ,4 2 5 7 ,8 2 7 3 ,4

3 1 1 ,8 3 2 7 ,4 3 4 2 ,8 3 5 8 ,4 3 7 3 ,8

4 1 2 ,4 4 2 7 ,8 4 4 3 ,4 4 5 8 ,8 4 7 4 ,4

5 1 2 ,8 5 2 8 ,4 5 4 3 ,8 5 5 9 ,4 5 7 5 ,0

6 1 3 ,6 6 2 9 ,0 6 4 4 ,4 6 6 0 ,0 6 7 5 ,4

7 1 3 ,8 7 2 9 ,4 7 4 5 ,0 7 6 0 ,4 7 7 6 ,0

8 1 4 ,4 8 3 0 ,0 8 4 5 ,4 8 6 1 ,0 8 7 6 ,4

9 1 5 ,0 9 3 0 ,4 9 4 6 ,6 9 6 1 ,4 ' 9 7 7 ,0

1 .0 1 5 0 7 7 ,4 1 .0 1 6 0 8 2 ,2 1 .0170 8 7 ,2 1 .0180 9 2 ,6 1 .0190 9 7 ,6

1 7 8 ,0 1 8 2 ,6 1 8 7 ,8 1 9 3 ,0 1 9 8 ,2

2 7 8 ,4 2 8 3 ,2 2 8 8 ,4 2 9 3 ,6 2 9 8 ,6

3 7 9 ,0 3 8 3 ,6 3 8 8 ,8 3 9 4 ,2 3 9 9 ,2

4 7 9 ,6 4 8 4 ,2 4 8 9 ,4 4 9 4 ,6 4 9 9 ,8

5 8 0 ,0 5 8 4 ,8 5 8 9 ,8 5 9 5 ,2 5 10 0 ,2

6 8 0 ,6 6 8 5 ,2 6 9 0 ,4 6 9 5 ,6 6 10 0 ,6

7 8 1 ,0 7 8 5 ,8 7 9 0 ,8 7 9 6 ,2 7 1 0 1 ,0

8 8 1 ,6 8 8 6 ,2 8 9 1 ,4 8 9 6 ,6 8 10 1 ,6

9 8 2 ,0 9 8 6 ,8 9 9 2 ,0 9 9 7 ,2 9 10 1 ,9

c .  w ł. - o z n a c z a  c ię ż a r  w ła śc iw y  5% ro z tw o ru . 

E - o z n a c z a  % e k s t ra k tu  w odnego .

f) W ynik końcow y o z n a c z a n ia . Z a  w ynik p rz y ją ć  ś r e d -  5 . 3 .4 . 2 .  O zn aczan ie  e k s tra k tu  w odnego za  pomocą a r -

n ią  a ry tm e ty c zn ą  wyników co na jm niej dw óch o z n a c z e ń , n ie  so m e tru  (m etoda  tec h n icz n a )  

ró ż n ią c y c h  s ię  w ię ce j n iż  1% z a w a r to śc i  e k s t ra k tu  wodnego.

W ynik podać z d o k ład n o śc ią  do 0 ,1 .  a )  Z a sa d a  m etody po leg a  na o zn aczan iu  c ię ż a ru  w la ś -
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ciw ego badanego ro z tw o ru  za  pom ocą a re o m e tru  i o d czy 

tan iu  z a w a r to śc i e k s t ra k tu  z ta b lic y  T r il l ic h a  ( ta b l .  5 ) .

b) P rz y rz ą d y .  A re o m etr  w yskalow any  w te m p e ra tu 

r z e  15°C z p o d z ia łk ą  0 ,0 0 1 .

c) W ykonanie o z n a c z a n ia . R o z tw ó r p rzygo tow any  wg

5 .3 .4 -. Id )  o te m p e ra tu rz e  15°C w lać  do c y lin d ra  pojem 

n o śc i 100 ml . N a stęp n ie  c z y s ty  i su ch y  a re o m e tr  z an u 

rz y ć  w ro z tw o rz e  ta k , aby n ie  do tykał ś c ia n  c y lin d ra  i z a 

chow ał pozycję  p ionow ą. P o  u s ta n iu  s ię  w ahań a re o m e tru  

o d czy tać  na  g ó rn e j s k a li  c ię ż a r  w ła śc iw y  badanego  ro z tw o 

r u .

M ając  c ię ż a r  w ła śc iw y  o d czy tać  z a w a r to ść  e k s tra k tu  

w odnego z ta b lic y  T r i l l ic h a  ( ta b l .  5 ) .

5 .3 .5 .  O zn aczan ie  k w asow ości

5 . 3 .5 . 1 .  O z n a cz an ie  kw aso w o śc i p rz y  z as to so w a n iu  fe- 

n o lo fta le in y

a )  Z a sa d a  m etody . O zn aczan ie  p o leg a  n a  zo b o ję tn ien iu  

kw asów  w b ad an e j p ró b c e  z a  pom ocą 0 ,1 N  ro z tw o ru  w o

d o ro tle n k u  sodow ego w obec fe n o lo f ta le in y .

b) O dczynn ik i i p rz y rz ą d y

- W o d o ro tlen ek  sodow y c z . d . a .  , ro z tw ó r  0 ,1 N .

- F e n o lo f ta le in a  c z . d . a .  , ro z tw ó r  alkoholow y 1- p r o 

cen tow y .

- M ik ro b iu re ta  p o jem ności 5 m l.

c) P rzy g o to w an ie  ro z tw o ru  do o zn ac za n ia  - wg 5.3 .4 . Id)

d) W ykonanie o z n a c z a n ia . Do zlew ki p o jem ności 250 ml 

p o b ra ć  10 * 20 ml p rzygo tow anego  ro z tw o ru . N astęp n ie  

z b iu re ty  dodaw ać 0 ,1 N  NaOH i m ia reczk o w ać  w obec 5 ł  6 

k ro p e l 1-p ro cen to w eg o  ro z tw o ru  fen o lo fta le in y .

M ia reczk o w an ie  p ro w ad z ić  do u z y sk a n ia  trw a łe g o  z a 

b a rw ie n ia  w iśn io w e g o .

W c e lu  ła tw ie js z e g o  u ch w ycen ia  zak o ń czen ia  m ia re c z 

k o w an ia , n a le ż y  b ad an ą  p ró b k ę  ro z c ie ń c z y ć  wodą d e s ty 

lo w an ą , b e zp o ś red n io  p rz e d  m ia reczk o w an iem , do o b ję 

to śc i  40 m l.

e ) O b licz a n ie  w yniku o z n a c z a n ia . K w asow ość w s to p 

n ia c h  (x )  w 100 g p ro d u k tu  w p rz e l ic z e n iu  n a  su ch ą  m asę 

o b liczy ć  wg w zo ru

a » 200 •_ 100 • 100
' “  10(100  - W )  • b ^

w k tó rym :

a - o b ję to ść  0 ,1 N  w o d o ro tlen k u  sodow ego w p r z e l i 

c zen iu  n a  ro z tw ó r  IN , m l,

b - o b ję to ść  podstaw ow ego ro z tw o ru  w z ię ta  do o z n a 

c z a n ia ,  m l,

W - p ro cen to w a  z a w a r to ść  wody w p ro d u k c ie .

f) W ynik końcow y o z n ac za n ia . Z a w ynik p rz y ją ć  ś r e d 

n ią  a ry tm e ty czn ą  wyników co najm niej dwóch o zn aczań  n ie  

ró ż n ią c y c h  s ię  w ięce j n iż  o 0 ,0 5  m l. W ynik podać z do 

k ład n o śc ią  do 0 ,1 .

5 .3 .5 . 2 .  O zn aczan ie  kw asow ości m etodą po tenęjom e- 

t ry c z n ą  (m etoda odw oław cza)

a ) Z asad a  m etody. O zn aczan ie  p o leg a  na  p o m iarze  

ró ż n ic y  p o tencja łów  m iędzy dwiem a ok reślo n y m i e le k tro d a 

m i, zanurzonym i w badanym  ro z tw o rz e .

b) O dczynnik i i ro z tw o ry

- W odoro tlenek  sodow y wg 5 .3 .5 .  I b ) .

- R oztw ór buforow y o znanym pH.

c) P rz y rz ą d y

- P e h a m e tr  z m ieszad łem  m agnetycznym  o w ycechow a- 

ne j sk a li  w jed n o s tk ach  pH .

- E le k tro d y :

w skaźnikow a - e le k tro d a  sz k la n a ,

o d n ie s ie n ia  - e le k tro d a  kalom elow a o sta łym  p o ten c ja le .

- M ik ro b iu re ta  po jem ności 5 m l.

d) K alib row an ie  p eh am etru , W c e lu  w ykalib row an ia  p e 

h am e tru  n a le ż y  n aczy n k a  pom iarow e n ap e łn ić  roz tw orem  

buforowym  o znanym pH i u m ieśc ić  je  pod e le k tro d am i, tak  

aby  końców ki e le k tro d  były zan u rzo n e  w ro z tw o rz e .  Po 

w łączen iu  a p a ra tu  w skazów ka n a  sk a li o k re ś la ją c e j  w a r 

to ść  pH pow inna w ykazać w a r to ść  uży tego  b u fo ru . W przy

padku odch y leń  od w a r to ś c i  pH n a leży  za  pomocą p r z e łą c z 

n ik a  k a lib ra cy jn eg o  p rz e s u n ą ć  w skazów kę dokładnie  na  ten  

punkt s k a l i ,  k tó ry  odpow iada pH ro z tw o ru  buforow ego.

N a s tę p n ie ’u su n ąć  ro z tw ó r  buforow y z n aczy n k a , a  koń 

cówki e le k tro d  dokładnie  sp łukać  wodą d esty lo w an ą .

P rz y  k a lib ro w a n iu  p eham etru  z a le c a  s ię  s to sow an ie  bu 

fo ru  o pH zbliżonym  do pH ro z tw o ru  badanego .

e )  P rzy g o to w an ie  ro z tw o ru  do o zn aczan ia  - wg 5.3 .4 . Id )  .

f)  W ykonanie o z n a c z a n ia . N aczynko pom iarow e pojem 

n o śc i 100 ml n a p e łn ić  badanym  ro z tw o rem , zan u rzy ć  w nim 

elektrody^ w łączy ć  p o ten c jo m etr i m ieszad ło .

M iareczk o w ać  p o rc jam i 0 ,1N  w odorotlenkiem  sodowym 

do pH 7 , a  n a s tę p n ie  k rop lam i do pH 8 ,3 .

P o  w ykonaniu k ilk u  o z n ac za ń , p rzed  każdym pom iarem , 

końców ki e le k tro d  n a le ż y  dokładnie sp łukać wodą d e s ty lo 

w an ą . P o  zak o ń czen iu  pom iarów  sp łukać e le k tro d y  wodą 

d esty lo w an ą , i przechowywać sżk lan ą  e lek tro d ę  w wodzie de

sty lo w an ej a  e lek trodę  kaloraelową w roztw orze HC1.

g) O blic zan ie  w yniku o zn aczan ia  - wg 5 .3 .5 .  l e ) .

h ) W ynik końcow y o zn aczan ia . Za w ynik p rz y ją ć  ś r e d 

n ią  a ry tm e ty czn ą  wyników co najm niej dwóch ozn aczań  n ie  

ró ż n ią c y c h  s ię  w ięce j n iż  o 0 ,0 2  m l. Wynik podać z d o 

k ład n o śc ią  do 0 ,1 .
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5 . 3 .8 .  O zn aczan ie  popio łu  n ie ro z p u sz c z a ln e g o  w 10%HC1

5 . 3 . 8 . 1. Z a sa d a  m etody . O zn aczan ie  po lega  na tra k to 

w an iu  popio łu  ogólnego  10% ro z tw o rem  kw asu  so ln eg o , i lo ś 

ciow ym  o d z ie len iu  su b s ta n c ji  n ie ro z p u sz c z a ln y c h  i Wago 

wym o k re ś le n iu  ic h  i lo ś c i :

3 .3 .8 . 2 .  A p a ra tu ra  i p rz y rz ą d y

- P ie c  (sp o p ie la c z )  e le k try c z n y  z te rm o re g u la c ją  

o c z u ło śc i w sk azań  ± 2 0 °C .

- Ł aźn ia  w odna z te rm o re g u la c ją .

- E k sy k a to r  wg 5 .3 .3 .  I b ) .

- S u s z a rk a  e le k try c z n a  wg 5 .3 .3 .2 b )  .

- G rz e jn ik  e le k try c z n y .

- T ygle  p o rce lan o w e  o ś re d n ic y  n ie  m n ie jsz e j n iż  4  cm , 

p rzygo tow ane  w n a s tęp u ją cy  sp o só b : tyg le  d ok ładn ie  w y 

p łu k ać  wodą d e s ty lo w an ą , w y su szy ć  i w y p raży ć  w p iecu  

o te m p e ra tu rz e  550 ± 20°C  do s ta łe j  m asy : n a s tę p n ie  w sta 

w ić ty g le  do e k sy k a to r  a ,  o ch ło d z ić  do te m p e ra tu ry  o to c z e 

n ia  i zw ażyć z d o k ład n o śc ią  do 0 ,0 0 0 2  g.

5 .3 .8 . 3 .  O d czy n n ik i, ro z tw o ry  i m a te r ia ły

- Kwas so ln y  c z . d . a .  , ro z tw ó r 1 0 -p ro c en to w y .

- A zotan  s r e b r a  c z . , ro z tw ó r  I N .

- S ą c z k i ilo śc io w e  do sp a la ń .

5 . 3 .8 . 4 .  W ykonanie o z n a c z a n ia . Ze ś re d n ie j  p ró b k i

la b o ra to ry jn e j ,  p rzy g o to w an e j wg 5 . 2 .5 . 4 ,  odw ażyć na 

w adze a n a lity c z n e j do w y ta ro w an y ch  ty g li około  2 g p r o 

duktu  z d o k ład n o śc ią  do 0 ,0 0 0 2  g . Z a w a rto ść  ty g la  zw ęglić  

n a  g rz e jn ik u  e le k try cz n y m . Po zw ęg len iu , ty g le  w staw ić  

do kom ory  p ie c a  i s p o p ie lić  w te m p e ra tu rz e  n ie  w y ższe j 

n iż  550°C  do chw ili u z y sk a n ia  jed n o lite j s z a r e j  barw y, bez 

w idocznych  c z ą s te k  w ę g la . N astęp n ie  tyg le  z popiołem  

w yjąć  z p ie c a  i po o ch ło d zen iu  dodać około 5 ml 1 0 -p r o 

cen tow ego  kw asu  so ln e g o , o g rzew ać  n a  w rz ą c e j łaźn i w od

n e j p rz e z  30 m in.

Z a w a r to ść  ty g la  p rz e s ą c z y ć  p rz e z  są c ze k  ilo śc io w y , 

w yp łuku jąc  ilo śc io w o  ty g ie l g o rą c ą  wodą d esty lo w an ą .

O sad  na są c zk u  p rzem yw ać g o rą c ą  wodą desty lo w an ą  

do ca łkow itego  zan iku  r e a k c ji  na  c h lo rk i (p ró b a  z AgNO^) •

P rz e m y ty  o sad  w ra z  z sączk iem  p rz e n ie ś ć  do pono 

w nie w y żarzo n eg o  i w y tarow anego  ty g la , p o d su szy ć  w s u 

s z a rc e  i z w ęg lić .

Z a w a rto ść  ty g la  sp o p ie la ć  w p iecu  e lek try czn y m  p rz e z  

30 m in w te m p e ra tu rz e  55 0 °C . N a stęp n ie  ty g le  w staw ić  do 

e k s y k a to ra ,  o ch ło d z ić  do te m p e ra tu ry  o to cz e n ia  i zważyć 

z d o k ład n o śc ią  do 0 ,0 0 0 2  g.

5 . 3 . 8 .5 -  O b licz a n ie  wyniku o z n a c z a n ia . Z aw a r  to ś ć

popiołu  n ie ro z p u sz c z a ln e g o  w 10% HC1 w p rz e l ic z e n iu  na 

su ch ą  m asę  (*r) o b liczy ć  w p ro c en tac h  wg w zo ru

„  ( c -  q) • 1 0 '000 , 6 ,
X “ ( b - a ) • ( 1 0 0 - W )  K

w k tó ry m :

a - m asa  ty g la  p u s teg o , g ,

b - m asa  ty g la  z p rod u k tem , g,

c - m asa  ty g la  z popiołem  n ie ro zp u szcza ln y m  w 10% 

H C L , g ,

W - p ro cen to w a  z a w a rto ść  wody w p ro d u k c ie .

5 . 3 . 8 . 6 . W ynik końcowy o z n a c z a n ia . Z a wynik p rz y ją ć  

ś re d n ią  a ry tm e ty c zn ą  wyników co najm niej dwóch o zn aczań  

n ie  ró ż n ią c y c h  się  w ięce j n iż  o 0 ,0 2 .  W ynik podać z d o 

k ład n o śc ią  do 0,01% .

5 .3 .7 .  O zn aczan ie  s to p n ia  ro z d ro b n ie n ia  (p rz e s ie w  

p rz e z  s ito  o w ym iarze  oczek  kw adratow ych  1 ,5  mm)

5 . 3 . 7 . 1 . Z asad a  o zn ac za n ia  po leg a  na p rz e s ia n iu  

p ró b k i kaw y za  pom ocą s i ta  i wagowym o k re ś le n iu  p r z e 

siew u  p rz e z  to s ito .

5 . 3 .7 .2 .  A p a ra tu ra  i p rz y rz ą d y

- O dsiew acz  m echan iczny  o n ap ęd z ie  m im ośrodow ym . 

I lo ść  w s trz ą só w  na  m inutę : 150

- S ito  o w y m iarach  o czek  kw adratow ych  1 ,5  mm z tk a 

n iną  m eta lo w ą , o k rą g łą  o ś re d n ic y  około 200 mm i w yso 

k o śc i z ew n ę trzn e j ram ki 40 mm.

5 . 3 .7 . 3 .  W ykonanie o z n a c z a n ia . Z p ró b k i p rzygotow a

nej wg 1 .3 .3  lub ś re d n ie j  p ró b k i la b o ra to ry jn e j p rz y g o to 

w anej wg 5 . 2 .5 .4  odw ażyć 100 g p roduk tu  z d o k ład n o śc ią  

do 0 ,1  g.

W sypać do s i ta  o w y m iarach  o czek  1 ,5  mm, zam knąć 

p o k ry w ą .

U m ieścić  w o d siew aczu  m echanicznym  i p rz e s ie w a ć  

p rz e z  4  m in. P rz e s ie w  p rz e n ie ś ć  do u p rzed n io  w y ta ro w a- 

nej z lew ki i zw ażyć z d o k ład n o śc ią  do 0 ,1  g.

5 . 3 . 7 .4 .  W ynik końcowy o zn aczan ia  w y ra z ić  w p r o 

c en ta ch  w ag . jako  p rz e s ie w . Wynik z a o k rą g lić  do 1%.

5 .3 .8 .  O zn aczan ie  z a w a r to śc i z a n ie c z y sz c z e ń  f e r r o 

m agnetycznych

5 / 3 .8 .1 .  Z a sa d a  o z n aczan ia  po lega na  o d d z ie len iu  m a

gnesem  c z ą s te k  ż e la z a  lub  tlenków  ż e la z a  i wagowym u s ta 

le n iu  ich  i lo ś c i .

5 .3 .8 . 2 .  P rz y rz ą d y .  M agnes w k s z ta łc ie  podkowy o

o d leg ło śc i m iędzy  biegunam i około 35 mm o ra z  p rz e k ro ju  
2

biegunów  około 5 cm , o s i le  p rz y c ią g a n ia  co najm niej 5 kg .

5 . 3 .8 . 3 .  W ykonanie o z n ac za n ia . Ze ś re d n ie j  p ró b k i 

la b o ra to ry jn e j ,  p rzy g o to w an e j wg 5 .2 .5 . 4 ,  odw ażyć 100 g 

p ro d u k tu  z d o k ład n o śc ią  do 0 ,1  g , ro z sy p a ć  n a  gładkim  p a 

p ie rz e  w w a rs tw ie  g ru b o śc i około  5 mm. N astęp n ie  nad 

u tw o rzo n ą  w a rs tw ą , w n iew ie lk ie j o d leg ło śc i od p ro d u k 

tu ,  p rz e su w a ć  w ie lo k ro tn ie  biegunam i m agnesu . Z eb ran e  

n a  m agnesie  c z ą s tk i  ż e la z a  i to w a rz y sz ą c e  su b s ta n c je  o r 

gan iczn e  , co p ew ien  c z a s  u su n ąć  za  pom ocą p ęd ze lk a  na
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w ytaro w an e  szk ie łk o  zeg ark o w e  i zw ażyć z d o k ład n o śc ią  

do 0 ,0 0 0 2  g.

5 . 3 . 8 . 4-. O b liczan ie  w yniku o z n a c z a n ia . Z a w a rto ść  z a 

n ie c z y sz c z e ń  fe rro m a g n e ty c zn y c h  (x )  , w y ra żo n ą  w m g /k g ,

o b liczyć  wg w zo ru

x= c (a -  b ) * 10- 1000 (7 )

w k tórym :

a - m asa sz k ie łk a  z w ybranym i p rz e z  m agnes c z ą s tk a 

m i, g,

b - m asa  sz k ie łk a ,  g , 

c - w sp ó łczy n n ik  p rz e lic z e n io w y .

5 . 3 . 8 .5 .  O zn aczan ie  w sp ó łczy n n ik a  c. W spółczynnik  

c n a le ż y  w y znaczyć  d o św ia d c za ln ie  d la  każdego  so rty m en 

tu  kaw y.

5 .3 .8 . 6 .  W ykonanie o z n a c z a n ia . W ydzielone z a n ie c z y 

sz c ze n ia  fe rro m a g n e ty c zn e  w i lo ś c i  około 1 g k i lk a k ro t 

n ie  p rzem yć w rz ą c ą  wodą d e s ty lo w a n ą , dekan tow ać i p rz e 

są c zy ć  p rz e z  u p rz ed n io  w y su szo n y  do s ta łe j  m asy  są c ze k . 

S ą c z e k  z z a w a r to śc ią  su sz y ć  w te m p e ra tu rz e  105°C do sta 

łe j m asy  i zw ażyć z d o k ład n o śc ią  do 0 ,0 0 0 2  g.

5 . 3 . 8 .7 .  O b liczan ie  w sp ó łczy n n ik a  c . W spółczynnik 

c o b liczy ć  wg w zo ru

(ci - b )  • 0 ,7 2
c = ---------- g------

w k tó ry m :

b - m asa  sz k ie łk a  p u ste g o , mg,

d - m asa  sz k ie łk a  z w ybranym i zan ie cz y sz cz en ia m i 

fe rro m a g n e ty c zn y m i, m g , 

g - n ad w ażk a , m g,

0 ,7 2  - w sp ó łczy n n ik  p rz e licz en io w y  na  c z y s te  P e .

5 . 3 .9 .  O zn aczan ie  z a w a r to śc i  szkodników  ży w n o śc io 

w ych i ich  p o z o s ta ło śc i - wg P N - 7 4 /A -74016.

5 .3 .1 0 .  O zn aczan ie  z a w a r to śc i  z a n ie c z y sz c z e ń  m ech a 

n iczn y ch  ( c z ą s te k  m eta li i sz k ła )

W ykonanie o z n a c z a n ia . Ze ś re d n ie j  p ró b k i la b o ra to 

ry jn e j ,  p rzy g o to w an e j wg 5 .2 .5 . 4 ,  odw ażyć 50 g p ro d u k tu  

z d o k ład n o śc i do 0 ,2  g , ro z sy p a ć  n a  p ły tce  sz k lan e j w a r s 

tw ą g ru b o śc i 5 mm, dokładnie  o b e jrz e ć ,  m ie sz a ją c  za  p o 

m ocą ło p a tk i.

Z a n ie c z y sz c z e n ia  m echan iczne  w y b rać  p in c e tą , p r z e 

p łukać  w odą, w y su sz y ć , u s ta lić  ich  c h a ra k te r  i pocho 

d z e n ie , zw ażyć n a  w adze an a lity c z n e j z d o k ład n o śc ią  

do 0 ,0 0 1  g.

5 .3 .1 1 .  O zn aczan ie  ś re d n ie j  m asy n e tto  opakow ań je d 

n o stkow ych . P ró b k i kaw zbożow ych p o b ran e  wg 5 .2 .5 . 2 ,  

w z a le ż n o śc i od m asy  ne tto  opakow ań jednostkow ych , zw a

żyć z n a s tę p u ją c ą  d o k ład n o śc ią :

- opakow ania o m asie  n e tto  do 100 g - do 0 ,1  g ,

- opakow ania o m asie  n e tto  250 * 500 g - do 0 ,2  g,

- opakow ania o m asie  n e tto  5000 g - do 100 g ,

- opakow ania o m as ie  ne tto  30 000 g - do 500 g.

P o  zw ażen iu  w ysypać z a w a rto ść  opakow ania i zw ażyć 

pus^e opakow ania .

a )  O b liczan ie  w yniku o z n ac za n ia . Ś re d n ią  m asę ne tto  

(x )  w y rażoną  w g ram ach  o b liczy ć  wg w zo ru

*  = (9 )

w k tó rym :

a - m asa  p ro d u k tu  w o p akow an iach , g ,

b - m asa  p u sty ch  opakow ań, g ,

c - l ic z b a  zw ażonych opakow ań jednostkow ych .

b) W ynik końcow y o z n ac za n ia . U zyskany  w ynik pow i

n ien  m ie śc ić  s ię  w g ra n ic a c h  u s ta lo n y c h  odchyleń  d la  m asy 

n e tto  opakow ań jednostkow ych .

5 .3 .1 2 .  O zn aczan ie  m eta li szkodliw ych  d la  zd ro w ia  n a 

le ż y  w ykonać wg n a s tęp u ją cy c h  norm  i dokum entów :

- a r s e n u  - wg P N -59 /A - 04010,

- o łow iu - wg P N -5 9 /A -0 4 0 1 1 ,

- m iedzi - wg P N -7 5 /A -0 4 0 1 2 ,

- cynku - wg P N -5 9 /A -0 4 0 1 3 ,

- cyny - wg Roczników Z ak ładu  H igieny.

5 .3 .1 3 .  O cena  wyników bad ań . P a r t ię  m ieszanek  kawy 

zbożow ej n a le ż y  u zn ać  za  zgodną z postanow ieniam i normy, 

je ż e li  w yniki badań  sp e łn ia ją  wym agania podane w r o z d z . 3

i 4 .

6 . POSTANOW IENIA PRZEJŚCIOW E

się  sto so w an ie  opakowań z n ieaktualnym  

c z a su  w y czerp an ia  zapasów .

D opuszcza 

oznakow aniem  do

K O N I E C

Info rm acje  dodatkow e
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INFORMACJE DODATKOWE

1 . In s ty tu c ja  o p ra c o w u ją c a  norm ę - Z jednoczen ie  P r z e 

m ysłu  K o n cen tra tó w  S p o ży w czy ch , P oznań .

2 . I s to tn e  zm iany w sto su n k u  do B N -70/8136-03

a )  w yelim inow ano w yroby  już n ie p rodukow ane,

b ) w p row adzono  nowe aso rty m en ty : K afejka , M urzynek  

i M u la tk a .

3 . N orm y i dokum enty zw iązane

P N -5 9 /A -0 4 0 1 0  A rtykuły  ży w n ościow e. O zn aczan ie  z a 

w a r to śc i  a rse n u

PN -59 /A -04011  A rtykuły  ży w nościow e. O zn aczan ie  z a 

w a rto śc i ołowiu

P N -75/A -04012  A rty k u ły  ży w nościow e. O zn aczan ie  z a 

w a rto śc i m iedzi

PN -59/A -04-013 A rty k u ły  ży w nościow e. O zn aczan ie  z a 

w a r to śc i cynku

P N -74-/A -74-016 P rz e tw o ry  zbożow e. O zn aczan ie  sz k o d n i

ków , ic h  p o z o s ta ło śc i i z an ie cz y sz eń  

P N - 7 4 / A -94000 K o n c e n tra ty  sp o ży w cze . K la sy fik ac ja ,

nazw y  i o k re ś le n ia

PN -7 3 /0 -7 9 4 0 1  O pakow ania jednostkow e k artonow e i te k 

tu ro w e . P u d e łk a

P N -7 5 /P - 50551 T aśm y p ap ie ro w e  pow leczone k lejem  

P N -7 6 /P - 79005 O pakow ania t ra n s p o r to w e . W orki p a p ie 

row e

P N -5 9 /P -9 5 0 0 7  W ytw ory p a p ie rn ic z e . P a p ie r  i k a r to n  off

se tow y

BN-6 6 /7 3 2 6 -0 1  P a p ie ry  pakow e zw ykłe 

BN-6 5 /7 3 2 1 -0 4  P a p ie r  d rukow y zw ykły 

B N -7 2 /8 1 3 0 -0 1  K o n cen tra ty  sp o ży w cze . Pakow anie, p r z e 

chow yw anie i t r a n s p o r t .  W ym agania podstaw ow e 

R oczn ik i Państw ow ego Z ak ładu  H ig ieny  1955. T .6 ,  n r  3 

S y s tem aty czn y  W ykaz W yrobów . T .3 .  G U S. W arszaw a : 

W ydaw nictwo K atalogów  i Cenników 1975

4 . Sym bol w yrobu  wg SWW - 2526.

5 . A u to r p ro je k tu  norm y - m gr M a ria  R utkow ska - Ku

jaw sk ie  Z ak łady  K oncentra tów  S pożyw czych .


