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NORMA BRANZOWA
BN-77
WYROBY . . . . 8136-03
PRZEMYSLU Mieszanki kawy zbozowej
SPOZYWCZEGO Wymagania
Zamiast
Pobieranie prébek i metody badan BN-70 8136-03

1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy sa wyma-
gania dotyczace mieszanek kawy zbozowej, pobieranie pro-

bek oraz badania organoleptyczne i fizykochemiczne.

1.2. 2'akres stosowania normy. Norme nalezy stoso-

waé¢ w zakresie produkcji i obrotu.
1.3. Okres$lenia

1.3.1. Kawa zbozowa - produkt otrzymany przez wy-
mieszanie w odpowiednim stosunku uprazonego i zmielo-
nego zyta, jeczmienia, korzenia buraka cukrowego i ko-
rzenia cykorii.

Kawy zbozowe moga by¢ produkowane z dodatkiem wa-
niliny.

1.3.2. Partia kawy zbozowej - okre$lona ilo$¢ jedne-
go sortymentu kawy zbozowej, w jednakowym opakowaniu
jednostkowym, produkowana przez jeden zaktad produkcyj-
ny, oznaczona jedna datg produkcji lub przedstawiona je-

dnorazowo do badania lub odbioru.

1.3.3. Probka pierwotna - prébka kawy zbozowej po-
brana jednorazowo z jednego opakowania jednostkowego
lub transportowego, stanowigca okoto 200 g kawy zbozo-

wej luzem lub jedno opakowanie jednostkowe.

1.3.4-. Prébka og6lna - prébka utworzona przez pota-

czenie wszystkich probek pierwotnych.

1.3.5. Srednia probka laboratoryjna - cze$¢ wydzielo-
na z prébki og6linej, reprezentujaca przecietng jakos$¢ par-
tii kawy zbozowej, przeznaczona do badan laboratoryjnych,
opakowana i przechowywana w sposéb zabezpieczajacy jej

niezmiennos¢.

1.3.6, Pozostate okre$lenia - wg PN-7//A-94-000.

Grupa katalogowa Xl 56

2. PODZIAL 10ZNACZENIE

2.1. Grupa, podgrupa, rodzaj - wg PN-74/A-94000.

2.2. Sortymenty

2.2.1. Mieszanki kawy zbozowej z prazeniu zbéz
- kawa zbozowa Kafejka,

- kawa zbozowa Powszechna.

2.2.2. Mieszanki kawy zbozowej z dodatkiem  waniliny
- kawa zbozowa Murzynek,

- kawa zbozowa Mulatka.

2.3. Przyktad oznaczenia kawy zbozowej Kafejka:

KAWA ZBOZOWA KAFEJKA BN-77/8136-03

3. WYMAGANIA
3.1. Surowce. Jako$¢ surowcéw stosowanych do pro-
dukcji kawy zbozowej powinna by¢ zgodna z wymaganiami

norm obowigzujacych na te produkty.

3.2. Wymagania organoleptyczne dotyczace mieszanek

kaw zbozowych przed przyrzadzaniem - wg tabl. 1.

3.3. Wymagania organoleptyczne dotyczace mieszanek

kaw zbozowych po przyrzadzeniu - wg tabl. 2.

3.4. Wymagania fizykochemiczne dla mieszanek kaw zbo-

zowych - wg tabl. 3.

Zgtoszona przez Zjednoczenie Przemystu Koncentratow Spozywczych
Ustanowiona przez Dyrektora Zjednoczenia Przemystu Koncentratébw Spozywczych dnia 30 grudnia 1977 r.
jako norma obowiazujaca od dnia 1 sierpnia 1978 r.

(Dz. Norm. i Miar nr

8/1978 poz. 39)
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Tablica 1
Wymagania
Cechy
Kafejka Powszechna Murzynek Mulatka
Stan opakowania nieuszkodzone, estetycznie zadrukowane, doktadnie zamkniete, prawidtowo oznakowane;
Jednostkowego dopuszcza sie 5% opakowan jednostkowych nie majacych tych cech, w stopniu nie wpty-
wajagcym na zmiany jako$ciowe i stan higieniczny produktu
Barwa brazowa, dopuszczalne czgstki 0 barwie jasniejszej lub ciemniejszej
Zapach swoisty, typowy dla kawy zbozowej swoisty, typowy dla kawy zbozowej,
z wyczuwalnym zapachem waniliny
Konsystencja sypka, drobnoziarnista, dpouszczalne zbrylenia ustepujace pod naciskiem palcow
Tablica 2
Wymagania
Cechy
Kafejka Powszechna Murzynek Mulatka
Smak gorzkawy, charakterystyczny dla gorzkawy, charakterystyczny dla kawy
kawy zbozowej zbozowej, z lekkim posmakiem waniliny
Zapach charakterystyczny dla kawy zbozowej charakterystyczny dka kawy zbozowej
z lekko wyczuwalnym dodatkiem waniliny
Barwa brazowa
Tablica 3
Wymagania
Cechy
Kafejka Powszechna Murzynek Mulatka
Zawarto$¢ wody, % nie wiecej niz 12 12 10 12
Ekstrakt wodny, %, nie mniej niz 50 30 50 50
Kwasowos$¢é w stopniach, w przeli-
czeniu na sucha mase, 23 23 23 23
nie wiecej niz
Zawarto$¢ popiotu nierozpuszczalne-
go w 10% HC1 w przeliczeniu na 0,5 0,5 0,5 0,5
suchg mase, nie wiecej niz
Stopien rozdrobnienia (przesiew
przez sito 0 wymiarze oczek
kwadratowych 1,5 mm), %, 175 75 75 75
nie mniej niz
Zawarto$¢ zanieczyszczen ferroma-
gnetycznych w przeliczeniu na Fe 80 80 80 80
mg/kg kawy zbozowej,
nie wiecej niz
Zawarto$¢ metali szkodliwych dla
zdrowia, mg na f kg wyrobu,
nie wiecej niz:
- arsenu 1,0
- otowiu 2,0
- miedzi 30,0
- cynku 50,0
- cyny 200,0
Zawartosg zanieczyszczen niedopuszc zalna
mechanicznych
Obecnoéé szkodnikéw zywnoscio- .
S o niedopuszczalna
wych i ich pozostatosci
Masa netto, g, dopuszczalne 250 +12,5 25000 £500 250 112.,5
odchylenia, g 500 #25 30000 %600 500 *25

5000 %100
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4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT
4.1. Pakowanie

4.1.1. Wymagania ogdlne dotyczace opakowan i mate-
riatbw opakowaniowych. Opakowania i materiaty opakowa-
niowe powinny by¢ nieuszkodzone, czyste, suche, bez ob-
cych zapach6éw, dopuszczone przez whadze sanitarne do
pakowania artykutéw spozywczych. Nadruk na opakowa-

niach powinien by¢ wyrazny i trwaty.

4.1.2. Materiaty opakowaniowe i opakowania

a) papier drukowy kl. V wg BN-65/7321-04,

b) papier offsetowy kl.1ll wg PN-59/P-95007,

c) papier pakowy Natron wg BN-66/7326-01,

d) papier pakowy siarczynowy wg BN-66/7326-01,

e) pudelka z tektury stomowej wg PN-73/0-79401,

0 taséma papierowa powleczona klejem wg PN-75/P-50551.

4.1.3. Sposéb pakowania - wg BN-72/8130-01.

a) Opakowanie jednostkowe - dla kaw zbozowych bez
dodatkéw aromatyzujacych stanowia torebki podwdjne; we-
wnetrzna - z papieru wg4.1.2a), zewnetrzna stanowia-
ca rownocze$nie etykiete - z papieru drukowego lub offse-

towego.

Opakowania jednostkowe dla kaw zbozowych luzem sta-
nowia torby z papieru wg4.1.2c) lub d), dwuwarstwowe dla
opakowan 5 kg i worki tréjwarstwowe dla opakowan 25 i
30 kg.

Opakowania jednostkowe dla kaw aromatyzowanych sta-
nowia pudetka wg 4.1.2e) oklejane etykieta z papieru dru-

kowego lub offsetowego.

b) Opakowanie transportowe - dla kaw zbozowych za-

pakowanych wg 4.1.3.1 stanowig pakiety z papieru  pako-
wego wg 4.1.2c) lub d) w iloSci o tgcznej masie netto nie
przekraczajacej 5 kg. Pakiety powinny by¢ zabezpieczone
przed otwarciem tasmg papierowg powleczong klejem wg

4.1.2f).
4.1.4. Znakowanie

4.1.4.1. Kawy zbozowe zapakowane wg 4.1.3.1 po-
winny mie¢ co najmniej nastepujace oznaczenia:

a) oznaczenie wg 2.3,

b) znak firmowy oraz nazwe i adres zaktadu produkcyj-
nego,

¢) wykaz podstawowych surowcow,

d) mase netto,

e) cene detaliczna,

f) date produkcji,

g) sposdb przyrzadzania,

h) napis "aromatyzowana" w przypadku kaw zbozowych
Murzynek i Mulatka.
W szystkie znaki na opakowaniu powinny by¢ wykonane

wg BN-72/8130-01.
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4.1.4.2. Kawy zbozowe zapakowane wg 4.1.3.2 po-
winny mie¢ co najmniej nastepujace oznaczenia:

a) oznaczenie wg 2.3,

b) znak firmowy oraz nazwe i adres zaktadu produkcyj-
nego,

c) mase netto,

d) liczbe opakowan jednostkowych,

e) cene detaliczng,

f) date produkcji,

g) numer pakujacego,

h) sposéb przechow3*wania.

W szystkie znaki na opakowaniu powinny by¢ wykonane
wg BN-72/8130-01.

4.2. Przechowywanie i transport - wg BN-72/8130-01,
z tym ze okres przechowywania liczony od daty produkcji

przy zachowaniu warunkéw podanych wg BN-72/8130-01 Na-

nosi 12 miesiecy.

5. BADANIA

5.1. Program badan

5.1.1. Badania petne obejmuja:

a) sprawdzenie prawidtowos$ci oznakowania i stan opa-
kowania, N

b) sprawdzenie zapachu, barwy i konsystencji przed
przyrzagdzeniem,

c) sprawdzenie zapachu, smaku i barwy po przyrzadze-
niu,

d) oznaczanie zawarto$ci wody,

e) oznaczanie ekstraktu wodnego,

f) sprawdzenie kwasowosci,

g) oznaczanie zawartos$ci popiotu nierozpuszczalnego w
10% HC1,

h) oznaczanie stopnia rozdrobnienia,

i) oznaczanie zawarto$ci zanieczyszczen ferromagne-
tycznych,

j) oznaczanie zawarto$ci zanieczyszczen mechanicz-
nych,

k) sprawdzenie obecnos$ci szkodnikéw zywnos$ciowych
i ich pozostatosci,

1) sprawdzenie masy netto,

1) oznaczanie zawarto$ci metali szkodliwych dla zdro-
wia.

Badania petne nalezy wykonywaé w przypadku

- nowo uruchomionej produkcji,

- zmiany procesu technologicznego, zmiany aparatury
lub jej remontu,

- sporu ina zadanie instytucji kontrolujgcych i nad-

zoru.
Badania metali szkodliwych dla zdrowia nalezy wyko-
nywac jeden raz na dwa lata. Badaniami petnymi nalezy po-

nadto objaé wyréb co najmniej raz na kwartat.
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5.1.2. Badania niepetne obejmujg badania wg 5.1.1a) , 5.2.5.2. Préobki do sprawdzenia masy netto. Z par-
b), ¢), d), h), O, k), 1. tii mieszanek kaw zbozowych w opakowaniach jednostko-

Badania niepetne nalezy wykona¢ dla kazdej partii wy- wych do 250 g nalezy pobra¢ z prébki ogélnej 10 opako-
robu. wan jednostkowych. Z partii mieszanek kaw zbozowych w

Numer normy na opakowaniu traktowany jest jako atest opakowaniach jednostkowych 500 4 30 000 g wybranych wg

wystawiony przez producenta na pozostate cechy. 5.2.4.1 pobraé¢ co najmniej 3 opakowania jednostkowe.

5.2. Kontrola jakosci 5.2.5.3. Prébki do badan sensorycznych. z partii

5.2. 1, Probki do badahn nalezy pobiera¢ w taki sposéb, mieszanek kaw zbozowych w opakowaniach  jednostkowych
aby jako$¢ produktu i jego skiad nie ulegty zmianie. do 250 g nalezy pobra¢ z probki ogélnej 1 opakowanie jed-
nostkowe .

5.2.2. Sprzet i nacz3mia do pobierania prébek powin-

ny byé suche, czyste i bezwonne. W przypadku komisyjnej oceny organoleptycznej, liczbe

opakowan jednostkowych nalezy odpowiednio zwigekszy¢.

5.2.3. Wybo6r opakowan do pobierania prébek powinien Z partii mieszanek kaw zbozowych w  opakowaniach

by¢ wykonany sposobem losowym na §lepo. jednostkowych powyzej 500 g z prébki og6lnej nalezy od-

5.2.4. Pobieranie probek pierwoinych wazy¢ odpowiednig ilo$¢ kawy zbozowej potrzebng do przy-
5.2.4.1. Wybo6r opakowan do pobierania probek pier- rzadzenia jednej lub wigkszej ilosci porcji.
wotnych. Z partii kaw zbozowych nalezy wybra¢ z réz- 5.2.5.4. Przygotowanie $redniej probki laboratoryj-
nych miejsc, zaleznie od wielko$ci partii, liczhe opako- nej. Mieszanki kawy zbozowej sypkie najezy zsypac na
wan transportowych wg tabl. 4. gtadka i czystag powierzchnie, przy czym prébki w opako-
Tablica 4

Liczba opakowan trans- Liczba opakowan trans-  Ogolna liczba probek pierwotnych, jaka nalezy pobra¢ z opakowan

portowych w partii, portowych do pobiera- transportowych - opakowania jednostkowe
sztuk nia prébek,
sztuk do 100 g 100 + 250 g 500 t 30 000 g
do 10 3 15 12 3
11 t 100 4 20 16 4
ioi f ;:50 6 24 18 6
251 ! 500 7 28 21 v
powyzej 500 7 + 1z kéizdych nastep- 28 + 1z kazdych na- 21 + 1z kazdych 7 + 1z kazdych na-
nych rozpoczetych stepnych rozpoczetych nastepnych rozpo- stepnych 500 sztuk
500 sztuk 50») sztuk czetych 500 sztuk
5.2.4.2. Sposdb pobierania probek kawy zbozowej w waniach jednostkowych uprzednio rozpakowac. Zsy: ne
opakowaniach jednostkowych ponizej 250 R. Z kazdego probki doktadnie wymiesza¢, usypac stozek, rozptaszczyc
wybranego wg 5.2 .4 .1 opakowania transportowego nalezy go w warstwe o zarysie kwadratu i podzieli¢ dwiema  lis-
pobraé¢ z réznych miejsc liczbe opakowar jednostkowych tewkami na cztery tréjkaty, z ktérych dwa przeciwlegte na-
wg tabl. 4. lezy odrzuci¢, a z pozostatych po przemieszaniu utworzy¢
warstwe jak poprzednio. Czynno$¢ mieszania i pomniej-

5.2.4.3. Sposdb pobierania prébek kawy zbozowej w

szania nalez owtarzaé¢ kilkakrotnie, ab ozostata ilos¢
opakowaniach jednostkowych 500 ® 30 000 g. Z kazdego wy- ye yp

b i t t ie jed , dwoéch lub t h
branego opakowania jednostkowego nalezy pobra¢ prébni- zabezpleczyta przygolowante jednega, dwoch lu rzec
. . e . egzemplarzy S$rednich prébek laboratoryjnych.
kiem po dwie préobki pierwotne: za pierwszym razem wpro-

wadzajac prébnik ukosnie do dna wzdluz jednej  przekat- 5.2.5.5. Ilo&¢ i wielkos¢ $redniej probki laboratoryj-

nej, a nastepnie réwniez ukosnie, lecz na krzyz wzdiuz nej. Wielko$¢ éredniej probki laboratoryjnej kaw zbozo

drugiej przekatnej. Uzyskane w ten sposéb probki zsypuje wych powinna wynosi¢ co najmniej 500 g. W  przjrpadkach

sig razem imiesza w celu wykonania prébki ogolnej. spornych nalezy przygotowac Srednie probki laboratoryj-
5.2.3. Przygotowanie prébek do badan ne, z ktérych jednag otrzymuje odbiorca, drugg producent,
5.2.5. 1. Prébka do sprawdzenia opakowania i znako- a trzecia przekazuje sie do analizy rozjemczej.

wania. Probke do sprawdzenia opakowania i oznakowania 5.2.5.6. Opakowanie i oznakowanie $redniej prébki la-

stanowig wszystkie opakowania transportowe i opakowania boratoryjnej. Kazclg $rednig probke laboratoryjng natych-

jednostkowe pobrane wg 5.2.4.1. miast po przygotowaniu zapakowa¢ oddzielnie w stoiki
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szklane lub inne naczynia zapewniajgce szczelno$¢, czys-
to$¢ i bezwonno$c¢.
Na kazdym opakowaniu $redniej préobki laboratoryjnej

nalezy umiesci¢ etykiete zawierajgcg nastepujace dane:

- nazwe produktu,

- date produkciji,

- wielko$¢ partii i sposéb pakowania,

- date i miesigc pobrania prébek,

- nazwe producenta.

W przypadku reklamacji na etykiecie nalezy umiescié
dodatkowo:

- imie i nazwisko pobierajgcego prébke,

- nazwe zleceniodawcy pobrania prébki,

- odciski pieczeci uzytych do zabezpieczenia probek,

- podpisang deklaracje o nastepujacej tresci: "prébke ..

(petna nazwa produktu) pobrano i przygotowano wg BN.

5.2.5.7. Protok6t pobrania probek. W przypadku re-
klamacji, po zakornczeniu czynnoéci pobrania préobki labo-
ratoryjnej nalezy sporzadzi¢ w dwéch egzemplarzach pro-
tokot.

Protok6t powinien zawiera¢ dane wymienione w S2.S4-.
Jeden egzemplarz protokotu pozostaje u dostawcy, drugi

powinien by¢ dostarczony odbiorcy.

5.2.5.8, Przesytanie probek. Probki powinny by¢ prze-

stane do badania natychmiast po ich pobraniu i przygo-
towaniu.
Prébki nalezy odpowiednio zabezpieczy¢ przed nieko-

rzystnymi warunkami wptywajacymi na zmiane jakosci pro-

duktu.
5.3. Opis badan

5.3.1.
kach pobranych wg 5.2.5.1 nalezy podda¢ ocenie zewne-
trznej wszystkie opakowania transportowe i jednostkowe,
sprawdzajac staranno$¢ i czytelno$¢ nadrukéw, sposéb za-
bezpieczenia przed otwarciem oraz zgodno$¢ wykonania

opakowania z wymaganiami obowigzujagcych norm na te wy-

roby.

Rownoczes$nie nalezy sprawdzi¢ zgodno$¢ napiséw z
wymaganiami BN-72/8130-01 oraz stan i czysto$§¢ opako-
wan.

5.3.2, Badania sensoryczne

5.3.2.1. W arunki wykonywania badan. Badania senso-

ryczne powinny by¢ przeprowadzone w pomieszczeniu
czystym, bez obcych zapachéw, tatwym do wietrzenia, o-
Swietlonym rozproszonym S$wiattem naturalnym lub sztucz-
nym, wyposazonym w odpowiedni sprzet i naczynia.
Komisyjna ocena organoleptyczna obowiazuje przy ana-
lizach arbitrazowych oraz przy sprawdzaniu wynikéw kon-

kurséw jako$ciowych.

Sprawdzanie opakowania i znakowania. W préb-

5.3.2.2. Badanie sensoryczne przed przyrzadzeniem.

wysypac
konsysten-

Prébke produktu wydzielong wg 5.2.5.3 nalezy
na gtadka i czysta powierzchnie, sprawdzajac
cje, barwe i zapach, przy czym:

- konsystencje i barwe okres$li¢ przez ogledziny,

- zapach okres$li¢ za pomocg wechu.

5.3.2.3. Badania sensoryczne po przyrzadzeniu. Préb-
ke produktu wydzielong wg 5.2.5.3, po uprzednim zbada-
niu wg 5.3.2.2, przyrzadzi¢ wg przepisu podanego'na opa-
kowaniu jednostkowym. Przygotowany napar podda¢ bada-
niom poszczegdlnych wyr6znikéw organoleptycznych:

- zapach okres$li¢ za pomocg wechu,

- smak okres$li¢ przez smakowanie,

- barwe okres$li¢ wzrokowo w $wietle dziennym rozpro-
szonym.

Wyniki okreéli¢ stownie wedtug oceny jakos$ci podanej w

tabl. 2.

5.3.3. Oznaczanie zawarto$ci wody

5.3.3.1.
4 h (odwotawcza)

a) Zasada metody. Oznaczanie polega na suszeniu ba-

danej probki w temperaturze 105°C i wagowym ustaleniu
ubytkéw w czasie suszenia.

b) Aparatura i przyrzady

- Suszarka elektryczna z termoregulacja o tempera-

turze 105 *2°C.

- Eksykator napetniony chlorkiem wapniowym lub  ze-
lem krzemionkowym.

- Szklane naczynka wagowe o $rednicy nie mniejszej

niz 50 mm, z doszlifowanymi przykrywkami.

c¢) Wykonanie oznaczania. Ze $redniej prébki labora-
toryjnej, przygotowanej wg 5.2.5.4-, odwazy¢ do

doktadnos-

uprzed-
nio wytarowanych naczynek 1 * 2 g produktu z
cig do 0,0002 g (grubos$¢ warstwy suszonego produktu nie
powinna by¢ wieksza niz 0,5 cm). Naczynka z odwazka
wstawi¢ do suszarki i suszy¢ 4 h, liczagc czas od ustalenia
sie temperatury.

Nastepnie naczynka przenie$¢ do eksykatora i zwa-
zy¢ z doktadnos$cig do 0,0002 g, w czasie nie krétszym niz

30 min i nie dtuzszym niz 2 h.

d) Obliczanie wyniku oznaczania. Zawarto$¢ wody (x)

obliczy¢ w procentach wg wzoru

*=-FAr-ioo (i)

w ktédrym:
a - masa naczynka pustego, g,
b - masa naczynka z produktem przed suszeniem, g,

¢ - masa naczynka z produktem po suszeniu, g.

Metoda suszenia w temperaturze 105°C przez
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e) Wynik koficowy oznaczania. Za wynik przyja¢ $red- b) Przyrzady
nig arytmetyczna wynikow co najmniej dwéch oznaczaf, nie Piknometr wyskalowany w temperaturze 15°C.
réznigcych sie wiecej niz 0 0,2. Wynik poda¢ z doktad- Grzejnik elektryczny.
noéciag do 0,1% ¢) Wyskalowanie piknometru. Piknometr doktadnie u-
,5.3.3.2. Metoda suszenia w temperaturze 130°C przez my¢ mieszaning chromowg, wyptuka¢ kolejno wodg, alkoho-
1 h (metoda techniczna) lem i eterem, wysuszy¢ i zwazy¢ dwukrotnie z doktadnos-
a) Zasada metody. Oznaczanie polega na suszeniu ba- cig do 0,0002 g. Za wynik przyjac¢ srednia arytmetyczng
danej prébki w temperaturze 130°C i wagowym ustaleniu dwoéch wazen wykazujacych réznice na czwartym znaku dzie-
ubytkéw w czasie suszenia. sietnym. Piknometr napetni¢ woda destylowang o tempe-

raturze 15°C i zwazy¢ z doktadnos$cig do 0,0002 g.
b) Aparatura i przyrzady o o . .
Czynno$¢ napetniania i wazenia wykona¢ dwukrotnie i
- Suszarka elektryczna z termoregulacja o tempera-
. obliczy¢ $rednig arytmetyczng.
turze roboczej 130 +3°C lub suszarka elektryczna pro-

dukcji NRD, typ Fab-1.
- Eksykator wg 5.3.3. Ib).

d) Wykonanie oznaczania. Ze Sredniej préobki labora-
toryjnej, przygotowanej wg 5.2.5.4, odwazy¢ 10,0 g pro-

duktu z doktadnoécig do 0,1 g, przenie$¢ ilosciowo do kol-
- Naczynka suszarkowe metalowe ze szczelnymi nakryw- ) . . .

by stozkowej pojemnoéci 500 ml , doda¢ 200 ml wody de-
kami o gruboéci blachy okoto 1 mm, $rednicy 80 mm i wy- . ] . . )

stylowanej, wiozy¢ precik szklany i zwazy¢ z doktadnos-
soko$ci 30 mm lub aluminiowe o $rednicy 60 mm i wyso- .

cig do 0,1 g.
kosci 25 mm. o i

Zawarto$¢ kolby ogrzewac¢ i mieszajgc utrzymacé w sta-

¢) Wykonanie oznaczania. Z prébki przygotowanej wg  pje tagodnego wrzenia w ciagu 5 min. Nastepnie schtodzi¢
5.2.5.4- odwazyc do uprzednio wytarowanych naczynek  do temperatury otoczenia, zwazyé i uzupetnic  zawartosé
10,0 g produktu z doktadnoscig do 0,01 g. Nastgpnie  na- kolby woda destylowana do pierwotnej masy.
czynka ustawi¢ w suszarce nagrzanej uprzednio do tempe- Zawarto$é kolby wymieszaé i saczyé przez lejek szyb-
ratury 130°C. Czas suszenia liczy¢ od chwili ustalenia sie koschnacy z karbowanym saczkiem, odrzucajac pierwsze
temperatury na 130°C, przy czym dopuszczalne wahania krople metnego przesaczu.
temperatury nie powinny przekracza¢ +3°C. Po uptywie Otrzymanym roztworem przeptukaé dwukrotnie  pikno-
60 min nalezy naczynka przykry¢ nakrywkami i przenie$c metr, napetni¢ go, sprawdzi¢ odczyt temperatury  (15°C)
z suszarki do eksykatora w celu ochtodzenia. i zwazy¢ z doktadnoscia do 0,0002 g.

Studzenie naczynek powinno trwaé¢ nie mniej niz 30 min, W przypadku podwyzszenia temperatury, piknometr
nie dtuzej jednak niz 2 h. Ochtodzone naczynka nalezy bez- wraz z zawartoscig ochtodzi¢ do temperatury 15 +0,1°C w
posrednio po wyjeciu z eksykatora wazy¢ na wadze techni- kapieli wodnej, uzupetni¢ objetosé badanym roztworem .
cznej z doktadnoscia do 0,01 g. wytrzeé do sucha i zwazyé. Czynnosé napetnienia i wa-

d) Obliczanie wyniku oznaczania. Zawarto$¢ wody (x,) zenia powtoérzy¢ dwukrotnie i obliczy¢ $rednig arytmetycz-
nalezy obliczy¢ w procentach wg wzoru na.

(10 -a) - 10 2 e) Obliczanie wyniku oznaczania. Cigzar wiasci\*y roz-
w ktéorym a - masa produktu po wysuszeniu, g. tworu obliczy¢ wg wzoru
Po zastosowaniu suszarki typu Fab-1 i nawazce 10 g, dllzf (3)

zawarto$¢ wody w procentach odczyta¢ bezpos$rednio ze ska-
li wagi. Kts )
e) Wynik kohicowy oznaczania. Za wynik nalezy przy- wktorym:
- masa pustego piknometru, g,
ja¢ Srednig arytmetyczng dwoch oznaczah nie ré6znigcych R P 9o p g
. . . R . , Pc - masa piknometru z badanym roztworem, g,
sie miedzy sobg wiecej niz 0 0,3. Wynik podaé z doktad-
. RJ - masa piknometru z wodg destylowang, g.
noscig do 0,1%.
Zawarto$¢ ekstraktu wodnego (i) w przeliczeniu na su-

5.3.4. Oznaczanie ekstraktu wodnego cha mase obliczy¢ w procentach wg wzoru

5.3.4.1. Oznaczenie ekstraktu wodnego za pomocg pi- Ece 100
, co
knometru (metoda odwotawcza) X 100 - W
a) Zasada metody polega na oznaczaniu ciezaru wtas- w ktérym:
ciwego badanego roztworu za pomocg piknometru w  tem- E - zawartos¢ ekstraktu wodnego, odczytana z tabli-
peraturze 15°C i odczytaniu zawartos$ci ekstraktu z ta- cy Trillicha (tabl. 5),

blicy Trillicha. W_ procentowa zawarto$¢ wody w produkcie.



c. wh c. wh
15/15 15/15
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78,4
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79,6
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81,6
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c. wt. - oznacza ciezar wtasciwy 5%roztworu.

15,4
16,0
16,4
17,0
17,4
18,0
18,6
19,0
19,6
20,0

20,6
21,2
21,6
22,2
22,6
23,2
23,6
24,2
24,8
25,2

25,8
26,4
26,8
27,4
27,8
28,4
29,0
29,4
30,0
30,4

82,2
82,6
83,2
83,6
84,2
84,8
85,2
85,8
86,2
86,8

E - oznacza %ekstraktu wodnego.
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Tablica 5

c. wt
15/15

1.0060

© o N o oA W N e

1.0070

© 00 N o O B W N

1.0080

© 00 N O o B W N

1.0170

© o N O O b~ W N

f) Wynik kofncowy oznaczania. Za wynik przyja¢ $red-

nig arytmetyczng wynikéw co najmniej dwoch oznaczen, nie

ré6znigcych sie wiecej niz 1% zawartos$ci ekstraktu wodnego.

Wynik poda¢ z doktadnos$cig do 0,1.

31,0
31,4
32,0
32,6
33,0
33,6
34,0
34,6
35,2
35,6

63,2
36,6
37,2
37,6
38,2
38,8
39,2
39,8
40,2
40,8

41,4
41,8
42,4
42,8
43,4
43,8
44,4
45,0
45,4
46,6

87,2
87,8
88,4
88,8
89,4
89,8
90,4
90,8
91,4
92,0

c. wh
15/15

1.0090

© o N o U A W N e

1.0100

© o ~N o O b~ W N

1.0110

© o N o g A W N

1.0180

© o N o U A W N

46,4
47,0
47,6
48,0
48,6
49,0
49,6
50,0
50,6
51,2

51,6
52,2
52,6
53,2
53,8
54,2
54,8
55,2
55,8
56,4

56,8
57,4
57,8
58,4
58,8
59,4
60,0
60,4
61,0
61,4'

92,6
93,0
93,6
94,2
94,6
95,2
95,6
96,2
96,6
97,2

c. wt

15/15

1.0120

© 0o N o g b~ w N

1.0130

© ® N O U A W N

1.0140

© o N O O A W N

1.0190

© o N O U A W N

62,0
62,4
63,0
63,4
64,0
64,6
65,2
65,6
66,2
66,6

67,2
67,6
68,2
68,6
69,2
69,8
70,2
70,8
71,2
71,8

72,4
72,8
73,4
73,8
74,4
75,0
75,4
76,0
76,4
77,0

97,6
98,2
98,6
99,2
99,8
100,2
100,6
101,0
101,6
101,9

5.3.4.2. Oznaczanie ekstraktu wodnego za pomocg ar-

sometru (metoda techniczna)

a) Zasada metody polega na oznaczaniu ciezaru wlas-



ciwego badanego roztworu za pomocg areometru i odczy-

taniu zawartosci ekstraktu z tablicy Trillicha (tabl. 5).

b) Przyrzady. Areometr wyskalowany w temperatu-

rze 15°C z podziatka 0,001.

c¢) Wykonanie oznaczania. Roztwér przygotowany wg

5.3.4-.1d) o temperaturze 15°C wlaé¢ do cylindra pojem-

noéci 100 ml Nastepnie czysty i suchy areometr zanu-

rzy¢ w roztworze tak, aby nie dotykat $cian cylindra i za-
chowat pozycje pionowa. Po ustaniu sie wahan areometru
odczyta¢ na goérnej skali ciezar wtasciwy badanego roztwo-
ru.

Majac ciezar wiasciwy odczytaé zawartosé ekstraktu

wodnego z tablicy Trillicha (tabl. 5).

5.3.5. Oznaczanie kwasowosci

5.3.5.1. Oznaczanie kwasowos$ci przy zastosowaniu fe-

noloftaleiny

a) Zasada metody. Oznaczanie polega na zobojetnieniu

kwaséw w badanej prébce za pomocag 0,1N roztworu wo-
dorotlenku sodowego wobec fenoloftaleiny.

b) Odczynniki i przyrzady

- Wodorotlenek sodowy cz.d.a., roztwér 0,1N.

- Fenoloftaleina cz.d.a. , roztwér alkoholowy 1l-pro-

centowy.
- Mikrobiureta pojemnosci 5 ml.

c) Przygotowanie roztworu do oznaczania - wg 5.3.4. 1d)

d) Wykonanie oznaczania. Do zlewki pojemnos$ci 250 ml

pobra¢ 10 * 20 ml przygotowanego roztworu. Nastepnie

z biurety dodawa¢ 0,1N NaOH i miareczkowa¢ wobec 51t 6
kropel 1-procentowego roztworu fenoloftaleiny.
Miareczkowanie prowadzi¢ do uzyskania trwatego za-
barwienia wisniowego.
W celu tatwiejszego uchwycenia zakonczenia miarecz-
kowania, nalezy badang probke rozcieficzy¢ wodg  desty-
lowang, bezpos$rednio przed miareczkowaniem, do obje-

tosci 40 ml.

e) Obliczanie wyniku oznaczania. Kwasowo$¢ w stop-

niach (x) w 100 g produktu w przeliczeniu na suchg mase
obliczy¢ wg wzoru
a »200 < 100 « 100
v 10(100 -W) « b n
w ktorym:
a- objetos¢ 0,1N wodorotlenku sodowego w przeli-
czeniu na roztwor IN, ml,
b - objeto$¢ podstawowego roztworu wzieta do ozna-

czania, ml,

W- procentowa zawarto$¢ wody w produkcie.

BN-77/8136-03

f) Wynik koncowy oznaczania. Za wynik przyja¢ $red-
nig arytmetyczng wynikéw co najmniej dwéch oznaczan nie
ré6znigcych sie wiecej niz 0 0,05 ml. Wynik podaé z do-
ktadnoscig do 0,1.

5.3.5.2. Oznaczanie kwasowos$ci metodg potenejome-
tryczng (metoda odwotawcza)

a) Zasada metody. Oznaczanie polega na pomiarze

réoznicy potencjatéw miedzy dwiema okre$lonymi elektroda-

mi, zanurzonymi w badanym roztworze.

b) Odczynniki i roztwory
- Wodorotlenek sodowy wg 5.3.5. Ib).

- Roztwér buforowy o znanym pH.

c) Przyrzady

- Pehametr z mieszadtem magnetycznym o wycechowa-
nej skali w jednostkach pH.

- Elektrody:

wskaznikowa - elektroda szklana,

odniesienia - elektroda kalomelowa o statym potencjale.

- Mikrobiureta pojemnosci 5 ml.

d) Kalibrowanie pehametru, W celu wykalibrowania pe-

hametru nalezy naczynka pomiarowe napetnic roztworem

buforowym o znanym pH i umieéci¢ je pod elektrodami, tak
aby koncéwki elektrod byty zanurzone w roztworze. Po
wiaczeniu aparatu wskazéwka na skali okres$lajacej war-

tos¢ pH powinna wykaza¢ warto$¢ uzytego buforu. W przy-
padku odchylern od warto$ci pH nalezy za pomocg przetacz-
nika kalibracyjnego przesungé¢ wskazéwke doktadnie na ten

punkt skali, ktéry odpowiada pH roztworu buforowego.

Nastepnie’usung¢ roztwdr buforowy z naczynka, a koA-
cowki elektrod doktadnie sptuka¢ woda destylowang.
Przy kalibrowaniu pehametru zaleca sie stosowanie bu-

foru o pH zblizonym do pH roztworu badanego.

e) Przygotowanie roztworu do oznaczania - wg 5.3.4. 1d) .

f) Wykonanie oznaczania. Naczynko pomiarowe pojem-
noséci 100 ml napetni¢ badanym roztworem, zanurzy¢ w nim
elektrody™ wtgczy¢ potencjometr i mieszadto.
Miareczkowa¢ porcjami 0,1N wodorotlenkiem sodowym
do pH 7, a nastepnie kroplami do pH 8,3.
Po wykonaniu kilku oznaczan, przed kazdym pomiarem,
koncowki elektrod nalezy doktadnie sptuka¢ wodg destylo-

wang. Po zakonczeniu pomiaréw sptukaé elektrody woda
destylowanga, i przechowywa¢ szklang elektrode w wodzie de-

stylowanej a elektrode kaloraelowg w roztworze HCI1.

).

g) Obliczanie wyniku oznaczania - wg 5.3.5. le

h) Wynik koAcowy oznaczania. Za wynik przyja¢ $red-
nie

do-

nig arytmetyczng wynikéw co najmniej dwoéch oznaczan
réoznigcych sie wiecej niz 0 0,02 ml. Wynik poda¢ z

ktadnoscig do 0,1.
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5.3.8. Oznaczanie popiotu nierozpuszczalnego w 10%HC1

5.3.8.1. Zasada metody. Oznaczanie polega na trakto-
waniu popiotu ogdlnego 10% roztworem kwasu solnego, ilo$-
ciowym odzieleniu substancji nierozpuszczalnych i Wago -

wym okre$leniu ich ilosci:

3.3.8.2. Aparatura i przyrzady
- Piec (spopielacz) elektryczny z termoregulacja
o czutosci wskazan +20°C.

- Laznia wodna z termoregulacja.

- Eksykator wg 5.3.3. Ib).

- Suszarka elektryczna wg 5.3.3.2b) .

- Grzejnik elektryczny.

- Tygle porcelanowe o $rednicy nie mniejszej niz 4 cm,
przygotowane w nastepujacy sposéb: tygle doktadnie wy-
ptuka¢ woda destylowana, wysuszy¢ i wyprazy¢ w piecu
o temperaturze 550 +20°C do statej masy: nastepnie wsta-
wié tygle do eksykatora, ochtodzi¢ do temperatury otocze-

nia i zwazy¢ z doktadnoscig do 0,0002 g.

5.3.8.3. Odczynniki, roztwory i materiaty
- Kwas solny cz.d.a., roztw6r 10-procentowy.
- Azotan srebra cz., roztwér IN.

- Saczki ilosciowe do spalan.

5.3.8.4. Wykonanie oznaczania. Ze $redniej probki
laboratoryjnej, przygotowanej wg 5.2.5.4, odwazy¢ na
wadze analitycznej do wytarowanych tygli okoto 2 g pro-

duktu z doktadnos$cig do 0,0002 g. Zawarto$¢ tygla zweglié

na grzejniku elektrycznym. Po zwegleniu, tygle wstawic

do komory pieca i spopieli¢ w temperaturze nie wyzszej
niz 550°C do chwili uzyskania jednolitej szarej barwy, bez
widocznych czastek wegla. Nastepnie tygle z popiotem
wyja€ z pieca i po ochtodzeniu doda¢ okoto 5 ml 10-pro-
centowego kwasu solnego, ogrzewa¢ na wrzgacej tazni wod-
nej przez 30 min.

Zawarto$é tygla przesaczy¢ przez saczek iloSciowy,
wyptukujac ilosciowo tygiel goragca woda destylowang.

Osad na saczku przemywacé gorgca woda destylowang
do catkowitego zaniku reakcji na chlorki (préba z AgNO”?) «

Przemyty osad wraz z saczkiem przenie$¢ do pono-
wnie wyzarzonego i wytarowanego tygla, podsuszy¢ w su-
szarce i zwegli¢.

Zawarto$¢ tygla spopiela¢ w piecu elektrycznym przez

30 min w temperaturze 550°C. Nastepnie tygle wstawié¢ do

eksykatora, ochtodzié do temperatury otoczenia i zwazy¢
z doktadnosécig do 0,0002 g.
5.3.8.5- Obliczanie wyniku oznaczania. Zawartos$é

popiotu nierozpuszczalnego w 10% HC1 w przeliczeniu na

sucha mase (*r) obliczy¢ w procentach wg wzoru

[o2]

. (c- g + 10000 ,
X“(b-a)e (100-W)

ey

w ktérym:
a - masa tygla pustego, g,
b - masa tygla z produktem, g,
C - masa tygla z popiotem nierozpuszczalnym w 10%
HCL, g,

W - procentowa zawarto$¢ wody w produkcie.

5.3.8.6. Wynik koncowy oznaczania. Za wynik przyjac
Srednig arytmetyczng wynikéw co najmniej dwéch oznaczan
nie ré6znigcych sie wiecej niz 0 0,02. Wynik podaé z do-

ktadnoscig do 0,01%.

5.3.7. Oznaczanie stopnia rozdrobnienia (przesiew

przez sito o wymiarze oczek kwadratowych 1,5 mm)

5.3.7.1. Zasada oznaczania polega na przesianiu

prébki kawy za pomocg sita i wagowym okresleniu prze-

siewu przez to sito.

5.3.7.2. Aparatura i przyrzady
- Odsiewacz mechaniczny o napedzie mimosrodowym.
1lo§¢ wstrzagséw na minute: 150

- Sito o wymiarach oczek kwadratowych 1,5 mm z tka-
ning metalowga, okragta o $rednicy okoto 200 mm i wyso-

koséci zewnetrznej ramki 40 mm.

5.3.7.3. Wykonanie oznaczania. Z prébki przygotowa-

nej wg 1.3.3 lub $redniej probki laboratoryjnej przygoto-
wanej wg 5.2.5.4 odwazy¢ 100 g produktu z doktadnos$cia
do 0,1 g.

Wsypaé¢ do sita o wymiarach oczek 1,5 mm, zamkngé
pokrywa.

Umiesci¢ w odsiewaczu mechanicznym i przesiewac
przez 4 min. Przesiew przenie$¢ do uprzednio wytarowa-

nej zlewki i zwazy¢ z doktadnos$cig do 0,1 g.

5.3.7.4. Wynik kofcowy oznaczania wyrazi¢ w pro-

centach wag. jako przesiew. Wynik zaokragli¢ do 1%.

5.3.8. Oznaczanie zawarto$ci zanieczyszczen ferro-

magnetycznych

5/3.8.1. Zasada oznaczania polega na oddzieleniu ma-
gnesem czgastek zelaza lub tlenkéw zelaza i wagowym usta-
leniu ich ilosci.

5.3.8.2. Przyrzagdy. Magnes w ksztatcie podkowy 0
odlegtosci miedzy biegunami okoto 35 mm oraz przekroju

biegunéw okoto 5 cm , o sile przyciggania co najmniej 5 kg.

5.3.8.3. Wykonanie oznaczania. Ze $redniej prébki
laboratoryjnej, przygotowanej wg 5.2.5.4, odwazy¢ 100 ¢

produktu z doktadnos$cig do 0,1 g, rozsypaé¢ na gtadkim pa-

pierze w warstwie grubosci okoto 5 mm. Nastepnie nad
utworzong warstwg, w niewielkiej odlegto$ci od produk-
tu, przesuwaé wielokrotnie biegunami magnesu. Zebrane

na magnesie czgstki zelaza i towarzyszgce substancje or-

ganiczne , co pewien czas usung¢ za pomocg pedzelka na
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wytarowane szkietko zegarkowe i zwazy¢ z doktadnoscia

do 0,0002 g.

5.3.8.4- Obliczanie wyniku oznaczania. Zawarto$¢ za-
nieczyszczen ferromagnetycznych (x), wyrazong w mg/kg,

obliczy¢é wg wzoru

x=c(a - b) *10- 1000 (7)

w ktérym:
a - masa szkietka z wybranymi przez magnes czastka-
mi, g,

b - masa szkietka, g,

¢ - wspoétczynnik przeliczeniowy.

5.3.8.5. Oznaczanie wspotczynnika c. W spoétczynnik

¢ nalezy wyznaczy¢ doswiadczalnie dla kazdego sortymen-

tu kawy.

5.3.8.6. Wykonanie oznaczania. Wydzielone zanieczy-
szczenia ferromagnetyczne w ilo$ci okoto 1g kilkakrot-
nie przemy¢ wrzacg wodg destylowang, dekantowac i prze-
sgczy¢ przez uprzednio wysuszony do statej masy saczek.
Saczek z zawarto$cig suszy¢ w temperaturze 105°C do sta-

tej masy i zwazy¢ z doktadnos$cig do 0,0002 g.

5.3.8.7. Obliczanie wspétczynnika c . W spétczynnik

¢ obliczy¢ wg wzoru

(ci -b) 0,72
(SR — g

w ktorym:
b - masa szkietka pustego, mg,
d - masa szkietka z wybranymi  zanieczyszczeniami
ferromagnetycznymi, mg,
g - nadwazka, mg,

0,72 - wspoétczynnik przeliczeniowy na czyste Pe.

5.3.9. Oznaczanie zawarto$ci szkodnikéw zywnos$cio-

wych i ich pozostato$ci - wg PN-74/A-74016.

5.3.10. Oznaczanie zawarto$ci zanieczyszczen mecha-

nicznych (czastek metali i szkta)

Wykonanie oznaczania. Ze $redniej prébki laborato-

ryjnej, przygotowanej wg 5.2.5.4, odwazy¢ 50 g produktu

z doktadnoéci do 0,2 g, rozsypa¢ na ptytce szklanej wars-

twg grubos$ci 5 mm, doktadnie obejrzeé¢, mieszajac za po-
mocg topatki.

Zanieczyszczenia mechaniczne wybraé pinceta, prze-
ptuka¢ wodg, wysuszy¢, ustali¢ ich charakter i pocho-

dzenie, zwazy¢ na wadze analitycznej z doktadnosdcig

do 0,001 g.

5.3.11. Oznaczanie $redniej masy netto opakowan jed-

nostkowych. Probki kaw zbozowych pobrane wg 5.2.5.2,
w zaleznos$ci od masy netto opakowan jednostkowych, zwa-
zy¢ z nastepujaca doktadnoscia:

- opakowania o masie netto do 100 g - do 0,1 g,

- opakowania o masie netto 250 * 500 g - do 0,2 g,

- opakowania o masie netto 5000 g - do 100 g,

- opakowania o masie netto 30 000 g - do 500 g.

Po zwazeniu wysypa¢ zawarto$¢ opakowania i zwazy¢

pus™e opakowania.

a) Obliczanie wyniku oznaczania. Srednig mase netto

(x) wyrazong w gramach obliczy¢ wg wzoru
*= (9)

w ktorym:

a - masa produktu w opakowaniach, g,

b - masa pustych opakowan, g,

¢ - liczba zwazonych opakowan jednostkowych.

b) Wynik koAcowy oznaczania. Uzyskany wynik powi-

nien mieéci¢ sie w granicach ustalonych odchyleA dla masy

netto opakowan jednostkowych.

5.3.12. Oznaczanie metali szkodliwych dla zdrowia na-
lezy wykona¢ wg nastepujacych norm i dokumentéw:

- arsenu - wg PN-59/A-04010,

- otowiu - wg PN-59/A-04011,

- miedzi - wg PN-75/A-04012,
- wg PN-59/A-04013,
- wg Rocznikéw Zaktadu Higieny.

- cynku
- cyny
5.3.13. Ocena wynikéw badan. Partie mieszanek kawy
zbozowej nalezy uzna¢ za zgodng z postanowieniami normy,
jezeli wyniki badan spetniajg wymagania podane w rozdz. 3
i 4.

6. POSTANOWIENIA PRZEJSCIOWE

Dopuszcza sie stosowanie opakowan z nieaktualnym

oznakowaniem do czasu wyczerpania zapasow.

KONIEC

Informacje dodatkowe



Informacje dodatkowe do BN-77/8136-03

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujgca norme - Zjednoczenie Prze-

mystu Koncentratow Spozywczych, Poznan.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-70/8136-03
a) wyeliminowano wyroby juz nie produkowane,
b) wprowadzono nowe asortymenty: Kafejka, Murzynek

i Mulatka.

3. Normy i dokumenty zwigzane

PN-59/A-04010 Artykuty zywnos$ciowe. Oznaczanie za-
wartos$ci arsenu

PN-59/A-04011 Artykuty zywnosSciowe. Oznaczanie za-
wartosci otowiu

PN-75/A-04012 Artykuty zywnos$ciowe. Oznaczanie za-
warto$ci miedzi

PN-59/A-04-013 Artykuty zywnoséciowe. Oznaczanie za-
wartosci cynku

PN-74-/A-74-016 Przetwory zbozowe. Oznaczanie szkodni-
kéw , ich pozostato$ci i zanieczyszen

PN-74/A-94000 Koncentraty spozywcze. Klasyfikacja,

nazwy i okre$lenia

PN-73/0-79401 Opakowania jednostkowe kartonowe i tek-
turowe. Pudetka

PN-75/P-50551 Tasmy papierowe powleczone klejem

PN-76/P-79005 Opakowania transportowe. Worki papie-
rowe

PN-59/P-95007 Wytwory papiernicze. Papier i karton off-
setowy

BN-66/7326-01 Papiery pakowe zwykile

BN-65/7321-04 Papier drukowy zwykty

BN-72/8130-01 Koncentraty spozywcze. Pakowanie, prze-
chowywanie i transport. Wymagania podstawowe

Roczniki Panstwowego Zaktadu Higieny 1955. T.6, nr 3

Systematyczny Wykaz Wyrobéw. T.3. GUS. W arszawa:

Wydawnictwo Katalogéw i Cennikéw 1975

4. Symbol wyrobu wg SWW - 2526.

5. Autor projektu normy - mgr Maria Rutkowska - Ku-

jawskie Zaktady Koncentratéow Spozywczych.



