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dla dzieci

1 WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy sg kon-
serwy warzywno-miesne Bobo-Vita przeznaczone do zy-
wienia niemowlat i dzieci starszych.

1.2. Okreslenia

1.2.1. konserwy warzywno-migsne dla dzieci Bobo-
-Vita — produkty spozywcze, w zaleznosci od asorty-
mentu sporzadzone z miesa cielecego, wotowego,
wieprzowego lub podrobéw z dodatkiem warzyw Swie-
zych lub mrozonych oraz naturalnych spozywczych
sktadnikdéw smakowych, utrwalone w procesie steryli-
zacji w szczelnie zamknietych opakowaniach.

1.2.2. konserwy typu Bobo-Vita — konserwy Bobo-
-Vita przeznaczone do zywie.ila niemowlgt od 6 lub
8 miesigca zycia.

Grupa katalogowa 1258

1.2.3. konserwy typu Junior-Food — konserwy Bobo-
-Vita przeznaczone do zywienia dzieci od 9 miesigca
zycia.

2. PODZIAL | OZNACZENIE

2.1. Podziat

2.1.1. Grupa — konserwy warzywno-miesne.

2.1.2. Podgrupa — konserwy warzywno-miesne dla
dzieci Bobo-Vita.

2.1.3. Typy. Wyrdznia sie dwa typy konserw warzyw-
no-miesnych Bobo-Vita:

— Baby-Food,

— Junior-Food.

2.1.4. Sortymenty konserw warzywno-miesnych — wg
tabl. 1

Tablica 1
Typy Sortymenty Numer receptury
1 2 3
Baby-Food a) dla niemowlat od 6 miesia- Mieszanka jarzynowo-miesna B-6/71
ca zycia Krem miesny z pomidorami B-7/71
Krem z kury z warzywami B-8/71
Szpinak z migsem B-9/71
Zupa jarzynowa z cielecing B-11/71
Budyn jarzynowy z wotowing B-12/71
Cielecina z jarzynami B-25/72
Watrébka drobiowa z jarzynami B-26/72
b) dla niemowlat od 8 miesia- Puree z cieleciny i kalafiora B-72/81
ca zycia Puree z wotowiny i brukselki B-73/81
Junior-Food a) dla dzieci od 9 miesigca Wotowina z jarzynami i ryzem J-5/71
zycia
b) dla dzieci powyzej 1 roku Pasztet miesno-jarzynowy J-171
zycia Klopsiki cielece w sosie potrawkowym J-2/71
Pasztet drobiowy J-3/71
Cielecina mielona z marchewka J-4/71
Puree z zielonego groszku z cielecing J-7171
Potrawka cieleca z ryzem i groszkiem J-15/74
Wotowina z makaronem J-20/74

Zgtoszona przez Centralne Laboratorium Przemystu Koncentratbw Spozywczych
Ustanowiona przez Dyrektora Centralnego Laboratorium Przemystu Koncentratow Spozywczych dnia 1 lutego 1985 r.

jako norma obowigzujgca od dnia 1 stycznia 1986 r.
(Dz. Norm. i Miar nr 7/1985 poz. 12)

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJINE ,ALFA" 1985.

Druk. Wyd Norm W-wa Ark wyd 2,60 Nakt. 2600 + 55 Zam. 2030/85

Cena zt 48,00
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cd. tabl. 1
Typy Sortymenty Numer receptury
1 2 3
Junior-Food c) dla dzieci powyzej 1,5 roku Ragout jarzynowo-migsne w sosie pomidorowym J-16/74
zycia Wotowina z fasolka pertowa J-17/74
Fasolka szparagowa z wotowing J-18/74
Ragout cielece z ryzem J-19/74
Wotowina mielona z kasza J-28/79
Wieprzowina mielona z kasza J-29/79
d) dla dzieci powyzej 2 roku Pasztet Frykas J-38/84
zycia Pasta miesno-jarzynowa J-39/84
e) dla dzieci powyzej 3 roku Potrawka z serc drobiowych KDT-5
zycia Pasztet Mikrus KDT-4
2.2. Przyktad oznaczenia konserwy Bobo-Vita — mie- — fasola ziarno — wg PN-75/R-65031,

szanki jarzynowo-miesnej — szyfr B-6:
BOBO-VITA — MIESZANKA JARZYNOWO-MIESNA B-6
BN-85/8135-04

3. WYMAGANIA

3.1. Surowce i dodatki

3.1.1. Surowce migsne, podrobowe i ttuszczowe. Mie-
so, podroby i tluszcz uzyte do produkcji konserw po-
winny pochodzi¢ ze zwierzat rzeznych zbadanych
i uznanych przez Weterynaryjng Inspekcje Sanitarng za
nadajace sie do celéw spozywczych bez zastrzezen, po-
chodzacych z gospodarstw nadzorowanych przez stuzbe
weterynaryjng, wolne od antybiotykéw i preparatow
.hormonalnych.

3.1.2. Jako$¢ surowcow i stosowanych dodatkéw po-
winna by¢ zgodna z obowigzujgcymi normami jakos$cio-
wymi dotyczacymi nastepujacych produktdw:

— surowce migesne — wg PN-74/A-82001,

— wg BN-70/8011-02,

— watroba wieprzowa — wg PN-66/A-82004,

— kurczaki — wg PN-84/A-86520,

— podroby drobiowe, jadalne — wg BN-73/8031-04,

— stonina — wg PN-69/A-85800,

— mleko spozywcze — wg PN-75/A-86003,

— masto delikatesowe lub ekstra Swieze przed skia-
dowaniem (masto u producenta konserw moze by¢
przechowywane w chiodni) — wg PN-81/A-86155,

— jaja — wg PN-70/A-86503,

— maka pszenna — wg PN-64/A-74022,

— kasza manna — wg PN-59/A-74036,

— kasza jeczmienna — wg PN-76/A-74203,

— ryz — wg BN-75/8062-01,

— ziemniaki $wieze — wg PN-75/R-74450,

— marchew $wieza — wg PN-72/R-75358,

— marchew mrozona — wg BN-78/8165-24,

— pietruszka Swieza — wg BN-72/9137-18,

— pory Swieze — wg BN-73/9137-19,

— pory mrozone — wg BN-84/8165-23,

— seler Swiezy — wg BN-72/9137-24,

— cebula — wg PN-72/R-75357,

— kalafiory $wieze — wg PN-72/R-75361,

— kalafiory mrozone — wg BN-79/8165-27,

— fasola szparagowa $wieza — wg PN-77/R-75762,

— fasola szparagowa mrozona — wg BN-79/8165-15,

— groszek zielony mrozony — wg BN-84/8165-07,

— brukselka mrozona — wg BN-79/8165-22,

— koncentrat pomidorowy 30% — wg PN-75/
A-77601,

— cukier — wg PN-72/A-74850,

— s6l — wg PN-80/C-84081/02,

— kwas cytrynowy spozywczy — wg PN-81/A-79734,

— pieprz naturalny mielony — wg BN-64/8132-05,

— majeranek — wg BN-77/8132-13,

— kasza kukurydziana — wg BN-78/8062-02,

— makaron — wg PN-68/A-74131,

— rafinowane oleje roslinne — wg PN-75/A-86908,
przy czym w olejach stonecznikowym lub sojowym licz-
ba kwasowa nie powinna przekracza¢ 0,4 mg KOH
na 1g, liczha Lea — 3,

— mleko w proszku — wg PN-81/A-86024,

— witaminy B i C — wg wymagan Farmakopei
Polskiej,

— kazeinian sodu — wg ZN-69/CZSM-KS/A-29.

Warzywa stosowane do produkcji konserw dla grupy
wiekowej od 6 miesigca do 3 roku zycia powinny po-
chodzi¢ z upraw specjalnych, na ktérych nie stosuje sie
pestycydow i nawozenia azotowego.

3*2. Wymagania wspdlne dla konserw Bobo-Vita

3.2.1. Zanieczyszczenia. Niedopuszczalne jest wyste-
powanie ciat obcych i zanieczyszczen mechanicznych na
powierzchni i w treSci konserwy.

3.2.2. Smak i zapach — charakterystyczny dla uzy-
tych surowcOw przypraw oraz stosowanej technologii.
Smak i zapach zjetczatego tluszczu, przypalenia, smak
kwasny lub inny obcy — niedopuszczalny.

3.2.3. Zawarto$¢ azotanéw i azotynow. Zawarto$¢
azotandw w przeliczeniu na azotan potasu, mg/kg kon-
serwy, nie wiecej niz 150.

Zawartos¢ azotynow w przeliczeniu na azotyn sodu,
mg/kg konserwy, nie wigcej niz 1

3.2.4. Zawartos¢ metali szkodliwych dla zdrowia,
mg/kg konserwy, nie wiecej niz:

arsenu — 0,2,

otowiu — 0,2,
miedzi — 4,0,
cynku — 30,
cyny — 20,
kadmu — 0,05.



3.2.5. Zawartos¢ pozostatosci
organicznych, mg/kg konserwy, nie wiecej niz:
vDDT — 0,02,

insektycydow chloro-

BN-85/8135-04

3.3. Wymagania szczeg6towe konserw

Bobo-Vita wg tabl. 2 -- 29.

dotyczace

3.3.1. Mieszanka jarzynowo-miesna — wg tabl. 2
3.3.2. Krem miesny z pomidorami — wg tabl. 3.

3.3.3. Krem z kury z warzywami — wg tabl. 4.

Tablica 2

23HCH — 0,01,
HCB — 0,004.
3.2.6. Wymagania mikrobiologiczne — wg BN-73/
8135-03.
Okreslenie

Szyfr oznaczeniowy

Wyglad zewnetrzny konserwy po otwarciu opakowania (bar-
wa, stopiefn rozdrobnienia, konsystencja)

Smak i zapach
Zawarto$¢ wody. %
Zawarto$é ttuszczu, %
Zawarto$¢ biatka, %
Zawarto$é soli, %

Warto$¢ kaloryczna
— w kcal/100 g, okoto
— w kJ/100 g. okoto

Rodzaj i wielko$¢ opakowania jedi. stkowego

Masa netto i dopuszczalne odchylenia, g

Okreslenie

Szyfr oznaczeniowy

Wyglad zewnetrzny konserwy po otwarciu opakowania (bar-
wa, stopien rozdrobienia, konsystencja)

Smak i zapach

Zawarto$¢ wody, %
Zawarto$é ttuszczu, %
Zawarto$é biatka, %
Zawarto$é soli, %

Warto$¢ kaloryczna
— w kcal/100 g, okoto
— w kJ/100 g, okoto

Rodzaj i wielko$¢ opakowania jednostkowego

Masa netto i dopuszczalne odchylenia, g

Okre$lenie

Szyfr oznaczeniowy

Wyglad zewnetrzny konserwy po otwarciu opakowania (bar-
wa, stopiefi rozdrobnienia, konsystencja)

Smak i zapach
Zawarto$¢ wody, %

Zawarto$¢ ttuszczu, %

produkt sporzadzony z miesa wotowego, watroby wotowej, warzyw, ka-
szy ryzowej, masta, naturalnych spozywczych dodatkéw smakowych,
przeznaczony do zywienia dzieci powyzej 6 miesigca zycia

B-6

blok konserwy o barwie kremowo-z6ttej, wszystkie sktadniki doktadnie
rozdrobnione tworzace jednolita mase

charakterystyczny dla uzytych sktadnikéw, tagodny
° =
4.0 4- 65
6,0 4- 9.0
06 4- 10

130
545

puszki 73x48 mm
170 +10

Tablica 3

produkt sporzadzony z miesa cielecego, warzyw, ryzu, masta i natural-
nych spozywczych dodatkéw smakowych, przeznaczony do zywienia
dzieci powyzej 6 miesigca zycia

B-7

blok konserwy o barwie kremowo pomaranczowej, wszystkie sktadniki
doktadnie rozdrobnione tworzace jednolita, mazista mase o konsystencji
potstatej

lekko kwasny, typowy dla miesa z dodatkiem koncentratu pomidoro-
wego

80 - 85
40 4- 7,0
40 470
06 4 10

90
375

puszki 73X48 mm
170 +10

Tablica 4

produkt sporzadzony z miesa kuszego, warzyw, spozywczych natural-
nych dodatkéw smakowych, przeznaczony do zywienia dzieci powyzej
6 miesigca zycia

B-8

blok konserwy o barwie kremowej, wszystkie sktadniki doktadnie roz-
drobnione tworzace jednolita mazista mase o konsystencji pdtstatej

tagodny, typowy dla gotowanego miesa z kury z dodatkiem warzyw
80,0 4- 84,0
2,0 4- 40



cd. tabl. 4
Zawarto$¢ biatka, %
Zawarto$é soli, %
Warto$¢ kaloryczna
— w kcal/100 g, okoto
— w kJ/100 g, okoto

Rodzaj i wielko$¢ opakowania jednostkowego

Masa netto i dopuszczalne odchylenia, g

3.3.4. Szpinak z migsem — wg tabl. 5.

Okre$lenie

Szyfr oznaczeniowy

Wyglad zewnetrzny konserwy po otwarciu opakowania (bar-
wa, stopied rozdrobnienia, konsystencja)

Smak i zapach
Zawarto$¢ wody, %
Zawarto$¢ ttuszczu, %
Zawarto$é biatka, %
Zawarto$é soli, %
Warto$¢ kaloryczna
— w kcal/100 g, okoto
— w kJ/100 g, okoto

Rodzaj i wielko$¢ opakowania jednostkowego

Masa netto i dopuszczalne odchylenia, g

3.3.5. Zupa jarzynowa z cielecing — wg tabl. 6.

Okre$lenie

Szyfr oznaczeniowy

Wyglad zewnetrzny konserwy po otwarciu opakowania (bar-
wa, stopien rozdrobnienia, konsystencja)

Smak i zapach

Zawarto$¢ wody, %
Zawarto$é ttuszczu, %
Zawarto$¢ biatka, %
Zawarto$é soli, %

Warto$¢ kaloryczna
— w kcal/100 g, okoto
— w kJ/100 g, okoto

Rodzaj i wielko$¢ opakowania jednostkowego

Masa netto i dopuszczalne odchylenia, g

BN-85/8135-04

50 4- 70

0,6 4- 10

90
375

puszki 73X55 mm

170 +10

Tablica 5

produkt sporzadzony z gotowanego szpinaku, migsa cielecego i spozyw-
czych naturalnych dodatkéw smakowych, przeznaczony do zywienia
dzieci powyzej 6 miesigca zycia

B-9

blok konserwy o barwie zielonej z odcieniem szarobrunatnym, skfad-
niki doktadnie rozdrobnione tworzace jednolita mazista mase

tagodny, typowy dla gotowanego szpinaku z dodatkiem miesa
85,0 4- 89,0

10 4- 2,0

50 4- 8,0

0,6 4- 10

50
210

puszki 73X48 mm

170 +10

Tablica 6

produkt sporzadzony z cieleciny, warzyw i spozywczych naturalnych
dodatkéw smakowych, przeznaczony do zywienia dzieci powyzej 6 mie-
sigca zycia

B-11

blok konserwy o barwie kremowoz6ttej do pomaraniczowej, wszystkie
sktadniki doktadnie rozdrobnione tworzace migkkg mase z mozliwos$cia
lekkiego wydzielania si¢ soku (po przyrzadzeniu ptynna)

tagodny, typowy dla rosotu z warzywami
80,0 4- 84,0

2,0 4- 40

35 4- 6,0

0,6 4- 10

80
335

puszki 73X55 mm
200 +10
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3.3.6. Budyn jarzynowy z wotowing — wg tabl. 7.

Okre$lenie

Szyfr oznaczeniowy

Wyglad zewnetrzny konserwy po otwarciu opakowania (bar-

wa, stopied rozdrobnienia, konsystencja)

Smak i zapach
Zawarto$¢ wody, %
Zawarto$é ttuszczu, %
Zawarto$¢ biatka, %
Zawarto$é soli, %

Warto$¢ kaloryczna
— w kcal/100 g, okoto
— w kJ/100 g, okoto

Rodzaj i wielko$¢ opakowania jednostkowego

Masa netto i dopuszczalne odchylenie, g

3.3.7. Cielecina z jarzynami — wg tabl. 8

Okre$lenie

Szyfr oznaczeniowy

Wyglad zewnetrzny konserwy po otwarciu opakowania (bar-

wa, stopied rozdrobnienia, konsystencja)
Smak i zapach

Zawarto$¢ wody, %

Zawarto$é biatka, %

Zawarto$é ttuszczu, %

Zawarto$é soli, %

Warto$¢ kaloryczna
— w kcafrlOO g, okoto
— w kJ/100 g, okoto

Rodzaj i wielko$¢ opakowania jednostkowego

Masa netto i dopuszczalne odchylenia, g

Tablica 7

produkt sporzadzony z migesa wotowego, warzyw i spozywczych natural-
nych dodatkéw smakowych, przeznaczonych do zywienia dzieci powy-
zej 6 miesigca zycia

B-12

blok konserwy o barwie kremowoz”tej, wszystkie sktadniki doktadnie
rozdrobnione tworzace pastowatg mase z mozliwosciag lekkiego wydzie-
lania sie soku

tagodny, warzywno-miesny
74,0 -b 77,0

7,0 -b 9,5

50 b 7,0

0,6 -b 1,0

130
545

puszki 73X55 mm
190 +10

Tablica 8

produkt sporzadzony z miesa cielecego, warzyw, kaszy manny, masta
i naturalnych spozywczych dodatkéw smakowych, przeznaczony do zy-
wienia dzieci powyzej 6 miesigca zycia

B-25

blok konserwy o barwie kremowozo6ttej, wszystkie sktadniki doktadnie
rozdrobnione tworzace jednolita mazista mase

tagodny, typowy dla gotowanego cielecego miesa z dodatkiem warzyw
75 b 79
6,0 -b 8,0
45 -b 65
0,6 -b 1,0

110
460

puszki 73X48 mm
170 *10

3.3.8. Watrdbka drobiowa z jarzynami — wg tabl. 9.

Okre$lenie

Szyfr oznaczeniowy

Wyglad zewnetrzny konserwy po otwarciu opakowania (bar-

wa, stopien rozdrobnienia, konsystencja)
Smak i zapach

Zawarto$¢ wody, %

Zawarto$é ttuszczu, %

Zawarto$¢ biatka, %

Zawarto$é soli, %

Warto$¢ kaloryczna
— w kcal/100 g, okoto
— w kJ/100 g, okoto

Rodzaj i wielko$¢ opakowania jednostkowego

Masa netto i dopuszczalne odchylenia, g

Tablica 9

produkt sporzadzony z watr6bki drobiowej, warzyw, ryzu, masta i natu-
ralnych spozywczych dodatkéw smakowych, przeznaczony do zywienia
dzieci powyzej 6 miesigca zycia

B-26

blok konserwy o barwie kremowo-brunatnej, sktadniki doktadnie roz-
drobnione tworzace jednolita mazista mase

tagodny, typowy dla gotowanej watrébki z dodatkiem warzyw
74,0 -b 78,0

50 -b 7,5

6,0 -b 8,0

0,7 b 10

130
545

puszki 73X48 mm
170 +10
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3.3.9. Puree z cieleciny i kalafiora — wg tabl. 10

Tablica 10

Okre$lenie produkt sporzadzony z miesa cielecego, warzyw, jaj, masta, maki pszen-
nej i naturalnych spozywczych dodatkéw smakowych, przeznaczony do
zywienia dzieci powyzej 8 miesigca zycia

Szyfr oznaczeniowy B-72

Wyglad zewnetrzny konserwy po otwarciu opakowania (bar- blok konserwy o barwie kremowoz6ittej, wszystkie sktadniki doktadnie
wa, stopied rozdrobnienia, konsystencja) rozdrobnione tworzace jednolita mazista mase o konsystencji potstatej
Smak i zapach tagodny, typowy dla gotowanego miesa cielecego i kalafiora
Zawarto$¢ wody, % 81,0 4- 85,0

Zawartos$¢ ttuszczu, % 40 4- 70

Zawarto$¢ biatka, % 45 -b 75

Zawartos$¢ soli, % 0,6 4- 0,9
Warto$¢ kaloryczna

— w kcal/100 g, okoto 95

— w kJ/100 g, okoto 395
Rodzaj i wielko$¢ opakowania jednostkowego puszki 73X48 mm

puszki 73X55 mm

Masa netto i dopuszczalne odchylenia, g 170 +10
200 +10

3.3.10. Puree z wotowiny i brukselki — wg tabl. 11

Tablica 11

Okreélenie produkt sporzadzony z miesa wotowego, warzyw, kaszy kukurydzianej,
masta i naturalnych spozywczych dodatkéw smakowych, przeznaczony
do zywienia dzieci powyzej 8 miesigca zycia

Szyfr oznaczeniowy B-73

Wyglad konserwy po otwarciu opakowania (barwa, stopien blok konserwy o barwie brazowozéttej, wszystkie sktadniki doktadnie
rozdrobnienia, konsystencja) rozdrobnione tworzace jednolita mazista mase o konsystencji potstatej
Smak i zapach tagodny, typowy dla gotowanego miesa wotowego i brukselki
Zawarto$¢ wody, % 79,0 -r 83,0

Zawarto$¢ ttuszczu, % 3,5 -b 6,5

Zawarto$¢ biatka, % 50 -b 8,0 *

Zawartos$¢ soli, % 0,6 -b 0,9

Warto$¢ kaloryczna

— w kcal/100 g, okoto 105
— w kJ/100 g, okoto 440
Rodzaj i wielko$¢ opakowania puszki 73X48 mm

puszki 73X55 mm

Masa netto i dopuszczalne odchylenia, g 170 +10
200 +i0

3.3.11. Wolowina z jarzynami i ryzem — wg tabl. 12

Tablica 12

Okreslenie produkt sporzadzony z migsa wotowego, warzyw, ryzu i spozywczych
dodatkéw smakowych, przeznaczony do zywienia dzieci od 9 miesia-
ca zycia

Szyfr oznaczeniowy J-5

Wyglad zewnetrzny konserwy po otwarciu opakowania (bar- blok konserwy o barwie szarokremowej. sktadniki rozdrobnione tworza-

wa, stopien rozdrobnienia, konsystencja) ce pastowatg mase z widocznymi kawatkami ryzu, z mozliwoscig lekkie-
go wydzielania sie soku

Smak i zapach tagodny, warzywno-miesny

Zawarto$¢ wody, % 71,0 -b 75,0

Zawartos$¢ ttuszczu, % 4,0 -b 6,5
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cd. tabl. 12
Zawarto$¢ biatka, %
Zawarto$é soli, %

Warto$¢ kaloryczna
— w kcal/100 g, okoto
— w kJ/100 g, okoto

Rodzaj i wielko$¢ opakowania jednostkowego

Masa netto i dopuszczalne odchylenia, g

3.3.12. Pasztet miesno-jarzynowy — wg tabl. 13

Okre$lenie

Szyfr oznaczeniowy

Wyglad zewnetrzny konserwy po otwarciu opakowania (bar-
wa, stopiefi rozdrobnienia, konsystencja)

Smak i zapach
Zawarto$¢ wody, %
Zawartos$¢ ttuszczu, %
Zawarto$é biatka, %
Zawarto$é soli, %

Warto$¢ kaloryczna
— w kcal/100 g, okoto
— w kJ/100 g, okoto

Rodzaj i wielko$¢ opakowania jednostkowego

Masa netto i dopuszczalne odchylenia, g

8,0 -r 11,0
08 + 12

130
545

puszki 73X55 mm
220 +10

Tablica 13

produkt sporzadzony z miesa wotowego, watroby wieprzowej, nerek
wieprzowych, warzyw, masta, oleju stonecznikowego lub sojowego, jaj
i naturalnych spozywczych dodatkéw smakowych, przeznaczonych do
zywienia dzieci powyzej 1 roku zycia

J-1

blok konserwy o barwie jednolitej, jasnobragzowej, wszystkie sktadniki
doktadnie rozdrobnione tworzgce jednolitg, pastowata mase¢ o konsy-
stencji miekkiej, smarownej

tagodny, z wyczuwalnym posmakiem watroby i warzyw

68,0 -b 72,0
14,0 18,0
9,0 + 130
10 -b 12
180

755

puszki 73X48 mm
puszki 73X55 mm

165 +10
190 +10

3.3.13. Klopsiki cielece w sosie potrawkowym — wg tabl. 14

Okre$lenie

Szyfr oznaczeniowy

Wyglad zewnetrzny konserwy po otwarciu opakowania (bar-
wa, stopied rozdrobnienia, konsystencja)

Smak i zapach

Zawarto$¢ sktadnikéw statych (klopsikéw), %
Zawarto$¢ wody, %

Zawarto$¢ ttuszczu, %

Zawartos¢ biatka, %

Zawarto$é soli, %

Warto$¢ kaloryczna
— w kcal/100 g, okoto
— w kJ/100 g, okoto

Rodzaj i wielko$¢ opakowania jednostkowego

Masa netto i dopuszczalne odchylenia, g

Tablica 14

produkt sporzadzony z miesa cielecego, warzyw, masta, kaszy manny
i naturalnych spozywczych dodatkéw smakowych, zalany sosem po-
trawkowym, przeznaczony do zywienia dzieci powyzej 1 roku zycia

3-2

w puszce powinny by¢ 2 lub 3 klopsiki kulistego ksztattu lub nieco
sptaszczone, mieso dobrze rozdrobnione pozbawione zyl, S$ciegien
i chrzastek, barwa klopsikéw szaror6zowa, konsystencja klopsikéw —
miekka ijednocze$nie zwarta, sos po podgrzaniu przez 15 min w tem-
peraturze 70 + 80°C — plynno-zawiesisty z kawatkami warzyw, barwa
sosu kremowa

klopsikow — tagodny, typowy dla gotowanego miesa cielecego, sosu —
tagodny, lekko kwaskowy, wyczuwalny smak i zapach warzyw

40,0 -b 44.0

80,0 + 840

4,0 = 80
+ oo

0,7 £ 11

90

375

puszki 73x55 mm
200 *10
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3.3.14. Pasztet drobiowy — wg tabl. 15

Tablica 15

Okreélenie produkt sporzgdzony z miesa wotowego, serc drobiowych, watrébki
drobiowej, warzyw, kaszy manny, jaj, masta i naturalnych spozywczych
dodatkéw smakowych, przeznaczony do zywienia dzieci powyzej | roku

zycia
Szyfr oznaczeniowy J-3
Wyglad zewnetrzny konserwy po otwarciu opakowania (bar- blok konserwy o barwie jasnobrazowej, wszystkie sktadniki doktadnie
wa, stopien rozdrobnienia, konsystencja) rozdrobnione tworzace jednolita mase o konsystencji miekkiej, smarow-
nej
Smak i zapach tagodny, typowy dla pasztetu z wyczuwalnym posmakiem watrébki dro-
biowej
Zawarto$¢ wody, % 70,0 + 75,0
Zawarto$é ttuszczu, % 70 £ 120
Zawarto$é biatka, % 12,0 -b 15,0
Zawarto$é soli, % 0,8 -b 12
Warto$¢ kaloryczna
— w kcal/100 g, okoto 120
— w kJ/100 g, okoto 500
Rodzaj i wielkos¢ opakowania jednostkowego puszki 73X48 mm

puszki 73X55 mm

Masa netto i dopuszczalne odchylenia, g 160 +10
200 +10

3.3.15. Cielecina mielona z marchewka — wg tabl. 16.

Tablica 16

Okredlenie produkt sporzadzony z miesa cielecego, warzyw, masta, maki pszennej
i naturalnych spozywczych dodatkéw smakowych, przeznaczony do
zywienia dzieci powyzej 1 roku zycia

Szyfr oznaczeniowy J-4
Wyglad zewnetrzny konserwy po otwarciu opakowania (bar- drobne czastki miesa i marchwi doktadnie wymieszane z zalewg o kon-
wa, stopien rozdrobnienia, konsystencja) systencji pOiptynnej, barwa niejednolita, typowa dla uzytych sktadni-

kéw, sktadniki miekkie, dopuszcza sie lekko rozgotowane

Smak i zapach typowy dla potrawy z miesa cielecego i marchwi z wyczuwalnym po-
smakiem wywaru z warzyw

Zawarto$¢ wody, % 8l + 85
Zawarto$é ttuszczu, % o %80
Zawarto$¢ biatka, % 50 = 8,0
Zawartos$¢ soli, % 08 £ 12
Warto$¢ kaloryczna

— w kcal/100 g, okoto 80

— w kJ/100 g, okoto 335
Rodzaj i wielko$¢ opakowania jednostkowego puszki 73X48 mm
Masa netto i dopuszczalne odchylenia, g 175 +10

3.3.16. Puree z zielonego groszku z cielecing — wg tabl. 17.

Tablica 17

Okreslenie produkt sporzadzony z gotowanego zielonego groszku, miesa cielecego,
masta i naturalnych spozywczych dodatkéw smakowych, przeznaczony
do zywienia dzieci powyzej 1 roku zycia

Szyfr oznaczeniowy J-7
Wyglad zewnetrzny konserwy po otwarciu opakowania (bar- blok konserwy o barwie typowej dla zielonego groszku, nieco zmieniony
wa, stopien rozdrobnienia, konsystencja) procesem sterylizacji, wszystkie sktadniki doktadnie rozdrobnione two-

rzace jednolita mase o konsystencji péistatej, bez wyczuwalnych tusek

Smak i zapach tagodny, typowy dla gotowanego zielonego groszku z dodatkiem miesa



cd. tabl. 17

Zawarto$¢ wody, %
Zawarto$¢ ttuszczu, %
Zawarto$¢ biatka, %
Zawartos$¢ soli, %

Warto$¢ kaloryczna
— w kcal/100 g, okoto
— w kj/100 g, okoto

Rodzaj i wielko$¢ opakowania jednostkowego

Masa netto i dopuszczalne odchylenia, g

BN-85/8135-04

80,0 + 84,0
20 £ 45
50 + 9,0
06 4 12

+

80
335

puszki 73X48 mm
170 *10

3.3.17. Potrawka cieleca z ryzem i groszkiem — wg tabl. 18

Okre$lenie

Szyfr oznaczeniowy

Wyglad zewnetrzny konserwy po otwarciu opakowania (bar-
wa, stopiefi rozdrobnienia, konsystencja)

Smak i zapach

Zawarto$¢ wody, %
Zawarto$é ttuszczu, %
Zawarto$¢ biatka, %
Zawartos$¢ soli, %

Warto$¢ kaloryczna
— w kcal/100 g, okoto
— w kJ/10() g, okoto

Rodzaj i wielko$¢ opakowania jednostkowego

Masa netto i dopuszczalne odchylenia, g

3.3.18. Wolowina z makaronem — wg tabl. 19

Okre$lenie

Szyfr oznaczeniowy

Wyglad zewnetrzny konserwy po otwarciu opakowania (bar-
wa, stopiefi rozdrobnienia, konsystencja)

Smak i zapach

Zawarto$¢ wody, %

Zawarto$¢ ttuszczu, %
Zawarto$é biatka, %
Zawarto$é soli, %

Warto$¢ kaloryczna
— w kcal/100 g, okoto
— w kj/100 g, okoto

Rodzaj i wielko$¢ opakowania jednostkowego

Masa netto i dopuszczalne odchylenia, g

Tablica 18

produkt sporzadzony z migsa cielecego, warzyw, ryzu, masta, maki
pszennej i naturalnych spozywczych dodatkéw smakowych, przezna-
czony do zywienia dzieci powyzej 1 roku zycia

J-15

niewielkie kawatki miesa, kostki marchwi, ziarna zielonego groszku wy-
mieszane z zalewg o konsystencji potptynnej: barwa niejednolita, typo-
wa dla uzytych skiadnikéw; sktadniki miekkie, dopuszcza sie lekko roz-
gotowane

typowy dla potrawy z miesa cielecego z dodatkiem ryzu i warzyw z za-
znaczajagcym sie¢ posmakiem marchwi i zielonego groszku

77,0 81,0
20 = 40
50 + 7,0
10 £ 12

100
420

puszki 73X48 mm
stoje szklane PT 200

175 *10
200 *10

Tablica 19

produkt sporzadzony z miesa wotowego, warzyw, makaronu, masta,
maki pszennej i naturalnych spozywczych dodatkéw smakowych,
przeznaczony do zywienia dzieci powyzej 15 roku zycia

J-20

niewielkie kawatki miesa, marchwi, makaron wymieszane z zalewg po-
midorowa, gérng warstwe produktu w puszce moze stanowié gtéwnie
mieso z marchewksa i zalewa, barwa niejednolita, charakterystyczna dla
uzytych sktadnikéw

typowy dla potraw z miesa wolowego z dodatkiem makaronu w sosie
pomidorowym

78,0 = 820
20 + 40
50 £ 7,0
10 £ 12

90
375

puszki 73X48 mm
stoje szklane PT 200

175 +10
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3.3.19. Ragout jarzynowo-miesne w sosie pomidorowym — wg tabl. 20.
Tablica 20

Okreslenie

Szyfr oznaczeniowy

Wyglad zewnetrzny konserwy po otwarciu opakowania (bar-
wa, stopien rozdrobnienia, konsystencja)

Smak i zapach

Zawarto$¢ wody, %
Zawarto$é ttuszczu, %
Zawarto$¢ biatka, %
Zawarto$¢ soli, %
Warto$¢ kaloryczna

— w kcal/100 g, okoto

— w kJ/100 g, okoto

Rodzaj i wielko$¢ opakowania jednostkowego

Masa netto i dopuszczalne odchylenia, g

3.3.20. Wolowina z fasolkg pertowa — wg tabl.

Okre$lenie

Szyfr oznaczeniowy

Wyglad zewnetrzny konserwy po otwarciu opakowania (bar-
wa, stopien rozdrobnienia, konsystencja)

Smak i zapach

Zawarto$¢ wody, %
Zawarto$¢ ttuszczu, %

Zawartos¢ biatka, %
Zawarto$é soli, %

Warto$¢ kaloryczna
— w kcal/100 g, okoto
— w kJ/100 g, okoto

Rodzaj i wielko$¢ opakowania jednostkowego

Masa netto i dopuszczalne odchylenia, g

produkt sporzadzony z migesa wotowego, warzyw, masta, maki pszennej
i naturalnych spozywczych dodatkéw smakowych, przeznaczony do zy-
wienia dzieci powyzej 15 roku zycia

1-16

kostki marchwi i ziemniakéw, ziarna zielonego groszku, niewielkie ka-
watki miesa, wszystko doktadnie wymieszane z zalewg pomidorowg
o konsystencji p6tptynnej, barwa czeéci statych niejednolita, typowa dla
uzytych sktadnikéw, zalewa pomaraficzowa, charakterystyczna dla sosu
pomidorowego, skiadniki miekkie, dopuszcza sie lekko rozgotowane
typowy dla potraw z miesa wotowego w sosie pomidorowym z dodat-
kiem warzyw, z zaznaczajagcym sie posmakiem marchwi i zielonego
groszku

75,0 4- 80,0

45 4- 65

6,0 4- 8,0

10 4- 12

120

500

puszki 73X48 mm

puszki 73X55 mm

stoje szklane PT 200

175 +10

200 *10

21

Tablica 21

produkt sporzadzony z miesa wotowego, fasolki pertowej, warzyw i na-
turalnych spozywczych dodatkéw smakowych, przeznaczony do zywie-
nia dzieci powyzej 15 roku zycia

J-17

niewielkie kawatki miesa, kostki marchwi, ziarna fasolki wymieszane
z zalewg pomidorowa, gérng warstwe produktu w puszce moze stano-
wi¢ gtéwnie mieso z marchwig i zalewa, dolng warstwe — fasolka z za-
lewa, barwa czeéci statych niejednolita, typowa dla uzytych sktadnikow,
zalewa pomaraficzowa, charakterystyczna dla sosu pomidorowego

typowy dla potraw z migsa wotowego w sosie pomidorowym z dodat-
kiem warzyw, z zaznaczajagcym sie posmakiem fasolki gotowanej

78,0 4- 82,0
2,0 4- 40
6,0 4- 80
10 4 12
90

375

puszki 73X48 mm
stoje szklane PT 200

175 #10
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3.3.21. Fasolka szparagowa z wotowing — wg tabl. 22.

Tablica 22

OkreSlenie produkt sporzadzony z fasolki szparagowej, miesa wotowego, warzyw
i naturalnych spozywczych dodatkéw smakowych, przeznaczony do
zywienia dzieci powyzej 1,5 roku zycia

Szyfr oznaczeniowy J-18
Wyglad zewnetrzny konserwy po otwarciu opakowania (bar- kawatki fasolki szparagowej, kostki marchwi i ziemniakéw, kawatki
wa, stopied rozdrobnienia, konsystencja) miesa wotowego, wszystko wymieszane z zalewg o konsystencji potptyn-

nej, barwa niejednolita, typowa dla uzytych sktadnikéw, sktadniki migek-
kie, nie rozgotowane, dopuszcza sie warstewke wydzielonej zalewy
w wierzchniej warstwie produktu

Smak i zapach typowy dla potrawy z miesa wotowego z dodatkiem warzyw, z zazna-
czajagcym sie posmakiem fasolki szparagowej

Zawarto$¢ wody, % 82,0 86,0
Zawarto$é ttuszczu, % 2,0 4 40
Zawarto$¢ biatka, % 4,0 4- 6,0
Zawartos$¢ soli, % 10 4- 12

Warto$¢ kaloryczna

— w kcal/100 g, okoto 80
— w kJ/100 g, okoto 335
Rodzaj i wielko$¢ opakowania jednostkowego puszki 73X48 mm

stoje szklane PT 200

Masa netto i dopuszczalne odchylenia, g 175 £10

3.3.22. Ragout cielece z ryzem — wg tabl. 23.

Tablica 23

Okreélenie produkt sporzadzony z miesa cielecego, warzyw, ryzu. masta, maki
pszennej i naturalnych spozywczych dodatkéw smakowych, przeznaczo-
ny do zywienia dzieci powyzej 1,5 roku zycia

Szyfr oznaczeniowy J-19
Wyglad zewnetrzny konserwy po otwarciu opakowania (bar- niewielkie kawatki miesa, kostki marchwi, kawatki fasolki szparagowej,
wa, stopied rozdrobnienia, konsystencja) ziarna ryzu, wszystko doktadnie wymieszane z zalewag o konsystencji

poiptynnej, barwa niejednolita, typowa dla uzytych skiadnikéw, sktad-
niki miekkie, dopuszcza sie lekko rozgotowane

Smak i zapach typowy dla potrawy z miesa cielecego z dodatkiem ryzu i warzyw
Zawarto$¢ wody, % 75,0 + 79,0

Zawarto$é ttuszczu, % 40 + 6,0

Zawarto$¢ biatka, % 50 + 7,0

Zawarto$é soli, % 10 H 12

Warto$¢ kaloryczna

— w kcal/100 g, okoto 100
— w kJ/100 g, okoto 420
Rodzaj i wielko$¢ opakowania jednostkowego puszki 73X48 mm

puszki 73X55 mm
stoje szklane PT 200

Masa netto i dopuszczalne odchylenia, g 175 £10
200 +10
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3.3.23. Wolowina mielona z kasza — wg tabl.

Okres$lenie

Szyfr oznaczeniowy

Wyglad zewnetrzny konserwy po otwarciu opakowania (bar-
wa, stopien rozdrobnienia, konsystencja)

Smak i zapach

Zawarto$¢ wody, %
Zawarto$é ttuszczu, %
Zawarto$¢ biatka, %
Zawarto$¢ soli, %
Warto$¢ kaloryczna

— w kcal/100 g, okoto

— w kJ/100 g, okoto

Rodzaj i wielko$¢ opakowania jednostkowego

Masa netto i dopuszczalne odchylenia, g

BN-85/8135-04

24,

Tablica 24

produkt sporzadzony z miesa wolowego, warzyw, kaszy jeczmiennej
pertowej, masta i naturalnych spozywczych dodatkéw smakowych,
przeznaczony do zywienia dzieci powyzej 15 roku zycia

J-28

niewielkie kawatki miesa, ziarna kaszy i zielonego groszku, kostki
marchwi, wszystko doktadnie wymieszane, konsystencja miekka z mo-
zliwoscig lekkiego wydzielania soku, sktadniki miekkie nie rozgotowa-
ne, barwa niejednolita, typowa dla zastosowanych sktadnikéw z zazna-
czajacym sie odcieniem pomaraficzowym charakterystycznym dla prze-
cieru pomidorowego

typowy dla potraw z miesa wotowego i kaszy jeczmiennej z dodatkiem
warzyw, z wyczuwalnym posmakiem marchwi i zielonego groszku

76,0 Z 80,0
50 H 7,0
70 + 90
09 = 11
120

500

73X48 mm
73X55 mm

puszki
puszki

170
200

+10
+10

3.3.24. Wieprzowina mielona z kaszg — wg tabl. 25.

Okre$lenie

Szyfr oznaczeniowy

Wyglad zewnetrzny konserwy po otwarciu opakowania (bar-
wa, stopied rozdrobnienia, konsystencja)

Smak i zapach

Zawarto$¢ wody, %
Zawarto$é ttuszczu, %
Zawarto$¢ biatka, %
Zawarto$é soli, %

Warto$¢ kaloryczna
— w kcal/100 g, okoto
— w kJ/100 g, okoto

Rodzaj i wielko$¢ opakowania jednostkowego

Masa netto i dopuszczalne odchylenia, g

Tablica 25

produkt sporzadzony z miesa wieprzowego, warzyw, kaszy jeczmiennej
pertowej, masta i naturalnych spozywczych dodatkéw smakowych,
przeznaczony do zywienia dzieci powyzej 15 raku zycia

J-29

niewielkie kawatki miesa, ziarna kaszy i zielonego groszku, kostki mar-
chwi, wszystko doktadnie wymieszane, barwa niejednolita, typowa dla
zastosowanych sktadnikéw z zaznaczajagcym sie odcieniem pomaran-
czowym charakterystycznym dla przecieru pomidorowego, konsystencja
miekka z mozliwoscig lekkiego wydzielania soku, sktadniki miekkie
nierozgotwane

typowy dla potraw z miesa wieprzowego i kaszy jeczmiennej z dodat-
kiem warzyw, z wyczuwalnym posmakiem marchwi i zielonego groszku

70,0 H 75,0
120 + 140
6,0 + 80
09 4 11
180

755

puszki 73X48 mm
puszki 73X55 mm

170
200

+10
+10
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3.3.25. Pasztet Frykas — wg tabl. 26.

Tablica 26

Okreélenie produkt sporzadzony z migsa wotowego, watroby wolowej, warzyw,

smakowych, przeznaczony do zywienia dzieci powyzej 2 roku zycia

Szyfr oznaczeniowy J-38
Wyglad zewnetrzny konserwy po otwarciu opakowania (bar- blok konserwy o barwie jednolitej jasnobrgzowej, z widocznymi punkta-
wa, stopied rozdrobnienia, konsystencja) mi majeranku, wszystkie sktadniki rozdrobnione tworzace jednolitg
pastowatg mase o konsystencji miekkiej, smarownej
Smak i zapach tagodny, typowy dla pasztetu z wyczuwalnym posmakiem watroby
i przypraw
Zawarto$¢ wody, % 68,0 4 72,0
Zawarto$é ttuszczu, % 8,0 4 120
Zawarto$é biatka, % 10,0 4 14,0
Zawarto$é soli, % 08 4 12
Warto$¢ kaloryczna
— w kcal/100 g, okoto 175
— w kJ/100 g, okoto 735
Rodzaj i wielkos¢ opakowania puszki 73X48 mm
puszki 73X55 mm
Masa netto i dopuszczalne odchylenia, g 180 +10
190 +10

3.3.26. Pasta miesno-jarzynowa — wg tabl. 27.

Tablica 27

Okreélenie produkt sporzadzony z miesa wotowego, warzyw, ryzu, koncentratu po-
midorowego, masta, jaj i naturalnych spozywczych dodatkéw smako-
wych, przeznaczony do zywienia dzieci powyzej 2 roku zycia

Szyfr oznaczeniowy J-39
Wyglad zewnetrzny konserwy po otwarciu opakowania (bar- blok konserwy o barwie kremowopomarafnczowej, wszystkie sktadniki
wa, stopied rozdrobnienia, konsystencja) doktadnie rozdrobnione tworzace jednolita, mazista mase o konsysten-

cji potstatej

Smak i zapach lekko kwasny, typowy dla miesa z dodatkiem koncentratu pomidoro-
wego z wyczuwalnym posmakiem przypraw

Zawarto$¢ wody, % 75,0 + 79,0
Zawarto$é ttuszczu, % 40 4 8,0
Zawarto$¢ biatka, % 6,0 4 10,0
Zawarto$é soli, % 08 4 12

Warto$¢ kaloryczna

— w kcal/100 g, okoto 125
— w kJ/100 g, okoto 525
Rodzaj i wielko$¢ opakowania puszki 73X48 mm

puszki 73X55 mm

Masa netto i dopuszczalne odchylenia, g 160 +10
190 +10

3.3.27. Potrawka z serc drobiowych — wg tabl. 28.

Tablica 28

Okreélenie produkt sporzadzony z serc drobiowych, warzyw, maki pszennej, masta,
jaj i naturalnych spozywczych dodatkéw smakowych, przeznaczony do
zywienia dzieci powyzej 3 roku zycia

Szyfr oznaczeniowy KDT-5
Wyglad zewnetrzny konserwy po otwarciu opakowania (bar- drobne czastki serc, marchwi, ziarna zielonego groszku, wszystko do-
wa, stopieni rozdrobnienia, konsystencja) ktadnie wymieszane z zalewg tworzaca potptynng konsystencje, dopusz-

cza si¢ obecno$¢ niewielkich czastek utkania tgcznotkankowego, barwa
niejednolita typowa dla zastosowanych sktanikéw, konsystencja po6t-
ptynna, sktadniki miekkie
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cd. tabl. 28

Smak i zapach

typowy dla uzytych sktadnikéw, gotowanych serc drobiowych, marchwi

i zielonego groszku

Zawarto$¢ wody, % 77,0 4-81,0
Zawarto$é ttuszczu, % 3,0 4- 70
Zawarto$é biatka, % 6,0 4- 10,0
Zawarto$¢ soli, % 0,8 4- 12
Warto$¢ kaloryczna

— w kcal/100 g, okoto 110

— w kJ/100 g, okoto 460

Rodzaj i wielko$¢ opakowania jednostkowego

puszki 73x48 mm

puszki 73X55 mm

Masa netto i dopuszczalne odchylenia, g 170 #10
200 +10

3.3.28. Pasztet Mikrus — wg tabl. 29.
Tablica 29

Okre$lenie

produkt sporzadzony z migsa wotowego, migsa wieprzowego, watroby

wieprzowej, tluszczu wieprzowego, warzyw, masta, jaj i naturalnych
spozywczych dodatkéw smakowych, przeznaczony do zywienia dzieci
powyzej 3 roku zycia

Szyfr oznaczeniowy

Wyglad zewnetrzny konserwy po otwarciu opakowania (bar-
wa, stopied rozdrobnienia, konsystencja)

KDT-4

blok konserwy o barwie jednolitej, jasno brazowej z widocznymi ciem-
nymi punktami majeranku, wszystkie sktadniki rozdrobnione tworzace

jednolita pastowatg mase o konsystencji miekkiej, smarownej

Smak i zapach

tagodny, typowy dla pasztetu, z wyczuwalnym posmakiem watroby

i przypraw

Zawarto$¢ wody, % 63,0 4- 67,0
Zawarto$¢ ttuszczu, % 17,0 4- 21,0
Zawarto$¢ biatka, % 9,0 4- 13,0
Zawarto$¢ soli, % 0,8 4- 12
Warto$¢ kaloryczna

— w kcal/100 g. okoto 238,5

— w k.1/100 g, okoto 1000

Rodzaj i wielko$¢ opakowania jednostkowego

puszki 73X48 mm

puszki 73X55 mm

Masa netto i dopuszczalne odchylenia, g

160 *10

190 +10

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

4.1. Pakowanie

4.1.1. Opakowania jednostkowe. Konserwy Bobo-Vita
powinny by¢ pakowane wg PN-77/A-75032 w nastepu-
jace opakowania jednostkowe:

— puszki z blachy biatej jednostronnie lakierowanej
— wg PN-84/0-79551,

— stoje ze szkia bezbarwnego z zamknieciem typu
PT — wg BN-76/6833-21.

Whyglad zewnetrzny opakowan jednostkowych z zawar-
toscig. Puszki i stoje powinny by¢ czyste, szczelne, bez
oznak bombazy i wyciekéw, pogie¢, rdzy i uszkodzen.
Puszki nie powinny wykazywa¢ wad zamkniecia, po-
faldowan, zabkow, zwiséw, przecie€, sprezynowania
wieczka/denka. W puszkach dopuszcza sie niewielkie

zdeformowania plaszcza nie utrudniajgce wyjecia za-
wartosci konserwy z puszki i nie zagrazajace szczelnosci
puszki.

Puszki powinny by¢ doktadnie wypetnione, nie po-
winny wykazywaé technicznych bombazy; wieczka
i dna puszek powinny by¢ lekko wkleste.

Stoje powinny by¢é wypetnione zawartoscig do dolnej
krawedzi kotnierza stoja. Dopuszcza sie niedopetnienie
stoi pod warunkiem zachowania deklarowanej masy
netto.

Etykiety powinny by¢ wykonane starannie. Etykieta
powinna doktadnie przylega¢ do ptaszczyzny puszki lub
stoja.

Dopuszcza sie 5% opakowan wadliwych w zakresie
estetyki i oznakowania opakowan.

Wyglad wewnetrzny puszki i zamkniecia metalowego
stoja po wyjeciu konserwy. Wewnetrzna powierzchnia
puszek lakierowanych i wieczek lakierowanych do stoi
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powinna by¢ rownomiernie pokryta lakierem, bez pek-
nie¢, odpryskow i uszkodzen przez korozje (rdze).

Dopuszczalne jest Sciemnienie powtoki lakierowanej
nie przechodzace na zawarto$¢ konserwy. W przypadku
puszek niedopuszczalne jest przebarwienie siarczkowe
przechodzace na zawarto$¢ konserwy, przerwanie cigg-
tosci powloki lakierowanej oraz zacieki lutowania.

4.1.2. Znakowanie opakowar jednostkowych

4.1.2.1. Znakowanie puszek. Na wieczku konserwy
w jego Srodkowej czesci powinny by¢ wyttoczone ozna-
czenia tworzace kod wg nastepujgcej kolejnosci:

a) cena detaliczna,

b) termin przydatnosci do spozycia,

c) szyfr oznaczeniowy konserwy i numer waru.

Kod nalezy wytlacza¢ nie uszkadzajgc powtoki
ochronnej wieczka.

Puszki powinny by¢ oklejone etykietg zawierajaca
co najmniej nastepujgce dane:

— o0znaczenie wg 2.2,

— nazwe, siedzibe i znak zakiadu,

— masg netto,

— numer rejestracyjny MZiOS,

— napis termin przydatnosci do spozycia i cene na
wieczku,

— skiad surowcowy podany w kolejnosci uzaleznio-
nej od wielkosci jego udziatu,

— sktad chemiczny wg 3.3,

— spos6b uzycia,

— dawkowanie (w przypadku konserw dla dzieci od
6 miesigca zycia),

— spos6b przechowywania,

— informacje o sposobie termicznego utrwalania —
konserwa sterylizowana,

— napis, recepture i sposob uzycia uzgodniono z In-
stytutem Matki i Dziecka.

Dopuszcza sie umieszczanie nastepujagcych oznaczen
na odwrocie etykiety:

— skiad chemiczny,

— spos6b uzycia,

— dawkowanie (w przypadku konserw dla dzieci od
6 miesigca zycia), pod warunkiem umieszczenia odpo-
wiedniej wskazowki na zewnetrznej stronie etykiety.

4.1.2.2. Znakowanie stoi szklanych. Nakretki PT po-
zostajg bez znakowania. Etykiety powinny zawiera
oznaczenia wg 4.1.2.1.

4.1.3. Opakowania transportowe dla konserw Bobo-
-Vita stanowig:

— folia termokurczliwa o grubosci 0,06 -i- 0,1 mm
— wg BN-73/6365-02,

— pudta skladane 1-czesciowe z tektury falistej
3-warstwowej o gramaturze 750-780 g/m2 wykonane
wg PN-73/0-79402, o wymiarach zgodnych z PN-78/
0-79021.

Pudta powinny by¢ zabezpieczone przed otwarciem
przez oklejenie miejsc styku klap tasma papierowa po-
wleczong Kklejem wg PN-75/P-50551.

4.1.4. Znakowanie opakowan transportowych. Opako-
wania transportowe powinny by¢ zaopatrzone w ety-
kiete zawierajacg co najmniej nastepujace oznaczenia:

a) oznaczenie wg 2.2,

b) nazwe, adres i znak zakladu produkcyjnego,

€) mase netto opakowania jednostkowego,

d) cene detaliczng,

e) liczbe sztuk opakowan jednostkowych,

f) termin przydatnosci do spozycia,

g) sposéb przechowywania,

h) numer pakujgcego.

W przypadku opakowan transportowych z folii
termokurczliwej dopuszcza sie brak znakowania na
opakowaniu transportowym.

4.1.5. Inne materiaty opakowaniowe i opakowania.
Dopuszcza sie za zgodg odbiorcy stosowanie innych
materiatbw opakowaniowych i opakowan, uznanych
przez upowaznione placéwki badawcze i wladze sani-
tarne za réwnorzedne lub lepsze pod wzgledem jakos-
ciowym do pakowania konserw Bobo-Vita.

4.2. Przechowywanie

4.2.1. Warunki przechowywania. Konserwy Bobo-Vita
nalezy przechowywa¢ wg PN-77/A-75032 w pomiesz-
czeniach zaciemnionych, suchych, czystych, wentylowa-
nych i zabezpieczonych przed nagtymi zmianami tempe-
ratur. Temperatura w magazynie powinna wynosié
2 E 15°C przy wilgotnosci wzglednej powietrza po-
nizej 85%.

4.2.2. Okres przechowywania konserw Bobo-Vita
w warunkach wg 4.2.1, liczac od daty produkcji, wy-
nosi 9 miesiecy.

4.3. Transport — wg BN-77/A-75032. Transport
konserw Bobo-Vita powinien odbywa¢ sie $rodkami
transportu zabezpieczajacymi przed wptywami atmosfe-
rycznymi. W przypadku petnego zatadowania $rodka
transportu pudta lub pakiety powinny by¢ utozone
Scisle obok siebie, a w przypadku niepetnego tadunku
powinny by¢ zabezpieczone przed przemieszczaniem sie.

5. BADANIA

5.1. Program badan

5.1.1. Badania peine obejmuja:

a) sprawdzanie opakowania i znakowania,

b) sprawdzanie wystepowania bombazu,

c) sprawdzanie cech organoleptycznych,

d) sprawdzanie masy netto konserwy,

e) sprawdzanie zawartosci sktadnikow statych,

f) sprawdzanie obecnosci zanieczyszczen mecha-
nicznych,

g) sprawdzanie szczelnosci konserw,

h) badania termostatowe,

i) oznaczanie zawartosci wody,

j) oznaczanie zawartosci ttuszczu,

k) oznaczanie zawartosci biatka,

[) oznaczanie zawartosci soli kuchennej,

}) sprawdzanie kalorycznosci,

m) oznaczanie zawartosci azotan6w i azotyndw,

n) oznaczanie pozostatosci pestycydow,

0) oznaczanie zawartosci metali szkodliwych dla
zdrowia,

p) badania mikrobiologiczne.
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Badania petne nalezy wykonywa¢ co najmniej raz
w miesigcu z wyjatkiem badan podanych w poz, 1) 5 p),
ktore nalezy wykonywa¢ co najmniej raz w roku.

Badania petne nalezy wykonywaé rdwniez w przy-
padku:

— uruchomienia lub wznowienia produkcji,

— zmian metod technologicznych, materiatdw lub
urzadzen produkcyjnych,

— sporu,

— na zadanie odbiorcow
i kontroli.

lub organéw nadzoru

5.1.2. Badania niepetne obejmujg badania wymienio-
ne w 5.1. 1a) -+ h). Badania niepetne nalezy wykonywac
dla kazdej partii konserw.

5.2. Pobieranie probek — wg BN-85/8130-06.

5.3. Opis badan — wg BN-85/8130-06.

5.4. Ocena partii. Badang partie konserw uznaje sie
za zgodng z wymaganiami normy, jezeli wyniki badan
pobranych prébek odpowiadajg wszystkim jej postano-
wieniom.

6. POSTANOWIENIA PRZEJSCIOWE

Dopuszcza sie stosowanie opakowan z numerem nor-
my BN-77/8135-04 do czasu wyczerpania zapasu opa-
kowan.

Do 31 grudnia 1986 roku dopuszcza sie produkowa-
nie konserw Bobo-Vita o zawarto$ci kadmu nie wiek-
szej niz 0,1 mg/kg.

KONIEC

INFORMACJE DODATKOWE

1 Instytucja opracowujgca norme — Centralne Laboratorium
Przemystu Koncentratdw Spozywczych.
2. Istotne zmiany w stosunku do BN-77/8135-04
a) wprowadzono wymagania dla nowych asortymentéw konserw,
b) uscislono i rozszerzono okreélenia na poszczeg6lne asortymen-
ty konserw oraz podziat wg typéw konserw,
c) zaktualizowano tolerancje w zakresie
szkodliwych dla zdrowia,
d) uwzgledniono dopuszczalne tolerancje dla zawartosci azota-
néw i azotynéw oraz pozostatosci insektycydédw chloroorganicznych.
3. Normy i dokumenty zwigzane
PN-64/A-74022 Przetwory zbozowe. Maka pszenna
PN-59/A-74036 Przetwory zbozowe. Kasza manna
PN-68/A-74131 Makaron
PN-76/A-74203 Przetwory zbozowe. Kasza jeczmienna
PN-72/A-74850 Cukier bialty
PN-77/A-75032 Przetwory owocowe, warzywne, warzywno-miesne,
grzybowe, wina i miody pitne. Pakowanie, przechowywanie,
transport
PN-75/A-77601
PN-81/A-79734
PN-74/A-82001
PN-66/A-82004
PN-69/A-85800
PN-75/A-86003

zawartosci  metali

Przetwory warzywne. Koncentrat pomidorowy
Kwas cytrynowy spozywczy

Migso w tuszach, péttuszach i éwierétuszach
Podroby zwierzat rzeznych

Stonina

Mleko i przetwory mleczarskie. Mleko spozywcze

PN-81/A-86024
PN-81/A-86155
PN-70/A-86503
PN-84/A-86520
PN-75/A-86908

Mleko i przetwory mleczarskie. Mleko w proszku
Mleko i przetwory mleczarskie. Masto

Jaja spozywcze

Tuszki drobiowe

Thuszcze roslinne jadalne. Rafinowane oleje roslinne

PN-80/C-84081/02 S6l (chlorek sodu). Wymagania

PN-78/0-79021
PN-73/0-79402
PN-84/0-7955!

Opakowania. System wymiarowy
Opakowania transportowe tekturowe. Pudta
Opakowania jednostkowe metalowe. Puszki do arty-

kutéw zywnosciowych konserwowych. Ogdélne wymagania i ba-

dania

PN-75/P-50551 Tasma papierowa powleczona klejem

PN-75/R-65031
PN-75/R-74450

Ziarno roélin stragczkowych jadalnych. Fasola
Rosliny okopowe. Ziemniaki jadalne

Cebula
Marchew

PN-72/R-75357 Warzywa $wieze.

PN-72/R-75358 Warzywa S$wieze.

PN-72/R-75361 Warzywa S$wieze. Kalafiory

PN-77/R-75762 Warzywa $wieze. Fasola szparagowa

BN-73/6365-02 Folia polietylenowa termokurczliwa

BN-76/6833-21 Opakowania jednostkowe szklane. Stoje z zamknie-
ciem typu PT do artykutdw spozywczych

BN-70/8011-02 Wieprzowina. Elementy przygotowane do przetwor-
stwa i obrotu krajowego

BN-73/8031-04 Podroby drobiowe jadalne

BN-71/8062-01 Przetwory miynarskie spozywcze. Ryz konsumpcyjny

BN-78/8062-02 Przetwory zbozowe. Kasza kukurydziana

BN-85/8130-06 Bobo-Vita. Konserwy warzywno-miesne dla dzieci.
Pobieranie prébek i metody badan

BN-64/8132-05 Przyprawy. Pieprz naturalny mielony

BN-77/81J2-13 Produkty spozywcze. Ziota przyprawowe

BN-73/8135-03 Konserwy warzywno-miesne i miesno-warzywne
sterylizowane. Wymagania mikrobiologiczne

BN-84/8165-07 Groch zielony zamrozony

BN-79/8165-15 Fasola szparagowa zamrozona

BN-79/8165-22 Kapusta brukselska zamrozona

BN-84/8165-23 Pory zamrozone

BN-78/8165-24 Marchew zamrozona

BN-79/8165-27 Kalafiory zamrozone

BN-72/9137-18 Warzywa S$wieze. Pietruszka

BN-73/9137-19 Warzywa S$wieze. Pory

BN-72/9137-24 Warzywa S$wieze. Selery korzeniowe

ZN-69/CZSM-KS/A-29 Kazeinian sodu

Formakopea Polska. T.4.

4. Symbol wg SWW — 2529-13.

5. Autorzy projektu normy — mgr inz. Malgorzata Kwiatkiewicz,
mgr inz. Zofia Kotowska — Opolskie Zaktady Koncentratdéw Spo-
zywczych, Opole, mgr inz. lwona Skorupska — Centralne Labora-
torium Przemystu Koncentratdw Spozywczych, Poznan.

6. Proces produkcyjny. Bobo-Vita konserwy warzywno-miesne dla
dzieci powinny by¢ wyprodukowane wg obowigzujgcych instrukcji
technologicznych i wg receptur zatwierdzonych przez Instytut Matki
i Dziecka.
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1. Tre$¢ punktu 1.2.2 zmienia sie nastepujgco:

konserwy typu Baby-Food, konserwy Bobo-Vita przeznaczone do zywienia nie-
mowlat od 6 miesigca do 1 roku zycia.

2. Tres¢ punktu 1.2.3 zmienia sie nastepujaco:

konserwy typu Junior-Food, konserwy Bobo-Vita przeznaczone do zywienia dzie-

ci od 1 roku zycia.

3. W punkcie 2.1.4. Sortymenty konserw warzywno-miesnych tre$¢ tabl. 1 zmie-

nia sie nastepujaco:

Typy

a) dla niemowlat
od 6 miesigca zycia

Baby-Food

b) dla niemowlat
od 8 miesigca zycia

¢) dla niemowlat
od 9 miesigca zycia

Junior- a) dla dzieci
-Food powyzej 1 roku zycia

b) dla dzieci
powyzej 1,5 roku zycia

¢) dla dzieci
powyzej 2 roku zycia

Tablica 1

Sortymenty

2

Mieszanka jarzynowo-migsna
Krem miesny z pomidorami
Krem z kury z warzywami
Szpinak z miesem

Zupa jarzynowa z cielecing
Budyn jarzynowy z wotowing
Cielecina z jarzynami
Watrébka drobiowa z jarzynami

Puree z cieleciny i kalafioru
Puree z wotowiny i brukselki

Wotowina z jarzynami i ryzowa

Pasztet miesno-jarzynowy

Klopsiki cielece w sosie potrawkowym
Pasztet drobiowy

Cielecina mielona z marchewka
Puree z zielonego groszku z cielecing
Cielecina z ryzem i groszkiem
Wotowina z makaronem

Ragout jarzynowo-miesne w sosie pomidorowym
Wotowina z fasolkg pertowa

Fasolka szparagowa z wotowing

Rngout cielece z ryzem

Wotowina mielona z kaszg

Wieprzowina mielona z kaszag

Pasztet Frykas
Pasta migsno-jarzynowa
Pasztet Mikrus

zmiana 2
88.04.30

Nr receptury

3

B-6/71
B-7/71
B-8/71
B-9/71
B-1171
B-12/7.1
B-25/72
B-26/72

B-72/81
B-73/81

J-5/71

J-1/71
J-2/71
J-3/71
J-4/71
J-7/71
J-15/74
J-20/74

J-16/74
J-17/74.
J-18/74
J-19/74
J-28/79
J-29/79

J-38/84
J-39/84
J-41/85



4. W punkcie 3.1.2. Jako$¢ surowcdw i stosowanych dodatkow, skresla sie: sol —
wg PN-80/C-84081/02, a dopisuje sie: maka ryzowa — wg ZN-85/MRiGZ-H-6-78.

5. W punkcie 3.3. Wymagania szczeg6towe dotyczace konserw Bobo-Vita wg tabl.,
zamiast: 2-1-29, wpisuje sie: 2H-28.

6. Punkt 3.3.7. Cieleca z jarzynami, tabl. 8, w tresci okre$lenia, zamiast: kaszy
manny, wpisuje sie: maki ryzowej.

7. Punkt 3.3.9. Puree z cieleciny i kalafiora, tabl. 10, w tresci okre$lenia, zamiast:
maki pszennej, wpisuje sie: maki ryzowej.

8. Skre$la sie tres¢ punktu 3.3.27 tgcznie z tabl. 28.
9. Zmienia sie tre$¢ i tytut punktu 3.3.28,

zamiast: 3.3.28. Pasztet Mikrus — wg tabl. 29, powinno by¢: 3.3.27. Pasztet Mi-
krus — wg tabl. 28;

zamiast: Tablica 29, wpisuje sie: Tablica 28; Szyfr oznaczeniowy, zamiast: KDT-4
wpisuje sie: J-41/85.

10. W punkcie 3.3, w tablicach 2-1-28 skres$la sie: zawarto$¢ soli, %, wraz z po-

danymi wymaganiami.

11. W tresci punktu 5.1.1. Badania petne skresla sie: 1) oznaczanie zawartosci
soli kuchennej.

12. W rozdziale 6. POSTANOWIENIA PRZEJSCIOWE, zamiast pierwszego zdania
o tresci: Dopuszcza sie stosowanie opakowan z numerem normy BN-77/8135-04 do
czasu wyczerpania zapasu opakowan, wpisuje sie tres¢ nastepujaca:

Do dnia 31 grudnia 1989 roku dopuszcza sie produkcje konserw Bobo-Vita wg
dotychczasowych receptur celem wykorzystania zapasu istniejgcych opakowan.

13. W INFORMACJACH DODATKOWYCH, p. 3. Normy i dokumenty zwigzane
dopisuje sie:

ZN-85/MRiGZ-H-6-78 Maka ryzowa.
zmiana 1 — Biuletyn PKNMIJ nr 3/81 poz. 19 (Biuletyn PKNMiJ nr 8/88 poz. 98)
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1258

1. W punkcie 2.1.4, tabl. 1 dla konserw typu Junior-Food

w poz. d) dla dzieci powyzej 2 roku zycia, w rubr. 2, dopisuje Jie: Pasztet Mi-
krus, w rubr. 3, dopisuje sie: J-41/85,

w poz. ¢) w rubr. 2 wykres$la sie: Pasztet Mikrus, w rubr. 3 wykreé$la sie KDT-4.
2. W punkcie 3.3.28. Pasztet Mikrus w tabl. 29

— w okresleniu, zamiast: powyzej 3 roku zycia, wpisuje sie: powyzej 2 roku
zycia.
— szyfr oznaczeniowy, zamiast: KDT-4, wpisuje sie: J-41-85.

3. W rozdziale 6. Postanowienia przejSciowe tre$¢ drugiego zdania zmienia sie
nastepujaco:

Wymieniona dla kadmu warto$¢ 0,056 mg/kg dotyczy wytgczenia konserw przezna-
czonych dla dzieci powyzej 3 roku zycia, natomiast warto$¢ dla konserw przezna-
czonych dla pozostatych grup wiekowych zostanie podana do 31 grudnia 1987 r.

(Biuletyn PKNMiJ nr 3/86 poz. 19)

przez Dyrektora Centralnego Laboratorium Przemystu
Koncentratéw Spozywczych

BN-lggé8135-04 Bobo-Vitg. Konserwy Warzywno_miesne dla dzieci

1. Punkt 3.3.20 Wotowina z fasolkg pertowg, tabl. 21 i d |
odchylenia, g, uzupetnia sie dopisujgc: 200 +10. Masa netto | dopuszczalne

z wotowing, tabl. 22, Masa netto i dopusz-

(Biuletyn PKNMiJ nr 5-6/89 poz 55)

Zmiana 1
85 11.30

zmiana 3
89.02.15



22.

BN-85/8135-04 Bobo-Vita. Konserwy warzywno-migsne dla dzieci

1258

W odpowiednich punktach normy, dotyczacych postanowien odnosnie oznaczania
wyrobu, skre$la sie: Cene detaliczna.

zmiana 1 — Biuletyn PKNMiJ nr 3/86, poz. 19
zmiana 2 — Biuletyn PKNMiJ nr 8/88, poz. 98
zmiana 3 — Biuletyn PKNMiJ nr 5-6/89, poz. 6 (Biuletyn PKNMiJ nr 6/92, poz. 31)
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