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NORMA BRANZOWA

BN-78
MR 8134-05
PRZEMYSt U Odzywki specjalne dla niemowlat
SPOZYWCZEGO Kleiki zbozowe
Grupa katalogowa XII 34
1 WSTEP 3.2. Wymagania organoleptyczne — wg tabl. 1.

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy sg
kleiki zbozowe w pitatkach.

1.2. Zakres stosowania przedmiotu normy. Kleik
ryzowy i gryczano-ryzowy przeznaczony jest dla
niemowlat od 3 miesigca zycia, kleik owsiany od
4 miesigca zycia, dla dzieci starszych i zywienia
dietetycznego.

1.3. Okreslenia. Kleiki zbozowe sg to produkty
spozywcze otrzymane w zalezno$ci od asortymen-
tu z mgki ryzowej, owsianej i gryczanej, zawiera-
jace w wyniku zastosowania odpowiedniej tech-
nologii tatwo przyswajalng skrobie; stuzg do szyb-
kiego przygotowania positku na mleku i wodzie.

2. PODZIAL | OZNACZENIE

2.1. Podziat

2.1.1. Grupa — odzywki sypkie.

2.1.2. Podgrupa — zbozowe.

2.1.3. Rodzaj — bez dodatkow.

2.1.4. Sortymenty

— kleik ryzowy,

— kleik owsiany,

— kleik gryczano-ryzowy.

2.2. Przyktad oznaczenia kleiku ryzowego:

KLEIK RYZOWY BN-78/8134-05

3. WYMAGANIA

3.1. Surowce. Jako$¢ surowcow stosowanych do

produkcji kleikdw zbozowych powinna odpowia-
da¢ wymaganiom zawartym w obowigzujacych
normach jakosSciowych na dane surowce:
maka ryzowa — wg ZN-MPSS/Z-32/59,
maka gryczana — wg ZN-MPSS/Z-69,
maka owsiana — wg ZN-MPSS/Z-68,
proces technologiczny — wedtug
technologicznej.

Instrukcji

3.3. Wymagania fizykochemiczne — wg tabl. 2
na str. 2.

3.4. Wymagania mikrobiologiczne — wg tabl. 3
na str. 2.

Tablica 1
Wymagania
Lp. Cechy Kleik Kleik kleik
ryzowy owsiany gryczano-
-ryzowy
1 2 3 4 5
nieuszkodzone, estetycznie zadruko-
Stan opa- wane, doktadnie zamkniete, prawi-
1 kowania dtowo oznakowane; dopuszcza si¢ 4%
jednostko- opakowan jednostkowych wadliwych,
wego nie wptywajagcych na zmiany jako$-
ciowe i stan higieniczny produktu
Przed przyrzadzeniem
2 Wyglad ptatki sypkie, bez zbrylen
kremowa
3 Barwa biata kremowa z odcieniem
szarym
Po przyrzadzeniu
4 Zapach swoisty, clarakterysty :zny zbozowy,
i smak czysty
bez wad . gryczano-
ryzowy owsiany -ryzowy
5 Konsy- jednolita, lekko ptynna, zawiesista
stencja
i wyglad z widocznymi ciemniej-

szymi czgstkami pocho-
dzacymi z zastosowanych
surowcow

Zgtoszona przez Zjednoczenie Przemystu Koncentratow Spozywczych
Ustanowiona przez Naczelnego Dyrektora Zjednoczenia Przemystu Koncentratdw Spozywczych
dnia 20 czerwca 1978 r. jako norma obowigzujaca od dnia 1 stycznia 1979 r. (Dz. Norm. i Miar nr 15/1978 poz. 67)

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJINE 1978. Wptyw do WN 14.7.78. Oddano do sktadu 31.8.73.
Druk ukonczono w listopadzie 78. Obj. 0,55 a.w. Naktad 2300+42 egz.

Cena 1zt 3,60
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Tablica 2
Wymagania
Cechy Kleik  kleik Kleik
ryzowy owsiany 9'Y¢Zano-
or s -ryzowy
2 3 4 5
Zawarto$¢ wody, %, 6
nie wiecej niz
Kwasowos¢, stopnie, 35 5 4

nie wiecej niz

Zawarto$¢ popiotu

ogélnego, °lo, 0,7 2 1,7
nie wiecej niz

Zawarto$¢ popiotu

nierozpuszczalnego

w 10-procentowym 01

HC1, °/o, nie wiecej

niz

Stopien skietkowa-

nia skrobi, 85
nie mniej niz

Zawarto$¢ metali

szkodliwych dla
zdrowia, mg/nalkg

produktu,

nie wiecej niz
— arsenu 0,5
— otowiu 0,2
— miedzi 5,0
— Cynku 25,0

Obecno$é zanieczy-
szczen mechanicz-
nych

s . niedopuszczalna
Obecnos$é¢ szkodni- P

kow zbozowo-macz-
nych oraz ich pozo-
statosci

Masa netto, g, do-

puszczalne odchy- 250 £5 200 %5 250 £5
lenia, g
Tablica 3
Wymagania
Cechy kleik  kleik grykc'ze;':m
ryzowy owsiany ryzowy
2 3 4 5

Ogdlna liczba dro-
bnoustrojow w 1g, 50 000

nie wiecej niz

Obecnos$¢ bakterii
z grupy pateczki
okreznicy

niedopuszczalna w 01 g

Liczba przetrwalni-

kéw bakterii bez-

tlenowych reduku- 40
jacych siarczyny w

10 g, nie wiecej niz

cd. tabl. 3
Wymagania
Lp. Cechy kleik  kleik kleik
ryzowy owsiany dryczano-
-ryzowy
1 2 3 4 5

4 Obecno$¢ gronkow-
cow koagulazodo-
datnich

niedopuszczalna w 01 g

5 Obecno$é enteroko-

| niedopuszczalna w 0,001 g
kow

6 Obecnos$¢ pateczek

niedopuszczalna w 25 g
Salmonella

7 Liczba przetrwalni-
kéw Bacillus cere- 100
us w 1g,
nie wiecej niz

8 Liczba drozdzy

i plesni w 1 g, 100
nie wiecej niz

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

4.1. Pakowanie

4.1.1. Opakowania jednostkowe (bezposrednie)
dla kleikow zbozowych stanowig torebki z lami-
natu — papier (polietylen) wg BN-67/7326-09, spa-
wane termicznie i umieszczone w pudetkach kar-
tonowych wg PN-73/0-79401 lub same torebki
wykonane z nastepujacych tworzyw:

— papier (polietylen) diofan,

— papier (folia aluminiowa) polietylen,

— celofan (polietylen),

— poliester (polietylen),

Opakowania jednostkowe powinny zawieraé co
najmniej nastepujace dane:

a) oznaczenie wyrobu wg 2.2,

b) nazwa, siedziba i znak firmowy zaktadu,

c) termin przydatnosci do spozycia,

d) sktadniki,

e) sktad chemiczny, kalorycznos¢,

f) masa netto,

g) cena detaliczna,

h) napis: Zezwolenie Min.

Spot. nr ........ ,

i) sposdb przyrzadzania, dawkowania,

j) spos6b przechowywania.

Opakowania jednostkowe powinny mieé¢ atest
wiadz sanitarnych, zezwalajagcy na stosowanie
wytypowanego opakowania do pakowania produk-
tdw spozywczych.

4.1.2. Opakowania transportowe (wysytkowe) dla
kleikow zbozowych stanowig folie termokurczli-
we o grubos$ci 0,08 mm i wymaganiach wg ZN-71/
MPCH-TS-6531 lub pudta z tektury falistej owy-
miarach — wg PN-71/0-78033, jakos$¢ tektury —

Zdrowia i Opieki
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wg PN-68/P-50527, wykonane — wg PN-73/
0-79402. Pudta powinny byé¢ oklejone tasmg po-
wlekang klejem wg PN-75/P-50551. Na opakowa-
niu transportowym powinny by¢ nastepujgce
dane:

a) nazwa produktu wg 2.2,

b) nazwa i adres zaktadu,

c) liczba sztuk opakowan jednostkowych,

d) masa netto opakowan jednostkowych,

e) cena detaliczna,

f) sposob przechowywania,

g) termin przydatnosci do spozycia.

Pudto wewnatrz powinno zawiera¢ kartke kon-
trolng z numerem pakowacza.

4.2. Przechowywanie

4.2.1. Warunki przechowywania — wg PN-68/
A-86024.

4.2.2. Okres przechowywania kleiku ryzowego,
owsianego i gryczano-ryzowego, przy zachowaniu
warunkow wg 4.2.1, wynosi 6 miesiecy.

4.3. Transport — wg EN-72/8130-01.

5. BADANIA

5.1. Program badan

5.1.1. Badania petne obejmuja:

a) okreslanie cech organoleptycznych przed
przyrzagdzeniem (stan opakowania jednostkowego,
wyglad i barwa) i po przyrzadzeniu (zapach, smak,
konsystencja),

b) oznaczanie zawarto$ci wody,

c) oznaczanie kwasowosci,

d) oznaczanie zawartosci popiotu ogdlnego,

e) oznaczanie zawartosSci popiotu nierozpusz-
czalnego w 10-procentowym HCI,

f) oznaczanie stopnia skietkowania skrobi,

g) oznaczanie zawartosci metali szkodliwych
dla zdrowia,

h) sprawdzanie zawarto$ci zanieczyszczen me-
chanicznych,

i) sprawdzanie obecnosci szkodnikéw zbozowo-
-macznych,

j) sprawdzanie masy netto opakowania jedno-
stkowego,

k) badania mikrobiologiczne.

Badania petne nalezy wykona¢ raz w miesigcu,
z wyjatkiem metali szkodliwych dla zdrowia, kté-

re oznacza¢ nalezy 2 razy w roku w odstepach
6-miesiecznych, oraz w przypadku:

— uruchomienia lub wznowienia produkcji,

— zmian metod technologicznych,

— zmiany aparatury lub jej remontu,

— na zadanie odbiorcy oraz organow kontroli
i nadzoru.

5.1.2. Badania niepeine obejmujg badania wg
5.1.1. a), b), i), j), h).

Badania niepetne nalezy wykonaé dla kazdej
partii wyrobu.

5.2. Kontrola jakosci — wg BN-76/8130-04.

5.3. Opis badan

5.3.1. Sprawdzanie estetyki i prawidtowosci oz-
nakowania, masy netto opakowania jednostkowe-
go, cech organoleptycznych przed przyrzadzeniem,
zawartosci zanieczyszczen mechanicznych i obec-
nosci szkodnikéw zbozowo-magcznych oraz ich po-
zostatosci oraz oznaczenie zawartosci wody, kwa-
sowosci, stopnia skleikowania skrobi, zawartosci
popiotu ogdlnego i nierozpuszczalnego w 10-pro-
centowym KC1 — wg BN-76/8130-04.

5.3.2. Sprawdzenie cech organoleptycznych kie-
ikow po przyrzadzeniu. Odwazy¢ z dokiadnoscig
do 0,01 g 3 g kleiku ryzowego, owsianego lub gry-
czano-ryzowego oraz 5 g cukru, wsypa¢ do 100 ml
mleka i gotowaé okoto 1 min.

Okreslanie smaku, zapachu i konsystencji po
przyrzadzeniu wykona¢ organoleptycznie wg
BN-76/8130-04.

5.3.3. Badania mikrobiologiczne — wg PN-77/
A-36031 oraz wg PN-75/A-04024.

5.3.4. Oznaczanie zawartosci metali szkodliwych
dla zdrowia

— arsenu — wg PN-59/A-04010,

— otowiu — wg PN-59/A-04011,

— miedzi — wg PN-59/A-04012,

— cynku — wg PN-59/A-04013.

5.4. Ocena wynikow badan. Partie kleiku na-
lezy uzna¢ za zgodng z wymaganiami normy, je-
zeli spetnia wszystkie jej postanowienia.

6. POSTANOWIENIA PRZEJSCIOWE

Dopuszcza sie stosowanie opakowan z nieaktu-
alnym oznakowaniem do 31 grudnia 1979 r.

Zgodnie z zezwoleniem na produkcje, wydanym
przez Gitéwnego Inspektora Sanitarnego, toleran-
cje dla metali szkodliwych dla zdrowia sg tym-
czasowe.

KONIEC

Informacje dodatkowe



4 Informacje dodatkowe do BN-78/8134-05

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujgca norme — Zjednoczenie
Przemys$lu Koncentratow Spozywczych, Poznan.
2. Dotychczasowe normy. Niniejsza norma zastepuje
ZN-77/MPSS-H-6-516.
3. Normy i dokumenty zwigzane
PN-59/A-04010 Artykuty zywnos$ciowe.
wartosci arsenu
PN-59/A-04011 Artykuty zywnosSciowe.
wartosci otowiu
PN-59/A-04012 Artykuty zywnosciowe. Oznaczanie zawar-
tosci miedzi

Oznaczanie za-

Oznaczanie za-

PN-59/A-04013 Artykuty zywnosSciowe. Oznaczanie zawar-
tosci cynku

PN-75/A-04024 Produkty zywnosciowe. Wykrywanie
i iloSciowe oznaczanie gronkowcow chorobotwérczych

PN-68/A-86024 Mleko w proszku

PN-77/A-86031 Mleko i przetwory mleczarskie. Badania
mikrobiologiczne

PN-71/0-79033 Opakowania transportowe
cienne. Szereg wymiarowy

PN-73/0-79401 Opakowania jednostkowe kartonowe i te-
kturowe. Pudetka. Wspdlne wymagania i badania

prostopadtos-

PN-73/0-79402 Opakowania transportowe tekturowe. Pu-
dla. Wsp6lne wymagania i badania

PN-68/P-50527 Tektura falista

PN-75/P-50551 Tasmy papierowe powleczone klejem

BN-67/7326-09 Papiery i kartony pakowe powlekane po-
lietylenem

BN-72/8130-01 Koncentraty spozywcze. Pakowanie, prze-
chowywanie, transport. Wymagania podstawowe

BN-76/8130-04 Odzywki sypkie. Pobieranie probek i me-
tody badan

ZN-71/MPCH-IS-6531 Termokurczliwa folia polietyleno-
wa

ZN-MPSS/Z-32/59 Maka ryzowa

ZN-MPSS/Z-69 Maka gryczana

ZN-MPSS/Z-68 Maka owsiana

Kleiki zbozowe — Instrukcja technologiczna.
Zaktady Koncentratow Spozywczych, 1977

Systematyczny Wykaz Wyrobdw (SWW). GUS. Warszawa:
Wydawnictwo Katalogéow i Cennikéw 1975
4. Symbol wg SWW — 2525,
5. Autor projektu normy — mgr Matgorzata Kwiat-

kiewicz — Opolskie Zaktady Koncentratéw Spozywczych,

Opole.

Opolskie



