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1. WSTĘP

1.1. Przedmiot normy. Przedm iotem  norm y są 
proszki do pieczenia.

1.2. Określenia

1.2.1. Proszki do pieczenia — produkty  otrzy­
m ane przez w ym ieszanie mąki ziemniaczanej, 
mąki pszennej, kw asu spożywczego, kwaśnego 
pirofosforanu sodowego, kwaśnego węglanu sodo­
wego oraz w zależności od sortym entu  dodatku 
waniliny, ety low aniliny lub zmielonych przypraw  
korzennych.

1.2.2. Pozostałe określenia — wg PN-74/ 
A-94000.

2. PODZIAŁ I OZNACZENIE

2.1. Grupa, podgrupa, rodzaje — wg PN-74/ 
A-94000.

2.2. Sortymenty
a) proszek do pieczenia bez dodatku substan ­

cji sm akowo-zapachowych — Proszek do piecze­
nia,

b) proszek do pieczenia z waniliną lub etylo- 
w aniliną — Proszek do pieczenia arom atyzowany,

c) proszek do pieczenia ze zmielonymi przy­
praw am i korzennym i -— K orzenny proszek do 
pierników.

2.3. Przykład oznaczenia proszku do pieczenia 
arom atyzowanego:

PROSZEK DO PIECZENIA AROMATYZOWANY 
BIN-79/8133-08

3. WYMAGANIA

3.1. Surowce. Jakość surowców stosowanych 
do produkcji proszków do pieczenia powinna od­
powiadać w ym aganiom  obowiązujących norm  ja- '  
kościowych na te produkty.

3.2. Wymagania organoleptyczne — wg tabl. 1.

Tablica 1

Lp. Cechy'

W ym agania

proszek do 
pieczenia

proszek do 
pieczenia 
idroma- 

ityzowamy

korzenny 
proszek do
piern ików

«

1

Stan opar 
kow ania 
jednostko ­
wego

, <

nieuszkodzone, estetycznie zadruko­
wane, dokładnie zam knięte, p raw id ­
łowo oznakow ane; dopuszcza się 5°/# 
opakow ań jednostkow ych w adliw ych, 
n ie  w pływ ających na zm iany jakoś­
ciowe i s tan  higieniczny p roduk tu

W ym agania przed przyrządzeniem

2 K onsys­
tencja

sypka, dopuszczalne zbrylenia rozsy­
pu jące się pod naciskiem  palca

3 Barw a
biała  do 

jasno- 
krem ow ej

bia ła  do 
krem ow o- 

różowej

ja&no-
bruinatna

4 Zapach

swoisty w aniliny ostry,
korzenny

niedopuszczalne obce zapachy

'  W ym agania po przyrządzeniu

5

Konsys­
tencja 
ciasta po 
w ypieku

i
porow ata , charak terystyczna 
 ̂ d la ciast proszkowych

6

t

Sm ak 
1 zapach 
ciast po 
w ypieku

»

zależny od 
rodzaju  do­
danego do 
ciasta  aro ­
m atu

typowy 
d la w ani­
liny

•korzenny

niedopuszczalne obce zapachy 
i posmaki

Zgłoszona .przez Zjednoczenie P rzem ysłu K oncentratów  Spożywczych 
U stanow iona przez D yrek tora Z jednoczenia Przem ysłu K oncentratów  Spożywczych 

dn ia 19 czerwca 1979 r. jako norm a obow iązująca od dnia 1 g rudnia 1979 r. 
(Dz. Norm. i  M iar n r 16/1979 paz. 83)

W Y D A W N IC T W A  N O R M A L IZ A C Y JN E  1979. W p ły w  do  W N 2.4.79. O d d a n o  do  s k ła d u  30.8.79. 
D ru k . u k o ń c z o n o  w  p a ź d z ie rn ik u  79. O bJ. 0,50 a . w . N a k ła d  1800 +  42 egz. L Z G ra f .  Z -d  N r  2 — 17113

C e n a  z ł 3,60
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3.3. Wymagania fizykochemiczne — wg tabl. 2. 
Tablica 2

Lp. Cechy

W ym agania

proszek 
do p ie ­
czenia

proszek 
ido p ie­
czenia 
arom a­
tyzo­
w any

korzen ­
ny p ro ­
szek do 
p ie rn i­

ków

18 g / 36 g 18 g | 36 g 25 g | 50 g

1
Z aw artość w o­
dy, '%>, nie 

^więcej niż

8 13

2
Z aw artość C 0 2 
ogólnego, g, nie 
m niej niż

2,5 5 2,5 5 2 4

3

Zaw artość C 0 2 
nieczynnego w 
przeliczeniu na 
NaHCOj, g,y 
nie więcej niż

0.3

4

Z aw artość m e ta ­
li szkodliwych 
dla zdrow ia, 
mg/1 kg  p ro ­
duk tu , nie 
więcej niż:

—• arsen u  
—■ ołow iu 
—i miedzi
— cynku
— cyny

5
2

30
50

200

5
Obecność za­
nieczyszczeń 
m echanicznych

niedopuszczalna

6

Obecność szkod­
ników  zbożowo- 
-m ąeznych oraz 
ich pozostałości

niedopuszczalna

7

M asa netto  
opakow ania 
j ed nos tkowe go 
i dopuszczalne 
odchyłki, g

18 ±1
36 ±1,5 

20 000 ±100 
30 000 ±200 
40 000 ±200

25 ±1,5 
50 ±2,5 

20 000 ±100 
50 000 ±200

i

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE 
I TRANSPORT

4.1. Pakowanie
4.1.1. Opakowania jednostkowe
a) dla proszku do pieczenia bez dodatku sub­

stancji smakowo-zapachowycłf stanowią torebki 
płaskie z papieru offsetowego ki. I wg PN-59/ 
P-95007 lub papieru pakowego siarczynowego wg 
BN-66/7326-01, z barw nym  nadrukiem , zaklejo­
ne na pojedynczą zakładkę,

b) dla proszku do pieczenia arom atyzowanego 
i korzennego proszku do pierników  — torebki

płaskie pergam inowe, z barw nym  nadrukiem , za­
klejone na pojedynczą zakładkę, w ykonane wg 
PN*72/P-79004.

Na opakowaniu jednostkow ym  powinny być 
umieszczone co najm niej następujące oznaczenia:

a) nazwa, adres i znak wytwórni,
b) oznaczenie wg 2.3,
c) data produkcji,
d) masa netto,
e) cena detaliczna,
f) podstawowe surowce,
g) sposób przyrządzania.

4.1.2. Opakowania transportowe. Opakowania 
transportow e dla proszków do pieczenia stanowią 
pudła z tek tu ry  litej o w ym iarach wg PN-71/ 
0-79033 w ykonane wg PN-73/O-79402, zawiera­
jące deklarow aną ilość sztuk torebek lub worki 
papierow e trzy  warstw owe w ykonane wg PN-76/ 
P-79005, zaw ierające od 20 do 50 kg wyrobu. 
Pudła stanowiące opakowania transportow e po­
w inny być zabezpieczone przed otwarciem  taśm ą 
powlekaną klejem  wg PN-75/P-50551 na styku 
klap lub krzyżowo.

Na opakowaniu transportow ym  powinny być 
umieszczone co najm niej następujące oznaczenia:

a) nazwa, adres i znak wytwórni,
b) oznaczenie wg 2.3,
c) data produkcji,
d) liczba sztuk opakowań jednostkowych lub 

masa netto,
e) sposób przechowywania,
f) num er kontrolny pakowacza,
g) cena detaliczna opakowania jednostkowego.
4.1.3. Inne opakowania. Dopuszcza się za zgodą 

odbiorcy stosowanie innych opakowań jednostko­
wych i transportow ych zabezpieczających właś­
ciwą jakość i trwałość wyrobu, uznanych przez 
władze sanitarne za nieszkodliwe.

4.2. Przechowywanie. Okres przechowywania 
przy zachowaniu w arunków  podanych w BN-72/ 
8130-01 wynosi:

— 6 miesięcy dla proszku do pieczenia bez do­
datku substancji smakowo-zapachowych,

— 5 miesięcy dla proszków do pieczenia z wa­
niliną lub etylowaniliną,

— 5 nliesięcy dla proszku do pieczenia ze 
zmielonymi przypraw am i korzennym i, licząc od 
daty  produkcji.

4.3. Transport — wg BN-72/8130-01.

5. BADANIA

5.1. Program badań

5.1.1. Badania pełne obejm ują:
a) określenie cech organoleptycznych przed 

przyrządzeniem  (stan opakowania jednostkowego,
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konsystencja, barw a, zapach) i po przyrządzeniu 
(konsystencja, smak, zapach),

b) oznaczanie zawartości wody,
c) oznaczanie zawartości dw utlenku węgla 

ogólnego,
d) oznaczanie zawartości dw utlenku węgla n ie­

czynnego, /
e) oznaczanie zawartości m etali szkodliwych 

dla zdrowia,
f) spraw dzanie zawartości zanieczyszczeń me­

chanicznych,
g) spraw dzanie obecności szkodników zbożo- 

wo-mącznych,
h) spraw dzanie m asy netto  opakowania jed­

nostkowego.
Badania pełnę^należy wykonać raz na miesiąc, 

z w yjątkiem  m etali szkodliwych dla zdrowia, k tó ­
re oznaczać należy raz na 12 miesięcy.

Zawartość arsenu należy oznaczać w odstępach 
6-miesięcznych oraz w przypadku:

— uruchom ienia lub wznowienia produkcji,
—  zm iany m etod technologicznych,
—  zm iany apara tu ry  lub jej rem ontu,
— na żądanie odbiorcy oraz organów kontroli 

i nadzoru.

5.1.2. Badania niepełne obejm ują badania wg 
5.1.la) prźed przyrządzeniem  oraz c), f), g), h).

Badania niepełne należy wykonać dla każdej 
partii wyrobu.

5.2. Kontrola jakości — wg BN-69/8133-03.

5.3. Opis badań
5.3.1. Sprawdzanie estetyki i prawidłowości 

oznakowania, masy netto opakowania jednostko­
wego, cech organoleptycznych przed i po przy­
rządzeniu, zawartości zanieczyszczeń mechanicz­
nych i obecności szkodników zbożowo-mącznych 
oraz ich pozostałości, oznaczanie zawartości wody, 
C 02 ogólnego i C 02 nieczynnego — wg BN-69/ 
8133-03.

5.3.2. Oznackanie zawartości metali szkodliwych 
dla zdrowia

— arsenu wg PN-59/A-04010
— ołowiu wg PN-59/A-04011
— miedzi wg PN-59/A-04012
— cynku wg PN-59/A-04013
-— cyny wg Roczników PZH 1955 t. VI n r 3.
5.4. Ocena partii. Partię  wyrobu należy uznać 

za zgodną z w ym aganiam i norm y, jeżeli w yniki 
badań spełniają w ym agania rozdz. 3 i 4.

6. POSTANOWIENIA PRZEJŚCIOWE

Dopuszcza się stosowania opakowań z nie­
aktualnym  oznakowaniem do dnia 31 grudnia 
1981 r.

K O N I E C

INFORMACJE DODATKOWE

Instytucja opracowująca normę — Zjednoczenie 
"Przemyślu Koncentratów",Spożywczych, Poznań.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-73/8133-08
a) w prow adzono nowe sortym enty,
b) w prow adzono w ym agania i badan ia  organolep ­

tyczne ciast po w ypieku,
c) w prow adzono w ym agan ia i badan ia  dotyczące za­

w artości. m etali szkodliw ych dila zdrowia o raz zaw ar­
tości COz nieczynnego.

3. Normy i dokumenty związane
PN-59//A-04010 A rtykuły  żywnościowe. Oznaczanie za­

w artości arsenu
PN-59/A-04011 A rtykuły  żywnościowe. Oznaczanie za­

w artości ołowiu
PN-59/A-04012 A rtykuły  żywnościowe. Oznaczanie za­

w artości m iedzi
PN-59/A-04013 A rtyku ły  żywnościowe. Oznaczanie za­

w artości cynku
PN-74/A-94000 K oncentraty  spożywcze. K lasyfikacja, 

nazw y i ok reślen ia
PN-71/O-790i33 O pakow ania transportow e prostopadło- 

ścienne. Szereg w ym iarow y

PN-73/O-7940.2 O pakow ania transportow e tekturow e. 
Pudła

PN-75/P-50551 Taśm a papierow a powleczona klejem  
PN-72/P-79004 Torby papierow e do pakow ania tow arów  
PN-76/P-79005 O pakow ania transportow e. W orki pap ie­

rowe

PN-59/P-95007 W ytwory papiernicze. P ap ier i karton  
offsetowy

BN-66/7326-01 P ap iery  pakow e zwykłe '

BN-72/8,130-01 K oncentraty  spożywcze. Pakow anie, p rze­
chowywanie, trans,port. W ym agania podstaw owe 

BN-69/813i3-03 K oncentraty  ciast, deserów, napojów  
i p rzyp raw  do ciast. Pobieranie próbek  i m etody 
ibadań

Roczniki Państw ow ego -Zakładu H igieny 1955 r. t. VI 
n r  3

4. Symbol wg SWW — 2524-5.

5. Autor projektu normy — m gr K rystyna A ndrasze- 
wicz, G dańskie Zakłady Środków  Odżywczych, G dańsk- 
-Ołiwa.
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W punkcie 1.2.1, po słowach: mąki pszennej dopisuje się: lub mąki kukurydzianej 
i mąki ryżowej.

z m ia n a  1 — B iu le ty n  P K N M ij  n r  8—9/82 po z . 84 
z m ia n a  2 — B iu le ty n  P K N M ij  n r  12/83 p o z . 77

( B iu le ty n  P K N M IJ  n r. 7/84 po z . 57)

BN-79/8133-08 Proszki do pieczenia
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1. Punkt 3.3, tabl. 2, rubryka: proszek do pieczenia, uzupełnia się wpisując 72 g 
(w główce tablicy) i odpowiednio pod lp. 2: Zawartość COz ogólnego, dopisuje się 10 
oraz pod lp. 7: Masa netto opakowania jednostkowe, dopisuje się: 72 ±4.

z m ia n a  1 -  B iu le ty n  PK N M IJ nr 8 -9 /8 2  p o z . 84 (B iu le ty n  P K N M IJ  n r  12/83 p o z . 77)

BN-79/8133-08 Proszki do pieczenia
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i (» L W -PHUnkCie ! 3; tab1' 2’ w  rubryce proszek do pieczenia dopisuje się- 54 g
7 5 lD T w  rnhrP HP' 2 T ? * 0*  CO* ogólnego, g, nie mniej niż dopisuje się 

, , p. w rubryce dla proszków do pieczenia dopisuje się 54 ±2,5.

(B iu le ty n  P K N M ij n r  8 -9 /8 2  d o z . 84)

zmiana 3
15.3.84 r.

zmiana e.
25.7.83 r.

zmiana 1
12.5.82 r.


