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1. WSTE^P

1.1 .  P rz e d m io t  normy. P rz ed m io tem  normy sę  koncen ­

t r a ty  g a la r e te k  w p roszku .

1.2 .  O k r e ś le n ia

1.2 .  1. g a l a r e tk a  w p ro sz k u  - p rodukt  o t rzym any p r z e z  

wym ieszan ie  cu k ru ,  zagęs tn ików  (że la tyny  lub k a r a g e n ia -  

n u ) ,  kw asów  spożywczych ,  barw ników  spożywczych ,  su b ­

s ta n c j i  sm akow o-zapachow ych  -  e s e n c j i  spożywczych ,  a r o ­

matów w p r o sz k u  lub p ro sz k ó w  owocowych i, w za leż n o śc i  

od r o d z a ju  g a la r e tk i ,  z dodatkiem lub bez glukozy, kw asu  

askorb inow ego .

P o  p r z y r z ę d z e m u  g s ' a r e tk i  wg p r z e p i su  podanego na 

opakowaniu  o trzym uje  się produkt gotowy do spożycia.

1 . 2. 2. ga l a r e tk a  n iskos łodzona  - g a la re tk a  w p ro sz k u  

o obniżonej  zaw a r to ś c i  cuk ru ,  k tó ry  można uzupełnić pod­

c z a s  p r z y rz ę d z a n ia  ga la re tk i .

1 .2 .3  P o z o s ta łe  ok, o ś ie n ia  -  wg P N -7 4 /A -9 4 0 0 0 .

2. PODZIAŁ. 1 OZNACZENIE

2. 1. P o d z ia ł  -  wg tab1. 1.

T abl ica 1

Grupa P o d g ru p a Rodzaj Sortymenty

1 2 3 4

K o n cen tra ty  d e se ró w a )  że lo w e  na baz ie  
że la tyny

a)  arom atyzowane  
esenc jam i spożyw­
czymi

G a la re tk i  owocowe:

-  G a la re tk a  o smaku cytrynowym
-  G a la r e tk a  o smaku pomarańczowym
-  G a la r e tk a  o smaku agrestowym
-  G a la re tk a  o smaki- wiśniowym
-  G a la r e tk a  o smaku moreiowym

G ala re tk i  z witaminę C:
a )  zwykłe
b )  n iskos łodzone
o smakach owocowych:

i

i

i

i

-  G a la r e tk a  z witaminę C o smaku wiś­
niowym

-  G a la r e tk a  z witaminę C o smaku po­
marańczowym

-  G a la r e tk a  z witaminę C o smaku c y t r y ­
nowym

-  G a la r e tk a  z w?tarninę C o smaku a g r e s ­
towym

i
i
!

j
b)  z g lukozę, a ro m a-  

tyzowane e s e n c j a ­
mi spożywczymi

G a la re tk i  popularne ;
a)  zwykłe
b )  n iskos łodzone
o sm akach owocowych:

- G a la r e tk a  p o pu la rna  o smaku c y t r y ­
nowym

-  G a la r e tk a  pop u la rn a  o smaku poma­
rańczowym

~ G a la r e tk a  p o pu la rna  o smaku wiśniowym
-  G a la r e tk a  popu la rna  o. smaku ż u ra w in o ­

wym
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Ustanowiona przez Dyrektora Zjednoczenia Przemysłu Koncentratów Spożywczych dnia 30 grudnia 1981 r. 

jako norma obowiązująca od dnia 1 stycznia 1983 r.
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2 B N - B 1 / 8  1 3 3 - 0 5

cd. tabl.  1

G ru p a P o d g ru p a Rodzaj Sortym enty

i 2 3 4

K o n cen t ra ty  d e se ró w a) że lo w e  na b az ie c )  z glukozę, a ro m a- G a la re tk i  del ika tesowe:
że la ty n v tyzowane a ro m a ta - a)  zwykłe

mi w p ro sz k u b) n iskos łodzone  
o sm akach owocowych:

-  G a la r e tk a  d e l ika tesow a  ananasow a
-  G a la r e tk a  de l ik a te so w a  bananowa
-  G a la r e tk a  d e l ik a teso w a  truskaw kow a
-  G a la r e tk a  d e l ika tesow a  o smaku c z a r -

y nej p o rzeczk i

d) z glukozę, a ro m a- G a la re tk i  mleczne " P ian k a" :
tyzowane e s e n c j a ­
mi i wanilinę -  G a la r e tk a  mleczna " P ian k a"  o smaku 

truskawkowym
- G a la r e tk a  mleczna " P ian k a"  o smaku

wani 1 i owym

b)  że lo w e  na b az ie e )  arom atyzowane G a la re tk i  Żel 1 a:
.k a r a g e n ia n u aromatami w 

p ro szk u ,  o le jk a - -  G a la r e tk a  Ż e l l a  o smaku pomarańczo-

mi na tura lnym i 
i e senc jam i sp o ­
żywczymi

-  G a la r e tk a  Ż e l l a  o smaku cytrynowym
-  G a la r e tk a  Ż e l l a  o smaku ananasowym
- G a la r e tk a  Ż e l l a  o smaku bananowym

# -  G a la r e tk a  Ż e l l a  o smaku malinowym
-  G a la r e tk a  Ż e l l a  o smaku truskawkowym
-  G a la r e tk a  Ż e l l a  o smaku c z a r n e j  po-

rz e c z k i
-  G a la r e tk a  Ż e l l a  o smaku morelowym

2. 2. P r z y k ł a d  o z n a c z e n ia

a)  g a la r e tk i  p o p u la rn e j  o smaku cytrynowym:

GALARETKA PO PU LA R N A  O SMAKU CYTRYNOWYM 

BN-8 1 /8 133-05

b)  g a la r e tk i  p o p u la rn e j  n isk o s ło d zo n e j  o smaku cy t ry n o -  

wy m:

GALARETKA PO PU LA R N A  O SMAKU CYTRYNOWYM. 

NISKOSLODZONA BN-8 1 / 8  1 33-05

c )  g a l a r e tk i  Ż e l  la o smaku pomarańczowym:

Ż E L L A  -  GALARETKA O SMAKU POMARAŃCZOWYM 

BN-8 1/81 33-05

3. WYMAGANIA

3. ]. S u ro w c e .  Ja k o ść  su ro w có w  stosow anych  do p r o ­

dukcji  g a la r e te k  powinna odpowiadać wymaganiom obowię-  

zu j§cych  norm lub wymaganiom importowym na te produkty;

C u k ie r  -  wg P N -7 2 /A -7 4 8  50.

Glukoza  k r y s t a l i c z n a  -  wg P N - 7 4 /A - 7 4 7 7 1 .

Ż e la ty n a  -  wg P N - 7 2 / A - 8 2245.

K a ra g e n ia n  -  wymagania techn iczne .

Aromaty  w p r o s z k u  i p r o s z k i  owocowe -  wymagania tech ­

n iczne.

Kwas adypinowy - wg B N - 7 2 / 6 0 2 6 - 22.

Kwas cy trynow y -  wg P N -8  1/A -79734 .

W itśmina C - k w as  askorb inow y  - wg Z N -6 6 /M P C H /

E se n c je  - wg B N -7 4 /8  1 73-02.

Rarwnik? -  wg B N -72 /6 0 4 3 -0 2 .

3. 2. Wymagania o rg an o lep ty czn e

a)  p rzed  p r zy rząd zen iem  -  g a la re tk i  w p ro sz k u  powinny 

'nieć k o n sy s ten c ję  sypkę; d o p u sz cza  s ię  występowanie zbry- 

leń r o z p u sz c z a ją c y c h  się  p o d czas  p r zyr z ę d z a n ia  ga la re tek ,

b )  po p r z y rz ą d z e n iu  wg p r z e p i s u  podanego na opakowa­

niu -  wg tabl.  2.

3. 3. Wymagania t izykochem iczne  do tyczęce  g a la re te k  w 

p ro sz k u  -  wg tabl.  3.

4. PAKOWANIE. PRZECHOWYWANIE I T R A N SPO R T

4. 1. Pakow an ie

4. 1. 1. Wymagania ogólne do tyczące  opakowań i m a te r i a^ 

łów opakowaniowych. Opakowania i m a te r ia ły  opakowanio ­

we powinny być nie uszkodzone ,  su ch e ,  c z y s te ,  bez  zap a ­

chów, z ab ez p iecza jące  w łaśc iw ę jakość  i t rw a ło ść  wyrobu, 

dopuszczone  p r z e z  władze sa n i ta rn e  do pakowania a r ty k u ­

łów spożywczych. Nadruk  na opakowaniach powinien byc 

wyraźny i- trwały .

D o p u szcza  s ię  5 % opakowań jednos tkow ych  wadliwych 

nie wpływających na zmiany jakośc iow e  i s tan  h ig ieniczny 

produktu.

Dla g a la r e te k  pakowanych w to rebk i  z p a p ie ru  p e rg am i­

nowego d o p u sz cza  s ię  występowanie  p r z e b a r w ie ń  na opako-

F - 4 1 2 . w a n i  u.



B N - 8  1 / 8 1 3 3 - 0 5 3

T ab l ic a  2

Lp. Cechy

Wymagania

Gala  - 
r e tk i  
owo­
cowe

G a la re tk i  
z witaminę C

G a la re tk i  
popul a rn e

Gal a re tk i  
del ikatesowe

G a la re tk i  
Że l  la

Gal a re tk i  
mleczne 
P ian k a

zw y ­
kłe

n i sk o -
s łodzo-

ne

zwy­
kłe

n isk o -
s ło d z o -

ne

zwy­
kłe

ni sko-  
s łodzo ­

ne

i 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11

i Smak

s ło d k o -k w aś

zbliżony do smaku owoców dek la row anych  
w nazw ie  g a la re tk i ,  z dopuszczalnym  po­
smakiem typowym dla e s e n c j i  spożywczych

niedopuszc

ny

c h a r a k te r y  s ty c z ­
ny dla owocu 
dek 1 a ro  wanego 
w nazwie g a la ­
re tk i

żalne posmaki obc

zbliżony do sma­
ku owoców de ­
k la row anych  w 
nazwie g a la ­
re tk i

e

słodkomleczny, 
zbliżony do 
smaku owoców 
lub innych do­
datków smako­
wych d ek la ro ­
wanych w n az ­
wie ga la re tk i

2 Zapach zbliżony do zapachu  owoców lub innych dodatków sm akowo-zapachowych dek larow anych  w nazwie 
g a la re tk i ;  n ied o p u szcza ln e  zapachy obce

3 B a rw a  g a la ­
re tk i :
-  o smaku 

owocowym

-  o smaku Wa­
ni li owym

zbliżona do barwy owocu deki arowanego  w nazwie

krem owa

4 K o n sy s ten c ja zw ar ta ,  k r a ja ln a  

nied o p u szcza ln a  c ięg l iw a

zw ar ta ,  lekko • 
k ra ja ln a

zw ar ta  lub p ian­
kowa, w z a le ż ­
nośc i  od sposooa 

p r z y r  zęd zan ia

_____
Taoi [ c a  3

L-P. Cechy

Wymagania

G a la ­
r e tk i
owo­
cowe

G a la re tk i  
z witaminę C

G a la re tk i  
popu larne

G ala re tk i  
del ikatesowe G ala ­

r e tk i
Ż e l l a

G a la re tk i
mleczne
P ianka

zwy­
kłe

n isk o -
s łodzo-

ne

zwy­
kło

n isk o -  
. s ło d z o ­

ne

zwy­
kłe

n isko-
s łodzo-

ne

i 1 2 3 4 5 6 7 6 9 10 M

61 Z a w a r to ść  wody, 
%, nie w ięce j  niż

6 3

!? Z aw ar to ść  witami­
ny C (k w a s  a s k o r ­
b inowy),  mg %, 
nie mniej niż

nie n o r ­
ma Ij żuje 
s ię

70 nie norm alizu je  się

3 Z aw ar to ść  glukozy, 
%, nie mniej niż

nie no rm al izu je  się

. . . . .  . . . .

3

,
4 Obecność zan ie ­

cz y sz c z e ń  mecha­
n icznych

n ied o p u szcza ln a

5

I

I

Z aw ar to ść  zanie ­
c z y s z c z e ń  f e r r o ­
magnetycznych 
bez  o s t r y c h  koń­
ców

-  ogólna i lo ść ,  mg 
na t kg p roduktu ,  
n ie  w ięce j  niż 2, 5



4 B N - 8 1 / 8 1 3 3 - 0 5

cd. tabl. 3

Lf* C echy

Wymagania

G a l a ­
r e tk i
ow o­
cowe

G a la re tk i  
z witaminy C

G a la re tk i
p o pu la rne

G ala re tk i
de l ika tesow e G ala- G ala re tk i

mleczne
P ian k a

zwy - 
kłe

n isk o -
s ło d z o -

ne

zwy­
k łe

ni sko -  
s łodzo-  

ne

zwy­
kle

nisko
słodzo ­

ne

Ż e l la

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1 1

5 Z a w a r to ś ć  zan ie ­
c z y s z c z e ń  f e r r o ­
m agnetycznych 
b ez  o s t r y c h  koń­
ców

-  w ie lkość  l iniowa 
jednos tkow a ,  mm, 
n ie  w ięk sza  niż

-  m asa  jed n o s tk o ­
wa, mg, n ie  wię ­
c e j  niż

0. 3

0, 4

6 Z a w a r to ś ć  metali 
szkodliw ych  dla 
zd row ia ,  mg/kg, 
nie w ięce j  niż:

-  a r s e n u

-  ołowiu

-  miedzi
*

-  cynku

-  cyny

1

2

30

50
\

50

7 C z a s  tężen ia ,  h, 
nie d łuższy  niż:

-  w t e m p e ra tu rz e  
nie w y ższe j  niż 
18 °C 8 8

-  w t e m p e ra tu rz e  
18 + 25 °C _ 1 ,5 _

8 Masa ne t to  opako ­
wania  j e d n o s tk o ­
wego i d o p u sz c z a l ­
ne odchy len ia ,  g

90 ±4, 5 90 ±4, 5 70 ±3,5 

105 ±5,5

90 ±4,5 70 ±3, 5 

105 ±5, 5 

5000 ±50 

25000 ±90

90 ±4,5 70 ±3, 5 

105 ±5, 5

100 ±5 80 ±4

4. 1 .2 .  M a te r ia ły  opakowaniowe i opakowania

a)  p a p ie r  pergam inowy -  wg B N -6 7 /7 3 2 6 -0 2 ,

b )  p a p ie r  powlekany po lie ty lenem  -  wg P N - 8 0 /P - 5 0 4 5 3 ,

c )  fo l ia  a luminiowa ( p a p i e r )  po l ie ty len  -  wg P N - 7 3 /  

H-92922,

d)  to rby  p ap ie ro w e  z dnem krzyżowym  -  wg P N - 7 2 /  

P -7 9 0 0 4 ,

e )  pudła sk ładane  -  wg P N - 7 3 /O -7 9 4 0 2 ,

f )  inne opakow ania  i m a te r ia ły  opakowaniowe sp e łn ia jące  

Wymagania wg 4. 1. 1.

4. 1 .3 .  Spo só b  pakowania  -  wg B N -7 2 /8  1 30-01.

4. 1 .4 .  Opakowania  jednos tkow e stanowią:

a )  to reb k i  zak le jone  na pojedynczy zakładkę , wykonane 

z m a te r ia łu  wg 4. 1. 2 a ) ,  z barwnym nadrukiem, wyłycznie 

d la  g a la r e te k  o sm akach wiśniowym i żurawinowym,

b)  to rebk i  t e rm o zg rz ew a ln e  wykonane z m ate r ia łó w  wg 

4. 1 .2  b ) ,  c ) ,  z barwnym nadrukiem ,

c )  torby z dnem krzyżow ym  wg 4. 1 .2  d) .

4. 1 .5 .  Opakowania t ra n sp o r to w e  stanowiy:

a)  pudła z tek tu ry  o wym iarach  wg P N - 7 1/O -7 9 0 3 3 ,  wy­

konane wg P N - 7 3 /O -7 9 4 0 2 ,  z a w ie r a jy c e  dek larow any  l icz -



B N - 8  1 /8  13 3 -05 5

bę opakowań jednostkow ych; pudła powinny być zab ez p ie ­

czone  p r z e d  o tw arc iem  taśmę powlekanę k lejem wg P N - 7 5 /  

P -5 0 5 5 1 ,  n a  s tyku  k lap  lub krzyżow o,

b )  to rby  z dnem krzyżowym wg 4. 1. 2 e), s tanow iące  ró w ­

n o c z e ś n ie  opakowanie  jednostkowe.

4. 1 .6 .  Znakowanie

4. 1 .6 .  1. Znakowanie opakowań jednostkow ych. Na o p a ­

kowaniu  jednostkowym powinny znajdować s ię  co  najmniej 

n a s tę p u ją c e  dane:

a)  nazwa, s ie d z ib a  i znak wytwórni,

b )  ozn acz en ie  wyrobu wg 2. 2,

c )  m asa  netto ,

d)  cen a  de ta l iczna ,

e )  podstawowe składniki ,

f )  da ta  p rodukcji

-  d la  g a la r e te k  z o k re se m  p rzech o w y w an ia  do 3 m ies ię ­

cy -  dzień ,  m ie s ię c ,  rok ,

-  d la  g a la r e te k  z o k re se m  p rzech o w y w an ia  powyżej 3 

miesięcy  -  m ie s ię c ,  rok ,

g )  sposób  p r z y rz ę d z a n ia ,

h)  n a p i s  " s z tu c z n ie  b a rw io n a " ,  w p rzy p ad k u  stosow an ia  

sy n te ty czn y ch  barw ników  o rg an iczn y ch ,

i)  n a p i s  " a ro m a ty zo w an a" ,  w p rzy p ad k u  aromatyzacji  do­

zwolonymi chemicznymi subs tanc jam i sm akow o-zapachow y­

mi z wyjętkiem e ty lowanil iny  i waniliny,

j )  sposób  przechowywania .

W szy s tk ie  znaki na opakowaniu  powinny być wykonane 

zgodnie z P N - 7 6 /0 - 7 9 2 5 1 .

4. 1 .6 .  2. Znakowanie  opakowań t ran sp o r to w y ch .  Na opa ­

kowaniu t ran sp o r to w y m  powinny znajdować się  co  najmniej 

n a s tę p u ją c e  dane:

a)  n azw a i a d r e s  p roducen ta ,

b )  o zn acz en ie  w yrobu wg 2. 2,

c )  m asa  ne t to  lub m asa ne t to  opakowania  jednostkowego 

i l iczba  opakowań jednostkow ych,

d) data  p rodukcj i ,

e )  cena  d e ta l iczn a ,

f)  sposób  przechow yw ania .

Na opakowaniu  t ran sp o r to w y m  iub w ew n ę t rz  powinna 

znajdować s ię  k a r tk a  k o n t ro ln a  lub stempel z numerem pa­

ku jęce  go.

W szy s tk ie  znaki na  opakowaniu  t ran sp o r to w y m  powinny 

być wykonane wg P N - 7 6 /0 - 7 9 2 5 2 .

4. 2. P rz e c h o w y w a n ie

4. 2. 1. W arunki  p rzech o w y w an ia  -  wg B N - 7 2 / 8 1 30-01.

4. 2. 2. O k r e s  p rzech o w y w an ia  p rz y  zachow aniu  w arun ­

ków podanych w B N - 7 2 / 8 130-01, w którym wyrób powinien 

odpowiadać wymaganiom normy, wynosi:

a )  dla g a la r e te k  Żel  la w to reb k ach  te rm o zg rz ew a ln y ch  

( fo l ia  aluminiowa -  p a p le r -p o l i e ty le n )  -  9 m ies ięcy ,

b )  d la  pozos ta łych  g a la re tek

-  w to rebkach  z p ap ie ru  pergaminowego -  2 m ies lęca ,

-  w to rebkach  te rm o zg rz ew aln y ch  -  6 m iesięcy , l iczęc  

od daty produkcji .

4. 3. T r a n  aport  - wg B N -7 2 /8  1 30-01.

5. BADANIA

5. 1 ■ P r o g r a m  badań

5. 1. 1. B adan ia  pęłnę obejm uję:

a )  sp raw d za n ie  s tanu  opakowania  i p raw id łow ości  o zna ­

kowania,

b )  sp raw d za n ie  cech  o rg an o lep ty czn y ch  (k o n sy s ten c j i  

p r z e d  p r z y rz fd z e n ie m  o r a z  smaku, zapachu, barwy 1 kon­

sy s ten c j i  po p r z y rz ą d z e n iu ) ,

c )  sp raw d za n ie  c z a s u  tężen ia ,

d)  sp raw d za n ie  masy netto ,  \

e )  sp raw d za n ie  obecnośc i  z a n iec zy szc zeń  m echanicz ­

nych,

f )  o zn aczan ie  zaw a r to śc i  z a n iec zy szc zeń  f e r ro m ag n e ­

tycznych,

g) oznaczan ie  z a w a r to śc i  wody,

h) o zn aczan ie  z a w a r to śc i  witaminy C,

i)  ozn acz an ie  z a w a r to śc i  glukozy,

j )  o zn aczan ie  z a w a r to śc i  metali szkodliwych dla zdrowia.

B adan ia  pełne na leży  wykonywać w przypadku:

-  nowo uruchomionej  p rodukcji ,

-  zmiany p r o c e s u  technologicznego, zmiany a p a r a tu r y  lub 

jej  remontu,

-  sp o ru  i na  żęd an ie  in s ty tuc j i  kon tro lu jęcych ,

-  o k re so w e j  k o n tro l i  p rz e p ro w a d z a n e j  nie r z a d z ie j  niż 

jeden  r a z  w m ies ięcu  dla badań wg poz. a )  -f i )  o r a z  co 

24 m ies ię ce  dla badań wg poz. j ) .

5. 1. 2. B adan ia  n iepe łne  obejmuję badan ia  wg 5. 1. 1 a ) ,  

b ) ,  c ) ,  d ) ,  e ) .  B adan ia  n iepe łne  należy  wykonywać dla 

każde j  p a r t i i  wyrobu.

5. 2. P o b ie r a n ie  p róbek  -  wg B N - 8 0 / 8 133-03.

5. 3. O pis  badań

5. 3. 1. S p ra w d zan ie  s tanu  opakowań, cech  organolep tycz­

nych. c z a s u  tężen ia ,  masy net to ,  obecnośc i  j ^ n ie c z y s z c  z*ń 

m echanicznych o r a z  ozn acz an ie  z a w a r to ś c i  wody, witaminy 

C i glukozy -  wg B N -8 0 /8  1 33-03.

5. 3. 2. Oznaczanie zawartości zanieczyszczeń ferroma­

gnetycznych -  wg PN-80/A-74855.

5 . 3 , 3 .  O znaczan ie  zaw a r to ś c i  metali szkodliwych d la  

zdrowia:

a)  a r s e n u  -  wg P N - 5 9 /A -0 4 0 1 0,

b )  ołowiu -  wg P N - 8 0 /A - 0 4 0 1 1,

c )  miedzi -  wg P N -8 0 /A -0 4 0 1  2,
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d)  cynku -  wg P N -5 9 /A -0 4 0 1  3,

e )  cyny -  wg P N -8 0 /A -0 4 0 1  4.

5. 4. O cen a  p a r t i i .  P a r t i ę  g a la r e tk i  w p ro sz k u  należy 

uznać  za  zgodnę z wymaganiami normy, je ż e l i  wyniki badań 

wg 5. 1 sp e łn ia ję  wymagania podane w ro zd z .  3 i 4.

6. POSTANOWIENIA P R Z E JŚ C IO W E

a)  D o p u szcza  s ię  s to sow an ie  opakowań z n ieaktualnym 

numerem normy do c z a s u  w y cze rp an ia  zap asó w  opakowań.

b )  T o le r a n c ja  d la  za w a r to ś c i  metali szkodliw ych dla 

zd ro w ia  o r a z  z a n ie c z y sz c z e ń  fe r ro m ag n e ty cz n y ch  ob o w ią ­

zuję do c z a s u  now el izac j i  P N -7 2 /A -7 4 8 5 0 .

K O N  I E C

INFORMACJE DODATKOWE

1. Ins ty tuc ja  o p ra c o w u ją c a  norm ę -  Z jednoczen ie  P r z e ­

mysłu K o n cen t ra tó w  Spożyw czych ,  Poznań .

2. Istotne zmiany w s tosunku  do B N -7 3 /8  1 33-05

a )  w łęczono  wymagania norm  zakładowych

-  Z N - 7 4 /M P S S - H - 8 - 3 1 5  G a la re tk i  Ż e l  la

-  Z N - 7 8 / M P S S - H - 2-537  G a la re tk i  de l ika tesow e

-  Z N - 7 5 / M P S S - H - 2-594  G a la re tk i  popularne

-  Z N - 7 8 /M P S S - H - 6 - 6 0 8  G a la re tk i  owocowe z witami­

nę C

b)  wyeliminowano a so r tym en ty  g a la r e te k  nie p rodukow a­

nych p r z e z  p rzem y s ł ,

c )  w prowadzono d o p u sz cza ln ę  i lo ść  z a n ie c z y sz c z e ń  f e r ­

rom agnetycznych .

3. Normy zw ięzane

P N - 5 9 /A - 0 4 0 1 0 A rtykuły  żyw nośc iow e.  O znaczan ie  z a w a r ­

to śc i  a r s e n u

P N - 8 0 /A - 0 4 0 1 1 P ro d u k ty  spożywcze .  O znaczan ie  z a w a r ­

to śc i  ołowiu

P N - 8 0 / A - 0 4 0 1 2 P ro d u k ty  spożywcze. O znaczan ie  z a w a r ­

to śc i  miedzi

P N -5 9 /A -0 4 0 1  3 Artykuły  żyw nośc iow e.  O zn ac zan ie  z a w a r ­

to śc i  cynku

P N - 8 0 /A - 0 4 0 1 4 P ro d u k ty  spożywcze. O zn ac zan ie  z a w a r ­

to śc i  cyny

P N -7 4 /A -7 4 7 7 1  P r z e tw o r y  sk rob iow e.  Glukoza  k r y s t a -  

I ic zn a

P N - 7 2 /A -7 4 8  50 C u k ie r  biały 

P N - 8 0 /A -7 4 8  55 C u k ie r .  Metody badań 

P N - 8 1/A - 7 9 7 3 4  K w as cy trynow y spożywczy 

P N - 7 2 /A - 8  2245 Ż e la ty n a  spożyw cza

P N - 7 4 /A -9 4 0 0 0  K oncen tra ty  spożywcze .  K la sy f ik ac ja ,  naz ­

wy i o k r e ś l e n i a

P N - 7 3 /H -9 2 9 2 2  Aluminium. F o l i a  laminowana 

P N - 7 2 /0 - 7 9 0 0 4  T o rb y  pap ie ro w e  do pakowania  towarów 

PN-71 /O -7 9 0 3 3  Opakowania t r a n sp o r to w e  p ro s to p a d ło -  

śc ienne .  S z e r e g  wymiarowy

P N - 7 6 /0 - 7 9 2 5 1  Opakowania jednostkow e z z aw a r to śc ię .

Znaki i znakowanie .  Wymagania podstawowe 

P N - 7 6 /0 - 7 9 2 5 2  T ra n s p o r to w e  jednos tk i  opakowaniowe.

Znaki i znakowanie .  Wymagania podstawowe 

P N - 7 3 /O -7 9 4 0 2  Opakowania t r a n sp o r to w e ,  tekturowe. 

P u d ła

P N - 8 0 /P - 5 0 4 5 3  P a p ie r y  i k a r to n y  pakowe powlekane po- 

I iety lenem

P N - 7 5 /P - 5 0 5 5 1  T aśm a  p ap ie ro w a  pow leczona  klejem 

B N -7 2 /6 0 2 6 -2 2  P ro d u k ty  o rg a n ic z n e .  Kwas adypinowy 

B N -7 2 /6 0 4 3 -0 2  Syn te ty czn e  ba rw nik i  spożywcze  

B N -6 7 /7 3 2 6 -0 2  P a p ie r y  pakowe pergam inowe 

B N - 7 2 / 8 130-01 K oncen tra ty  spożywcze. Pakow an ie ,  p rze ­

chowywanie ,  t r a n s p o r t .  Wymagania podstawowe 

B N - 8 0 / 8 133-03 K oncen tra ty  c ia s t ,  d e se ró w ,  napojów 

i p r z y p ra w  do c ia s t .  P o b ie r a n i e  p róbek  i metody badań 

B N -7 4 /8 1 7 3 -0 2  E se n c je  spożywcze

4. Inne dokumenty w y k o rzy s tan e  p rzy  op raco w an iu  n i ­

n i e j s z e j  normy

Z N -6 6 /M P C H /F -4 1  2 Witamina C

5. Symbol wg SWW -  2523-13.

6. A utorzy  p ro jek tu  normy -  mgr ini* M aria  Rutkowska 

-  K ujawskie  Zakłady K oncen tra tów  Spożywczych, mgr inż. 

Iwona S k o ru p s k a  -  C e n t r a ln e  L a b o ra to r iu m  P rz em y słu  Kon­

c e n t r a tó w  Spożyw czych ,  Poznań .



zmiana 3
86.10.30

W punkcie 3.3. Wymagania fizykochemiczne, w tabl. 3, Lp. 8, Masa netto  opako­
w ania jednostkow ego i dopuszczalne odchylenia, g, w kol. 3 G alaretk i owocowe, 
dopisuje się: 135 ±6,5.

z m ia n a  1 — B iu le ty n  P K N M iJ  n r  4/83 poz . 27 ( B iu le ty n  P K N M iJ  n r  2/87 p o z . 13)
z m ia n a  2 — B iu le ty n  P K N M iJ  n r  11/86 po z . 93

9 BN-81/8133-05 Koncentraty spożywcze. Galaretki w proszku
1293



11 BN-81/8133-05 Koncentraty spożywcze. Galaretki w proszku
1265

1. W punkcie 2.1, w tabl. 1, w kol. 4, na końcu każdej grupy sortym entow ej, do­
p isu je się: i innych sm akach owocowych.

2. W punkcie 3.3, w tabl. 3, lp. 8, w kol. 3, G alaretk i owocowe, dopisuje się:
100 ±5,
50 ±2,5.

( B iu le ty n  P K N M iJ  n r  4/83 po z . 27)

zmiana 1
3.1.83 r.



przez D yrektora Centralnego Laboratorium  Przem ysłu K oncentratów  Spożywczych

B \-8 1  8133-05 K oncentraty  spożywcze. G alaretk i w proszku
1265

W punkcie 3.2 b) lubi. 2 lp. 3 treść zawarta w kol. 2 oraz w kol. 3-1-11 zmienia 
się następująco:

kol. 2 kol. 3-1-11

Barwne galaretki:
— o smaku wiśniowym od jasnoczerwonej do czerwonej

— o pozostałych smakach owocowych zbliżone do barwy owocu deklarowane­
go w nazwie

— o smaku waniliowym kremowe

z m ia n a  1 — B iu le ty n  P K N M iJ  n r  4/83 po z . 27 ( B iu le ty n  P K N M iJ  n r  11/86 poz . 93)

BN-81/8133-05 Koncentraty spożywcze. Galaretki w  proszku
1265

W punkcie 4.I.6.I. Znakowanie opakowań jednostkowych dopisuje się: okres 
przechow yw ania.

z m ia n a  1 — B iu le ty n  P K N M iJ  n r  4/8S p o z . 27 (B iu le ty n  P K N M iJ  n r  8/89 poz . 76)
z m ia n a  2 — B iu le ty n  P K N M iJ  n r  11/86 p o z . 93 
z m ia n a  3 — B iu le ty n  P K N M iJ  n r  2/87 p o z . 13

zm iana
86.07.30

zmiana 4
89.04.10


