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Ĝ oo
UHfCoC A. 10.

i) £§ p o z  Lf

d .  8 j l  5  4 3 3 - O V

WYROBY
PRZEMYSŁU

SPOŻYWCZEGO

NORMA BRANŻOWA
EiN - 7 8

K o n cen tra ty  s p o ży w c ze

A rom aty  do ciast

8 1 3 3 - 0 4

Zamiast
BN-69/8133-04

Grupa katalogowa XII 65

1. W S T Ę P

1 . 1 .  P r z e d m i o t  n o r m y .  P r z e d m i o t e m  n o r m y  s ę  a r o m a t y  

w  p o s t a c i  p ł y n u ,  s ł u ż ą c e  do  a r o m a t y z o w a n i a  c i a s t ,  t o r t ó w ,  

k r e m ó w  i tp .  w y r o b ó w .

1 . 2. O k r e ś l e n i a

1. 2. 1. A r o m a t y  d o  c i a s t  w p ł y n i e  -  p r o d u k t y  o t r z y m a n e  

p r z e z  r o z p u s z c z e n i e  ś r o d k a  a r o m a t y z u j ą c e g o  w  a l k o h o l u  

e t y l o w y m  lu b  o l e j u  j a d a l n y m .

1 . 2 . 2 .  Ś r o d k i  a r o m a t y z u j ą c e  -  e s e n c j e  i o l e j k i  a r o m a ­

t y c z n e ,  a l d e h y d  b e n z o e s o w y ,  w a n i l i n a  lu b  e t y l o w a n i I i n a .

cego rozróżn ia  się następujące asortymenty aromatów do 

ciast:

-  aromat cytrynowy,

-  a r o m a t  p o m a r a ń c z o w y ,

-  a r o m a t  m i g d a ł o w y ,

-  a r o m a t  a r a k o w y ,

-  a r o m a t  r u m o w y ,

-  aromat Wani linowy itp.

2 . 3 .  P r z y k ł a d  o z n a c z e n i a  a r o m a t u  c y t r y n o w e g o  d o  c i a s t :  

A R O M A T  C Y T R Y N O W Y  D O  C I A S T  B N - 7 8 / 8 1  3 3 - 0 4

1. 2 . 3 ,  P o z o s t a ł e  o k r e ś l e n i a  -  w g  P N - 7 4 / A - 9 4 0 0 0 . 3,  W Y M A G A N IA

2. P O D  ZIAŁ.  I O Z N A C Z E N I E  

2 . 1 .  G r u p a ,  p o d g r u p a ,  r o d z a j e  -  wg P N - 7 4 / A - 9 4 0 0 0 .

2. 2. S o r t y m e n t y .  W z a l e ż n o ś c i  o d  ś r o d k a  a r o m a t y z u j ę -

3.  1. S u r o w c e .  J a k o ś ć  s u r o w c ó w  s t o s o w a n y c h  d o  p r o d u k ­

c j i  a r o m a t ó w  do  c i a s t  p o w i n n a  o d p o w i a d a ć  w y m a g a n i o m  o b o -  

W i ę z u j ę c y c h  n o r m  j a k o ś c i o w y c h  n a  t e  p r o d u k t y .

3.  2. W y m a g a n i a  o r g a n o l e p t y c z n e  d o t y c z ę c e  a r o m a t ó w  do  

c i a s t

L P . C e c h y

W y m a g a n i a

a r o m a t

c y t r y n o w y

a r o m a t

p o m a r a ń c z o w y

a r o m a t

m i g d a ł o w y

a r o m a t

a r a k o w y

a r o m a t

r u m o w y

a r o m a t  

w a n i l  in o  wy

i 2 3 4 5 6 7 8

1
S t a n  o p a k o w a n i a  

j e d n o s t k o w e g o

n i e u s z k o d z o n e ,  e s t e t y c z n i e  z a d r u k o w a n e ,  d o k ł a d n i e  z a m k n i ę t e ,  p r a w i d ł o w o  o z n a k o w a n e ;  

d o p u s z c z a  s i ę  4 %  o p a k o w a ń  j e d n o s t k o w y c h  n i e  m a j ę c y c h  p o w y ż s z y c h  c e c h  w  s t o p n i u  n i e  w p ł y -  

w a j ę c y m  n a  z m i a n y  j a k o ś c i o w e  i s t a n  h i g i e n i c z n y  p r o d u k t u

2 B a r w a
z z o 

j a s n o ż o ł t a  d o  ż ó ł t e j ,  k l a r o w a n a  w  t e m p e r a t u r z e  18 C  i p o w y ż e j

3 Z a p a c h c h a r a k t e r y s t y c z n y  d l a  d e k l a r o w a n e j  n a z w y ;  n i e d o p u s z c z a l n e  z a p a c h y  o b c e

4 K o n s y s t e n c j a p ł y n n a

5

Z d o l n o ś ć  a r o m a ­

t y z o w a n i a

1 , 8  g

3 ,  6 g

7 ,  2 g

a r o m a t y z u j e  0 ,  5  k g  c i a s t a  

a r o m a t y z u j e  1, 0  k g  c i a s t a  

a r o m a t y z u j e  2, 0 k g  c i a s t a

6
Z a p a c h  c i a s t a  

po  w y p i e k u
c h a r a k t e r y  s t y c z n a  d l a  d e k l a r o w a n e j  n a z w y

7

M a s a  n e t t o ,  z 

d o p u s z c z a l n y m i  

o d c h y l e n i a m i ,  g

1 , 8  ± 0 , 1  

3 , 6  ± 0 , 2  

7 ,  2 + 0 ,  4
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2 B N - 7 8 /8 1  3 3 -0 4

A. P A K O W A N I E .  P R Z E C H O W Y W A N I E  I T R A N S P O R T

4. 1. P a k o w a n i e

4 .  1. 1. O p a k o w a n i e  j e d n o s t k o w e  d l a  a r o m a t ó w  w p ł y n i e  

s t a n o w i ą  e p r u w e t k i 1) lu b  i n n e  o p a k o w a n i a  s z k l a n e  z e  s z k ł a  

b e z b a r w n e g o ,  s z c z e l n i e  z a m k n i ę t e  z a l a k o w a n y m  k o r k i e m  

w g  B N - 6 9 / 7 1  6 8 - 0 2  z  m a s y  k o r k o w e j  lu b  t w o r z y w a  s z t u c z ­

n e g o  d o p u s z c z o n e g o  d o  p a k o w a n i a  a r t y k u ł ó w  ż y w n o ś c i o ­

w y c h .

E p r u w e t k i  p o w i n n y  b y ć  o k l e j o n e  e t y k i e t ę  p a p i e r o w ę  z 

n a d r u k i e m  z a w i e r a j ą c y m  c o  n a j m n i e j  n a s t ę p u j ą c e  d a n e :

a )  n a z w a ,  s i e d z i b a  w y t w ó r n i ,

b )  n a z w a  w y r o b u ,

c )  m a s a  n e t t o ,

d )  c e n a  d e t a l i c z n a .

4.  1 . 2 .  O p a k o w a n i a  z b i o r c z e  d l a  a r o m a t ó w  w  p ł y n i e  s t a ­

n o w i ę  p u d e ł k a  w y k o n a n e  z  k a r t o n u  i t e k t u r y  j e d n o s t r o n n i e  i 

d w u s t r o n n i e  k r y t e  w g  B N - 7 6 / 7 3 2 6 - 0 8 ,  z a b e z p i e c z a j ę c e  

o p a k o w a n i a  j e d n o s t k o w e  p r z e d  s t ł u c z e n i e m  lu b  u s z k o d z e ­

n i a m i .  P u d e ł k a  z a w i e r a j ę :

-  1 20 s z t u k  e p r u w e t e k  po  1 , 8  g,

-  60  s z t u k  e p r u w e t e k  po  3 ,  6 g,

-  50  s z t u k  e p r u w e t e k  po  7 ,  2 g.

N a  o p a k o w a n i u  z b i o r c z y m  p o w i n n y  b y ć  u m i e s z c z o n e  c o  

n a j m n i e j  n a s t ę p u j ę c e  d a n e :

a )  n a z w a ,  s i e d z i b a  i z n a k  w y t w ó r n i ,

b )  n a z w a  w y r o b u ,

c )  n u m e r  n o r m y  p r z e d m i o t o w e j ,

d )  l i c z b a  o p a k o w a ń  j e d n o s t k o w y c h  lub  m a s a  n e t t o ,

e )  d a t a  p r o d u k c j i ,

f )  t e r m i n  w a ż n o ś c i ,

g )  s p o s ó b  p r z e c h o w y w a n i a .

N a  o p a k o w a n i u  ( l u b  w e w n ę t r z )  p o w i n n a  z n a j d o w a ć  s i ę  

n a l e p k a  k o n t r o l n a  lu b  s t e m p e l  z  n u m e r e m  p a k o w a c z a .

4.  1 , 3.  O p a k o w a n i a  t r a n s p o r t o w e  d l a  a r o m a t ó w  w  p ł y n i e  

s t a n o w i ę  p u d ł a  z  t e k t u r y  f a l i s t e j ,  3 - w a r s t w o w e j  w g  P N - 7 3 /  

0 - 7 9 4 0 2  o  w y m i a r a c h  w g P N - 7 1/ O - 7 9 0 3 3 ,  z a w i e r a j ę c e  5 d o  

20  s z t u k  o p a k o w a ń  p o ś r e d n i c h ,  o k l e j o n e  n a  s t y k u  k l a p  t a ś ­

m ę  p o w l e k a n ę  k l e j e m  w g  P N - 7 5 / P - 5 0 5 5 1 .

N a  o p a k o w a n i a c h  t r a n s p o r t o w y c h  p o w i n n y  b y ć  u m i e s z ­

c z o n e  c o  n a j m n i e j  n a s t ę p u j ę c e  d a n e :

a )  n a z w a ,  a d r e s  i z n a k  w y t w ó r n i ,

b )  n a z w a  w y r o b u ,

c )  n u m e r  n o r m y  p r z e d m i o t o w e j ,

d )  l i c z b a  s z t u k  ó p a k o w a ń  j e d n o s t k o w y c h  lub  z b i o r c z y c h  

o r a z  m a s a  n e t t o ,

e )  d a t a  p r o d u k c j i ,

ł) w g  Z N - 7 3 / M P C H / P .

f )  t e r m i n  w a ż n o ś c i ,

g )  s p o s ó b  p r z e c h o w y w a n i a .

N a  o p a k o w a n i u  t r a n s p o r t o w y m  d l a  a r o m a t ó w  w  p ł y n i e  n a ­

l e ż y  u m i e ś c i ć  z n a k  o k r e ś l o n y  w  P N - 7 6 / 0 - 7 9 2 5 2  ( s t r z a ł k a  

w  g ó r ę )  d o t y c z ę c y  s p o s o b u  u s t a w i a n i a  k a r t o n ó w .

4 .  1 . 4 .  In n e  o p a k o w a n i a .  D o p u s z c z a  s i ę  z a  z g o d ę  o d b i o r ­

c y  s t o s o w a n i e  i n n y c h  o p a k o w a ń  j e d n o s t k o w y c h ,  z b i o r c z y c h  

i t r a n s p o r t o w y c h  u z n a n y c h  p r z e z  w ł a d z e  s a n i t a r n e  z a  n i e ­

s z k o d l i w e ,  z a b e z p i e c z a j ę . c y c h  w ł a ś c i w ę  j a k o ś ć  i t r w a ł o ś ć  

a r o m a t ó w .

4.  2. P r z e c h o w y w a n i e  i t r a n s p o r t  -  w g  B N - 7 2 / 8 1  3 0 - 0 1 ,  

z  tym  ż e  o k r e s  p r z e c h o w y w a n i a  l i c z o n y  o d  d a t y  p r o d u k c j i  

p r z y  z a c h o w a n i u  w a r u n k ó w  p o d a n y c h  w g  B N - 7 2 / 8 1 3 0 - 0 1  

w y n o s i  6  m i e s i ę c y .

5 .  B A D A N I A

5. 1. P r o g r a m  b a d a ń

5.  1. 1. B a d a n i a  p e ł n e  o b e j m u j ę :

a )  s p r a w d z a n i e  p r a w i d ł o w o ś c i  o z n a k o w a n i a  i s t a n  o p a ­

k o w a n i a ,

b )  s p r a w d z a n i e  b a r w y ,  z a p a c h u  i k o n s y s t e n c j i ,

c )  s p r a w d z a n i e  z d o l n o ś c i  a r o m a t y z o w a n i a ,

d )  s p r a w d z a n i e  z a p a c h u  c i a s t a  po  w y p i e k u ,

e )  s p r a w d z a n i e  m a s y  n e t t o .

B a d a n i a  p e ł n e  n a l e ż y  w y k o n y w a ć  w  p r z y p a d k u :

-  n o w o  u r u c h o m i o n e j  p r o d u k c j i ,

-  z m i a n y  p r o c e s u  t e c h n o l o g i c z n e g o ,  z m i a n y  a p a r a t u r y  

lub  j e j  r e m o n t u ,

-  s p o r u ,

-  n a  ż ę d a n i e  i n s t y t u c j i  k o n t r o l u j ę c y c h  o r a z  n a d z o r u .

B a d a n i o m  p e ł n y m  n a l e ż y  p o n a d t o  p o d d a ć  w y r ó b  c o  n a j ­

m n i e j  r a z  n a  k w a r t a ł .

5.  1. 2.  B a d a n i a  n i e p e ł n e  o b e j m u j ę  b a d a n i a  w g  5.  1. l a ) ,  

b ) ,  e ) .  B a d a n i e  n i e p e ł n e  n a l e ż y  w y k o n y w a ć  d l a  k a ż d e j  p a r ­

t i i  w y r o b u .

5.  2. P o b i e r a n i e  p r ó b e k  -  wg B N - 6 9 / 8 1 3 3 - 0 3 .

5.  3.  O p i s  b a d a ń .  S p r a w d z a n i e  s t a n u  o p a k o w a n i a ,  z n a ­

k o w a n i a  o p a k o w a ń ,  m a s y  n e t t o ,  c e c h  o r g a n o l e p t y c z n y c h ,  

z d o l n o ś c i  a r o m a t y z o w a n i a ,  z a p a c h u  p o  w y p i e k u  -  wg 

B N - 6 9 / 8 1 3 3 - 0 3 .

5.  4 .  O c e n a  p a r t i i .  P a r t i ę  k o n c e n t r a t ó w  a r o m a t ó w  n a l e ż y  

u z n a ć  z a  z g o d n ę  z p o s t a n o w i e n i a m i  n o r m y ,  j e ż e l i  w y n ik i  

b a d a ń  s p e ł n i a j ę  w y m a g a n i a  p o d a n e  w  r o z d z .  3 i 4.

6 .  P O S T A N O W I E N I A  P R Z E J Ś C I O W E

D o p u s z c z a  s i ę  s t o s o w a n i e  o p a k o w a ń  z  n i e a k t u a l n y m  n u ­

m e r e m  n o r m y  d o  c z a s u  w y c z e r p a n i a  z a p a s ó w .

K O N  I E C

I n f o r m a c j e  d o d a t k o w e



In fo r m a c je  d o d a tk o w e  d o  B N - 7 8 / 8 1 3 3 -0 4 3

I N F O R M A C J E  D O D A T K O W E

1. I n s t y t u c j a  o p r a c o w u j ą c a  n o r m ę  -  Z j e d n o c z e n i e  P r z e ­

m y s ł u  K o n c e n t r a t ó w  S p o ż y w c z y c h ,  P o z n a ń .

2. I s t o t n e  z m ia n y  w  s t o s u n k u  d o  B N - 6 9 / 8  1 3 3 - 0 4 .  W p r o ­

w a d z o n o  z m i a n y  w  w y m a g a n i a c h  o r g a n o l e p t y c z n y c h .

3 .  N o r m y  i d o k u m e n t y  z w i ą z a n e

P N - 7 4 / A - 9 4 0 0 0  K o n c e n t r a t y  s p o ż y w c z e .  K l a s y f i k a c j a ,  

n a z w y  i o k r e ś l e n i a

P N - 7 3 / O - 7 9 4 0 2  O p a k o w a n i a  t r a n s p o r t o w e  t e k t u r o w e .  P u d ł a  

P N - 7 1 / O - 7 9 0 3 3  O p a k o w a n i a  t r a n s p o r t o w e  p r o s t o p a d ł o -  

ś c i e n n e .  S z e r e g  w y m i a r o w y

P N - 7 6 / 0 - 7 9 2 5 2  T r a n s p o r t o w e  j e d n o s t k i  o p a k o w a n i o w e .

Z n a k i  i z n a k o w a n i e .  W y m a g a n i a  p o d s t a w o w e  

P N - 7 5 / P - 5 0 5 5 1  T a ś m a  p a p i e r o w a  p o w l e c z o n a  k l e j e m

B N - 7 6 / 7 3 2 6 - 0 8  K a r t o n y  i t e k t u r y  j e d n o s t r o n n i e  i d w u ­

s t r o n n i e  k r y t e

B N - 6 9 / 8 1 3 3 - 0 3  K o n c e n t r a t y  c i a s t ,  d e s e r ó w ,  n a p o j ó w  i 

p r z y p r a w  do  c i a s t .  P o b i e r a n i e  p r ó b e k  i m e to d y  b a d a ń  

B N - 7 2 / 8 1 3 0 - 0 1  K o n c e n t r a t y  s p o ż y w c z e .  P a k o w a n i e ,  p r z e ­

c h o w y w a n i e ,  t r a n s p o r t .  W y m a g a n i a  p o d s t a w o w e  

B N - 6 9 / 7 1 6 8 - 0 2  K o r k i  z  k o r y  l i t e j

Z N - 7 3 / M P C H / P  E p r u w e t k i  do  a r o m a t ó w  s p o ż y w c z y c h  

S y s t e m a t y c z n y  W y k a z  W y r o b ó w  ( S W W ) .  G U S .  W a r s z a w a :  

W y d a w n i c t w o  K a t a l o g o w i  C e n n i k ó w  197 5

4.  S y m b o l  w g  S W W  -  2 5 2 4 -  1.

5 .  A u t o r  p r o j e k t u  n o r m y  -  m g r  M a r i a  R u t k o w s k a  -  K u ­

j a w s k i e  Z a k ł a d y  K o n c e n t r a t ó w  S p o ż y w c z y c h .
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BN-78/8133-04 Koncentraty spożywcze. Aromaty do ciast 
XII 65

1. W punkcie 3.2. Wymagania organoleptyczne dotyczące aromatów do ciast do­
pisuje się:

Lp. Cechy Wymagania

5 Zdolność aromatyzowania
10,8 g aromatyzuje 3 kg ciasta
18,0 g aromatyzuje 5 kg ciasta

7 Masa netto, z dopuszczalnymi 10,8 ±0,6
odchyleniami, g 18,0 ±1,0

170.0 ±20,0
220.0 ±20,0
440.0 ±30,0
850.0 ±50,0

2. W punkcie 4.1.1. Opakowania jednostkowe dopisuje się:
Butelki szklane ze szkła lanego wg BN-77/6831-30, BN-65/6831-13 lub tymczaso­

wych warunków technicznych zamknięte szczelnie nakrętką z polietylenu lub in­
nego tworzywa dopuszczonego do pakowania artykułów spożywczych.

Butelki powinny być oklejone etykietą papierową z nadrukiem zawierającym 
co najmniej następujące' dane:

— nazwa, siedziba wytwórni,
— nazwa wyrobu,
— masa netto,
— cena detaliczna,
— sposób użycia.

3. W punkcie 4.1.2. Opakowania zbiorcze. Pudełka zawierają, dopisuje się:
— 32 sztuki epruwetek po 10,8 g,

— 18 sztuk butelek po 18 g, v

— 24 sztuki butelek po 170 g,

— 24 sztuki butelek po 220 g,

— 24 sztuki butelek po 440 g,

— 24 sztuki butelek po 850 g.

4. W INFORMACJACH DODATKOWYCH, w p. 3. N«m y i doku«e*ty związa­
ne dopisuje się:
BN-65/6831-13 Opakowania szklane artykułów chemicznych. Butelki typu POCH 
BN-77/6831-30 Butelki do płynnych przypraw spożywczych 

Tymczasowe warunki techniczne dla butelek 
Tymczasowe warunki techniczne dla korków.

(B iu le ty n  P K N M iJ n r  1/81 poz. 4)

1 BN-78/8133-04 Koncentraty spożywcze. Aromaty do ciast
1265

W rozdziale 3, p. 3.2, w tablicy, poz. 2, dla cechy Barwa, w rubrykach: Wyma­
gania, zamiast:lekko żółta do żółtej, klarowna w temperaturze 18°C i powyżej, po­
winno być: lekkożółta do żółtej, klarowna w temperaturze 35°C i powyżej po 24 
godzinach przechowywania.

zmiana 2 
27.3.81 r.

zm ian a  1 — B iu le ty n  P K N M iJ n r  1/81 poz. 4 (B iu letyn  PK N M iJ n r  7/81 poz. 70)


