
<37oQj
UKD 664.874

Wycoi 4.0 7.8°)

8SIB1 3 3 - 0 ^

W YR O B Y

PRZEMYSŁU

S P O Ż Y W C Z E G O

N O R M A  B R A N Ż O W A

B N -79

K o n c e n tra ty  sp o ż y w c z e

Budynie w proszku

8133-01

Zam iast

B N -7 4 /8 1 3 3 -0 1

G ru p a  k a ła lo g o w a  XII 65

1. W S T Ę P

1 .1 .  P rz e d m io t  normy. P rzed m io tem  normy sę  budynie 

w p ro sz k u .

1. 2. O k r e ś le n ia

1.2 .  1. Budyń w p ro sz k u  -  p rodukt  o t rzym any p r z e z  wy­  * i

m ieszan ie  zagęs tn ików  skrob iow ych ,  su b s tan c j i  smakowo- 

-  zapachowych  sz tu czn y ch  ( e s e n c je  spożyw cze)  lub natu­

r a ln y ch  (a ro m a ty  i p ro sz k i  ow ocow e) ,  kakao, ekstraktu k a ­

wy n a tu ra ln e j  lub zbożowej,  baka l i i ,  wiórków kokosowych

i w za le ż n o śc i  od ro d z a ju  budyniu z dodatkiem p irofosforanu  

4 -sodow ego ,  mleczanu  wapnia, so l i ,  cu k ru ,  glukozy, mleka 

w p ro sz k u .

Jako  zagęs tn ik i  sk rob iowe w za leżnośc i  od asortym entu  

i wymaganej k o n sy s ten c j i  mogę być stosowane:  męczka bu­

dyniowa, mączka z iem niaczana ,  męka pszenna ,  sk rob ie :  ku­

k u ry d z ian a ,  ryżow a ,  modyfikowana PC.

P o  p r zy rzęd zen iu  budyniu wg p r z e p i su  podanego na 

opakowaniu  o trzym uje  się d e s e r  gotowy do spożycia .

1. 2. 2. P o z o s ta łe  o k r e ś l e n i a  -  wg P N -7 4 /A -9 4 0 0 0 .

2. POD ZIAŁ. I OZNACZENIE

2. 1. P o d z ia ł  -  wg tabl.  1.

Tabl ica 1

G ru p a P o d g ru p a Rodzaj Sortymenty

i 2 3 4

K oncen tra ty  d e s e ­
rów

skrob iowe t r a d y c y j ­
ne

arom atyzowane  esenc jam i spo­
żywczymi o smakach owocowych 
i innych

Budynie zwykłe o smaku:

-  cytrynowym

-  pomarańczowym

-  bananowym

-  morelowym

-  ananasowym

-  wiśniowym

-  migdałowym

-  śmietankowym

-  waniliowym

Budynie domowe o smaku:

-  ananasowym

-  malinowym

-  poziomkowym

-  bananowym

-  wiśniowym

-  śmietankowym

-  waniliowym

-  migdałowym

Z g łoszona  przez Z jednoczen ie  Przem ysłu K oncen tra tów  Spożywczych 

U stanow iona przez D y re k to ra  Z jednoczen ia  Przem ysłu K oncen tra tów  Spożyw czych dnia 7 lis topada 1979 r. 

jako norm a obow iązu jącą od dnia 1 kw ie tn ia  19 80  r.

(D z. N o rm . i M ia r nr 1 / 1 9 8 0  poz. 3 )

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJNE i 98 0 Druk. Wyd Norm. W-wa, Ark. wyd. 0 ,8 5  Nakl. 1 5 0 0  + 5 5  Zam. 336 5 /7 9 Cena zł 5.40
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cd. tabl.  1

G ru p a P o d g ru p a Rodzaj Sortym enty

1 2 3 4

K o n cen tra ty  d e s e ­
rów

sk ro b io w e  t r a d y c y j ­
ne

a rom atyzow ane  e senc jam i spo­
żywczymi o smakach owocowych 
i innych

Kujawskie  budynie wyborowe o smaku:

-  malinowym

-  ananasowym

-  truskawkowym

-  bananowym

-  orzechowym

-  kokosowym

-  waniliowym

z na tura lnym i dodatkami smako­
wymi

Budyń czekoladowy

Budyń czekoladowy z o rzecham i

z na tura lnym i dodatkami smako­
wymi a rom atyzow ane  esencjam i 
spożywczymi

Budyń z bakaliami o smaku orzechowym

Budyń z bakaliami o smaku migdałowym

Budyń z o rzecham i o smaku migdało­
wym

Budyń orzechowy

Budyń de lika tesow y czekoladowy

Budyń de lika tesow y kokosowy

Budyń kawowy "Murzynek*1

Kujawski budyń wyborowy czekoladowy

z mlekiem, cukrem , glukozę, 
arom atyzowane  esenc jam i spo­
żywczymi

Budynie p o pu la rne  o smaku:

-  cytrynowym

-  malinowym

-  morelowym

-  pomarańczowym

-  wiśniowym

-  migdałowym

-  waniliowym

-  śmietankowym

Budynie tu ry s ty c z n e  o smaku:

-  malinowym

-  orzechowym

-  śmietankowo-rurnowym

skrobiow e b ły sk a ­
wiczne

arom atyzowane  esenc jam i spo-  
ży  wc zymi

G dańskie  budynie kremowe b ły sk aw icz ­
ne o smaku:

-  waniliowym

-  migdałowym

-  śmietankowym

z na tura lnym i dodatkami smako­
wymi

Gdański budyń czekoladowy b łyska ­
wiczny

2. 2. P rz y k ła d  o zn acz en ia  budyniu domowego o smaku 

śmietankowym:

b u d y Ki d o m o w y  o  s m a k u  Ś m i e t a n k o w y m  

B N -7 9 /8  133-01

3, WYMAGANIA

3. 1. S u ro w ce .  J a k o ść  su row ców  s tosow anych  do p r o -

3. 2. Wymagania ogólne. Budynie w p ro sz k u  powinny mieć 

k o n sy s ten c ję  sypkie j masy. D o p u szcza  s ię  występowania  

zb ry leń  mas r o z p u sz c z a ję c y c h  się  p o d czas  p r z y rz ę d z a n ia  

budyniu.

3. 3. Wymagania o rg an o lep ty czn e  do tyczące  budyni po

dukcji  budyni powinna odpowiadać wymaganiom obow ięzu ję -  

cy ch  norm na te produkty .

p r z y rz ą d z e n iu  wg p r z e p i s u  podanego na opakowaniu 

wg tabl.  2.
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Tabl ica 2

Lp. Cechy

Wymagania

budynie t r adycy jne budynie b łyskawiczne

zwykłe domowe
popu­
la rne

Z

cukrem
tu r y s ty ­

czne
z baka ­

liami
wyboro­

we
del ika-  
tesowe

o różnych 
smakach

z n a tu r a l ­
nymi do­
datkami 

smakowymi

i 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 1 2

i Smak aromatyzowa­
nych esencjami spo­
żywczymi z n a tu r a l ­
nymi dodatkami sma­
kowymi

słodkom leczny, zbliżony do smaku owoców lub Innych dodatków smakowych, dek larow anych  
w nazwie  budyniu

słodkomleczny, c h a r a k te r y s ty c z n y  d la  s tosow anych  dodatków smakowych dek larow anych  
w nazwie

n ied o p u szcza ln e  posmaki obce

2

!

Zapach zbliżony do zapachu  owoców lub innych dodatków sm akowo-zapachowych dek larow anych  
w nazwie  budyni

n ied o p u szcza ln e  zapachy obce

3 B a rw a

-  o smaku owocowym

-  o smaku wanil io ­
wym, śmietankowym, 
migdałowym, koko­
sowym, o r z e c h o ­
wym

-  z dodatkiem kawy 
i kakao

-  z dodatkiem bakalii

zb l iżona  do barwy owocu dek la row anego  w nazwie

jasn o k rem o w a do krem owożółte j

j a s n o b rę z o w a  do b ręzo w e j

c h a r a k te r y  s ty c zn a  dla danego aso r tym en tu  budyniu, z widocznymi bakaliami

4 K onsys tenc ja z w ar ta ,  lekko 
c ięg l iw a

zw a r ta ,  n ied o p u szcza ln a  cięgi iwa delika tna ,  zb l iżona do kon­
sy s ten c j i  kremu; dopusz ­
cza ln e  widoczne grudki 
sp ę czn ia łe j  sk rob i  i i c iem­
n ie j sz e  cętki kakao

3. 4. Wymagania f izykochemiczne do tyczą oe budyni -  wg tabl.  3.

T ab l ic a  3

Lp. Cechy

Wymagania

budynie tradycy jne budynie b łyskawiczne

zwykłe domowe
popu­
la rne

Z

cukrem
tu r y s ty ­

czne
z baka ­
liami

wyboro­
we

del ika- 
tesowe

o różnych  
smakach

z n a tu r a l ­
nymi do­
datkami 

smakowymi

i 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 1 2

i Z a w a r to ś ć  wody, %, 
nie w ięce j  niż 20 20 20 15 10 20 18 18 8 8

2 Z a w a r to ść  zan ie ­
c z y s z c z e ń  mechanicz­
nych

n ied o p u szcza ln a

3 Obecność szkodni­
ków żywnościowych 
i ich pozos ta łośc i

n ied o p u szcza ln a
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cd. tabl.  3

Lp. Cechy

Wymagania

budynie t r adycy jne budynie b łyskaw iczne

zwykłe domowe
popu­
la rn e

Z
cukrem

tu r y s ty ­
czne

z baka ­
liami

wyboro­
we

del ika-  
tesowe

o różnych  
smakach

z n a tu r a l ­
nymi do­
datkami 

smakowymi

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 1 2

4 Z a w a r to ść  metali 
c i ężk ich ,  m g/kg p r o ­
duktu, nie w ięce j  niż

-  a r s e n u

-  ołowiu

-  miedzi

-  cynku

-  cyny

' , 0  

2 ,0  

30, 0 

5 0 ,0  

200, 0

5 Masa net to  opakowa­
n ia  jednostkow ego 
i d o p u sz cza ln e  od­
ch y len ia ,  g

68 ±3 
1000±25

65 ±3 
87 ±4,5  

5000 ±50

70 ±4 
2000 ±50 
5000 ±50

80 ±4
75 ±4 

110 ±5
50 ±3 
75 ±4

45 ±3 
50 ±3

45 ±3 
50 ±3 
68 ±3

40 ±2, 5 
80 + 4  

5000 ±50

4. PAKOWANIE. PRZECHOWYWANIE 1 T R A N SPO R T

4 .1 .  P akow an ie

4. 1. 1, Wymagania ogólne do ty cząc e  opakowań i mate­

r i a łó w  opakowaniowych. Opakowania  i m a te r ia ły  opakowa­

niowe powinny być n ieuszkodzone ,  su c h e ,c z y s te ,  bez  za ­

pachów, z a b e z p ie c z a ją c e  właściwy jak o ść  I t rw a ło ść  wy­

robu ,  dopuszczone  p r z e z  władze  s a n i ta rn e  do pakowania  

ar tyku łów  spożywczych .  Nadruk  na  opakowaniach powinien 

być w yraźny  i t rw ały .

4. 1 . 2. M a ter ia ły  opakowaniowe i opakowania

a )  p a p ie r  offsetowy kl.  I -  wg P N - 5 9 /P - 9 5 0 0 7 ,

b) p a p ie r  pakowy s ia rczynow y -  wg B N - 6 6 /7 3 2 6 - 0 1,

c )  p a p ie r  pergaminowy -  wg B N -6 7 /7 3 2 6 -0 2 ,

d) p a p ie r  powlekany polie ty lenem  -  wg B N-67/73  26-09,

e )  p a p ie r  powlekany diofanem,

f)  fo l ia  a luminiowa ( p a p i e r )  po lie ty len  -  wg P N - 7 3 /  

H-92922,

g)  torby p ap ie ro w e  z dnem krzyżowym -  wg P N - 7 2 /  

P -7 9 0 0 4 ,

h) inne m a te r ia ły  opakowaniowe sp e łn ia jące  wymagania 

wg 4. 1. 1.

4. 1 . 3. Sposób  pąkowania  -  wg B N - 7 2 / 8 1 30-01.

4. 1 .4 .  Opakowania  jednostkow e stanowią:

a)  to rebk i  zak le jone  na pojedynczy  zak ładkę ,  wykonane 

z m a te r ia łó w  wg 4. 1. 2 a ) ,  b ) ,  c )  z barwnym nadrukiem,

b )  to reb k i  te rm o z g rz e w a ln e  wykonane z m ate r ia łó w  wg 

4. 1 . 2 d ) ,  e )  z barwnym nadruk iem ,

c )  to rby  z dnem krzyżowym  wg 4. 1 .2  g) .

4. 1 .5 .  Opakowania t ra n sp o r to w e  stanowię: pudła z tek tu ­

ry  o wym iarach wg P N -7 1 /O -7 9 0 3 3  wykonane wg P N - 7 3 /  

0 -7 9 4 0 2 ,  z a w ie ra ją c e  dek larow any  liczby opakowań jedno­

stkowych. P u d ła  powinny być zabezp ieczone  p rz e d  o tw a r ­

ciem taśmy powlekany k lejem wg P N -7 5 /P -5 0 5 5 1  na styku 

k lap lub krzyżowo.

4 . 1 . 6 .  Znakowanie.  Na opakowaniu jednostkowym po­

winny siy znajdować co najmniej nas typu jyce  dane:

a)  nazwa, s iedz iba ,  znak wytwórni,

b)  o zn acz en ie  wg 2. 2,

c )  m asa  netto ,

d)  cen a  d e ta l iczn a ,

e )  podstawowe składniki,

f)  da ta  p rodukc j i ,

g )  sposób  p rz y rz y d z a n ia ,

h )  n a p i s  " s z tu c z n ie  barwiony" w p rzypadku  stosow an ia  

syn te tycznych  barw ników  spożywczych,

i)  n a p i s  "arom atyzow any" w p rzypadku  s tosow an ia  e s e n ­

c ji  spożywczych,

j )  sposób  przechowywania .

W szystk ie  znaki na opakowaniu powinny być wykonane 

wg B N -7 2 /8  130-01.

Na opakowaniu  t ranspor tow ym  powinny znajdować siy  co 

najmniej nas typu jyce  dane:

-  nazw a i a d r e s  p ro d u cen ta ,

-  ozn acz en ie  wg 2. 2,

-  l iczba sztuk opakowań jednostkowych lub masa netto,

-  da ta  p rodukcj i ,

-  sposób  przechow yw ania ,

-  cen a  de ta l iczna .
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Na opakowaniu  t r anspor tow ym  powinna znajdować się  

k a r tk a  k o n t ro ln a  lub stempel z numerem pakowacza.

4. 1 .7 .  Inne opakowania.  D o p u szcza  s ię  za zgodę od­

b io rc y ,  s to sow an ie  innych opakowań jednostkowych i t rans ­

por tow ych ,  p r z e z  władze s a n i ta rn e  uznanych za  n ie szk o d ­

liwe i z a b e z p iecza jące  w łaśc iw ę jak o ść  i t rw a ło ść  budyniu.

4, 2. P rzechow yw anie

4. 2. 1. Warunki p rzechow yw ania  -  wg B N - 7 2 / 8 1 3 0 -0 1 .

4. 2. 2. O k r e s  p rzech o w y w an ia  p rzy  zachow aniu  w aru n ­

ków podanych w B N -7 2 /8  1 3 0 - 0 1, l iczęc  od daty p rodukcji ,  

wynosi dla:

a )  budyni tu ry s ty czn y ch  -  3 m ies ięce ,

b )  Kujawskich budyni wyborowych -  4 m ies ięce ,

c )  pozos ta łych  budyni -  6 m ies ięcy .

4. 3. T r a n s p o r t  -  wg B N -7 2 /8  1 30-01.

5. BADANIA

5. 1. P ro g r a m  badań

5. 1. 1. B a d an ia  pe łne  obejmuję:

a)  sp ra w d z a n ie  s ta n u  opakow ania  i p raw id łow ości  o zna ­

kowania ,

b )  sp r a w d z a n ie  c ech  o rgan o lep ty czn y ch  (k o n sy s te n c j i  

p r z e d  p r z y rz ę d z a n ie m ,  smaku, zapachu, barwy i konsy ­

s te n c j i  po p r z y r z ę d z e n iu ) ,

c )  o z n a c z a n ie  z a w a r to ś c i  wody,

d)  sp ra w d z a n ie  o becnośc i  zanieczyszczeń mechanicznych, 

szkodników żyw nośc iow ych  i ich p o zo s ta ło śc i ,

e )  o zn acz an ie  masy netto ,

f )  ozn acz an ie  za w a r to ś c i  metali  szkodliw ych dla z d ro ­

wia.

B adan ia  pełne na leży  wykonywać w przypadku:

-  nowo uruchom ionej  p ro d u k c j i ,

-  zmiany p r o c e su  technologicznego, zmiany apara tu ry  lub 

je j  remontu,

-  sp o ru  i na żęd an ie  insty tucj i  kon tro lu jęcych ,

-  o k re so w e j  kon tro l i  p rz e p ro w a d z a n e j  nie r z a d z i e j  niż 

jeden  r a z  w m ies ięcu  dla badań wg poz. a ) - je )  o r a z  co 12 

m ies ięcy  dla badan ia  wg poz. f) .

5. 1 .2 .  B adania  n iepe łne  obejmuję badan ia  wg 5. 1. 1 a ) ,  

b ) ,  d ) ,  e ) .  B adania  n iepe łne  należy wykonywać dla każdej  

p a r t i i  wyrobu.

5. 2. K on tro la  jak o śc i  -  wg B N -6 9 /8  1 33-03.

5. 3. Opis  badań

5 .3 .  1, S p ra w d zen ie  s tanu  opakowania, cech  o rg an o lep ­

tycznych, masy netto ,  obecnośc i  z a n iec zy szc zeń  mechanicz­

nych, szkodników żywnościowych i ich po zo s ta ło śc i  o r a z  

o zn aczan ie  za w a r to śc i  wody -  wg B N -6 9 /8  1 33-03.

5 . 3 . 2 .  O znaczan ie  za w a r to ś c i  metal? szkodliwych dla 

zdrow ia

a )  a r s e n u  -  wg P N - 5 9 /A - 0 4 0 10,

b) ołowiu -  wg P N - 5 9 /A - 0 4 0 11,

c )  miedzi -  wg P N -5 9 /A -0 4 0 1  2,

d) cynku -  wg P N -5 9 /A -0 4 0 1  3,

e )  cyny -  wg Roczników Państw ow ego Zakładu Higieny 

1955 t. VI.

5. 4. O cena p a r t i i .  P a r t i ę  budyni w p ro szk u  na leży  uznać 

za zgodnę z postanowieniami normy, jeże l i  wyniki badań 

sp e łn ia ję  wymagania podane w ro zd z .  3 i 4.

D opuszcza  s ię  5% opakowań jednostkowych wadliwych, 

nie wpływajęcych na zmiany jakościowe i s tan  h igieniczny 

produktu.

6. POSTANOWIENIA PR Z EJŚC IO W E

D o p u szcza  s ię  s to sow an ie  opakowań z nieaktualnym ozna ­

kowaniem do c z a s u  w y cze rp an ia  zapasów.

K O N  I E C

Inform acje  dodatkowe

i
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INFORMACJE DODATKOWE

1. Ins ty tuc ja  o p ra c o w u ją c a  normę -  Z jednoczen ie  P r z e ­

mysłu K o n cen tra tó w  Spożyw czych ,  Poznań .

2. Is totne zmiany w s tosunku  do B N -7 4 /8  1 33-01. Włóczo­

no nowe wyroby, k tó r e  były o k r e ś lo n e  normami zakładowy­

mi.

3. Normy i dokumenty związane

P N - 5 9 /A -0 4 0 1 0  Artykuły żyw nośc iow e.  O znaczan ie  zawar­

tośc i  a r s e n u

P N - 5 9 /A - 0 4 0 1 1 Artykuły  żyw nośc iow e.  O znaczan ie  z a w a r ­

to śc i  ołowiu

P N -5 9 /A -0 4 0 1  2 Artykuły  żyw nośc iow e.  O znaczan ie  z a w a r ­

tośc i  miedzi

P N -5 9 /A -0 4 0 1  3 Artykuły  żyw nośc iow e.  O znaczan ie  z a w a r ­

to śc i  cynku

P N - 7 4 /A -9 4 0 0 0  K oncen tra ty  spożywcze. Klasyfikacja,nazwy 

i o k r e ś l e n i a

P N -7 3 /H -9 2 9 2 2  Aluminium. F o l i a  laminowana 

P N - 7 1 /O -7 9 0 3 3  O pakowania  t ra n sp o r to w e  p ro s to p a d ło ś -  

c ienne .  S z e r e g  wymiarowy

P N - 7 3 /O -7 9 4 0 2  Opakowania t r a n sp o r to w e  tekturowe. P u d ­

ła

P N -7 5 /P -5 0 5 5 1  T aśm a  pap ie ro w a  powleczona klejem 

P N - 7 2 /P - 7 9 0 0 4  T orby  pap ie row e  do pakowania towarów 

P N - 5 9 /P - 9 5 0 0 7  Wytwory p ap ie rn ic z e .  P a p i e r  i k a r to n  

offsetowy

B N -66 /7326-01  P a p ie r y  pakowe zwykłe 

B N -6 7 /7 3 2 6 -0 2  P a p ie r y  pakowe pergaminowe 

B N -6 7 /7 3 2 6 -0 9  P a p ie r y  i kar tony  pakowe powlekane po- 

I iety lenem

B N - 7 2 / 8 1 30-01 K oncen tra ty  spożywcze. Pakowanie ,  p r z e ­

chowywanie i t r a n s p o r t .  Wymagania podstawowe 

B N - 6 9 / 8 133-03 K oncen tra ty  c ia s t ,  d e se ró w ,  napojów i 

p r z y p ra w  do c ia s t .  P o b ie r a n ie  p róbek i metody badań 

Roczniki  Państw ow ego  Z akładu Higieny t. VI n r  3 1955 

System atyczny  wykaz wyrobów (SW W ). GUS. W arszaw a: 

Wydawnictwa Katalogów i Cenników 1975

4. Symbol wg SWW -  2523-1 1.

5. Autor  p ro jek tu  normy -  mgr inż. K ry s ty n a  A n d r a sz e -  

wicz  -  G dańsk ie  Zakłady Ś rodków  Spożywczych.
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W punkcie 3.4, w tabl. 3, lp. 5, w rubryce dotyczącej budyni z cukrem, dopisuje 
się: 5000 ±50.

z m ia n a  1 — B iu le ty n  P K N M IJ  n r  5/82 p o z . 59 ( B iu le ty n  P K N M iJ  n r  10—11/82 poz . 95)
z m ia n a  2 — B iu le ty n  P K N M IJ  n r  C/82 p o z . CS

BN-79/8133-01 Koncentraty spożywcze. Budynie w proszku
1265

1. W punkcie 2.1, w tabl. 1, w kol. 4, na końcu każdej grupy sortymentowej, do­
pisuje się: i innych smakach

— w grupie, Koncentraty deserów, podgrupie, skrobiowe tradycyjne, rodzaj, aro­
matyzowane esencjami spożywczymi o smakach owocowych i innych lub z natural­
nymi dodatkami smakowymi, w kol. 4, dopisuje się: Budynie zwykłe z cukrem:

— czekoladowy,
— kawowy,
— o smakach różnych. .
2. W punkcie 3.3, w tabl. 2, w wymaganiach dla budyni tradycyjnych, dopisuje 

się kol. 11 o treści: zwykle z cukrem, przy czym wymagania pozostają takie same 
jak dla budyni zwykłych. W kol. II i 12 odpowiednio zmienić należy numerację.

3. W punkcie 3.4, w tabl. 3, w wymaganiach dla budyni tradycyjnych, dopisuje 
się kol. 11 o treści: zwykłe z cukrem oraz:

— lp. 1', zawartość wody, %, nie więcej niż, dopisuje się 15,
— lp 5, masa netto opakowania jednostkowego i dopuszczalne odchylenia, g, dla 

budyni zwykłych z cukrem, uzupełnia się wpisując:
80 ±4,

120 ±5, '
500-4-2500 ±20 g/kg,
5000 i powyżej ±10 g/kg.

W kol. 11 i 12 odpowiednio zmienić numerację.
z m ia n a  1 — B iu le ty n  P K N M iJ  n r  5/12 p o z . 59 (B iu le ty n  P K N M IJ  n r  4/la p o z . 27)
z m ia n a  2 — B iu le ty n  P K N M iJ  n r  7/82 p o z . 88 
z m ia n a  3 — B iu le ty n  P K N M IJ  n r  10—11/82 po z . 85

zmiana 3
31.5.82 r.

zmiana 4
3.1.83 r.

PKNMiJ. Po-



1. W punkcie 3.4. Wymagania fizykochemiczne, w tabl. 3, dopisuje się:
— w rubr. 1: Lp. 6,
— w rubr. 2: zanieczyszczenia makroskopowe, liczba pstrocin na 1 dm3, nie 

więcej niż,
— w rubr. 3, 4 i 5: wymagania dla budyni zwykłych domowych i popularnych, 

wpisuje się 75 z dopuszczalną tolerancją do 20%,
— w rubr. 6: budynie z cukrem, wpisuje się 50, z dopuszczalną tolerancją 

do 20%.
2. W punkcie 5.1.1. Badania pełne obejmują: dopisuje się:

— podpunkt g) oznaczanie ilości zanieczyszczeń makroskopowych,
— w ostatnim zdaniu po treści: wg poz. a)-f-e), dopisuje się oraz g).

3. W punkcie 5.3. Opis badań, dopisuje się podpunkt o następującej treści:
5.3.3. Oznaczanie ilości zanieczyszczeń makroskopowych wg PN-84/A-74706.

4. W INFORMACJACH DODATKOWYCH, w p. 3. Normy i dokumenty zwią­
zane, dopisuje się: PN-84 A-74706 Przetwory skrobiowe. Metody badań krochmali.
z m ia n a  1 — B iu le ty n  P K N M iJ  n r  5/82, p o z . 5# (B iu )e ty n  P K N M iJ  n r  1/87, poz. 5)
z m ia n a  2 — B iu ie ty n  P K N M iJ  n r  7/82, p o z . 86
z m ia n a  3 — B iu le ty n  P K N M iJ  n r  10—11/82, poz . 95
z m ia n a  4 — B iu le ty n  P K N M iJ  n r  4/88, po z . 27
z m ia n a  5 — B iu le ty n  P K N M iJ  n r  7/84, p o z . 57

przez Dyrektora Centralnego Laboratorium Przemysłu
Koncentratów Spożywczych

zmiana
80.09.25

19 BN-79/8133-01 Koncentraty spożywcze. Budynie w proszku
1265

z m ia n a  2 — 
z m ia n a  3 —

n  P K N M iJ  n r  3/82 po z . 41 
n  P K N M iJ  n r  12/83 p o z . 77



13 BN-79/8133-01 Koncentraty spożywcze. Budynie w proszku
1293

1. W punkcie 2.1, tabl. 1, w grupie: koncentraty deserów, rodzaj: skrobiowe tra­
dycyjne, w rubr. 3 dopisuje się:

aromatyzowane esencjami spożywczymi o smakach owocowych i innych lub 
z naturalnymi dodatkami smakowymi; 

w rubr. 4 dopisuje się: Budynie z cukrem o różnych smakach.

2. W punkcie 3.4, tabl. 3, lp. 5,
— w rubr. 3 dopisuje się: 45 ±2,5

90 ±4,5
— w rubr. 6 dopisuje się: 120 ±5

160 ±6
— w rubr. 3-1-12 dopisuje się: 250 ±7,5

500 ±15 
800 ±20

3. W punkcie 4.1.2 dopisuje się:
i) torby z folii polietylenowej wg BN-72/6414-02.

4. W INFORMACJACH DODATKOWYCH, w p. 3 dopisuje się:
BN-72/6414-02 Opakowania jednostkowe z tworzyw sztucznych. Torby z folii po­

lietylenowej, zgrzewane.

przez Dyrektora Zjednoczenia Przemysłu
Koncentratów Spożywczych

zmiana 2
4.3.82 r.

z m ia n a  ł  — B iu le ty n  P K N M iJ  n r  S/82 p o z . 59 (B iu le tyn  PK N M IJ n r  6/82 poz. 66)



BN-79/8133-01 Koncentraty spożywcze. Budynie w proszku
1293

W punkcie 3.4. Wymagania fizykochemiczne,
wania jednostkowego i dopuszczalne odchylenia, 
krem, dopisuje się: 90 ±4,5.

w tabl. 3, lp. 5: Masa netto opako- 
g, w kol. 6: Budynie zwykłe z cu-

Pozostała treść punktu pozostaje bez zmian.
z m ia n a  1 — 
z m ia n a  2 — 
z m ia n a  3 — 
z m ia n a  4 — 
z m ia n a  5 — 
z m ia n a  < — 
z m ia n a  7 —

B iu le ty n  P K N M iJ  n r  5/82 p o z . 59 
B iu le ty n  P K N M iJ  n r  6/80 p o z . 66 
B iu le ty n  P K N M iJ  n r  10—12/82 p o z . 05 
B iu le ty n  P K N M iJ  n r  4/83 p o z . 27 
B iu le ty n  P K N M iJ  n r  7/84 po z . 57 
B iu le ty n  P K N M iJ  n r  1/87 poz . 5 
B iu le ty n  P K N M iJ  n r  4/87 p o z . 32

( B iu le ty n  P K N M iJ  n r  8/88 p o r . EL)

zmiana 8
88.04.30

przez Kierownika Centralnego Laboratorium 
Przemysłu Koncentratów Spożywczych

BN-79 8133-01 Koncentraty spożywcze. Budynie w proszku
1265

l: W punkcie 3.4, w tabl. 3, lp. 5, rubr. 6 dopisuje się: 800 ±20.
2. W punkcie 4.1.2, dopisuje się: 

i) torebki z folii polietylenowej — wg BN-72/6414-02

zmiana 1
5.2.82 r.

V

3. W INFORMACJACH DODATKOWYCH p. 3 dopisuje się:
BN-72/6414-02 Opakowania jednostkowe z tworzyw sztucznych. Torby z folii po ic

tylenowej zgrzewane.
(B iu le ty n  P K N M iJ  n r  5/82 poz . 59)



przez Dyrektora Centralnego Laboratorium
Koncentratów Spożywczych

11 BN-79/8133-01 Koncentraty spożywcze. Budynie w proszku
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W punkcie 3.4. Wymagania fizykochemiczne, tabl. 3, dla budyni z cukrem, wpro­
wadza się dodatkową pozycję o następującej treści:

Lp. Cechy

W y m a g a n i a
budynie tradycyjne budynie błyskawiczne

zwy­
kłe

domo­
we

popu­
larne

z cu­
krem

tu­
rys­
ty cz- 
ne

z baka­
liami

wy­
bo­

rowe

deli­
kate­
sowe

o różnych 
smakach

*

z naturalnymi 
dodatkami 

smakowymi

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

6 Zawartość zanieczyszczeń 
ferromagnetycznych bez 
ostrych końców

— ogólna ilość mg/kg 
produtku, nie więcej niż

— wielkość liniowa, 
jednostkowa, mm, 
nie większa niż

— masa jednostkowa, 
mg, nie większa niż

nie określa się 1,5

0,3

0,4

nie określa się

zmiana 7
86.12.01

Punkt 6. Postanowienia przejściowe, uzupełnia się następująco:
Dopuszcza się obecność zanieczyszczeń ferromagnetycznych do czasu uwzględnienia 
tego wskaźnika w obowiązujących normach na cukier.
z m ia n a  1 — B iu le ty n  P K N M iJ  n r  5/82 p o z . 59 ( B iu le ty n  P K N M iJ  nr 4/87 poz . 32)
z m ia n a  2 — B iu le ty n  P K N M iJ  n r  6/82 po z . 66
z m ia n a  3 — B iu le ty n  P K N M iJ  n r  10—11/82 po z . 95
z m ia n a  4 — B iu le ty n  P K N M iJ  n r  4/83 po z . 27
z m ia n a  5 — B iu le ty n  P K N M iJ  n r  7/84 p o z . 57
z m ia n a  6 — B iu le ty n  P K N M iJ  n r  1/87 p o z . 5



zmiana 4
15.3.84 r.

W punkcie 3.4, w tafol. 3, w lp. 5 pod wszystkimi rubrykami, dopisuje się:
200 ±8; w lp. 6, w rubr. dla budyni tradycyjnych z cukrem, dopisuje się: 60±3.
z m ia n a  1 — B iu le ty n  P K N iM  n r  3/78 po z . 27 (B iu le ty n  P K N M iJ  n r  7/84 p o z . 57)
z m ia n a  2 — B iu le ty n  P K N M iJ  n r  3/82 p o z . 41 
z m ia n a  3 — B iu le ty n  P K N M iJ  n r  12/83 p o z . 77

BN-79/8133-01 Koncentraty spożywcze. Budynie w proszku
1265



przez Dyrektora Centralnego Laboratorium Przemysłu Koncentratów Spożywczych

BN-88/8133-01 Koncentraty spożywcze. Budynie w proszku
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W punkcie 3.2.2. Wymagania organoleptyczne po przyrządzeniu wg przepisu 
podanego na opakowaniu, tabl. 2, lp. 3 Barwa budyni z dodatkiem kawy i kakao — 
treść w kol. 3 t  5 uzupełnia się dopisując:

ewentualnie z widocznymi cętkami zastosowanych dodatków pochodzących 
z kakao.

(Biuletyn PKNMiJ nr 7/92 poz. 35)

zmiana 1
92.04.15


