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1.2. 6. przyprawa do zup w kostkach - przyprawa do zup

i potraw w proszku sprasowana w kostki.

1.2. 7. partia koncentratu przyprawy - okres$lona ilos¢

wyrobu o tej samej nazwie, w jednakowym opakowaniu jed-

nostkowym, wyprodukowana przez jeden zakitad produkcyj-

ZfilPy* PM-/:" faOtfr&n iA A
PrsJ-A - 970 51- 0P9G
WYROBY
PRZEMYSLU Koncentra
SPOZYWCZEGO
i
i. wsTap
1. 1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy se koncen-
traty przypraw do potraw w postaci ptynnej, pasty, prosz-
ku i kostek, otrzymywane z hydrolizatéw biatkowych.
1.2. Okreslenia
1.2. 1. hydrolizaty biatkowe - produkty spozywcze sta-

nowigce wodne roztwory aminokwaséw, otrzymywane przez

hydrolize kwasowg biatek roslinnych lub zwierzecych.

1.2. 2. koncentraty przypraw do potraw w ptynie - pro-

dukty spozywcze otrzymywane z hydrolizatéw biatkowych

poddanych procesowi dojrzewania przez lezakowanie; wy-

stepuje jako przyprawy czyste, tj. bez dodatkéw smako-

wych lub przyprawy z dodatkami, np. wyciegéw lub natu-

ralnych aromatéw warzywnych, grzybowych, przypraw ko-

rzennych, przypraw ziotowych lub z innymi dozwolonymi
dodatkami smakowymi.

1.2. 3. przyprawa do zup i potraw w ptynie - koncentrat
przyprawy do potraw w ptynie, w zaleznoéci od receptury

otrzymany z hydrolizatu kazeinowego, glutenowego, sojo-

wego, rzepakowego, arachidowego lub innych hydrolizatéw
biatkowych lub z mieszaniny tych hydrolizatéow.

1.2. 4. przyprawa do zup i potraw w pascie - produkt
spozywczy otrzymany przez podgeszczenie czystych kon-
centratéw przypraw do potraw w ptynie bez dodatku Ilub =z
dodatkiem ttuszczu, ekstraktéw migesnych, warzyw, przy-

praw korzennych, ziotowych lub innych dozwolonych dodat-

kéw smakowych.

1.2. 5. przyprawa do zup i potraw w proszku - produkt

spozywczy otrzymany przez wymieszanie uprzednio pod-

geszczonej przyprawy w ptynie z ttuszczem wotowym i sole

z ewentualnym dodatkiem warzyw, przypraw korzennych

lub ziotowych i innych dozwolonych dodatkéw smakowych lub

z wyciegami tych dodatkéw, w ilosciach okres$lonych re-
cepture, nastepnie poddany procesowi suszenia i zmiele-
nia.

Zgtoszona przez Centralne Laboratorium

Ustanowiona przez Dyrektora Centralnego Laboratorium Przemystu

jako norma obowigzujgca od
(Dz. Norm. i Miar

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJINE ,ALFA" 1988.

Druk. Wyd. Norm. W-wa, Ark. wyd. 1,70 Nakt. 1900 +40 Zam. 848/88

ny, jednakowo oznakowana i przedstawiona jednorazowo do
badania lub odbioru.

Jezeli przyprawa znajduje sie w zbiornikach lub cyster-
nach, partie stanowi jeden zbiornik lub cysterna.

1.2.8. opakowanie jednostkowe (bezpos$rednie) - opako-

wanie zawierajece bezpos$rednio porcje produktu (nP- butel-

ka, stoik, kostka, torebka, pudetko, worek, butla), powta-

rzajece sie jako czes$¢ partii.

1.2.9. opakowanie zbiorcze (posrednie) - opakowanie

zawierajece okres$lone liczbe opakowan jednostkowych.

1.2.10. opakowanie transportowe (wysytkowe) - opako-

wanie zawierajece okreslone liczbe opakowan jednostko-

wych lub zbiorczych, np. pudta, torby, pakiety, skrzynie;

opakowania transportowe moge zawiera¢ bezposrednio por-

cje produktu, np. balony szklane z przyprawe w ptynie.

1.2.11. prébka pierwotna - prébka pobrana jednorazowo

z jednego miejsca opakowania jednostkowego lub stanowie-

ca co najmniej jedno opakowanie jednostkowe.

1.2. 12. prébka ogdlna - prébka utworzona przez pote-
czenie wszystkich probek pierwotnych, pobranych z jednej
partii.

1.2. 13. préobka laboratoryjna - cze$¢ produktu wydzie-

lona z prébki ogélnej, przygotowana i zapakowana w sposéb

zapewniajecy jej jednorodnos$¢ i niezmiennos$é¢; préobka la-

boratoryjna jest przeznaczona do badan laboratoryjnych

(fizykochemicznych).

1.2.14. Pozostate okreslenia- wg PN-86/A-94000.

Przemystu Koncentratéw Spozywczych

Koncentratéw Spozywczych dnia 30 grudnia 1987 r.
dnia 1 pazdziernika 1988 r.

nr 3/1988, poz. 6)

Cena zt 80,00

& &



2, PODZIAL | OZNACZENIE

2. 1. Podziat
podbranza - koncentraty przypraw do potraw i
utrwalone,

grupa - koncentraty przypraw do potraw, podgrupa,

BN-87/8 132-07

c)

sosy

przyprawy do zup w kostkach;

PRZYPRAWA DO ZUP

3.

3. 1. Wymagania ogélne

typ,

3. 1. 1. Surowce.

Jakos$é surowcéw stosowanych

BN-87/8132-07

WYMAGANIA

przy

rodzaj i wyroby - wg tabl. 1

Tablica 1
Podgrupa .
. Rodzaj Nazwa wyrobu
i typ
1 2 3
Przyprawy czyste - bez Przyprawa do zup i potraw
w ptynie dodatkéw sma- w ptynie
kowych aroma-
tyzujacych
z wycigegami Przyprawa czosnkowa
warzywnymi
Przyprawa do zup aromaty-
zowana czosnkowa
Przyprawa do zup aromaty-
zowana warzywna
z wyciegami Przyprawa korzenna
przypraw ko- Pr rawa do aromat
z w zu -
rzennych lub M ) P y
. zowana ziotowa
ziotowych
z innymi dodat- Przyprawa z winem
kami smakowy- . X
mi Przyprawa w ptynie Amino
i
Przyprawa do zup Stotowa
Przyprawy czyste, bez
w pascie dodatkéw sma-
kowych
z wyciegami
warzywnymi -
z wyciegami
grzybowymi -
z wyciegami
przypraw ko-
rzennych lub
ziotowych
z innymi dodat-
kami smakowy-
mi
Przyprawy zwykte Przyprawa do zup i potraw

w proszku

z dodatkami
smakowymi

Przyprawy
w kostkach

zwykte

z dodatkami
smakowymi

2.2. Przyktad oznaczenia

w proszku

Przyprawa do zup w kost-
kach

Przyprawa do potraw Wi-
niary

a) przyprawy do zup i potraw w ptynie:

PRZYPRAWA DO ZUP

| POTRAW

BN-87/8132-07

b) przyprawy do zup i potraw w proszku;

PRZYPRAWA DO ZUP

POTRAW W PROSZKU

BN-87/8 132-07

produkcji koncentratéw przypraw do potraw powinna odpo-
wiada¢ wymaganiom obowigzujgcych norm przedmiotowych

lub warunkom technicznym dla tych produktéw.

i po pr;
dzeniu przyprawy - smak qorzki oraz smak i zapachy obce
niedopuszczalne.

3. 1.3. Obecno$¢ zanieczyszczen mechanicznych. orgqa-
nicznych, $ladéw ples$ni, szkodnikéw zywnos$ciowych j ich
pozostatosci - niedopuszczalna.

3. 1.4. Zawarto$¢ metali szkodliwych dla zdrowia. mg/kg
produktu, nie wiecej niz;

arsenu - 0, 5,

otowiu - 1,0,

miedzi - 20,0,

cynku - 50, 0,

cyny - 50, 0.

3.2. Wymagania szczegdtowe

3.2.1. Wymagania organoleptyczne dla koncentratéow

przypraw przed i po przyrzadzeniu - wq tabl. 2.

3. 2. 2. Wymagania fizykochemiczne - wg tabl. 3.

4. pakowanie, przechowywanie i TRANSPORT
4. 1. Pakowanie - wg BN-87/8 130-01.

4.2. Przechowywanie- wg BN-87/8 130-01 z tym, ze
okres przechowywania liczony od daty produkcji wynosi;

a) dla przypraw w ptynie

- bez dodatkéw aromatycznych - 5 lat,

- z wyciggami warzyw, przypraw korzennych lub zioto-
wych - 24 miesigce,

b) dla przypraw w proszku pakowanych

- w torebki papierowe - 4 miesigce,
- w laminaty i papiery powlekane - 6 miesiecy,

- w stoiki szklane - 9 miesiecy,

- w torebki z folii aluminiowej laminowanej polietylenem
- 12 miesiecy,

c) dla przypraw w kostkach pakowanych

- w torebki z folii polietylenowej - 6 miesiecy,

- w pudetka lub puszki blaszane - 12 miesiecy.

4. 3. Transport - wg BN-87/8 130-0 1.

5. BADANIA

5. 1. Program badan

5. 1. 1. Badania petne obejmuje:

a) sprawdzenie stanu i prawidtowos$ci oznakowania opa-
kowan,

b) sprawdzenie cech organoleptycznych przed i po przy-

rzedzeniu,



Lp.

10

11

12

Nazwa wyrobu

Przyprawa do
zup i potraw w
ptynie

Przyprawa
czosnkowa

Przyprawa do
zup aromatyzo-

wana czosnkowa

Przyprawa do
zup aromatyzo-
wana warzywna

Przyprawa ko-
rzenna

Przyprawa do
zup aromatyzo-
wana ziotowa

Przyprawa z
winem

Przyprawa w
ptynie Amino

Przyprawa do
zup Stotowa

Przyprawa do
zup i potraw w
proszku

Przyprawa do
zup w kostkach

Przyprawa do
potraw Winiary

Stan opakowania
jednostkowego

opakowanie powinno mieé
szczelne zamkniecie oraz
etykiete estetycznie za-
drukowane i wtasciwie
naklejones dopuszcza sie
do 5% opakowan z nie-
estetycznie zadrukowany
etykiete
opakowania

i zabrudzeniem

opakowanie powinno by¢
szczelnie zamknigte (za-
spawane) oraz miec¢ este-
tyczny nadruk; dopuszcza
sie do 5% opakowan nie-
estetycznie zadrukowa-
nych

opakowanie powinno byé
czyste, bez przettusz—
czen, estetycznie zadru-
kowane i szczelnie pokry-
waé cate powierzchnie ko-
stki; dopuszcza sie do 5%
kostek o nieznacznie prze-
ttuszczonym i nieestetycz-
nie zadrukowanym opako-
waniu oraz cze$ciowo od-
winigtym lub uszkodzonym,
lecz w stopniu nie wptywa-
jecym na zmiany ilosciowe,
jakosciowe i stan higie-
niczny produktu

BN-87/8 132-07

Tablica 2

przed przyrzedzeniem

barwa wygled i
konsysten-
cja

4 5

od jasno- ptynna

brezowej

do brunat-

nej

ciemno-

brunatna

od jasno-

brezowej

do brunat-

nej

niejedno- sypka

lita, jas-

nobrezo-

wa
kostka
dobrze
uformowa-

niejedno- na, o

lita, ciem- ostrych

nobrezo- krawe-

wa dziach,
nie rozsy-
pujeca sie

Wymagani a

barwa

nie
okresla
sie

jasno-
brezowa

brezowa

po przyrzedzeniu

wygled i smak i zapach
konsy-
stencja

7 8

nie okre$- charakterystyczny dla hy-

la sie drolizatu biatkowego zbli-
zony do bulionu
charakterystyczny dla hy-
drolizatu biatkowego z wy-
czuwalnym czosnkiem
charakterystyczny dla hy-
drolizatu biatkowego i uzy-
tych surowcéw warzyw-
nych
charaktery styczny dla hy-
drolizatu biatkowego, lek-
ko piekecy, z silnym zapa-
chem przypraw korzen-
nych
charakterystyczny dla hy-
drolizatu biatkowego i uzy-
tych surowcéw ziotowych
winny, aromatyczny
charakterystyczny dla hy-
drolizatu biatkowego, ta-
godny

ptynna, smak stony, zblizony do

roztwoér bulionu miesnego, z wyczu-

opalizu- walnym smakiem i zapa-

jecy z nie chem hydrolizatu biatko-

wielke wego

iloscie

osadu

ptynna,

roztwér

ni ek la-

rowny z

wyraznie

opadaje-

cym osa-

dem
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Zawar- Zawarto$é Zawartosé¢ Wspot- Masa netto
tos¢ osa- soli (NaCl) azotu ogo6l- czynnik i dopusz-
du, %, nie %, nie nego, %, aminokwa- czalne od-
wiecej niz wiecej niz nie mniej sowy, %, chylenia
niz nie mniej 9
niz
6 7 8 9 10
1 20 2,2 55 85 #3
1 20 2,0 55
90 =3
1 21 50 100 #*3
130 4
1 18 50 215 =8
220 +8
1 20 nie okres-
. 250 *8
la sie
400 =10
nie okres-
1 18 . 50 500 #15
la sie
600 =*15
1 10 nie okres-
X 900 *20
la sie
1000 *20
1700 *34
1 21 55
2000 =*40
30000 *150
1 21 50
65 2, 50 55 5C #*2
nie okres$-
. 65 2, 50 55 4 £0,1
la sie
65 nie okres- 4 402
+
1.1 la sie !
szkodliwych dla zdrowia, ktére nalezy oznaczaé¢ co naj-

mniej 1raz w roku.

5. 1.2. Badania niepetne obejmujg badania wg 5. 1.1a)f f).
Badania niepetne nalezy wykonywa¢ dla kazdej partii przy-
prawy.

5. 2. Pobieranie prébek

5.2. 1. Wytyczne ogdlne. Przed przystapieniem do

brania prébek,
i ogledzin,

prawa stanowi partie okr

czy przedstawiona do odbioru

nalezy stwierdzi¢ na podstawie dokumentéw

lub badan przy-

eslone wg 1.2.6. W przypadku

niezgodnosci,

nalezy podzieli¢ na odpowiednie partie.

Probki nalezy pobra¢ w taki sposéb, aby jakos$é przypra-
wy i jej sktad nie ulegty zmianie oraz gwarantowana byta
ich reprezentatywnos$é. Wybér opakowan z partii, z kto-

rych bede pobierane prébki,
metode na $Slepo.

wane do badan przez osoby przeszkolone do

4
Tab lica 3
Zawarto$¢ Masa wtas- PH
wody, %, ciwa, g/fnl,
N b nie wiecej nie mniej
LP. azwa wyrobu ni niz
1 2 3 4 5
1 Przyprawa do zup i po-
) 1,23 5, 3:6
traw w ptlynie
2 Przyprawa czosnkowa 1,23 5, 3:6
3 Przyprawa do zup aroma- 1.20 5 36
tyzowana czosnkowa
4 Przyprawa do zup aroma- 1,20 5 3:6
tyzowana warzywna
5 Przyprawa korzenna nie okres- 1,23 5, 3:6
la sie
6 Prz rawa do zup aroma-
yP . P 1,20 5, 3:6
tyzowana ziotowa
7 Przyprawa z winem 1, 12 nie
okresla
sie
8 Prz rawa w ptynie Ami-
yP Py 1,20 5,3:6
no
9 Prz rawa do zup Stoto-
yp P 1,20 5,3:6
wa
10 Przyprawa do zup i po- 5
traw w proszku
. . . . nie
11 Przyprawa do zup w kost- nie okres- nie okres- B
i . okresla
kach la sie la sie X
sie
12 Przyprawa do potraw 5
Winiary
c) sprawdzenie masy netto opakowan jednostkowych,
d) sprawdzenie obecno$ci zanieczyszczen mechanicz-
nych,
e) oznaczanie masy wtasciwej,
f) oznaczanie pH,
g) oznaczanie zawartosci osadu,
h) oznaczanie zawartosci wody,
i) oznaczanie zawartosci soli (chlorku sodowego),
j) oznaczanie zawartos$ci azotu ogdlnego,
k) oznaczanie zawarto$ci azotu aminokwasowego,
I) oznaczanie wspétczynnika aminokwasowego,
m) oznaczanie zawartosci metali szkodliwych dla zdro-
wia.
Badania petne nalezy wykonywaé¢ w przypadku;
- uruchomienia lub wznowienia produkcji,
- zmian metod technologicznych,
- zmiany aparatury lub jej remontu,
- sporu i na zagdanie instytucji kontrolujgcych
- okresowej kontroli przeprowadzanej nie rzadziej niz
jeden raz w miesigcu, z wyjatkiem badan zawartosci metali

powinien by¢ wykonany losowo
Prébki powinny by¢é pobierane i przygoto-

wykonywania

tych czynnosci.

po-
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5.2.2. Sprzet i naczynia do pobierania préobek powinny
by¢ czyste, suche, bez zadnego zapachu. Naczynia powin-
ny by¢ ze szkta, metalu odpornego na korozje (np. alumi-
nium) lub z tworzyw sztucznych dopuszczonych do artyku-

téw zywnosciowych, zamykane szczelnie, tak aby w prébce
nie nastepity zmiany. Przyrzedy stuzece do pobierania proé-
bek powinny byé wykonane ze stali nierdzewnej lub innego
materiatu i nie powinny wptywaé¢ ujemnie na wtasciwosci

préobki w czasie p6zniejszego badania.
5.2.3. Pobieranie probek pierwotnych

5.2.3. 1. Wybér opakowanh do pobierania probek pierwot-

zaleznos$ci od rodzaju przyprawy, nalezy pobrac¢ prébki
pierwotne w nastepujecy sposéb;

- przyprawe w ptynie nalezy pobraé¢ za pornoce ssawki
lub prébnikiem wg PN-74/C-60008 na cate ditugosé¢ prébni-
ka, po uprzednim doktadnym wymieszaniu zawartoéci Opa-

kowania w przypadku balonéw, beczek, tankéw przyprawe
nalezy wymiesza¢ wmontowanym lub recznym mieszadtem
lub przy uzyciu czystego sprezonego powietrza do uzyska-
nia wtasciwego i skutecznego wymieszania, np. przez okoto

5 min lub 30- + 40-krotne zanurzenie mieszadta;
- przyprawe w pascie nalezy pobracé prébnikiem wg

PN-74/C-60008 na cate dtugos$¢ prébnika,

nych. Z partii przypraw nalezy wybraé¢ z réznych miejsc,
w zaleznos$ci od wielkos$ci partii, liczbe opakowan trans- - przyprawe w postaci sypkiej nalezy pobra¢ za pornoce
portowych, zbiorczych i jednostkowych wg tabl. 4 Iub wg szufelki lub prébnikiem wg PN-74/C-60008 z trzech réz-
tabl. 5. nych miejsc, ze $rodka i bokéw opakowania.

Tablica 4

Liczba opako- Liczba opakowan Liczba opakowan
wan transporto- transportowych
do pobrania pré-

bek kazdego opakowa-

nia transportowego

zbiorczych do po-

wych w partii brania prébek z

1 2 3

do 15 4 1

16 + 63 5 1

64 + 250 5 1
251 t 400 6 1
powyzej 400 6+1 1

z kazdych nastep-
nych rozpocze-
tych 400 sztuk

Tablica 5

Ogédlna liczba opakowan do pobrania
prébek pierwotnych przy masie netto
opakowan, kg

Liczba opako-
wan w partii

powyzej -
2+10 11 f 30 powyzej 30
do 15 2 2 2
16 + 25 2 2 2
26 f 63 4 3 2
64 + 180 7 5 4
powyzej 180 7+ 1 5+ 1 4 + 1

z kazdych nastepnych rozpoczetych 50
sztuk
5. 2. 3. 2. Sposbéb pobierania prébek
a) Przyprawy w opakowaniach jednostkowych do 2000 g.
Z kazdego wybranego wg 5. 2. 3. 1 tabl. 4 opakowania trans-
portowego lub zbiorczego nalezy pobraé¢ z réznych miejsc,
w zaleznos$ci od masy netto, liczbe opakowan jednostkowych
wg tabl. 4.
b) Przyprawy w opakowaniach jednostkowych powyzej

2000 g. Z kazdego wydzielonego wg tabl. 5 opakowania, w

Ogédlna liczba opakowan jednostkowych, ktére nalezy pobraé

z partii

opakowania jednostkowe o masie nettox* g

4r 10 11+ 100 101 + 500 501 ~ 2000
4 5 6 7
68 13 11 5
75 20 16 7
87 28 20 8
95 33 22 9
95+30 33+10 22+3 9+1

z kazdych nastepnych rozpoczetych
400 sztuk

Badane prébki nalezy poteczyé razem w celu uzyskania

préobki ogdlinej.
5. 3. Przygotowanie préobek do badan

5. 3. 1. Préobka do sprawdzenia jako$ci opakowania i pra-
widtowosci oznakowania opakowan. Do sprawdzania jako$ci
i prawidtowos$ci oznakowania opakowan stuze wszystkie

opakowania transportome, zbiorcze i jednostkowe, pobrane

wg 5.2.3. 1

5. 3. 2. Prébka do sprawdzenia masy netto opakowan jed-
nostkowych. Z opakowan wydzielonych wg 5.2.3.1 do
sprawdzania masy netto nalezy pobraé¢ co najmniej:

- 20 sztuk opakowan jednostkowych o masie netto do 10g,

- 10 sztuk opakowan jednostkowych o masie netto
11+ 500 g,

- 2 sztuki opakowan jednostkowych o masie netto powy-
zej 500 g.

5. 3. 3. Prébka do badan organoleptycznych. Z probek
wydzielonych wg 5. 2. 3. 2a) lub 5. 2. 3. 2b) nalezy pobrac

co najmniej;

- 2 opakowania o masie netto do 2000 g,
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- 100 ml lub g przyprawy z opakowan o masie netto po-

wyzej 2000 g.

W przypadku komisyjnej oceny organoleptycznej, liczbe
opakowan jednostkowych nalezy odpowiednio zwiekszy¢.
5. 3. 4. Probka do oznaczania zawarto$ci osadu w przy-

prawie w ptynie. Z opakowan pobranych wg 5. 2. 3. 2a) na-
lezy wydzieli¢ co najmniej 2 opakowania jednostkowe lub z
probki ogélnej przygotowanej wg 5. 2. 3. 2b) nalezy pobrac
do czystego i suchego naczynia co najmniej 2 razy po

200 ml przyprawy w ptynie, po uprzednim doktadnym wy-

mieszaniu prébki.

W przypadkach spornych, na zyczenie jednej ze stron,
préobki powinny by¢é wydzielone podwdjnie i jedna z nich,
po odpowiednim zabezpieczeniu, przekazana do ewentual-

nego badania arbitrazowego.

5.3.5. Przy gotowanie prébki laboratoryjnej do badan fi-

zykochemicznych

5.3.5. 1. Spos6b przygotowania prébki. Po uprzednim

wydzieleniu prébek do badan wg 5. 3.2 f 5. 3: 4, prébke la-

boratoryjne dla poszczegdélnych rodzajéw przypraw przy-
gotowuje sie w nastepujecy sposoéb;

a) Przyprawa w ptynie. Prébke ogélne uzyskane wg
5.2.3.2a) lub 5. 2. 3. 2b), nalezy zla¢ do czystego naczy-

niai doktadnie wymiesza¢. Bezpos$rednio po wymieszaniu,

prébke przyprawy nalezy pobraé¢ do czystego i suchego
stoika szklanego i natychmiast szczelnie zamknec.
b) Przyprawy w pasécie. Probke ogdlne uzyskane wg

5.2.3.2a) lub 5. 2. 3.2b) umie$ci¢ w czystym mozdzierzu
porcelanowym (po uprzednim wyjeciu z opakowan), doktad-

nie rozetrzeé¢ i wymieszaé. Bezposrednio po wymieszaniu,

cze$¢ probki nalezy przeniesé¢ do suchego i czystego stoika
szklanego i natychmiast zamkneé.

c) Przyprawy w proszku i w postaci kostek.Préobke ogdl-
ne, uzyskane wg 5. 2. 3. 2a) lub 5. 2. 3. 2b), wysypac na
gtadke i czyste powierzchnie (kostki i torebki uprzednio
rozpakowaé¢, a kostki pokruszyé, rozcierajec doktadnie w
mozdzierzu), wymieszaé¢, usypaé stozek, rozptaszczyé go
w warstwe o zarysie kwadratu i podzieli¢ dwiema listewka-
mi wzdtuz przeketnych na cztery trojkety, z ktérych dwa
przeciwlegte nalezy odrzucié¢, z pozostatymi po przemie-
szaniu postepowac¢ jak uprzednio.

Wymienione czynnos$ci nalezy wykonywaé¢ szybko, powta-
rzajec kilkakrotnie, tak aby pozostata ilos¢ zabezpieczata
przygotowanie jednego, dwéch lub trzech egzemplarzy pro-

bek laboratoryjnych. Bezposrednio po zakonhczeniu miesza-

nia, prébke nalezy umiesci¢ w stoiku szklanym lub  innym
opakowaniu i szczelnie zamkne¢.
5.3.5.2. Ilos¢ i wielkos¢ probki laboratory jnej. Wiel-

kos¢ probki laboratoryjnej dla przyprawy w ptynie powinna
wynosi¢ co najmniej 250 ml, dla pozostatych przypraw

100 g. W przypadkach spornych, nalezy przygotowac 3

egzemplarze prébki, z ktérych po zabezpieczeniu jedne

otrzymuje odbiorca, druge producent, trzecie przekazuje

sie do analizy rozjemczej.

5. 3. 6. Znakowanie probek. Kazda prébka wydzielona
wg 5.3.2f 5.3.5powinna by¢ oznakowana w sposéb umoz-
liwiajecy identyfikacje partii produktu, z ktérej zostata
pobrana. Na kazdej probce nalezy umies$ci¢ co najmniej na-
stepujece dane;

a) nazwe wyrobu wg normy przedmiotowej,

b) date produkciji,

c) nazwe producenta,

d) liczebno$¢ partii, w tym rodzaj opakowania jednostko-
wego i mase netto oraz rodzaj opakowania transportowego

i liczbe sztuk opakowan jednostkowych,

e) date i miejsce pobrania prébki.

5.3.7. Protok6t pobrania prébki. Prébki, przeznaczone
do badania poza miejscem pobrania, powinny mie¢ doteczo-
ny protokét pobrania prébek, zawierajecy, poza oznacze-
niami wg 5. 3. 6, nastepujece dane;

a) osdwiadczenie opobraniu i przygotowaniu prébek zgod-
nie z niniejsze norme,

b) warunki magazynowania produktu,

c) rodzaj badan do ktérych pobrano prébki,

d) imie i nazwisko oraz podpisy os6b pobierajecych
prébki,

e) odciski pieczeci uzytej do zabezpieczenia prébek,

f) nazwe zleceniodawcy pobierania prébek.

Protokét pobrania prébek nalezy sporzedzi¢ w dwéch, a
w przypadku analizy rozjemczej w trzech egzemplarzach.
Jeden egzemplarz protokotu pozostaje u odbiorcy, drugi u
dostawcy, a trzeci powinien by¢ doteczony wraz z prébke
do analizy rozjemczej.

W przypadku pobierania prébek przez stuzbe kontroli ja-

kosci producenta lub odbiorcy oraz przeprowadzania badan

w miejscu pobrania prébek, mozna nie sporzedzac¢ protoko-

tu pobrania prébek, natomiast wszystkie powyzsze infor-
macje nalezy zapisaé¢ w odpowiedniej dokumentacji labora-
toryjnej.

5.3.8. Zabezpieczenie, pakowanie i przesytanie prébek.
Pobrane prébki powinny by¢ zabezpieczone przed zmiane
wtasnos$ci produktu oraz przed mozliwoécie wymiany.

Prébki nalezy pakowaé¢ tylko w przypadku prébek roz-

jemczych oraz przekazywania préobek do badan w laborato-
rium poza miejscem pobrania prébek. Wéwczas préobki
umieszczone w skrzynce, pudle lub innym pojemniku nalezy
uszkodzenie

zabezpieczyé w spos6b uniemozliwiajecy ich

lub otwarcie.

5. 4. Opis badan

5.4. 1. Sprawdzenie stanu i prawidtowosci
opakowan. Wszystkie opakowania wydzielone wg 5.3. 1na-

lezy podda¢ ocenie, sprawdzajec czytelno$¢ nadruku, spo-

oznakowania
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s6b zabezpieczenia przed otwarciem oraz zgodno$¢ wyko-

nania i oznakowania z wymaganiami wg BN-87/8 130-01.
5.4.2. Badania organoleptyczne

5. 4. 2. i. Warunki wykonania badan - wg BN-8 1/8 131-03

P. 3.2. 1. 1

5. 4. 2. 2. Wykonanie badan organoleptycznych przed przy-
rzagdzeniem. Barwe, wyglad i konsystencje przyprawy w
ptynie w prébkach pobranych wg 5. 3. 3 nalezy okresli¢,
ogledajec prébke w cylindrze szklanym o $rednicy 2 cm.
Przyprawe w pascie nalezy umiesci¢ w biatym naczyniu,
przyprawe w kostkach i przyprawe w proszku, po uprzed-
nim usunieciu opakowania, rozsypac¢ na biatym papierze lub
talerzu, nastepnie podda¢ ocenie wizualnej, przegarniajac

przyprawe za pomoce tyzeczki.

5. 4. 2. 3. Wykonanie badan organoleptycznych po przy-

rzadzeniu. Smak i zapach nalezy okres$li¢ w prébce wy-
dzielonej wg 5. 3. 3 po przyrzedzeniu w nastepujecy spo-
sob :

a) przyprawe do zup i potraw w ptynie, przyprawe ko-
rzenneg, przyprawe czosnkowe, przyprawe z winem nalezy
odwazy¢ 4 g przyprawy oraz 1,6 g soli spozywczej i roz-
pusci¢ w 250 ml przegotowanej goracej wody,

b) przyprawe do zup aromatyzowang czosnkowg, warzyw-
ng i ziotowg oraz przyprawe do zup Stotowa i Amino - na-
lezy odwazy¢ 8 g i rozpus$ci¢ w 250 ml przegotowanej gorg-
cej wody,

c) pozostate przyprawy przyrzadzi¢ wg przepiséw poda-
nych na opakowaniach jednostkowych.

Zapach nalezy okres$li¢ po doprowadzeniu prébki do tem-
temperaturze okoto

o
peratury okoto 70 C, smak - przy

o
40 C.
5. 4. 3. Sprawdzenie masy netto opakowan jednostkowych

5.4.3. 1. Sprawdzenie masy netto opakowan jednostko-
wych o masie do 500 g

a) Wykonanie oznaczenia. W zalezno$ci od masy netto
opakowan jednostkowych, prébki wydzielone wg 5. 3.2 na-
lezy zwazy¢ z nastepujaca doktadnoscia:

- 0 masie netto do 10 g - z doktadnos$ciag do 0, 01 g,

- 0 masie netto 11 500 g - z doktadnos$cig do 0, 1 g.
Po zwazeniu opakowania doktadnie oprézni¢ z produktu
i ponownie zwazy¢ z tg samag doktadnos$cia.

b) Obliczanie wyniku oznaczania. Mase netto jako $red-
nig mase netto opakowania jednostkowego (X ), wyrazong w

gramach, obliczy¢ wg wzoru

w ktérym:
m - masa produktu w opakowaniach, g,
mj - masa pustych opakowan, g,

C - liczba opakowah jednostkowych.

c) Wynik koncowy oznaczania. Uzyskany wynik $redniej

masy netto opakowania jednostkowego, powinien sie miesci¢

w granicach dopuszczalnych odchylen wg wymagan normy,
przy czym co najmniej 90% sprawdzonych opakowan jed-
nostkowych nie moze mie¢ masy netto nizszej od dopusz-

czalnej dolnej granicy odchylen.

5.4. 3. 2. Sprawdzenie masy netto opakowan jednostko-
wych o masie powyzej 500 g

a) Wykonanie oznaczania. Z prébki wydzielonej wg 5.3.2,
w zaleznos$ci od masy netto opakowan jednostkowych, nalezy
zwazy¢ kazde opakowanie oddzielnie z nastepujaca doktad-
noscia:

- opakowania o masie netto 501 2000 g - z doktadnosciag
do 5 g,

- opakowania o masie netto 2001 f 5000 g -z doktadnos¢ ia
do 10 g,

- opakowania o masie netto powyzej 5000 g - z doktad-
noscig do 50 g.

Po zwazeniu, kazde opakowanie dokltadnie oprézni¢ i po-
nownie zwazy¢.

b) Obliczanie wyniku oznaczania. Mase netto opakowania

jednostkowego ( X, ), wyrazong w gramach, obliczy¢ wg

wzoru
X,=m- mt (2)
w ktérym:
m - masa produktu w opakowaniu, g,
77j - masa pustego opakowania, g.

c) Wynik koncowy oznaczania. Uzyskany wynik powinien

sie miesci¢ w granicach dopuszczalnych odchylen ustalo-
nych dla masy neno opakowan jednostkowych wg wymagan
normy.

5.4.4. Sprawdzenie obecnos$ci zanieczyszczeh mecha-

nicznych. Podczas przygotowywania prébek laboratoryj-
nych wg 5. 3. 5 oraz wykonywania badan wg 5. 4. 2 5. 4.3,
nalezy przyprawe doktadnie obejrzeé, mieszajac lub roz-
gniatajgc za pomocg topatki, ewentualne zanieczyszczenia
mechaniczne wybra¢ peseta, przeptukaé¢ woda, wysuszy¢

i ustali¢ ich charakter i pochodzenie.
5.4. 5. Oznaczanie masy wtasciwej

5.4.5. 1. Aparatura i przyrzady
a) Areometr z dziatkg elementarng 0,001 g/ml.
bj Termometr z dziatkg elementarng co 0, 1 C.

c) Cylinder pomiarowy pojemnos$ci 250 ml.

5. 4. 5. 2. Wykonanie oznaczania. Przed wykonaniem po-
miaru, areometr nalezy doktadnie umy¢ i wytrze¢ do sucha.
Prébke laboratoryjng przygotowanag wg 5. 3. 5 wla¢ do czy-
stego i suchego cylindra szklanego pojemnos$ci nie mniej-
szej niz 250 ml, ktérego $rednica i wysokos$¢ zapewniaja
swobodne ptywanie areometru w badanej przyprawie. Zanu-

rzenie areometru nalezy wykonaé¢ powoli, az do gtebokosci

jego przewidywanego zanurzenia.
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W przypadku gdy areometr zanurzono zbyt gteboko lub
gdy nie nastepito utworzenie menisku cieczy, areometr na-

lezy ponownie przygotowaé¢ i powtérzy¢é pomiar. Pomiar na-

lezy wykonac¢ przy temperaturze odniesienia podanej na
trzpieniu areometru.
5. 4. 5. 3. Wynik kohcowy oznaczania. Mase¢ wtasciwe

przyprawy odczyta¢ na podziatce areometru, podajec wynik

z doktadnoscie réwne wartosci dziatki elementarnej.

5.4.6. Oznaczanie pH

5.4. 6. 1. Wytyczne og6lne. Przy podawaniu wartosci pH,
nalezy podaé¢, wg ktérej metody przeprowadzone zostato

badanie.

5. 4.6. 2. Przygotowanie prébki przyprawy do oznaczania
pH. Wartos$é¢ pH przypraw o konsystencji ptynnej okresla
sie wprost bez wykonania rozciennczenia. Przyprawe do zup
w kostkach przed wykonaniem pomiaru nalezy przyrzedzié
W nastepujecy sposob; z probki laboratoryjnej przygotowa-
nej wg 5. 3. 5 odwazy¢ 4 g z doktadnos$cie do 0,01 g rozpus$-
ci¢ w 250 ml gorecej wody i ochtodzi¢ do temperatury oto-

czeni a.

5,4.6. 3. Oznaczanie pH za pomocag papierkéw wskazni-
kowych - metoda techniczna. Do pomiaru pH nalezy uzywac
papierki wskaznikowe o zawezonym zakresie wskazan. Do
bloczku papierkéw powinna by¢ doteczona skala barw z od-
czytem co 0, 2 pH. Na pasek papierka wskaznikowego wpro-
wadzi¢ krople przyprawy. Po uptywie 1 min papierek nato-
zy¢ na biaty papier, tak aby krawedzie kartki i paska po-
krywaty sie. Nastepnie poréwnac¢ zabarwienie papierka z

odpowiednie barwe skali. Na zasadzie prawdopodobienstwa

barw odczytywaé wartos$¢ pH.

5. 4. 6. 4. Oznaczanie pH za pomocg pehametru - metoda
odwotawcza

a) Zasada metody. Oznaczanie pH polega na pomiarze si-
ty elektromotorycznej ogniwa zawi erajecego elektrode po-
rbwnawcze o statym potencjale oraz elektrode pomiarowe,
ktérej potencjat jest wyznaczony przez pH badanego roz-
tworu.

b) Przyrzedy. Pehametr wyposazony w kalomelowe elek-
trode poréwnawcze oraz szklane elektrode pomiarowe.

c) Wykonanie oznaczania pH przyprawy - zgodnie z fa-

bryczne instrukcje obstugi pehametru.

5.4.7. Oznaczanie zawartosci osadu

5.4.7. 1. Zasada metody polega na odseczeniu osadu znaj-
dujecego sie w przyprawie i wagowym okre$leniu procen-

towej jego zawartosci.

5.4.7.2. Aparatura i przyrzady
a) Waga techniczna i analityczna.

b) Seczek G4.

5.4, 7. 3. Wykonanie oznaczania. Prébke wydzielone wg
5. 3. 4 nalezy zwazy¢ z doktadnoscie do 0, 01 g, nastepnie
przeseczy¢ pod préznie przez uprzednio wytarowany z do-
ktadnoscie do 0,001 g seczek G4. Puste naczynie ponownie
zwazy¢ z te sarne doktadnoscie. Osad na seczku osuszyc¢ po-
wietrzem, pozostawiajec seczek G4 wraz z osadem pod
préznie przez dalsze 5 min, i nastepnie podsuszy¢ w tem-
peraturze 1050C przez 0,5 h. Nastepnie seczek wraz z
osadem zwazy¢ z doktadnos$cie do 0,001 g. Zawarto$¢ osa-
oddziel-

du oznacza sie dla kazdego opakowania lub prébki

nie.

5. 4. 7. 4. Obliczanie wyniku oznaczania. Zawarto$¢ osa-

du ( X2) obliczy¢é w procentach wg wzoru

e TN

w ktérym;
m - masa seczka G4 z osadem, g,
777~ - masa pustego seczka G4, g,
m2 - masa prébki przyprawy w opakowaniu (naczyniu), g,

7n3 - masa pustego opakowania (naczynia), g@.

5.4. 7. 5. Wynik koncowy oznaczania. Za wynik nalezy
przyjeé¢ Srednie arytmetyczne wynikéw dwéch réwnolegtych
oznaczanh, nie rézniecych sie wiecej niz o0 0, 2 g. Wynik po-

da¢ z doktadnoscie do 0, 1.

5.4.8. Oznaczanie zawartosci wody - wg BN-81/8 131-03
P. 3.6.
5.4.9. Oznaczanie zawartoséci soli (chlorku sodowego )

metoda Mohra

5.4.9. 1. Zasada metody polega na miareczkowaniu zobo-
jetnionego wycigegu wodnego przyprawy roztworem azotanu

srebra wobec chromianu potasowego jako wskaznika.

5.4.9. 2. Aparatura i przyrzady
a) Waga analityczna.
b) Biureta pojemnosci 25 ml.

c) Kolba pomiarowa pojemnos$ci 250 ml.

5.4.9. 3. Odczynniki i roztwory

a) Azotan srebra cz.d. a., roztwor mianowany
o c(AgNC>3) = 0, 1 mol/l (0, 1N).

b) Chromian potasowy (K~Cr”~"O”") CZ* a*» 10% ( m/TH),
jako wskaznik.

c) Wodorotlenek sodowy cz. , roztwér 0, 1 mol/l (o, 1N).

5.4.9. 4. Wykonanie oznaczania. Z probki laboratoryjnej
przygotowanej wg 5. 3. 5 odwazy¢ z doktadnos$cie do 0,001 g
nastepujece ilosci przyprawy;

- okoto 2 g przyprawy w kostkach lub w proszku,

- okoto 10 g przyprawy z winem,

- okoto 5 g pozostatych przypraw. Odwazke przeniesc¢
iloSciowo do kolby pomiarowej pojemnosci 250 ml, dodac

okoto 50 ml gorgecej wody destylowanej, energicznie wy-
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mieszaé¢ i ostudzi¢. Doda¢ 5 ml wodorotlenku sodowego, u-

zupetni¢ do kreski wod” destylowany i doktadnie wymie-
szac€.

Do kolby stozkowej lub zlewki pobraé pipety 25 ml roz-
twory doda¢ kilka kropel chromianu potasowego i miarecz-
kowaé¢ roztworem azotanu srebra do wystypienia czerwono,

brunatnego zabarwienia.

5. 4.9. 5. Obliczanie wyniku oznaczania. Zawartos$¢ soli
(X3) obliczy¢ w procentach wg wzoru
Vi1Vj-0, 00585
X 3= e 100 (4)
m vz
w ktérym:
\% - ilo§¢ zuzytego do miareczkowania roztworu
azotanu srebra, ml, (5.4.9.3a),
Vij - objeto$¢ kolby pomiarowej, ml,
- ilos§¢ badanego roztworu wzieta do miareczko-
wania, ml,
m - masa prébki, g,
0,00585 - ilos¢ chlorku sodowego odpowiadajyca 1 ml
0, 1 mol/l azotanu srebra, g.
5.4.9.6. Wynik kofncowy oznaczania. Za wynik nalezy
przyje¢ Sredniy arytmetyczny co najmniej dwéch réwnoleg-
tych oznaczaé¢, nie rézniycych sie wiecej niz o 0,4. Wynik
podac¢ z doktadnosciy do 0, 1.
5.4. 10. Oznaczanie zawartosci azotu ogdlnego - wg

PN-75/A-04018.

5.4. 11. Oznaczanie zawartosci azotu aminokwasowego

metody Soerensena

5.4. 11. 1. Zasada metody polega na zablokowaniu grup
aminowych aminokwaséw za pomocy roztworu aldehydu
mréwkowego i miareczkowym oznaczaniu grup karboksylo-
wych.

5.4. 11.2. Aparatura i przyrzady

a) Waga analityczna.

b) Kolby pomiarowe pojemno$ci 100 ml.

c) Kolby stozkowe pojemnos$ci 300 ml.

d) Zlewki pojemnos$ci 150 ml.

e) Pipeta szklana o pojemnos$ci 20 ml.

f) Seczki bibutowe.

5.4. 11.3. Odczynniki

a) Aldehyd mréwkowy cz. ,roztwér 40% (m/m), zobojet-
niony wobec fenoloftaleiny.

b) Chlorek baru, cz., roztwér 20% (m/m).

c) Kwas solny, cz., roztwdér 10% (m/m).

d) Fenoloftaleina, roztwér alkoholowy 1% (m/m).

e) Wodorotlenek sodowy,cz.d.a., roztwér o c(NaOH) =

= 0,\ mol/l (0, IN) oraz roztwdér 30% (m/m).

5.4.11.4. Wykonanie oznaczania. Z prébki laboratoryj-

nej przygotowanej wg 5. 3. 5, odwazy¢ okoto 3 g przyprawy

z doktadnos$ciy do 0,001 g. Odwazke przenies$¢ ilosciowo do

kolby pomiarowej pojemnos$ci 100 ml przy uzyciu cieptej

wody destylowanej. Ostudzi¢, dodac¢ ki lka kropel fenolofta-

leiny oraz po 7 ml roztworu chlorku barowego i 30-procen-

towego roztworu wodorotlenku sodowego do wystypienia

czerwonego zabarwienia. Zawartos$¢ kolby uzupetni¢é wody

destylowany do kreski, doktadnie wymiesza¢ i pozostawié

na p6t godziny. Po tym czasie przesyczy¢ roztwér do kolby

stozkowej pojemnos$ci 300 ml, pobra¢ pipety 20 ml przesy-
czu, przenie$¢ do zlewki na 150 ml. Do zlewki z przesy-
czem doda¢ kilka kropel fenoloftaleiny oraz kroplami roz-

twér kwasu solnego do wystypienia barwy rézowej. Nastep-

nie doda¢ 10 ml roztworu aldehydu mréwkowego, wymieszac

i miareczkowaé¢ roztworem 0, 1 mol/l wodorotlenku sodo-
wego do pojawienia sie jasnor6zowego zabarwienia nie zni-

kajycego przez 30 s.

5.4. 11.5. Obliczanie wyniku oznaczania.Zawarto$¢ azo-

tu aminowego ( X a ) obliczy¢é w procentach wg wzoru

X4z e 100 (5)
w ktérym:
\ - ilos¢ 0, 1 mol/l roztworu wodorotlenku sodo-
wego, zuzytego do miareczkowania, ml,
m - masa badanej prébki, g,
0,0014 - réwnowaznik azotu, odpowiadajycy 1 ml 0,1 mol/l
wodorotlenku sodowego, g.
5.4. 11.6. Wynik konncowy oznaczania. Za wynik przyjec
Sredniy arytmetyczny wynikéw dwéch réwnolegtych ozna-
czac¢ ré6zniycych sie nie wigecej niz o 0, 2. Wynik podac z

doktadnos$ciy do 0, 1.

5.4. 12. Oznaczanie wspoé6tczynnika aminokwasowego

5.4. 12. 1. Zasada metody polega na okres$leniu procento-

wego stosunku zawarto$ci azotu aminowego do azotu og6l-

nego.

5. 4. 12. 2. Metoda oznaczania -

5.4. 12.3. Obliczanie wyniku oznaczania. Wspobtczyn

aminokwasowy ( X”~) wyrazony w procentach obliczy¢ wg

wzoru
o5 = 100 (s)
w ktéorym;
- zawarto$¢ azotu aminokwasowego w badanej przy-
prawie, %,
- zawarto$¢ azotu ogdlnego w badanej przyprawie, %.
5.4. 13. Oznaczanie zawartosci metali szkodliwych
zdrowia
- arsenu - wg PN-59/A-04010,
- otowiu - wg PN-80/A-0401 1,

wg 5. 4. 10 oraz wg 5.4.1 1.

nik

dla
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- miedzi - wg PN-80/A-0401 2,
- cynku - wg PN-59/A-040 13,

- cyny - wg PN-80/A-040 14.

5. 5. Ocena partii. Partia przyprawy jest zgodna z nor-
me, jezeli wyniki badan wymienionych w 5. 1i wykonanych

wg 5. 4 se zgodne z wymaganiami normy.

KONI EC

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujgca norme - Centralne Laborato-

rium Przemystu Koncentratéw Spozywczych.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-77/8 132-07
a) zmieniono definicje niektérych okres$len oraz posze-
rzono o okres$lenia dla poszczegdlnych przypraw,

b) wprowadzono podziat przypraw wg PN-86/A-94000,

c) uzupetniono o nowe asortymenty przypraw,

d) dostosowano pobieranie probek do postanowien PN-79/
N-03021 oraz zweryfikowano technike pobierania i przygo-
towywania prébek,

e) zaktualizowano wskazniki fizykochemiczne,

f) w zakresie pakowania i znakowania

wyeliminowano

tekst, powotujec BN-87/8 130-01,

g) wyeliminowano opis metody oznaczania azotu ogélne-
go, powotujec PN-75/A-040 18.
3. Normy i dokumenty zwigzane
PN-59/A-04010 Artykuty zywnosciowe. Oznaczanie za-
wartosci arsenu
PN-80/A-04011 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawar-

tosci otowiu

PN-80/A-04012 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawar-
tosci miedzi

PN-59/A-040 13 Artykuty zywnosciowe. Oznaczanie za-

wartosci cynku

PN-80/A-04014 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawar-
toéci cyny

PN-75/A-040 18 Produkty rolniczo-zywnos$ciowe. Oznacza-
nie azotu metode Kjeldahla i przeliczanie na biatko

PN-86/A-94000 Koncentraty spozywcze. Klasyfikacja, naz-
wy i okreslenia

PN-74/C-60008 Prébniki do pobierania prébek produktéow
bezksztattnych

BN-87/8 130-01 Koncentraty spozywcze. Pakowanie, prze-
chowywanie i transport

BN-8 1/8 131-03 Koncentraty obiadowe. Pobieranie prébek
i metody badan

Systematyczny Wykaz Wyrobow (SWW). Gtéwny Urzed

Statystyczny. Warszawa: Wydawnictwa Katalogéw i Cen-

nikéw 1980 r. , wyd. 3 uzupetnione

4. Symbol wg SWW - 2522- 11 do 14.

5. Autorzy projektu normy - mgr inz. Iwona Skorupska
- Centralne Laboratorium Przemystu Koncentratéow Spo-
zywczych; mgr inz. Danuta Graczyk - Poznahskie Zaktady

Koncentratow Spozywczych, Poznanh; mgr inz. Alicja Min-

dzio - Kaliskie Zaktady Koncentratéw Spozywczych, Ka-

lisz.
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BN-87/8132-07 Koncentraty przypraw do potraw

1259
W punkcie 3.2.2. Wymagania fizykochemiczne, w tabl. 3, Ip. 1 -- 9 Masa netto

i dopuszczalne odchylenie, g, w kol. 10 dopisuje sie: 300 +10 i 1200 %20.

zmiana 1 — Biuletyn PKNMiJ nr 1/89 poz. 6
zmiana 2 — Biuletyn PKNMiJ nr 2/89 pol. 17
poprawka 1 — lliuletyn PKNMiJ nr 2/89 poz. 18 IBiuklyn PKNMiJ nr 4/91 po/, 31)

przez Dyrektora Centralnego Laboratorium
Koncentratéw Spozywczych

HN-87/8132-07 Koncentraty przypraw do potraw

1293

W punkcie 322. Wymagania fizykochemiczne w tabl. 3, Ip. 1H9, kol. 10 dopisuje
sie w kolejnosci: 340 £10.

zmiana 1 — Biuletyn PKNMiJ nr 1/89 poz. 6 (Biuletyn PKNMiJ nr 2/89 poz. 17)

zmiana 3
91.01.03

zZzmiana 2
88.10.01



BN-87/8132-07 Koncentraty przypraw do potraw poprawka 1
1259

6. POSTANOWIENIA PRZEJSCIOWE
Do dnia 30 czerwca 1S89 r. dopuszcza sie stosowanie opakowar z nieaktualnym
oznakowaniem.

(Biuletyn PKNMiJ nr 2/89 poz. 18)



