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1. WSTE"P 1.2.6. Prébka ogdlna - cze$¢ produktu sktadajeca sige ze

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy se przypra- wszystkich probek pierwotnych pobranych z tej samej par-

wy do zup i potraw bez dodatkéw smakowych i wyciggow z tii wyrobu.

warzyw oraz przyprawy z dodatkami otrzymane przez hy- 1.2. 7. Prébka $rednia (laboratoryjna) - czes¢ wydzie-
drolize kwasowe biatka, poddane dojrzewaniu przez leza- lona z probki ogdlnej, reprezentujeca przecietng jakosé
kowanie. partii przeznaczona do badan laboratoryjnych, opakowana i

1 2. Okreslenia przechowywana w sposéb zapewniajecy jej niezmienno$¢.
1.2. 1. Przyprawa do zup i potraw w ptynie - produkt 2. PODZIAL- | OZNACZENIE

spozywczy stanowiacy wodny roztwd6r aminokwaséw otrzy-

. . 2. 1. Podziat - wg PN-74/A-94000.
manych przez hydrolize biatka.

2. 2. Sortymenty

1.2. 2. Przyprawa do zup w kostkach - produkt spozyw- przyprawa do zup i potraw w ptynie KP-1,
czy sporzedzony przez wymieszanie uprzednio podgeszczo- przyprawa do zup w kostkach KP-2,
nej przyprawy w ptynie z ttuszczem wotowym z dodatkiem przyprawa czosnkowa KP-14,
soli w ilosciach okre$lonych recepture, a nastepnie wysu- przyprawa angielska "Worchester" KP-16,
szony, zmielony i sprasowany w kostki. przyprawa korzenna KP-19,
przyprawa z winem KP-13.

1.2.3. Przyprawy do zup ipotraw w piynie z dodatkami 2.3. Przyktad oznaczenia przyprawy do zup i potraw w

- produkty spozywcze sporzedzone przez dodanie do hy- plynie:

drolizatu biatkowego uprzednio rozdrobnionych warzyw, PRZYPRAWA DO ZUP | POTRAW W PLYNIE

przypraw korzennych, owoc6éw i innych dodatkéw w ilo§- BN-77/8132-07

ciach okre$lonych recepture.

3. WYMAGANIA

1.2.4. Partia przyprawy do zup i potraw - okres$lona

R . . . . . 3. 1. Surowce. Jako$¢ surowcow i materiatéw pomocni-
ilo§¢ wyrobu o tej samej nazwie, w jednakowym opakowaniu

h uz h d dukcji i d ia-
jednostkowym, wyprodukowana przez jeden zaktad produk- ¢zych uzywanye ¢ progukejl przyprawy powinna odpowfa

dac . bowi . h iakoéci h
cyjny i przedstawiona jednorazowo do badania lub odbioru. ac wymaganiom obowlgzujecych norm jakosciowyc oraz

wymaganiom technicznym.

1.2.5 Prébka pierwotna - czes¢ partii produktu pobra- 3.2. Wymagania organoleptyczne i fizykochemiczne do-

na jednorazowo z jednego miejsca opakowania jednostkowe- tyczgce asortymentow wymienionych w 2.2 - wg tabl. 1.

go.
Zgtoszona przez Zjednoczenie Przemysiu Koncentratow Spozywczych
Ustanowiona przez Dyrektora Zjednoczenia Przemystu Koncentratéw Spozywczych dnia 6 czerwca 1977 r.
jako norma obowigzujgca w zakresie produkcji i obrotu od dnia 1 pazdziernika 1977 r.
(Dz. Norm. i Miar nr 20/1977 poz. 65)
WYDAWNICTWA NORMALIZACYJINE 1977. Wplyw do WN 17.6.77. Oddano do skladu 27.6.77. Druk ukoriczono w sierpniu 77. Cena zt 6,00

Obj.1,50 a w. Nakltad 3200+ 55 egz. Zam. 1944/77
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Wymagania

Stan opakowania
jednostkowego

Barwa

Smak i zapach

Wyglad i konsy-
stencja

Zawarto$é osadu,
%, nie wiecej niz

Zawartos$¢ soli,
%, nie wiecej niz

Zawarto$¢ ttusz-

czu, %, nie wieg-
cej niz
PH

Masa wtasciwa,
g/cm”, nie mniej
niz
Wspétczynnik
aminokwasowy,

%, nie mniej niz

Zanieczyszczenia
mechaniczne

Masa netto,

lenia, g

g, do-
puszczalne odchy-

BN-77/8132-07

Tablica 1. Wymagania organoleptyczne i fizykochemiczne

Przyprawa do zup
w kostkach

powinna mie¢ doktadne
zawiniecie pokrywajece
cate powierzchnie kostki,
opakowanie nie powinno
by¢ przettuszczone oraz
powinno by¢ estetycznie
zadrukowane; dopuszcza
sie 4% kostek o czescio-
wo odwinietym lub usz-
kodzonym opakowaniu w
stopniu nie wptywajecym
na straty iloSciowe, ja-
kosciowe i stan higieni-
czny produktu, nieznacz-
nie przettuszczonym i
nieestetycznym zadruko-
waniu

jasnobrezowa

charakterystyczny dla hydrolizatu biat-

kowego

stata, kostki o ostrych
krawedziach nie zdefor-
mowane

nie okresla sie

65, 0

55

nie okresla sieg

nie okresla sie

Przyprawa

do zup i po- Przyprawa
traw w pty- czosnkowa
nie
4 5

Przyprawa
korzenna

Przyprawa
angielska

IW orchesterl

Przyprawa
z winem

powinny mie¢ szczelne zamkniecia oraz etykiete estetycznie zadru-

kowane i wtasciwie naklejo

ne;

dopuszcza sie do 4% opakowah z nieestetycznie zadrukowane ety-

kiete oraz

ciemnobru-
natna

ciemnobru-
natna

typowy dla
przyprawy
w pltynie z
wyczuwal-
nym czosn-
kiem

zabrudzeniem opakowania

ciemnobru-
natna

charakterys-
tyczny dla
przyprawy w
ptynie, lek-
ko piekecy,
z silnym za-

brunatna

winnokwas-
ny z silnym
zapachem
przypraw

pachem przy-

praw korzen-
nych

niedopuszci:alny smak i zapach obcy

20,0

ptynna

nie okreéla sie

5,3i 6,0

1,230

55
niedopuszczalne
100 #3
250 8
100 +3

1700 34 250 +8

2000 #40
30000 +150

100 +3

250 +8

brunatna

winny, aro-

matyczny

10, 0

nie okredla sie

nie okresla
sie

nie okreéla sie

1, 120
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4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE 1TRANSPORT
4. 1. Pakowanie (wg BN-72/8130-01)

4. 1. 1. Opakowanie jednostkowe (bezpo$rednie). Opako-

wania jednostkowe dla przyprawy w ptynie stanowie butelki

ze szkta o barwie brunatnej zamykane korkiem albo cedzi-
kiem z tworzywa sztucznego dopuszczonego przez wtadze
sanitarne do kontaktu z zywnoécie, naktadanym lub wcis-

kanym do butelki.

Opakowania jednostkowe po 1700 i 2000 g dla przypraw w
ptynie stanowie butelki ze szkta o barwie brunatnej wg
BN-72/6831-30, zamykane zamknigeciem polietylenowym lub
zamknieciem z cedzikiem wciskanym do butelki lub korkiem
lakowanym. Pojemno$¢ opakowarn powinna byé”zgodna z wy-
maganiami podanymi w tabl. 1. Na kazdym opakowaniu jed-
nostkowym przyprawy w ptynie powinna by¢ umieszczona
etykietka zawierajeca co najmniej nastepujece dane:

a) oznaczenie wg 2. 3,

b) nazwe, adres i znak producenta,

c) mase netto,

d) cene detaliczneg.

Opakowanie jednostkowe dla przyprawy do zup w kost-
kach stanowi papier parafinowany wg PN-76/P-50452 i ob-
woluta z papieru pakowego siarczynowego wg BN-6C/7326-01
z barwnym nadrukiem lub folia aluminiowa wg BN-64/
0832-07 z barwnym nadrukiem.

Na obwolucie kazdej kostki powinny znajdowa¢ sie co
najmniej nastepujece dane:

- nazwa wyrobu,

- nazwa, adres i znak producenta,

masa netto,
- cena detaliczna,

- spos6b przyrzedzania.

4. 1.2. Opakowanie zbiorcze (pos$rednie). Opakowania
zbiorcze dla przyprawy do zup w kostkach stanowie pudet-
ka blaszane z wieczkiem wciskanym wg BN-73/5043-02, pu-
szki blaszane konserwowe wg PN-61/M-79002 lub torebki z
folii polietylenowej. Do pudetek, puszek blaszanych i to-
rebek pakuje sie po 300 lub 600 sztuk kostek przyprawo-
wych. Na kazdym opakowaniu zbiorczym przyprawy do zup
w kostkach powinny znajdowa¢ sie co najmniej nastepujece
dane:

a) oznaczenie wg 2.3,

b) nazwa, adres i znak producenta,

c) liczba opakowan jednostkowych,

d) data produkcji,

e) sposéb przechowywania.

4. 1.3. Opakowanie transportowe (wysytkowe). Opakowa-

nia transportowe dla przyprawy w ptynie stanowie pudetka
z tektury falistej wzmocnionej z przegrodami tekturowymi

wg PN-73/0-79402, o wymiarach zgodnych z PN-71/

0-79033.

Opakowanie transportowe dla przyprawy do zup i potraw
w ptynie w opakowaniach po 2 kg stanowie skrzynki drew-
niane zawierajece po 9 opakowan jednostkowych, pojemniki
metalowe po 80 sztuk opakowan jednostkowych Ilub kartony
po 4 sztuki. Dla odbiorcy zbiorowego moge byé stosowa-
ne balony szklane wg PN-62/G-79090, zamkniete odpowied-
nio dopasowanym korkiem i zabezpieczone przed otwarciem
drutem, ktére konce powinny by¢ spojone plombe z wytto-
czonym znakiem producenta. Balony szklane powinny by¢ u-
mieszczone w koszach wiklinowych lub metalowych, z u-
chwytami o wymiarach zgodnych z PN-65/0-79040, wytozo-
powinna by¢

nych wetne drzewne. Pojemnos$é opakowan

zgodna z wymaganiami podanymi w tabl. 1. Opakowanie

transportowe dla przypraw do zup w kostkach sta-

nowig Dudta z tektury falistej wzmocnionej wg PN-73/
0-79402, zawierajece 12 sztuk pudetek blaszanych po 300
oraz 600 sztuk kostek.

Pudta transportowe powinny by¢ doktadnie oklejone na
styku klap tasme powlekane klejem wg PN-75/P-50551.

Na opakowaniu transportowym dla przypraw w ptynie na-
lezy umieséci¢ etykiete informacyjne dotyczece sposobu usta-
wienia kartonéw - "Tu wierzch" oraz napis ostrzegawczy -
"Ostroznie szkto".

Opakowania transportowe powinny by¢ zaopatrzone w ety-
kiety zawierajece co najmniej nastepujece dane:

a) oznaczenie wg 2. 3,

b) nazwa, adres oraz znak producenta,

c) liczba opakowan jednostkowych lub posérednich,

d) data produkcji,

e) okres przechowywania,

f) sposéb przechowywania.

4. 1.4. Inne opakowania. Dopuszcza si¢ za zgode odbior-

cy stosowanie innych opakowan jednostkowych zbiorczych
i transportowych uznanych przez wtadze sanitarne za nie-
szkodliwe, majecych wymiary zgodne z PN-71/0-79033, za-
bezpieczajecych wtasciwe jakos$¢ i trwatos¢ przypraw do

zup i potraw.

4. 2. Przechowywanie - wg BN-72/8130-01. z tym ze
okres przechowywania liczony od daty produkcji wynosi nie
mniej niz:

- dla przypraw do zup w kostkach pakowa-
nych w pudetka lub puszki - 12 miesiecy,

- dla przypraw do zup w kostkach pakowa-

nych w torebki z folii polietylenowej - 6 miesiecy,

oraz dla
- przypraw w ptynie _  5lat,
- przyprawy czosnkowej - 5lat,
- przyprawy angielskiej "Worchester" - 5lat,
- przyprawy korzennej - 5lat,
- przypraw z winem - 5lat.

4.3. Transport - wg BN-72/8130-01.
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5. BADANIA

5. 1. Program badan

5. 1. 1. Badania petne obejmuja:

a) sprawdzanie opakowania i znakowania,
b) okredlanie barwy, smaku i zapachu oraz konsystencji,
c) oznaczanie zawartos$ci chlorku sodu,

d) oznaczanie wspétczynnika aminokwasowego,
e) oznaczanie pH,
f) oznaczanie zawarto$ci ttuszczu,
g) oznaczanie zawarto$ci osadu,
h) oznaczanie masy wtasciwej,
i) oznaczanie zanieczyszczen mechanicznych,
j) oznaczanie masy netto.

Badania petne nalezy wykonywa¢ jeden raz w miesigcu lub

na specjalne zadanie odbiorcy oraz organéw nadzoru i kon-
troli.

5.1.2. Badania niepetne obejmuja:

a) sprawdzanie opakowania i znakowania,

b) okredlanie barwy, smaku i zapachu oraz konsysten-
cji,

c) oznaczanie zawartoéci osadu,

d) oznaczanie masy wtasciwej,

e) oznaczanie zanieczyszczen mechanicznych,

f) oznaczanie masy netto.

Badania niepetne nalezy wykonywa¢ dla kazdej partii pro-
duktow.

5.2. Pobieranie prébek

5.2. 1. Prébki do badan nalezy pobra¢ w taki sposéb, aby

jako$¢ produktu ijego sktad nie ulegty zmianie. Prébka o-

gélna powinna odpowiadaé¢ przecietnemu sktadowi produktu.
Srednie préobke laboratoryjne nalezy przygotowaé niezwto-

cznie po pobraniu prébek pierwotnych.

5.2.2. Sprzet i naczynia powinny by¢ suche, czyste i

bezwonne. Wielko$§¢ naczyn powinna by¢ dostosowana do

wielkos$ci prébek.

5.2.3. Wyboér opakowan do pobierania prébek z partii
powinien by¢ wykonany losowo.

5.2.4. Pobieranie préobek pierwotnych

5.2.4. 1. Wybo6r opakowan do pobierania prébek pier-
wotnych. Z partii przypraw do zup i potraw nalezy wybra¢

z ré6znych miejsc, w zaleznoéci od wielko$ci partii, liczbe

opakowan transportowych, zbiorczych i jednostkowych wg

tabl. 2, a dla balonéw szklanych wg tabl. 3.

Tablicag 2
Liczba Ogoélna liczba opakowan
. Liczba opakowan jednostkowych, jake nale-
Liczba opako zbiorczych ; brad k A
opakowan p’ y zy pobra¢ z opakowan
wan do pobra- transportowych
transpor- ) i
trans- nia pro-
towych w . L
partii porto- bek z kaz- opakowania jednostkowe
wych do dego opa-
pobrania kowania 4 754150 ponad
prébek transpor- g 9 150-f
towego 2000 g
do 10 3 1 90 12 3
1U 100 4 1 120 16 4
101f 250 6 1 150 18 6
251 +500 7 1 180 21 7
powyzej 7+1 z 1+12z kaz- 180+30 21+3 z 7+1 z
500 kazdych dych na- z kaz- kazdych kazdych
nastep- stepnych dych na- nastep- nastep-
nych rozpocze- step- nych nych roz-
rozpo- tych 500 nych rozpo- pocze-
czetych sztuk rozpo- czetych tych 500
500 czetych 500 sztuk
sztuk 500 sztuk
sztuk
Tablica 3
Ogélna liczba opakowar do pobra-
Liczba balondw nia prébek pierwotnych
w partii
10 i 30 kg ponad 30 kg
do 10 2 1
11+20 3 2
21 £50 4 3
ponad 50 5+ 1 3+ 1
z kazdych 50 z kazdych 50
5.2.4.2. Sposéb pobierania prébek pierwotnych
a) Przyprawy do zup i potraw w opakowaniach jednost-
kowych do 2000 g. Z kazdego wybranego wg 5.2.4. 1 opa-
kowania transportowego lub zbiorczego nalezy pobra¢ z

réznych miejsc jednakowe liczbe opakowarn jednostkowych

wg tabl. 2.

b) Przyprawy do zup i potraw w opakowaniach powyzej

2000 g. Z kazdego wybranego wg tabl. 3 balonu nalezy po-

bra¢ za pomoce lewara po 3 préobki pierwotne, ktére nalezy

zla¢ razem i wymiesza¢ w celu uzyskania probki og6lnej w

3
ilosci 1000 cm

5.3. Przygotowanie prébek do badan

5.3. 1. Probka do sprawdzenia opakowania i znakowania

- wszystkie opakowania transportowe, zbiorcze i jednost-

kowe, pobrane wg 5.2.4. 1

5.3.2. Préobki do sprawdzenia masy netto. Z prébki 0-
gbélnej uzyskanej wg 5. 2. 4.2 a) nalezy wybraé¢ co najmniej:

- 20 sztuk przypraw do zup w kostkach,

- 10 sztuk przypraw w opakowaniach do 150 g,

- 5 sztuk przypraw w opakowaniach ponad 150---2000 g,

- 3 sztuki przypraw w opakowaniach ponad 2000 g.
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5.3.3. Probki do badan sensorycznych. Z prébki 0godl-
nej nalezy pobraé¢ 5 opakowan jednostkowych. W przypadku
komisyjnej oceny, szczegbélnie przyprawy do zup w kost-
kach, liczbe opakowan jednostkowych nalezy odpowiednio

zwigkszy¢.

5.3.4. Przygotowanie $redniej préobki laboratoryjnej

5.3.4. 1. Przyprawy do zup i potraw w ptynie. Prébke
0g6lne uzyskane wg 5. 2. 4.2 a) i 5.2.4.2b) wla¢ do czys-
tego naczynia i doktadnie wymieszaé. Srednie préobki labo-

ratoryjne nalezy sporzedzi¢ bezpoérednio po wymieszaniu.

5.3.4.2. Przyprawa do zup w kostkach. Préobke ogélne
uzyskane wg 5.2.4.2 a) wysypa¢ na gtadke iczyste powie-
rzchnie. Kostki rozpakowaé¢ i pokruszyé¢, rozcierajec do-
ktadnie w mozdzierzu, wymieszaé¢, usypa¢ stozek, rozpta-
szczy¢ go w warstwe o zarysie kwadratu i podzieli¢ dwie-
ma listewkami wzdtuz przeketnych na cztery tréjkety, z kté-
rych dwa przeciwlegte nalezy odrzuci¢. Z pozostatymi po
przemieszczeniu postepowac jak poprzednio.
Wymienione czynnoéci nalezy wykonywa¢ szybko powta-
rzajeé¢ kilkakrotnie, tak aby pozostata ilo$§¢ zabezpieczata
przygotowanie jednego, dwoéch lub trzech egzemplarzy $red-

nich préobek laboratoryjnych.

5.3.4.3. Ilo$¢ i wielko$¢ Sredniej probki laboratoryjnej.
Wielko$¢ $redniej probki laboratoryjnej przyprawy do zup
i potraw powinna wynosi¢ co najmniej 100 g. W przypadkach
spornych nalezy przygotowa¢ 3 egzemplarze $redniej prob-
ki laboratoryjnej, z ktérych po zabezpieczeniu jedne otrzy-
muje odbiorca, druge producent, trzecie przekazuje sie do

analizy rozjemczej.

5.3.4. 4. Opakowanie i znakowanie $redniej prébki labo-
ratoryjnej. Kazde $rednie préobke laboratoryjne nalezy na-
tychmiast po przygotowaniu zapakowaé¢ oddzielnie w stoiki
szklane lub inne naczynia gwarantujece szczelno$¢é, czys-
to$¢ i bezbarwno$¢é. Na kazdym opakowaniu $redniej prébki
laboratoryjnej nalezy umiedci¢ etykiete zawierajece naste-
pujece dane;

- nazwe wyrobu,

- date produkciji,

- wielkos$¢ partii i opakowania,

- date i miejsce pobrania prébek,

- nazwe producenta.

W przypadku reklamacji na etykiecie nalezy umiesci¢ do-
datkowo:

- imie, nazwisko i znak pobierajecego prébke,

- nazwe zleceniodawcy pobrania prébki,

- odcisk pieczeci uzytych do zabezpieczenia prébek,

- podpisane deklaracje nastepujecej treéci - "Probke
................. (petna nazwa produktu) pobrano i przygotowano wg
BN-77/8132-07".

Poza tym nalezy sporzedzi¢ w dwoéch, a w przypadku ana-

lizy rozjemczej w trzech egzemplarzach protokét z pobra-

nia prébek i przygotowania $redniej préobki laboratoryjnej.
Jeden egzemplarz protokotu pozostaje u odbiorcy, drugi po-
winien by¢ dostarczony dostawcy.

W przypadku analizy rozjemczej trzeci egzemplarz pro-

tok6tu doteczony jest do pobranej préobki.
5.4. Opis badan

5,4. 1. Sprawdzenie opakowania i znakowania. W
kach pobranych wg 5. 2. 4. 1 nalezy podda¢ ocenie zewnetrz-
jednostkowe i

nej wszystkie opakowania transportowe,

sprawdzajec czytelno$¢ nadrukéw, sposéb zabezpieczenia
przed otwarciem oraz zgodno$¢ wykonania opakowania z
wymaganiami norm obowigezujecych na te wyroby. Réwno-
cze$nie nalezy sprawdzi¢ zgodno$¢ napiséw z wymagania-

mi obowiezujecych norm na te wyroby.

5.4.2. OkreSlenie barwy, konsystencji, smaku i zapa-
chu. Barwe i konsystencje przypraw w ptynie pobranych wg
5.3.3 okredli¢ ogledajec probke w cylindrze szklanym 3}

Srednicy 2 cm w $wietle dziennym rozproszonym. Przypra-

we do zup w kostkach przed okreéleniem barwy i konsys-
tencji nalezy odwine¢ z opakowan jednostkowych i rozrzu-
ci¢ na bialym papierze. Badanie wykonaé¢ natychmiast po
rozpakowaniu.

Smak i zapach nalezy okre$li¢ po przyrzedzeniu prébek
W nastepujecy sposdb:

- przyprawa do zup i potraw w piynie, przyprawa ko-
rzenna, przyprawa czosnkowa, przyprawa z winem 4 g

przyprawy i 1,6 g soli kuchennej rozpus$ci¢ w 250 cm3 go-
recej wody,

- przyprawa w kostkach - przyrzedzi¢ wedtug przepisu
podanego w opakowaniu jednostkowym,

- przyprawa Worchester - wprost do rozciefAczen w tem-
peraturze pokojowej.

Zapach okre$li¢ po doprowadzeniu probki do temperatury

okoto 7000, smak przy temperaturze okoto 400C.

5.4.3. Oznaczanie zawarto$ci soli metodag Mohra

5.4.3. 1. Zasada metody. Oznaczanie polega na miarecz-
kowaniu zobojetnionego wyciegu wodnego roztworem azota-

nu srebra wobec chromianu potasowego jako wskaznika.

5.4.3.2. Odczynniki
a) Azotan srebra cz. roztwér 0, IN.
b) Chromian potasowy cz. roztw6r 10-procentowy.

c) Wodorotlenek sodowy cz. roztwér 0,1N.

5.4.3.3. Wykonanie oznaczania. Ze $redniej probki la-
boratoryjnej przygotowanej wg 5. 3. 4 odwazy¢ z doktadno$-
cieg do 0, 0002 g:

- okoto 2 g przyprawy w kostkach,
- okoto 5 g przyprawy w ptynie i przyprawy czosnkowej.

- okoto 10 g przyprawy z dodatkami.

Odwazke przenie$¢ iloSciowo do kolby pomiarowej pojem-

. 3 s 3 .
nosci 250 cm , dodac okoto 50 cm gorecej wody destylo-

préb-
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wanej, energicznie wymieszaé¢ i ostudzié. Dodaé 5 Crf?roz-

tworu 0, IN wodorotlenku sodowego, uzupetni¢ do kreski wo-

dy destylowany i doktadnie wymiesza¢. Do kolby stozkowej
pojemnos$¢ 200 cm3 przenie$¢ pipety 25 cms wyciygu wod-
nego, dodac¢ kilka kropli 10-procentowego chromianu pota-
sowego i miareczkowa¢ okoto 0,1IN roztworem azotanu sre-

bra do wystypienia czerwonobrunatnego zabarwienia.

5.4.3.4; Obliczenie wyniku oznaczania. Zawarto$¢ soli

(X) obliczy¢ w procentach wg wzoru

x =a.f°, 00585-10 .ioq (o

a- objytos¢ okoto 0,1 roztworu azotanu srebra zu-
zytego przy miareczkowaniu, cms,

f- mnoznik do przeliczenia zuzytej ilosci azotanu

srebra na roztwoér $cisle 0, IN,

0,00585 - réwnowaznik chlorku sodowego przypadajycy

na 1 cms 0,1IN roztworu azotanu srebra,

M - masa badanej préobki, g.

5.4.3.5 Wynik kofcowy oznaczania. Za wynik przyjy¢
Sredniy arytmetyczny wynikéw co najmniej dwéch réwnole-
gtych oznaczac¢ nie rézniycych siy wiycej niz 0,4%. Wynik

podaé¢ z doktadnos$ciy do 0,1.

5.4.4. Oznaczanie wspoétczynnika aminokwasowego

5.4.4. 1. Zasada metody polega na okre$laniu stosunku

zawartoéci azotu aminokwasowego do azotu ogélnego.
5.4.4. 2. Metoda oznaczania - wg 5.4.5, 5. 4.6, 5.4.7.

5.4.4.3. Obliczanie wyniku oznaczania. Wspétczynnik

aminokwasowy (Fam) obliczy¢ w procentach wg wzoru

Fam="N02g.,00 (2)

w ktérym:
Q Nam - zawarto$é azotu aminokwasowego w kazdym pro-
dukcie, %,
Q Nog - zawarto$¢ azotu ogélnego w badanym produk-

cie, %,

5.4.5. Oznaczanie zawartoéci azotu ogdélnego (wg PN-7f/

A-04018).

5.4.5 1 Zasada metody polega na przeprowadzeniu or-
ganicznych substancji azotowych w sole amonowe i oddes-

tylowaniu amoniaku do roztworu kwasu.

5.4.5.2. Aparatura i przyrzady
aj* Kolba Kjeldahla pojemnosci 500 cm3

b) Chtodnica Liebiega.

c) Deflegmator gruszkowy.

d; Kolby stozkowa pojemnosci 300 cm3

e) Grzejnik elektryczny do spalafn z regulacjy mocy na
600, 300 i 150 W, z gniazdem o wklystej powierzchni grzej-
nej z blachy zaroodpornej i kwasoodpornej.

f) Zestaw do destylacji z grzejnikiem elektrycznym, z

regulacjy mocy na 400, 220 i 110 W, z gniazdami o wkly-
stej powierzchni grzejnej z blachy zaroodpornej i kwaso-

odpornej.

5.4.5.3. Odczynniki

a) Kwas siarkowy (1,84) cz.

b) Kwas borowy cz. roztwdér 2-procentowy.

c) Kwas solny roztwér 0,1N.

d) Wodorotlenek sodowy cz. roztwdér okoto 30-procento-

wy.

e) Cynk metaliczny cz. granulowany.

f) Katalizator: mieszanina 1 czy$ci bezwodnego siarcza-
nu-miedziowego cz, i 20 czy$ci siarczanu

potasoweqo cz. lub mieszanina selenowa
wedtug Wieningera.
g) Wskaznik Ma i Zuazaga sporzydzony z 2 czyS$ci 0, 1-

-procentowego roztworu alkoholowego czerwieni metylowej
11czy$ci 0, 1I-procentowego roztworu alkoholowego ziele-

ni bromokrezolowej.

5.4.5 4. Wykonanie oznaczania. Ze Sredniej probki la-
boratoryjnej przygotowanej wg 5. 3. 4 odwazy¢ w probdédwce
lub matej zlewce - 1,0 4+ 1,5 g przyprawy z doktadnos$ciy do
0,0002. Odwazky przenie$¢ do kolby Kjeldahla, zwazyé
probky (lub zlewky) i z réznicy ustali¢ masy prébki. Do kol
by zawierajycej ppobky doda¢ okoto 6 g katalizatora, tagod-
nie przemieszaé¢, dodaé¢ 15 cm”™ kwasu siarkowego (1,84) i
ponownie wymiesza¢. Umieéci¢ kolby na grzejniku elektry-
cznym do spalan o mocy 150 W i ogrzewac¢ 20 min, nastyp-
nie o mocy 600 W i ogrzewa¢ przez 2 godz, liczyc czas od

momentu zazielenienia. Zawarto$¢ kolby po zakofczeniu mi-
neralizaqi powinna by¢ klarowna i mie¢ zabarwienie jasnozielone.
Po zakoriczeniu mineralizacji ochtodzi¢ kolby i doda¢
250 cm3 wody destylowanej, wymiesza¢ i ponownie ochto-
dzi¢. Do kolby stozkowej pojemnosci 300 cm3 doda¢ z cy-
lindra pomiarowego 25 cm3 2-procentowego roztworu bo-
rowego i 6 kropli wskaznika Ma i Zuazaga. Kolby ustawi¢
pod przedtuzony wylot chtodnicy Liebiega, aby wylot chtod-ni
nicy byt zanurzony w kwasie borowym przez caty czas destylacji
Do pochyto ustawionej kolby Kjehdahla doda¢ nalewajyc

po $§ciance 50 cm3 30-procentowego roztworu wodorotlen-
ku sodowego (roztwér NaOH jako gystszy opada na dno),
wrzuci¢ granulky cynku metalicznego i nie mieszajyc naty-
chmiast potyczy¢ przez deflegmator z chtodnicy Liebiega.
Po podtyczeniu kolby zawarto$¢ tagodnie wymiesza¢ i od-
destylowa¢ amoniak, wtyczajyc moc grzejnika na 400 W,
przez 45 min, tj. do oddestylowania okoto 150 cm3, Nastyp-
nie obnizy¢ odbieralnik i prowadzi¢ destylacjy jeszcze przez
2 min. Wytyczy¢ grzejnik, koniec chtodnicy sptuka¢ wody
destylowany do odbieralnika. Podczas przebiegu destyla-
cji nalezy uwaznie regulowa¢ moc grzejnika, poniewaz spa-
dek sity grzejnej powoduje niezwtoczne wciyganie destyla-

tu do chtodnicy.
Zebrany destylat miareczkowa¢ w odbieralniku 0,IN roz-

tworem kwasu solnego do zmiany zabarwienia z zielonego na

rézowe.
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Réwnolegle z oznaczaniem (préba wtasciwa) nalezy wy-

kona¢ $lepe probe spalania, destylacji i miareczkowania,
uzywajec te same odczynniki, lecz bez badanej substancji.
5.4.5. 5. Obliczanie wyniku oznaczania. Ogdélne zawar-
to§¢ azotu (X) obliczyé w procentach wg wzoru
X_ (a-b) 0,004 ipo 3)
w ktédrym:
a- objetos¢ okoto 0,IN roztworu kwasu solnego,

zuzytego przy miareczkowaniu w prébcie wtas-
L 3
ciwej, cm
kwasu

b - objetosé okojo 0,1N roztworu solnego,

zuzytego przy miareczkowaniu w prébie $lepej,

3
cm -,
f- mnoznik do przeliczenia zuzytej ilosci kwasu
solnego na roztwér $ciéle 0,1N,
Tri - masa badanej probki przyprawy, g,
3

0,0014 - ré6wnowaznik azotu przypadajgcego na 1 cm

0,IN kwasu solnego, g.

5.4.5.6. Wynik koAcowy oznaczania. Za wynik przyjec
Srednie arytmetyczne wynikéw co ngjmni® dwéchréwno legtych
oznacza¢ néznigecych sie nie wiecej niz 0,04%. Wynik poda-

waé z doktadnos$cie do 0,01.

5.4.6. Oznaczanie azotu aminokwasowego metoda Soe-

rensena - metoda techniczna

5.4. 6.1. Zasada metody polega na zablokowaniu grup

aminowych aminokwaséw za pomoce roztworu aldehydu
mréwkowego i miareczkowym oznaczaniu grup karboksylo-

wych.

5.4.6.2. Odczynniki
a) Aldehyd mréwkowy cz. roztwdr 40-procentowy zobo-
jetniony wobec fenoloftaleiny.

b) Chlorek baru cz. roztwér 30-procentowy.

c) Wodorotlenek sodowy cz. roztwér 30-procentowy.

d) Kwas solny cz. roztwér 10-procentowy.

e) Fenoloftaleina roztwér alkoholowy 1-procentowy.

f) Wodorotlenek sodowy roztwér okoto 0,1.

5.4.6. 3. Wykonanie oznaczania. Ze $redniej préobki la-
boratoryjnej przygotowanej wg 5. 3. 4 odwazy¢ okoto 3 g
przyprawy z doktadno$cie do 0,001 g. Odwazke przenie$é
iloSciowo do kolby pomiarowej pojemnos$ci 100 cm3 za po-
moce cieptej wody destylowanej. Ostudzic, dodac¢ kilka
kropli fenoloftaleiny 7 cms 20-procentowego roztworu chlor-
ku barowego oraz 30-procentowego roztworu wodorotlenku
sodowego do wystepienia czerwonego zabarwienia. Zawar-
to$§¢ kolby uzupetni¢ wode destylowane do kreski, doktad-
nie wymiesza¢ i pozostawi¢ na p6t godz. Nastepnie prze-
seczy¢ roztwor do kolby stozkowej pojemnoéci 300 cms, po-
bra¢ pipete 20 cmB przeseczu, przenie$é do zlewki na
150 cm3 Do zlewki z przeseczem doda¢ kilka kropli feno-

loftaleiny oraz kroplami 10-procentowego kwasu solnego do

wystepienia barwy rézowej. Doda¢ 10 cm 40-procentowego
roztworu aldehydu mréwkowego i miareczkowa¢ roztworem
okoto 0, IN wodorotlenku sodowego do pojawienia sie jasno-

ré6zowego zabarwienia nie znikajecego przez 30 s.

5.4,6.4. Obliczanie wyniku oznaczania. Zawarto$¢ azo-

tu aminokwasowego (X) obliczy¢ w procentach wg wzoru

—2:f70,001475

X -100 U)

a - objetos¢ okoto 0,IN roztworu wodorotlenku so-
dowego, zuzytego przy miareczkowaniu, cm3,
/- mnoznik do przeliczania zuzytej ilo$ci wodoro-
tlenku sodowego na roztwor $cisle 0,1N , cmg,
M - masa badanej préobki, g,
0,0014 - r6wnowaznik azotu, przypadajecego na 1 cm3

0,1IN wodorotlenku sodowego, g.

5.4.6.5 Wynik koficowy oznaczania. Za wynik przyje¢
Srednie arytmetyczne wynikéw dwéch réwnolegtych ozna-
cza¢ réznigcych sie nie wiecej niz 0 0,2%. Wynik podawa¢

z doktadnoécie do 0,1.

5.4.7. Oznaczanie ttuszczu metoda Grossfelda - meto-

da techniczna

5.4.7. 1. Zakres stosowania metody. Metode nalezy sto-

nowa¢ dla koncentratéw obiadowych o konsystencji pasty.

5.4.7.2. Zasada metody. Oznaczanie polega na hydroli-
zie probki kwasem solnym, ekstrakcji substancji ttuszczo-
wych za pomoce tréjchloroetylenu i wagowym okreéleniu ich
ilodci.

5.4.7.3. Aparatura i przyrzady

a) t_ainia wodna.

b) Suszarka elektryczna.

c) Eksykator.

5.4.7.4. Odczynniki
a) Kwas solny cz. 10-procentowy (gesto$¢ 1. 124).

b) Trojchloroetylen cz,

5.4.7.5. Wykonanie oznaczania. Ze $redniej prébki przy-
gotowanej wg 5. 3. 4. odwazy¢ na wadze analitycznej okoto
5 g produktu z doktadnoécie do 0,0002 g do kolby stozkowej
pojemnosci 100 cm3 Préobke zala¢ 25 cm3 kwasu solnego,
umieéci¢ na tazni wodnej lub palniku gazowym i ogrzewa¢
az do catkowitego rozpuszczenia si¢ prébki. Zawarto$¢ kok
by ochtodzi¢ do temperatury otoczenia, doda¢ 50 cms troj-
chloroety lenu, zamkne¢ korkiem i wstrzesneé¢ 3 min. Catos¢
przenieé$¢ do rozdzielacza, wstrzesne¢ i pozostawi¢ co cat-
kowitego rozdzielenia sig warstw. Warstwe rozpuszczal-
nika przela¢ do biurety i odmierzy¢ 25 cm3 roztworu do
uprzednio wytarowanej kolby destylacyjnej. Rozpuszczal-
nik oddestylowa¢ i kolbe wysuszy¢ w ciegu 1 godz w su-
szarce w temperaturze 1050C. Po ochtodzeniu kolby w e-

ksykatorze zwazy¢ z doktadnosécie do 0,0002 g.
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5.4.7.6. Obliczenie wyniku oznaczania. Zawarto$¢ ttu-

szczu (X) obliczy¢ w procentach wg wzoru

X= (bé‘?\)/"v 100 f5)
w ktéorym:

a - masa kolby, g,

b - masa kolby z ttuszczem po wysuszeniu, g,

C - masa produktu, g,

y, - objetos$¢ tréjchloroetylenu wzieta do oddestylowa-

ma, cmg,

V - objeto$é dodanego tréjchloroetylenu, cm3.
5.4.7.7. Wynik kofncowy oznaczania. Za wynik przyje¢
Srednie¢ arytmetyczne wynikdéw co najmniej dwéch oznaczaé
nie rézniecych sie wiecej niz 0,5%. Wynik podawa¢ z do-

ktadno$cie do 0,1.
5.4.8. Oznaczanie pH

5.4.8. 1 Wytyczne og6lne. Przy podawaniu wartoéci pH
nalezy podawa¢,wedtug ktérej metody przeprowadzone zo-

stato badanie.

5.4.8.2. Przygotowanie prébki przyprawy do oznaczania
pH. Wartoé¢ pH przypraw o konsystencji ptynnej okres$la
sie wprost bez wykonania rozciefczenia. Przyprawe do zup
w kostkach przed wykonaniem pomiaru nalezy przyrzedzi¢

w nastepujecy sposoéb: ze Sredniej probki laboratoryjnej

przygotowanej wg 5. 3. 4 odwazy¢ 4 g z doktadnoécie do 0,01,
3

rozpu$ci¢ w 250 cm gorecej wody i ochtodzi¢ do tempera-

tury otoczenia.

5.4.8.3. Oznaczanie pH za pomocg papierkéw wskazni-
kowych - metoda techniczna. Do pomiaru pH nalezy uzywac
papierki wskaznikowe o zawezonym zakresie wskazann. Do
bloczku papierkéw powinna by¢ doteczona skala barw z od-
czytem co 0,2 pH. Na pasek papierka wskaznikowego wpro-
wadzi¢ krople przyprawy. Po uptywie 1 min papierek nato-
zy¢ na biaty papier, tak aby krawedzie kartki i paska po-
krywaty sie. Nastepnie poréwnaé¢ zabarwienie papierka z
odpowiednig¢ barwe skali. Na zasadzie ppawdoppdobienstwa

barw odczytywaé¢ warto$é¢ pH.5

5.4.8.4. Oznaczanie pH za pomocg pehametru - metoda

odwotawcza

a) Zasada metody. Oznaczenie pH polega na pomiarze si-
ty elektromotorycznej ogniwa zawierajecego elektrode po-
rownawcze o statym potencjale oraz elektrode pomiarowe,
ktérej potencjat jest wyznaczony przez pH badanego roz-
tworu.

b) Przyrzady. Pehametr wyposazony w kalomelowe elek-
trode poréwnawcze oraz szklane elektrode pomiarowe.

¢) Wykonanie oznaczania pH przyprawy - zgodnie z fa-

bryczne instrukcje obstugi pehametru.

5.4.9. Oznaczanie zawartoéci osadu

5.4.9. 1. Wykonanie oznaczania. Z prébki ogélnej przy-
gotowanej wg 5. 2. 4. 1 pobra¢ losowo jedno opakowanie jed-
nostkowe i zwazy¢ z doktadnoécie do 0,01 ¢g. Zawarto$¢ opa-
kowania przeseczy¢ pod prézni¢ przez uprzednio wytaro-
wany z doktadnoécie do 0,0002 g seczek G*. Osad na secz-
ku osuszy¢ powietrzem przepuszczajec przez seczek G* pod
préznie w ciegu 5 min. Nastepnie seczek ponownie zwazy¢
z doktadnoscie do 0,0002 g. Z r6znicy masy seczka okres-

li¢ zawarto$¢ osadu.

5.4.9.2. Obliczenie wyniku oznaczania. Zawarto$¢ osa-
du (X) obliczy¢ w procentach w stosunku do deklarowanej
masy netto wg wzoru

X =-2-T0O (6)

w ktéorym:
a - masa seczka G~ z osadem, g,
b - masa pustego seczka G”*, g,

C - masa netto opakowania jednostkowego, g.

5.4.9.3. Wynik koncowy. Za wynik przyje¢ Srednie ary-
tmetyczne wynikéw dwoéch réwnolegtych wazen nie réznieg-

cych sie wiecej niz 0,01. Wynik poda¢ z doktadnoscie do

0,1 %.
5.4. 10. Oznaczanie masy wtasdciwej
5.4. 10. 1. Aparatura iprzyrzady

a) Areometr De wg PN -65/S-13730.

b) Cylinder pomiarowy (pojemno$ci 250 cm3).

5.4. 10. 2. Wykonanie oznaczania. Przed wykonaniem po-
miaru areometr nalezy doktadnie umy¢ i wytrze¢ do sucha.
Srednie prébke laboratoryjne przygotowane wg 5.3.4 wla¢
do czystego i suchego cylindra szklanego pojemnos$ci nie
mniejszej niz 250 cms, ktorego $rednica i wysoko$¢ zapew-
niaje swobodne ptywanie areometru w badanej przyprawie.
Zanurzanie areometru nalezy wykonaé¢ powoli, az do gtebo-
kosci jego przewidywanego zanurzenia.

W przypadku gdy areometr zanurzono zbyt gteboko lub
gdy nie nastepito utworzenie si¢ menisku cieczy, areometr
nalezy ponownie przygotowa¢ i powtérzy¢ pomiar. Pomiar
nalezy wykona¢ przy temperaturze odniesienia podanej na

trzpieniu areometru.

5.4. 10.3. Wynik kofAcowy oznaczania. Mase wtasdciwe
przyprawy odczyta¢ na podziatce areometru, podajec wy-

nik z doktadnoscie réwne wartoséci dziatki elementarnej.

5.4.11. Oznaczanie obecnoéci zanieczyszczen mechani-

cznych

5.4. 11. 1. Przygotowanie préobki do oznaczania zanieczy-
szczen mechanicznych. W celu oznaczenia zanieczyszczen
mechanicznych w przyprawie w kostkach, préobke nalezy
przyrzedzi¢ wedtug przepisu podanego na opakowaniu jed-

nostkowym.
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5.4.11.2. Wykonanie oznaczania. Ze S$redniej proébki

laboratoryjnej przygotowanej wg 5.3.4 pobra¢ okoto

100 cm3 przyprawy o konsystencji ptynnej lub okoto 20 g
przyprawy w kostkach. Prébke przyprawy w kostkach przy-
gotowa¢ odwazajec okoto 20 g przyprawy z doktadnos$cig do
0,02 g. Odwazke przenie$¢ iloSciowo do kolby pomiarowej
pojemnosci 100 cms, napetni¢ do kreski wode destylowany
i doktadnie wymiesza¢. Zawarto$¢ kolby przeseczy¢ przez

seczek z bibuty, po czym kilkakrotnie przemy¢ gorece wo-

de destylowany. Seczek podsuszyé. W razie stwierdzenia

obecnoéci zanieczyszczen mechanicznych obcego pochodze-

nia - wybrac¢ pincete i okre$li¢ ich charakter postugujec
sie lupe powiekszajece 8 razy.
5.4. 12. Oznaczanie $redniej masy netto opakowan jed»-

nostkowych - wg BN-70/8131-03.
5. 5. Ocena partii. Partia jest zgodna z norme, jezeli wy-
niki badan wymienionych w 5. 1 i sprawdzonych wg 5.4 se¢

zgodne z wymaganiami normy.

KONIEC

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujgca norme - Zjednoczenie Prze-

mystu Koncentratéw Spozywczych, Poznah.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-70/8132-07
Wprowadzono zmiany w:

a) okresie przechowywania,

b) tablicy okres$lajecej wskazniki fizykochemiczne,
c) programie badan,

d) oraz wprowadzono nowe asortymenty.3

3. Normy idokumenty zwigzane
PN-75/A-04018 Produkty rolniczo-zywno$ciowe. Oznacza-
nie azotu metode Kjeldahla i przeliczenie na biatko
PN-74/A-94000 Koncentraty spozywcze. Klasyfikaqga, naz-
wy i okre$lenia
PN-62/G-79090 Balony szklane. Wymagania i badania te-
chniczne

PN-61/M-79002 Opakowania metalowe. Puszki okregte do

konserw

PN-71/0-79033 Opakowania transportowe prostopadtos$-
cienne. Szereg wymiarowy

PN-65/0-79040 Opakowania transportowe. Kosze do balo-
néw i butli szklanych. Szeregi wymiarowe

PN-76/0-79252 Transportowe jednostki opakowaniowe. Zna-
ki i znakowanie. Wymagania podstawowe

PN-73/0-79402 Opakowania transportowe tekturowe. Pud-

ta

PN-76/P-50452 Papiery pakowe parafinowane oraz pod-
toza do parafinowania

PN-75/P-50551 Ta$my papierowe powleczone klejem

PN-65/S-13730 Areometry szklane. Wymagania ogé6lne

BN-64/0832-07

BN-73/5043-02

Folia do opakowan
Opakowanie jednostkowe metalowe. Pudet-
ka z wieczkiem wciskanym

BN-72/683 1-30 Butelki do ptynnych przypraw spozywczych
BN-66/7326-01 Papiery pakowe zwykte
BN-72/8130-01 Koncentraty spozywcze. Pakowanie,prze-
chowywanie, transport. Wymagania podstawowe
BN-70/8131-03 Koncentraty obiadowe. Pobieranie prébek

i metody badan
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przez Dyrektora Centralnego Laboratorium PrzemySlu Koncentratow Spozywczych

BN-77/8132-07 Koncentraty przypraw do potraw. Koncentraty biatkowe Zmiana 3
123 518 r.

W punkcie 32 ia organoloptyczne i fizykochemiczne, tabl. 1 Ip. 12
rubr. 4 dopisuje sie%ﬁgan

zmiana 1 — Biuletyn PKNiM nr 3/71, poz. 37 (Biuletyn PKNMiJ nr 12/83 poz. 77)
zmiana Z — Biuletyn PKNMiJ t)r 3/82 poz. 81



BN-77/8132-07 Koncentraty przypraw do potraw. Koncentraty biatkowne zmiama 5
125 1038

W punkcie 32 Wymagania organoleptyczne i fizykochemiczre, tabl. 1 Ip. 12
kol. 4 uzupetnia sie nastepujaco:

0 +H5

a0+15

1000 +20

zmiana 1 — Biuletyn PKNiM nr 3/78 (Biuletyn PKNMiJ nr 7/85 poz. 72)
zmiana 2 — Biuletyn PKNMiJ nr 3/82

zmiana 3 — Biuletyn PKNMiJ nr 12/83
zmiana 4 — Biuletyn PKNMiJ nr 7/84



Naczelnego Dyrektora Zjednoczenia Przemystu Koncentratow Spozywczych

BN-77/8132-07 Koncentraty przypraw do potraw. Koncentraty biatkowe zmiana 1
Xl % 11077 r.

1 W punkcie 32 Wymagania organoleptyczne 1 fizykochemiczne, tabl. 1, Ip. 7,
zamiast: zawarto$¢ thuszczu, % nie wiecej niz 55

powinno byC: zawarto$¢ thuszczu, %4 nie mnigj niz 55.

2 Wpisuje sie punkt 6. Postanowienia przejscione Onastepujacej tresci: Dopusz-
cza si¢ stosowanie opakowan z oznakowaniem BN-70/8132-07, do czasu wyczerpania
zapasow opakowan.

(Biuletyn PKNIM nr 3/78 poz. 27)



przez Dyrektora Zjednoczenia Przemystu Koncentraté\v Spozywczych

BN-77/8132-07 Koncentra raw do potraw. Koncentraty biatkowe Zmiana 2
1% &y prayp pot Ay 18118l r.

1 Punkt 32 tabl. 1, Ip. 12 rubr. 4 uzupetia si¢ nastepujaco: S0+10 1000+20.

2 W punkcie 411, treSC pierwszych dwoch zda zmienia sie nastepujaco:

Opakowania jednostkowe d&frzyprawy w phynie stanowig butelki ze szkia
0 barwie brunatnej wg BN-77/6831-30 lub ze szkta bezbarwnego wg BN-75/5831-11,
zamykane korkiem Iakovvanér& ZW aluminiowa z pierscieniem zabezplecza(li(a;-
cym typu Pilfer-proof wg BN-7Y/ lub cedzikiem z tworzywa. sztucznego
puszczanego przez wiadze sanitarne do kontaktu z zywnoscig naktadanym lub
weiskanym do butelki. _

Pozostata tres¢ punktu bez zmian. ) o

3 Wpunkcie 413, po pierwszym zdaniu, dopisuje Sig: ) _

Opakowanie transportowe dla przypranvy w plynie 230, 50 i 1000 g stanowig
skrzynki przegrodowe z polietylenu lub kopolimeru PE/PP wg BN-74/6411-04.

Pozostata tres¢ punktu bez zmian. o

4, W INFORMACJIACH DODATKOWYCH, w p. 3 dopisuje sig; _
BN-795048-06 Zamkniecie metalowe. Zakrywki metalowe z pierscieniem zabezpie-

Czajacym
BN-74/6411-04 Skrzynki przegrodowe z polietylenu lub kopolimeru PE/PP
BN-75/6831-11 Butelki do wodek eksportowych. Ksztatt i wymiary.

zmiana 1 — Biuletyn PKNiM nr 3/78 poz. 27 (Biuletyn PKNMiJ nr 3/82 poz. 41)



