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1. WSTEP 2. PODZIAL 10ZNACZENIE

lele Przedmiot normy. Przedmiotem normy sg koncen- 2.1. Podziat - wg PN-74/A-94000.

traty zup w postaci sypkiej i w postaci past. 2.2. Przyktad oznaczenia barszczu biatego

1.2. Okreslenia BARSZCZ BIALY BN-77/8131-04
3. WYMAGANIA
3.1. Surowce. Jako$¢ surowcoéw i materiatdw pomocni-

dzone z odwodnionych surowcéw roslinnych, zwierzecych czych uzywanych do produkcji koncentratéw zup powinna od-
powiada¢ wymaganiom obowigzujacych norm na te produkty.

1.2.1. Koncentraty zup - produkty spozywcze sporza-

lub mieszaniny tych surowcéw z dodatkiem spozywczych

sktadnikéw smakowych. 3.2. Koneentraty zup

3.2.1. Wymagania organoleptyczne przed i po przyrzga-
1.2.2. Pozostate okreslenia - wg PN-74-/A-94-000. dzeniu - wg tabl. 1.
Tablica 1
Cechy organo- Cechy organoleptyczne po przyrzadzeniu
leptyczne przed
L Nazwa kon- Numer przyrzadzeniem Konsvstencia
p centratu receptury smak zapach barwa iwy lad )
wyglad zapach yola
1 2 3 A 5 6 7 8 9
1 Barszcz KZ-1/1 lekko kwasny biata do ptynna z widocz-
biaty charakterystycz-r szarej nymi czastkami
ny dla biatego przypraw
barszczu, z wy-
produkt . czuwalnymi przyjemny
B rzyjemny, . '
sypki;  PIEVIERY przyprawami charakte-
y
dopusz- - Surow- rystyczny
2 Zupa fasolowa KZz-1/2 czalne cOW i Drzv- fasolowy dla danego jasnobrgzo- lekko zawiesista
zbrylenie raw Ifi y rodzaju wa z widoczng zie-
wynikajg ¢ tpych do y koncentratu: long pietruszka
ce z wsa produkcji niedopusz-
3 Zupa grocho- KZ-1/3 du surow- 7UD: grochowy czalny za- jasnozotta  zawiesista z wi-
wa cowego zap(:ich pach stechty do szaro- docznym maje-
i stoso- pachy lub inne bragzowej rankiem
. obce nie-
. wanej dopusz- zapachy
A Krupnik KZ-1/5 technolo- czalne charakterys- obce szara zawiesista z wi-
gii tyczny dla krup- doczng kasza
niku i kawatkami
warzyw

Zgtoszona przez Zjednoczenie Przemystu Koncentratéw Spozywczych
Ustanowiona przez Dyrektora Zjednoczenia Przemystu Koncentratow Spozywczych dnia 2 listopada 1977 r.
jako norma obowigzujagca od dnia 1 kwietnia 1978 r.
(Dz. Norm. i Miar nr 3 /1978 poz. 18 )

Wplyw do WN 5.12.77. Oddano do sktadu 22.12.77. Druk ukoriczono w styczniu 78. Cena zt 12,60

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJNE 1978. Obi.2.00 a w. Naktad 5000+55 egz. Zam. 3758/77



cd.

10

11

12

13

15

16

17

18

tabl. 1

Nazwa kon-
centratu

2

Zupa makaro-
nowa

Zupa z zielo-
nego groszku

Zurek kujaw-
ski

Zupa grochowa
na wedzonce

Zupa grzybo-
wa

Zupa jecz-
mienna z grzy-
bami

Zupa jarzy-
nowa z migsem

Zupa makaro-
nowa z mie-
sem

Zupa ryzowa
Zz miesem

Zupa makaro-
nowa na roso-
le

Zur staro-
polski

Barszcz
czerwony

Zupagrzybo-
wa z miesem
i makaronem

Zupa szcza-
wiowa

Numer
receptury

KZ-1/6

KZ-1/8

KZ-1/9

Kz-11/1

KZ-11/3

KZ-11/4

KZ-11/5

KZ-11/6

KZ-11/8

KZ-11/9

KZ-11/10

Kz-111/1

KZ-111/3

KZ-111/4

BN-77/8131-04

Cechy organo-
leptyczne przed
przyrzadzeniem

wyglad zapach
4 5

produkt .
sypki; przyjemny,
dopusz- wiasciwy
czalne dla surow-
zbrylenia cow |
wynikaja- przypraw
ce z wsa- uzytyeh
du surow- 4o produk-
cowego CJt zup,
i stoso- zapachy
wanej opce
techno- niedopusz-
logii czalne

Cechy organoleptyczne po przyrzadzeniu

6

makaronowo-
przyprawowy

charakterystycz-

ny dla zupy
z zielonego
groszku

lekko kwasny
z wyczuwalnym
dodatkiem
przypraw

grochowo-we-
dzonkowy

grzybowy

charakterys-
tyczny dla krup-
niku z dodatkiem
grzybow

jarzynowy

makaronowo-ro-
sotowy

ryzowo-miesny

makaronowo-ro-
sotowy

lekko kwasny
z wyczuwalnym
dodatkiem
przypraw

lekko kwasny
buraczany

makaronowo-
grzybowy

kwasny, charak-

terystyczny dla
zZupy szczawio-
wej

zapach

przyjemny,

rystyczny
dla danego
rodzaju
koncentratu;
niedopusz-
czalny za-
pach stechty
lub inne za-
pachy obce

barwa

8

jasnozota
do szarej

zielonoz6tta

kremowa do
szarej

z64ta do
szarobrgzo-
wej

szara do
jasnobra-
zowej

szara do
bragzowej

wielobarw-
na

jasnozétta
z odcieniem
szarym

kremowa
do szarej

jasnozétta
do poma-
ranczowej

biata do
szarej

ciemno-
czerwona

jasnobrgzo-
wa

szarozie-
lona

konsystencja
i wyglad

9

ptynna z widocz-
nym makaronem,
kawatkami
warzyw

lekko zawiesista
do zawiesistej

ptynna, lekko
zawiesista

zawiesista z wi-
docznym maje-
rankiem

zawiesista z wi-
doczng kasza

i kawatkami
grzyboéw

lekko zawiesista
z widocznymi
kawatkami grzy-
béw, warzyw

i kaszg

zawiesista z wi-
docznymi kawat-
kami warzyw

i innych dodat-
kow

ptynna z widocz-
nym makaronem,
kawatkami miesa
i warzyw

ptynna z widocz-
nym ryzem,
kawatkami miesa
i warzyw

ptynna z widocz-
nym makaronem
i warzywami

zawiesista

ptynna

ptynna z widocz-
nym makaronem

i kawatkami
grzybow

lekko zawiesista
z widocznymi
kawatkami wa-
rzyw



cd.

Lp.

19

20

21

22

23

24

25

26

27

28

29

30

31

32

tabl. 1

Nazwa kon-
centratu

2

Krupnik
Z miesem

Zupa maka-
ronowa z mie-
sem

Zurek kra-
kowski

Zupa grocho-
wa ekstra

Zupa jarzyno-
wa "Minestra"
domowa

Zupa grzybowa
z kaszg - do-
mowa

Zupa grzybo-
wa domowa

Zupa grochéw-
ka domowa

Zupa domowa
z poréw

Barszcz
moskiewski na
wedzonce -
domowy

Zupa cebulo-
wa - francus-
ka

Zupa selero-
wa domowa

Zupa pieczar-
kowa

Krupnik ryzo-
wy positek
jednodaniowy

Numer
receptury

3

KZ-111/5

KZ-111/6

KZ-111/9

KZ-111/12

KZ-111/13

KZ-111/14

KZ-111/16

kz-iiill7

KZ-111/19

KZ-111/18

KZ-111/26

KZ-111/27

KZ-111/28

KZ-111/30

BN-77/8131-04

Cechy organo-
leptyczne przed
przyrzadzeniem

wyglad zapach
4 5

produkt

sypki;

dopusz-

czalne

zbrylenia

wynikaja-

ce z wsa-

du surow-

cowego

i stoso-

wanej

techno-

logii
przyjemny,
wiasciwy
dla surow-
cow i
przypraw
uzytych
do produk-
cji zup;
zapachy
obce
niedopusz-
czalne

zbrylona

lekko zle-

piajaca

sie

produkt

sypki;

dopusz-

czalne

zbrylenia

wynikaja-

ce z wsa-

du surow-

cowego

i stoso-

wanej

techno-

logii

Cechy organoleptyczne po przyrzadzeniu

6

charakterystycz-

ny dla krupniku

rosotowo-maka-
ronowy

lekko kwasny

tagodny charak-
terystyczny dla
zielonego
groszku

rosotowo-jarzy-

nowy

grzybowy

grzybowy

grochowy z wy-
czuwalng we-
dzonka

poréw

kwasno-bura-
czany z wyczu-
walng wedzonka

charakterys-
tyczny dla pra-
zonej cebuli

selerowo-jarzy-
nowy

pieczarkowy

charakterys-
tyczny dla zu-
py ryzowej

z miesem

zapach

przyjemny,
charakte-
rystyczny
dla danego
rodzaju
koncentra-
tu;
niedopusz-
czalny za-
pach stechty
lub inne za-
pachy obce

barwa

Szara

kremowo-
26ta

biata do
szarej

jasnozielo-

na

wielobarw-

na

bragzowa

bragzowa

jasnozoétta
do szaro-
bragzowej

zielona do
jasnozottej

brunatno -
czerwona

jasnozé6tta
do jasno-
bragzowej

z ciemniej-

szymi ka-
watkami
cebuli

kremowa

szara z od-

cieniem
bragzowym

wielobarw-

na

konsystencja
i wyglad

9

ptynna z widocz-
ng kaszg, kawat-
kami miesa i
warzyw

ptynna z widocz-
nym makaronem,
kawatkami miesa
i warzyw

lekko zawiesista

lekko zawiesista
z widocznymi
kawatkami miesa
i warzyw

ptynna z widocz-
nym makaronem
i warzywami

ptynna z widocz-
ng kasza

lekko zawiesista
z drobnymi ka-
watkami grzybéw

lekko zawiesista
z widocznym roz-
drobnionym gro-
chem

lekko zawiesista
z widocznymi
kawatkami poréw

ptynna z widocz-
nymi warzywami

ptynna z widocz-
nymi kawatkami
warzyw

lekko zawie-
sista

lekko zawiesis-
ta z widocznymi
kawatkami wa-
rzyw i pieczarek

zawiesista z wi-
docznym ryzem



4

cd. tabl. 1

L Nazwa kon-

P- centratu

1 2

33 Zupa wiejska
positek jedno-
daniowy

34  Zupa biesz-
czadzka
positek jedno-
daniowy

35 Zupa gulaszo-
wa wegierska

36  Zupa makaro-
nowa z miesem
i grzybami

37 Zupa staro-
polska

38 Zupa ogonowa
wyborowa

39  Zupa pomido-
rowa wyboro-
wa

40  Zupa grzybo-
wa $wigteczna

41  Zupa $wia-
teczna gula-
szowa

42 Zupa jarzyno-
wa na rosole

43  Zupa pomido-
rowa pikantna

44  Zupa jarzyno-
wa pejzanka

45  Kapusniak ze
stodkiej ka-
pusty

46  Zupa mysliw-

ska

Numer
receptury

3

KZ-111/31

KZ-111/32

KZ-111/33

KZ-111/34

KZ-111/35

KZ-111/38

KZ-111/39

KZ-111/40

KZ-111/42

KZ-111/43

KZ-111/44

KZ-111/45

KZ-111/46

KZ-111/47

BN-77/8131-04

Cechy organo-
leptyczne przed
przyrzadzeniem

wyglad zapach
4 5

produkt przyjemny,
sypkij wiasciwy
dopusz- dla surow-
czalne cow i
zbrylenia przypraw
wynikajg- uzytych
ce z wsa- do produk-
du surow- cji zup;
cowego zapachy
i stoso- obce nie-
wanej dopusz-
technolo- czalne
gii

Cechy organoleptyczne po przyrzadzeniu

sinak zapach
6 7
grochowy z po-
smakiem we-
dzonki
charakterys-
tyczny dla krup-
niku z posma -
kiem wedzonki
ostry , piekacy
z posmakiem
miesnym
makaronowo-
-grzybowy
charakterys-
tyczny z wyczu-
walnym posma-
kiem kminku
pikantno -kwasny
przyjemny,
charakterys-
tyczny dla
) danego ro-
pomidorowy dzaju kon-
centratu;-
niedopusz-
czalny za-
charakterys- pach stechty
tyczny dla zupy |up inne
grzybowej zapachy
obce
charakterys-
tyczny dla zupy
gulaszowej

jarzynowo-ro-
sotowy

pomidorowy

charakterys-
tyczny dla zupy
jarzynowej

typowy dla ka-
pusniaku ze
stodkiej kapus-
ty
kwaskowo-pi-
kantny

barwa

8

jasnozétta
do jasno-
bragzowej

szara do
z6tozielo-
nej

brunatno -

pomaranczo-

wa

jasnobrgzo-
wa

szarobrg-
zowa

bragzowa z
odcieniem
pomaran-
czowym

pomaran-
czowa

bragzowa z
ciemniej-
szymi ka-
watkami
grzybéw

jasno do
ciemnobra-
zowej

wielobarw-
na

pomarani-
czowokre-
mowa

wielobarw-
na z odcie-
niem bru-
natnym

szarozie-
lonkawa do
jasnobrag-
zowej

pomaran-
czowa z

odcieniem
brunatnym

konsystencja
i wyglad

9

zawiesista z wi-
docznym i roz-
drobnionym gro-
chem i kawatkami
miesa

zawiesista z wi-
doczng kasza

i kawatkami wa-
rzyw

ptynna z widocz-
nym makaronem,
kawatkami miesa
i warzyw

ptynna z widocz-
nym makaronem
i kawatkami mie-
sa i grzybéw

zawiesista

lekko zawiesista

lekko zawiesista

lekko zawiesista

ptynna z widocz-
nymi kawatkami
miesa i przypraw

ptynna z widocz-
nym makaronem

i kawatkami wa-
rzyw

ptynna z widocz-
nym makaronem
i warzywami

zawiesista z

widocznymi ka-
watkami warzyw

zawiesista

lekko zawiesis-
ta z widocznym
makaronem i ka-
watkami miesa



BN-77/8131-04 5

cd. tabl. 1
Cechy organo- Cechy organoleptyc zne po przyrzadzeniu
leptyczne przed

Lp Nazwa kon- Numer przyrzadzeniem konsystencja

' centratu receptury zapach barwa £ wyalad
wyglad zapach yala

1 2 3 L 5 6 7 8 9

LI Zurek $laski KZ-111/4-8 typowy dla zur- szara lekko zawiesista

ku, lekko kwas-
ny

L8  Zupa grocho- Kz-1V/1 grochowy z wy- z6toszara  zawiesista z wi-
wa czuwalng we- docz_nym maje-
btyskawiczna dzonka rankiem

L9 Zupa fasolo- KZ-1V /2 fasolowy z wy- jasnobra- lekko zawiesista
wa blyska- czuwalng we- zowa
wiczna dzonka

50 Zupa z zielo- KZ-1V/3 zielonego grosz- zielonozétta lekko zawiesista
nego groszku ku z wyczuwal-
btyskawiczna ng wedzonka

51  Zupa ogonowa KZ-IV/L pikantno- kwas- pomaran- ptynna
btyskawiczna ny czowa z

odcieniem
bragzowym

52  Zupa pomidoro- KZz-1V/5 pomidorowy pomidoro- ptynna
wa blyska- wa
wiczna

53 Barszcz czer- kz-iv/6 kwasno-stodki rézowa z ptynna
wony btyska- rodukt  przyjemny, . odcieniem

) dopusz-  dla surow- f ara delrys- _

5L Krupnik z KZ-1V/10  ¢zalne COW i charakterys- yczny dia szara do ptynna z widocz-
migsem btys- zbrylenia przypraw tyczny dla danego ro-  jasnobra-  na kasza, kawat-
kawiczny wynikaja- uzytych krupniku dzaju kon- zowej kami miesa i

ce z wsa- do pro- cgndtratu, warzyw
du surow- dukcji n!elopusz- ) o

55  Wyborowy KZ-1V/11  cowego  zup: lekko kwasny czainy za- — pjata do lekko zawiesista
barszcz biaty i stoso-  zapachy z posmakiem pach stechty  zarobra-
na wedzonce wanej obce nie-  Wwedzonki lub inne za-  7oyyej

pachy obce
. techno- dopusz- . . . o

56  Zupa ryzowa KZ-1Vv/12 logii czalne ryzowo-jarzy- wielobarw- zawiesista
z jarzynami nowy na
btyskawiczna

57  Zupa ziemnia- KZ-1V/15 charakterys- wielobarw- lekko zawiesista
czana btyska- tyczny dla zupy na z widocznymi
wiczna ziemniaczanej kawatkami wa-
"Florida" zabielanej rzyw

58  Zupa gospo- KZ-1V/16 grochowo-zie- kremowa lekko zawiesista
darska mniaczany z do jasno-
btyskawiczna posmakiem bragzowej

wedzonki

59  Zupa koper- Kz-1Vv /17 koperkowy zielonkawo- ptynna z widocz-
kowa btyska- 261+ nym koprem i
wiczna kwatkami warzyw
"Neapolitan-
ska"

60 Zupa fasolowa KZ-1V/I8 fasolowo-miesny jasnobrgzo- zawiesista z wi-
Z miesem wa docznymi kawat-
btyskawiczna kami miesa

61  Zupa makaro- KZ-1V /20 makarondw o- ja- wielobarw- ptynna z widocz-
nowa z migsem rzynowy na nym makaronem

btyskawiczna

i kawatkami
warzyw



6

cd. tabl. 1

Lp. Nazwa kon-

1 2

62  Zupa pomido-
rowa z miesem
btyskawiczna

63 Zupa grocho-
wa z migsem
btyskawiczna

64  Krupnik polski
Z miesem
btyskawiczny

65 Zupa z zielo-
nego groszku
Z miesem

66 Rosot z drobiu

67 Rosot z kury
z wermiszelem

68  Rosot wotowy
z wermiszelem

69 Rosét z kury

70  Ros6t wotowy

71  Roso6t wolowy
wyborowy

72 Ros6t wotowy
zZ ryzem

73  Ros6t z drobiu
zZ ryzem

74  Rosot wotowy
domowy

75 Roso6t z kury

domowy

Numer
receptury

3

KZ-1V/22

KZ-1v/23

KZ-1V/24

KZ-1V/25

Kz-Vl1/1

KZ-VI/3

KzZ-Vl1/4

KZ-VI/5
KZ-VII7

Kz-V1/11

KZ-V1/12

KZ-V1/13

Kz-V1/14

KZ-Y1/15

BN-77/8131-04

Cechy organo-
leptyczne przed
przyrzadzeniem

Cechy organoleptyczne po przyrzadzeniu

konsystencja
zapach barwa i wyglad
wyglad zapach
4 6 7 8 9
produkt przyjemny pomidorowe- pomaranczo- zawiesista
sypki; wiasciwy miesny wa do jasno- z widocznym ry-
dopusz-  dla surow- bragzowej zem i kawatkami
czalne cow i miesa
zbrylenia
wynikajg- uzytych do grochowo-miegs- szarokre- zawiesista z wa-
ce z wsa- produkcji ny mowa do rzywami, kawat-
du surow- zup; jasnobra- kami miesa
cowego zapachy zowej
i stosowa- obce nie-
nej tech- dopusz-
nologii czalne
charakterys- szara do zawiesista z wi-
tyczny dla jasnobrg- doczng kasza
FSJFOdeiKt krupniku zowej i kawatkami
d)(;gus’z- miesa i warzyw
czalne . zielonego gro- zielonozo6tta lekko zawiesista
zbrylenia .
chu z migsem
pasty rosotowy jasnozétta  ptynna
do jasno-
bragzowej
makaron charakterys- z6tta do ptynna z widocz-
zlepiony tyczny dla roso- jasnopoma- nym makaronem
z pastg tu gotowanego z przyjemny raficzowej
. makaronem charakte-
przyjemny rystyczny
pasty i wiasciwy  charakterys- dla danego z6ta do ptynna z widocz-
sypki ma- dla surow- tyczny dla roso- rodzaju jasnopoma- nym makaronem
karon cow I tu gotowanego | oncentraty:  TeNCZOWej
przypraw 7z makaronem : '
uzvtvch niedopusz-
doy }rloduk- czalny za- i
pasty op rosotowy pach stechty z6ta ptynna
cji zup; .
; lub inne za-
niedopusz- 54
pasty czalny rosotowy pachy obce z6ttoszara  plynna
pasty zapach rosotowy z6Ha ptynna z widocz-
stechty nymi kawatkami
lub inne warzyw
zapachy
pasty i charakterys- jasnozétta  ptynna z widocz-
sypki ryz tyczny dla roso- do jasno- nym ryzem
tu gotowanego pomaranczo-
z ryzem wej
pasty i charakterys- jasnozétta ptynna z wi-
sypki ryz tyczny dla do jasno- docznym ryzem
rosotu gotowa- bragzowej
nego z ryzem
makaron charakterys- z6tta do ptynna z widocz-
zlepiony tyczny dla z6ttopo- nym makaronem
z pasta rosotu gotowa- marafnczo - i warzywami
nego z maka- wej
ronem
makaron charakterys- z6tta do ptynna z wi-
zlepiony tyczny dla z6ttopo- docznym maka-
Z pastg rosotu gotowa- maranczo- ronem i wa-
nego z makaro- wej rzywami

nem



3.2.2.

Lp.

10

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

Nazwa koncentratu

2
Barszcz biaty
Zupa fasolowa
Zupa grochowa
Krupnik
Zupa makaronowa

Zupa z zielonego
groszku

Zurek kujawski

Zupa grochowa na
wedzonce

Zupa grzybowa

Zupa jeczmienna
z grzybami

Zupa jarzynowa
Z migsem

Zupa makaronowa
z migsem

Zupa ryzowa z miesem

Zupa makaronowa na
rosole

Zur staropolski
Barszcz czerwony

Zupa grzybowa z mie-
sem i makaronem

Zupa szczawiowa
Krupnik z migsem

Zupa makaronowa
Z migsem

Zurek krakowski

Zupa grochowa - extra

Zupa jarzynowa
"Zfainestra" domowa*

Zupa grzybowa z kaszg

domowa

Zupa grzybowa -
domowa

Numer
receptury

Kz-1/1
KZ-1/2
KZ-1/3
KZ-1/5

KZ-1/6

kz-il8

KZ-1/9

Kz-11/1

KZ-11/3

KZ-11/4

KZ-11/5

KZ-11/6

KZ-11/8

KZ-11/9

Kz-11/10

Kz-111/1

KZ-111/3

KZ-111/4

KZ-111/5

KZ-111/6

KZ-111/9

KZ-111/12

KZ-111/13

KZ-111/14

KZ-111/16

BN-77/8131-04

Wymagania fizykochemiczne - wg tabl. 2.

zawarto$¢
wody,

nie wiecej
niz

15
12
12
12

12

12

15

14

18

16

12

12

13

12

12

12

15

12

12

16,0

16,0

Tablica 2

zawartosé
soli,
*.
nie wiecej
niz

15
10
10
13

13

11

16

10

13

10

14

14
13
13
12

12

12

15

10

13

12
12

15

Wymagania

zawartos$é
ttuszczu,

. O/d. .
nie mniej
niz

6

nie okreéla
sie
7,5

7,5

nie okreéla
sie
7,5

9,0

nie okreséla
sie

12

7,5

7,5

5,5

5,5

4,5

10,0
nie okreéla
sie
nie okresla
sie
4.5
10

9,0

10

zawartos$é
popiotu nie- masa
rozpuszczal- netto
nego w 10% g
HCL, %, nie
wiecej niz
7 8
60
0.3 30
nie okresla 50
sie
50
0,15 50
nie okresla 50
sie
50
0,15 30
60
1000
nie o_kresla 50
sie
0,3 50
0,3 50
0,15 50
0,15 50
0,15 50
nie okresla 50
sie
80
0,25 50
0,30 50
0,30 60
50
100
nie okresla 50
SIg 100
50
50
Se)
0,3 o
80
0,30 40
Bo
0,30 0

dopuszczal-
ne odchyle-
nie masy

netto,
g

+3
+2

+2

H+
N W

o ow;



cd.

Lp.

26

27

28

29

30

31

i32

33

34

35

36

37

38

39

40

41

42

43

44

45

46

47

48

49

tabl. 2

Nazwa koncentratu

2

Zupa grochéwka -
domowa

Barszcz moskiewski
na wedzonce - zupa
domowa

Zupa z poréw -
domowa

Zupa cebulowa fran- *
cuska

Numer
receptury

Kz-111/17

KZ-111/18

KZ-111/19

! Kz-111/26

Zupa selerowa - domowa Kz-111/27

Zupa pieczarkowa

Krupnik ryzowy - posi-

tek jednodaniowy

Zupa wiejska - positek
jednodaniowy

Zupa bieszczadzka -
positek jednodaniowy

Zupa gulaszowa -
wegierska

Zupa makaronowa
z migsem i grzybami

Zupa staropolska

KZ-111/28

KZ-111/30

KZ-111/31

KZ-111/32

KZ-111/33

KZ-111/34

KZ-111/35

Zupa ogonowa wyborowa KZ-111/38

Zupa pomidorowa
wyborowa

Zupa grzybowa
Swigteczna

Zupa $wiateczna
gulaszowa

Zupa jarzynowa na
rosole

Zupa pomidorowa
pikantna

Zupa jarzynowa
pejzanka

Kapus$niak ze stodkiej
kapusty

Zupa mysliwska
Zurek $laski

Zupa grochowa
btyskawiczna

Zupa fasolowa
btyskawiczna

KZ-111/39

KZ-111/40

KZ-111/42

KZ-111/43

KZ-111/44

KZ-111/45

KZ-111/46

KZ-111/47
KZ-111/48

KZ-1v/1

KZ-1Y /2

BN-77/8131-04

zawartos$¢
wody,
%
nie wiecej
niz

14,0

12,0

12,0

15,0

14,0

14,0

12,0

12,0

17,0

16,0

17,0

17,0

13,0

14,0

18,0

12,0

14

14

zawartos$é
soli,
%,
nie wiecej
niz

7,0

8,0

14,0

10,0

14,0

16,0

16,0

17,0

14,0

12,0

12,0

10

10

Wymagania
zawartos$é zawartos$é
ttuszczu, popiotu nie-

Y rozpuszczal
nie mniej nego w 10%

niz HCL, %, nie
wiecej niz

6 7

8.0 nie o_kresla
sie
11,0 0,20
15,0 0,40
nie okresla
17,0 sie
17,0 0,3
16,0 0,40
10,0
15,0
nie okresla
sie
12,0
12,0
nie o_kresla 0.30
sie
14,0 0,40
12,0
enie okresla
17,0 st¢
nie okreéla
sie 0,3
nie okresla
sie
nie okre$la nie okresla
sie sie
nie okresla
sie
nie okreéla
sie 0,3
nie okres$la
11,0 sie
nie 0I-<resla 0.30
sie
17,0
160 nie okresla
' sie
15,0

dopuszczal-
masa ne odchyle-
netto nie masy
g netto,
g
8 9
e +4-
° +2
74 +3,5
37 +1,5
100 +4,0
50 +2,0
60 +2,5
80 +4,0
45 +2,0
100 +5
100 +5
100 +5
50 +2
45 +2
50 +2
100 +4
100 +4
80 +3,5
80 +3,5
70 +4,0
70 +4.,0
50 +3,5
80 +4,0
80 +5,0
90 +4.,0
50 +2
50 +2
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cd. tabl. 2
Wymagania
zawartos$é zawartos$é zawarto$¢  zawarto$é dopuszczal-
N wody, soli, ttuszczu, popiotu nie- masa ne odchyle-
Lp. Nazwa koncentratu recgmtirr %, %, %, rozpuszczal- netto nie masy
ptury nie wiecej nie wiecej nie mniej nego w 10% g netto,
niz niz niz HCL, %, nie g
wiecej niz
1 2 3 4 5 6 7 8 9
50 Zupa z zielonego grosz- 10.0 50 +2
ku btyskawiczna KZ-Iv/3 14 u '
51 Zupa ogonowa B 50 +2
btyskawiczna KZ-1vi4 1 1 165 nie okreéla
. sie
52  Zupa pomidorowa 10 10.0 50 +2
btyskawiczna KZ-IV/5 15 '
53 Barszcz czerwony r nie okreéla 60 .
btyskawiczny kz-iv/6 5 19 sie 3
54 Krupnik_z miesem KZ-1V/10 15 1 9,0 0,15 50 +2
btyskawiczny
55 Wyborowy barszcz bia- KZ-IV/11 12 13 9.0 0.15 50 +2
ty na wedzonce
56 Zupa ryzowa z jarzyna- nie -okresla 50 42
mi btyskawiczna KZ-IV/12 14 12 12,0 sie -
57 Zupa ziemniaczana +
btyskawiczna "Florida" Kz-1v/15 12 9 11,0 0.3 50 *2
58 Zupa go_spodarska KZ-1V/16 13 9 12,0 nie okresla 50 42
btyskawiczna sie
59 Zupa koperkowa btyska- nie okres$la 50 .
wiczna 'Neapolitariska" KZ-IV/17 15 1 sig 0.3 2
60 Zupa fasolowa z mie- 7 1y/1g 8 1 16.0 0,15 65 +3
sem biyskawiczna '
61 Zupa makaronowa KZ-1V /20 10 10 14,0 0.3 65 +3
z migesem biyskawiczna
62 Zupa pomidorowa z mie- KZ-I\V/22 16 1 13.0 65 +3
sem btyskawiczna ' -
63 Zupa grochowa z mie-
sem biyskawiczna KZ-1v/z3 13 10 11,0 65 +3
64 Krupnik polski z mie- KZ-1V/24 13 8 10,0 65 +3

sem biyskawiczny

65 Zupa z zielonego
groszku z miesem Kz-1V /25 12 9 12,0 65 +3
btyskawiczna

66 Ros6t z drobiu KZ-VI/1 12 44 25,0 10 +1
67 Roso6t z kury nie okresla

7 wermiszelem Kz-V1/3 12 16 7,0 sie 65 4
68 Roso6t wotowy ,

7 wermiszelem KzZ-Vl1/4 12 16 15,0 65 +4

. 1000 +30

69 Rosot z kury KZ-VI1/5 8 44 28,0 10 o
70 Ros6t wolowy KZ-VI/7 8 43 27,0 1 +1
71 Ros6t wotowy wyborowy Kz-V1/11 9 45 27,0 10 +1

72 Ros6t wotowy z ryzem KZ-VI1/12 14,0 16 10,0 95 +6
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cd. tabl. 2

zawarto$¢
wody,
Lp. Nazwa koncentratu Numer %
receptury . .
nie wiecej
niz
1 2 3 4
73 Ros6t z drobiu K7 V113 oo
zZ ryzem - .
Ros6t wotow
e domowy y KZ-V1/14 12,0
75 Rosot z kury KZ-V1/15 12.0

domowy

3.3. Wymagania wspdlne

3.3.1. Dopuszczalne odchylenia masy netto dla koncen-
tratbw w opakowaniach
a) 500 g %10 g,
b) 1000 g+ 20 g,
c) 1500 g+ 30 g,
d) 2000 g + 40 g,
e) 2500 g+ s0 g,
f) 5000 g + 100 g.

3.3.2. Siady pleéni,' zanieczyszczenia mechaniczne oraz

szkodniki zywnos$ciowe i ich pozostatosci - niedopuszczalne.

3.3.3. Zawarto$¢ metali szkodliwych dla zdrowia w 1kg
koncentratu, mg, nie wiecej niz:

- arsenu - 1,

- otowiu - 2,

- miedzi - 30,

- cynku - 50,

- cyny - 20C.

Z. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE 1 TRANSPORT

4-.1. Pakowanie - wg BN-72/8130-01, z tym ze dopusz-
cza sie inne opakowania nie wymienione w BN-72/8130-01,
uznane przez wtadze sanitarne za wtasciwe do pakowania
artykutéw zywnosciowych, zabezpieczajgce whasciwg  ja-
kos$¢ i trwato$¢ wyrobdéw.

Dopuszcza sie L%opakowan z wadami nie rzutujgcymi

na jako$¢ zdrowotng wyrobu.

Lr.2. Znakowanie. Na wszystkich opakowaniach nale-
zy umies$ci¢ co najmniej nastepujgce dane:

a) nazwa, adres i znak firmowy Zakitadu,

b) oznaczenie wg 2.2,

c) cena detaliczna,

d) data produkciji,

e) sposéb przyrzadzania,

f) masa netto,

Wymagania
zawarto$¢  zawartosé zawartos$é dopuszczal-
soli, ttuszczu, popiotu nie- masa  ne odchyle-
% % rozpuszczal- netto nie masy
nie wiecej nie mniej nego w 10% g netto,
niz niz HCL, % nie g
wiecej niz
5 6 7 8 9
17 7,0 95 +6
16 9.0 nie o_kresla 80 +5
sie
16 9,0 80 +5

g) podstawowe surowce,

h) spos6b przechowywania.

Na opakowaniach transportowych nalezy umiesci¢ okres
przechowywania.

Na opakowaniach zbiorczych i transportowych poza na-
pisami, wymienionymi w poz. a) i e) nalezy poda¢:

i) liczbe sztuk opakowan jednostkowych,

j) numer pakowaczki.

Na opakowaniach jednostkowych ponizej 20 g nie obo-
wigzuje znakowanie datg produkcji.

Dopuszcza sie znakowanie w jezyku angielskim i nie-

mieckim .
Lr.3. Przechowywanie
U.3.1. Warunki przechowywania - wg BN-72/8130-01.

Z.3.2. Okresy przechowywania w warunkach podanych
w BN-72/8130-01, w ktérych koncentraty zup powinny by¢

zgodne z normga - wg tabl. 3.

Tablica 3
Okres prze-
chowywania
Numer liczagc od
Lp. Nazwa koncentratu daty pro-
P receptury dukychi) mie-
siecy, nie
mniej niz
1 2 3 4
1 Barszcz biaty KZ-1/1 6
2 Zupa fasolowa KZ-1/2 9
3 Zupa grochowa KZ-1/3 9
4 Krupnik KZ-1/5 9
5 Zupa makaronowa KZ-1/6 12
6 Zupa z zielonego
groszku KZ-1/8
7 Zurek kujawski KZ-1/10
Zupa grochowa na
wedzonce Kz-11/1 9
9 Zupa grzybowa KZ-11/3 9



cd.

Lp.

10

11
12

13
14

15

16

17

18
19
20

21
22
23

24

25
26

27

28
29

30
31
32

33

34

35

36

37
38
39

40

41

42

tabl. 3

Nazwa koncentratu

2

Zupa jeczmienna
z grzybami

Zupa jarzynowa z miesem

Zupa makaronowa z mie-
sem

Zupa ryzowa z miesem

Zupa makaronowa na
rosole

Zur staropolski
Barszcz czerwony

Zupa grzybowa z migesem
i makaronem

Zupa szczawiowa
Krupnik z migsem

Zupa makaronowa
z migsem

Zurek krakowski
Zupa grochowa - ekstra

Zupa jarzynowa
"Minestra" domowa

Zupa grzybowa z kaszg
domowa

Zupa grzybowa - domowa
Zupa grochéwka - domowa

Barszcz moskiewski na
wedzonce - zupa domowa

Zupa z poréw - domowa

Zupa cebulowa - fran-
cuska

Zupa selerowa - domowa
Zupa pieczarkowa

Krupnik ryzowy - positek
jednodaniowy

Zupa wiejska - positek
jednodaniowy

Zupa bieszczadzka -
positek jednodaniowy

Zupa gulaszowa - wegier-
ska

Zupa makaronowa z mie-
sem i grzybami

Zupa staropolska
Zupa ogonowa wyborowa

Zupa pomidorowa wybo-
rowa

Zupa grzybowa Swigtecz-
na

Zupa $wiateczna gula-
szowa

Zupa jarzynowa na
rosole

Numer
receptury

KZ-11/4
KZ-11/5

KZ-11/6
KZ-11/8

KZ-11/9
KZ-11/10

Kz-1111

KZ-111/3
KzZ-111/4
KzZ-Ul/5

KzZ-Ul/6
KZ-111/9
KZ-111/12

KZ-111/13

KZ-111/14
KZ-111/16

Kz-111/17

KZ-111/18
KZ-111/19

KZ-111/26
KZz-111/27
KZ-111/28

KZ-111/30

KZz-111/31

KZ-111/32

KZ-111/33

KZ-111/34
KZ-111/35
KZ-111/38

KZ-111/39

KZ-111/40

KZ-111/42

KZ-111/43

BN-77/8131-04

Okres prze-
chowywania
liczac od da
ty produkcji
miesiecy,

nie mniej nA

4

cd.

Lp.

43

44

45

46
47
48

49

50

51

52

53

54

55

56

57

58

59

60

61

62

63

64

65

66

67

68

69
70

71

tabl. 3

Nazwa koncentratu

2

Zupa pomidorowa
pikantna

Zupa jarzynowa
pejzanka

Kapuséniak ze stodkiej
kapusty

Zupa mysliwska
Zurek $laski

Zupa grochowa btyska-
wiczna

Zupa fasolowa btyska-
wiczna

Zupa z zielonego grosz-
ku btyskawiczna

Zupa ogonowa btyska-
wiczna

Zupa pomidorowa
btyskawiczna

Barszcz czerwony
btyskawiczny

Krupnik z migsem
btyskawiczny

Wyborowy barszcz biaty
na wedzonce

Zupa ryzowa z jarzyna-
mi btyskawiczna

Zupa ziemniaczana
btyskawiczna "Florida"

Zupa gospodarska
btyskawiczna

Zupa koperkowa btyska-
wiczna "Neapolitanska"

Zupa fasolowa z migsem
btyskawiczna

Zupa makaronowa z mie-
sem biyskawiczna

Zupa pomidorowa z mie-
sem btyskawiczna

Zupa wyborowa z mie-
sem btyskawiczna

Krupnik polski z mie-
sem btyskawiczny

Zupa z zielonego grosz-
ku z miesem btyska-
wiczna

Ros6t z drobiu

Ros6t z kury z wermi-
szelem

Rosét wotowy z wermi-
szelem

Rosét z kury
Ros6t wotowy

Rosét wotowy wyborowy

Numer
receptury

KZ-111/44

KZ-111/45

KZ-111/46
KZ-111/47
KZ-111/48

KzZ-1v/1

KZ-1V/2

KZ-1Vv/3

KzZ-1V/4

KZ-1V/5

KZ-1V/6

KZ-1v /10

KZ-IW Il

KZ-1v/12

KZ-1Vv/15

KZ-1V/16

KZ-1Vv/17

KZ-1V/18

KZ-1Vv/20

KZ-1Vv/22

KZ-1v/23

KZ-1V/24

KZ-1V /25

KzZ-Vl1/1

KZ-V1/3

KzZ-VI/4
KzZ-VI/5
KzZ-V17
Kz-VI/11

1

OKkres prze-
chowywania,
liczac od da-
ty produkciji,
miesiecy,-

nie mniej niz

4

D O O o
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cd. tabl. 3
OKkres prze-
chowywania,
N K trat Numer liczac od da-
Lp. azwa koncentratu receptury ty produkcji,
miesiecy,
nie mniej niz
1 2 3 4
72  Ros6t wolowy z ryzem KZ-v1/12 6
73 Ros6t z drobiu z ryzem KZ-V1/13 6
74 Ros6t wotowy domowy KZ-V1/14 6
75 Ros6t z kury domowy KZ-Y1/15 6

4.4. Transport - wg BN-72/8130-01.

5. BADANIA
5.1. Program badan

5.1.1. Badania peine obejmuja:

a) sprawdzanie cech organoleptycznych przed przyrza-
dzeniem (wygladu i zapachu),

b) sprawdzanie cech organoleptycznych po przyrzadze-
niu (smaku, zapachu, barwy, wygladu i konsystencji),

c) sprawdzanie stanu opakowan i prawidtowosci ozna-
kowania,

d) sprawdzanie masy netto opakowania jednostkowego,

e) sprawdzanie obecnos$ci zanieczyszczeA  mechanicz-
nych,

f) sprawdzanie obecnosci szkodnikéw zywnosciowych i
ich pozostatosci,

g) oznaczanie zawarto$ci wody,

h) oznaczanie zawartosci soli kuchennej,

i) oznaczanie zawartosci ttuszczu,

j) oznaczanie substancji mineralnych nierozpuszczal-
nych w 10-procentowym roztworze kwasu solnego,

k) oznaczanie zawartos$ci arsenu,

I) oznaczanie zawarto$ci otowiu,

1) oznaczanie zawarto$ci miedzi,

m) oznaczanie zawarto$ci cynku,

n) oznaczanie zawarto$ci cyny.

Badania petne nalezy przeprowadzi¢ co najmniej jeden

raz w miesigcu, z wyjatkiem oznaczania zawarto$ci metali

szkodliwych dla zdrowia, ktére nalezy przeprowadzaé
den raz na dwa lata, na zadanie odbiorcy lub  orge
kontroli i nadzoru oraz w przypadku nowo uruchomn

produkcji i zmian technologicznych.

5.1.2. Badania niepetne obejmujg badania wg 5.1.1
b), c), d), e) oraz f).

Badania niepetne nalezy przeprowadzaé przy biezé
kontroli produkcji i przy odbiorze partii towaru.

5.2. Pobieranie probek i przygotowanie prébek do
dan - wg BN-70/8131-03.

5.3. Opis badan

5.3.1. Sprawdzenie cech organoleptycznych przed i
przyrzadzeniu, stanu opakowan i prawidtowos$ci oznako
nia, masy netto opakowan jednostkowych, obecnosci zai
czyszczen mechanicznych, obecnos$ci szkodnikéw  zywi
ciowych, oznaczenie zawarto$ci wody, soli kuchennej,t]
czu i zawartos$ci substancji mineralnych nierozpuszczal:
w 10-procentowym roztworze kwasu solnego - wg BN-

8131-03.

5.3.2. Oznaczenie zawarto$ci arsenu - wg PN-
A-04010.

5.3.3. Oznaczenie zawarto$ci otowiu - wg PN-
A-04011.

5.3.4. Oznaczenie zawarto$ci miedzi - wg PN-
A-04012.

5.3.5. Oznaczenie zawarto$ci cynku - wg PN-
A-04013.

5.3.6. Oznaczenie zawarto$ci cyny nalezy wykonaé

toda ditiolowg podang w Rocznikach PZH.

5.4. Ocena partii. Partie koncentratu nalezy uznaé
zgodng z wymaganiami normy, jezeli odpowiada wszys

jej postanowieniom.

6. POSTANOWIENIA PRZEJSCIOWE

Dopuszcza sie stosowanie opakowan z  nieaktual

oznakowaniem do czasu wyczerpania zapasow.

KONIEC

Informacje dodatkowe
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INFORMAC1E DODATKOWE

1. Instytucja opracowujgca norme - Zjednoczenie Prze-

mystu Koncentratdbw Spozywczych, Poznan.

2. lIstotne zmiany w stosunku do BN-72/8131-04
a) wiaczono nowe wyroby,
b) uaktualniono wskazniki fizykochemiczne np. zawar-

to$¢ soli, wody.

3. Normy i dokumenty zwigzane
PN-59/A-04-010 Artykuty zywnosciowe. Oznaczanie za-
warto$ci arsenu

PN-59/A-04011 Artykuty zywno$ciowe. Oznaczanie za-

wartosci otowiu
PN-59/A-04012 Artykuty zywnoS$ciowe.
warto$ci miedzi

Oznaczanie za-

PN-59/A-04013 Artykuty zywnosciowe. Oznaczanie za-
warto$ci cynku

PN-.74/A-94-000 Koncentraty spozywcze. Klasyfikacja,
nazwy i okreslenia

BN-72/8130-01 Koncentraty spozywcze. Pakowanie, prze-
chowywanie i transport

BN-70/8131-03 Koncentraty obiadowe. Pobieranie prébek

i metody badan
Roczniki Panstwowego Zaktadu Higieny 1955, t.V I, nr 3
4. Symbol wg SWW - 2521-1.

5. Autor projektu normy - mgr inz. Barbara Ortowska «
-Ptotka - Poznanskie Zaktady Koncentratbw Spozywczych

AMINO.
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BN-77/8131-04 Koncentraty zup . :ziTgna 4
r.

128

1 W punkcie 322 tabl. 2 Ip. 28, Zupa z porow — domowa, w kol. 8 dopisuje
sie: 75 i odpowiednio w kol. 9 dopisuje sie: £35.

2 W punkcie 432 Okresy przechowywania, tabl. 3, kol. 4, Ip. 1i Ip. 7, zamiast:
6, wpisuje sie: 4.
zmiana 1 — Biuletyn PKN1M nr »/7» poz. 87

zmiana 2 — Biuletyn PKN1M nr 11—12/78 poz. 88
zmiana 3 — Biuletyn PKNMiJ nr 1—8/82 poz. 84

(Biuletyn PKNMiJ nr 4/83 poz. 27)

przez Dyrektora Zjednoczenia Przemyslu Koncentratow Spozywczych

BN-77/8131-04 Koncentraty zup zmiana 3

1293 12581 r.

W piintkcie 322, Wymacania fizykochemiczne, tabl. 2, poz. 1, kol. 8 dopisuje sie:
9 i odpowiednio w kol. 9 dopisuje sie +4,5.

zmiana 1 — Biuletyn PKN1M nr 8/78 poz. 87
zmiana 2 — Biuletyn PKNMiJ nr 11—12/78 poz. 98

(Biuletyn PKNMIJ nr 8—9/82 poz. 84)



BN-77/8131-04 Koncentraty zup zmiana 1
Xl 38 20578 r.

1 W punkcie 322 Wymagania fizykochemiczne, w tabl. 2, na str. 8 w poz. 29
i 3L, w kol. 5 zamiast dotychczasowych wskaznikow: 100 i 120, wpisuje sie odpo-
wiednio: 21,5 i 135

2 W punkcie 4.2 Znakowanie dopisuje sie nastepujacg tresc:

Dopuszcza sie do obrotu wyroby w opakowaniach eksportowych z nadrukiem
w jezyku obcym wraz z oznakowaniem eksportowym. Oznakowanie na opakowaniu
transportowym musi by¢ uzupetnione brakujagcymi danymi na opakowaniu jedno-
stkowym.

(Biuletyn PKNiM nr 9/78 poz. 87)



