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1. W STĘP

1 • 1 • Przedm iot norm y. Przedm iotem  normy są koncen

tra ty  zup w postaci sypkiej i  w postaci past.

1 .2 . O kreślen ia

1 .2 .1 .  K oncentraty zup - produkty spożywcze sp o rz ą 

dzone z odwodnionych surowców ro ślin n y ch , zw ierzęcych 

lub m ieszaniny tych surowców z dodatkiem spożywczych 

składników smakowych.

1 .2 .2 .  P ozosta łe  o k reślen ia  - wg PN -74-/A -94-000.

2. PODZIAŁ 1 OZNACZENIE

2 .1 . Podział - wg PN-7 4 /A -94000.

2 .2 . Przykład  oznaczenia b a rszczu  białego

BARSZCZ BIAŁY BN -77/8131-04

3. WYMAGANIA

3 .1 . Surow ce. Jakość surowców i m ateriałów pomocni
czych używanych do produkcji koncentratów  zup powinna od
powiadać wymaganiom obowiązujących norm na te produkty.

3 .2 . K one en tra ty  zup
3 .2 .1 .  Wymagania organoleptyczne przed i po p rz y rz ą 

dzeniu - wg tab l. 1.

T ablica  1

Lp.
Nazwa kon
cen tra tu

Numer
recep tu ry

Cechy organo- 
leptyczne przed 
przyrządzeniem

Cechy organoleptyczne po p rzy rządzen iu

smak zapach barw a
konsystencja 

i wyglądwygląd zapach

1 2 3 A 5 6 7 8 9

1 B arszcz
biały

K Z -I/1

produkt 
sypk i; 
dopusz
czalne 
zbrylenie  
wynikają • 
ce z wsa 
du su row 
cowego 
i s to so 
wanej 
technolo 
gii

przyjemny, 
w łaściw y 
d la  surow 
ców i przy
praw uży
tych do 
produkcji 
zup; 
zapachy 
obce n ie- 
dopusz
czalne

lekko kwaśny 
charakterystycz-r 
ny dla białego 
b a rsz cz u , z wy
czuwalnymi 
przypraw am i

przyjem ny, 
charak te -

biała  do 
sza re j

płynna z w idocz
nymi cząstkam i 
przypraw

2 Zupa fasolowa K Z -I/2 fasolowy
ry s  tyczny 
dla danego 
rodzaju  
koncentratu ; 
n iedopusz
czalny za 
pach stęchły  
lub inne 
zapachy 
obce

jasnobrązo-
wa

lekko zaw iesista  
z widoczną z ie 
loną p ietruszką

3 Zupa g rocho 
wa

K Z -I/3 grochowy jasnożółta  
do sza ro - 
brązow ej

zaw iesista  z w i
docznym m aje
rankiem

A Krupnik KZ-1/5 c h a ra k te ry s 
tyczny d la  k ru p 
niku

sz a ra zaw iesista  z w i
doczną kaszą 
i kawałkami 
warzyw

Zgłoszona przez Zjednoczenie Przemysłu Koncentratów Spożywczych 
Ustanowiona przez Dyrektora Zjednoczenia Przemysłu Koncentratów Spożywczych dnia 2 listopada 1977 r. 

jako norma obowiązująca od dnia 1 kwietnia 1978 r.
(Dz. Norm. i Miar nr 3 / 197 8 poz. 18 )

Wpływ do WN 5.12.77. Oddano do składu 22.12.77. Druk ukończono w styczniu 78. 
Obi.2.00 a. w. Nakład 5000 + 55  egz. Zam. 3758/77

Cena zł 12,60

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJNE 1978.
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cd . tab l. 1

Cechy o rgano 
leptyczne przed 
przyrządzeniem

Cechy organoleptyc zne po p rzyrządzeniu

Lp.
Nazwa kon

cen tra tu
Numer

recep tu ry zapach barwa
konsystencja

wygląd zapach
i wygląd

1 2 3 4 5 6 7 8 9

5 Zupa m akaro 
nowa

K Z -I/6 makaronowo-
przyprawowy

jasnożółta 
do sza re j

płynna z w idocz
nym m akaronem , 
kawałkami 
warzyw

6 Zupa z z ie lo 
nego groszku

KZ-1/8 ch arak te ry s ty cz 
ny dla zupy 
z zielonego 
groszku

zielonożółta lekko zaw iesista  
do zaw iesiste j

7 Żurek kujaw
ski

KZ-1/9 lekko kwaśny 
z wyczuwalnym 
dodatkiem 
przypraw

kremowa do 
sza re j

płynna, lekko 
zaw iesista

8 Zupa grochowa 
na wędzonce

KZ-1I/1 grochow o-w ę
dzonko wy

żółta do
sza rob rązo -
wej

zaw iesista  z w i
docznym m aje
rankiem

9 Zupa grzybo 
wa

KZ-1I/3 grzybowy sz a ra  do
jasnobrą-
zowej

zaw iesista  z w i
doczną kaszą 
i kawałkami 
grzybów

10 Zupa ję c z 
mienna z g rzy 
bami

KZ-11/4

produkt 
sypk i; 
dopusz- 
czalne 
zbrylenia  
w ynikają
ce z w sa 
du surow 
cowego 
i s to so 
wanej 
techno- 
logii

przyjem ny, 
w łaściw y

c h a ra k te ry s 
tyczny dla k rup 
niku z dodatkiem 
grzybów

przyjem ny,

sz a ra  do 
brązow ej

lekko zaw iesista  
z widocznymi 
kawałkami g rz y 
bów , warzyw 
i kaszą

11 Zupa ja rz y 
nowa z mięsem

KZ-11/5
dla surow 
ców i 
przypraw  
użytych 
do produk
c ji zup;

jarzynow y ry s  tyczny 
dla danego 
rodzaju  
koncentratu ; 
n iedopusz
czalny za- 
pach stęchły 
lub inne za 
pachy obce

w ielobarw 
na

zaw iesista  z w i
docznymi kaw ał
kami warzyw 
i innych dodat
ków

12 Zupa m akaro 
nowa z m ię
sem

K Z -ll/6
zapachy
obce
niedopusz
czalne

m akar onowo - r o 
sołowy

jasnożółta 
z odcieniem 
szarym

płynna z widocz
nym m akaronem , 
kawałkami mięsa 
i warzyw

13 Zupa ryżow a 
z mięsem

KZ-11/8 ryżow o-m ięsny kremowa 
do sza re j

płynna z w idocz
nym ryżem , 
kawałkami mięsa 
i warzyw

U Zupa m akaro 
nowa na ro s o 
le

KZ-11/9 m akaronow o-ro-
sołowy

jasnożółta 
do poma
rańczow ej

płynna z widocz
nym makaronem 
i warzywami

15 Ż ur s ta ro 
polski

K Z -ll/10 lekko kwaśny 
z wyczuwalnym 
dodatkiem 
przypraw

biała do 
sza re j

zaw iesista

16 B arszcz
czerw ony

KZ-111/1 lekko kwaśny 
buraczany

ciemno
czerw ona

płynna

17 Zupa g rz y b o 
wa z mięsem 
i makaronem

K Z -lll/3 makaronowo-
grzybowy

jasnobrązo-
wa

płynna z widocz
nym makaronem 
i kawałkami 
grzybów

1 8 Zupa sz c z a 
wiowa

K Z -lll/4 kwaśny, ch a ra k 
terystyczny  dla 
zupy szczaw io
wej

sz a ro z ie 
lona

lekko zaw iesista  
z widocznymi 
kawałkami w a
rzyw
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cd. tab l. 1

Lp.
Nazwa kon

c en tra tu
Numer

recep tu ry

Cechy organo
leptyczne przed 
przyrządzeniem

Cechy organoleptyczne po przy rządzen iu

zapach barw a konsystencja 
i wygląd

wygląd zapach

1 2 3 4 5 6 7 8 9

19 Krupnik 
z mięsem

K Z -lll/5

przyjemny, 
w łaściw y 
dla surow 
ców i 
przypraw  
użytych 
do produk- 
c ji zup; 
zapachy 
obce
niedopusz-
czalne

ch arak te ry stycz 
ny dla krupniku

sz a ra płynna z w idocz
ną k a szą , kaw ał
kami m ięsa i 
warzyw

20 Zupa m aka
ronow a z m ię
sem

KZ-111/6 rosołow o-m aka-
ronowy

kremowo- 
żółta

płynna z w idocz
nym m akaronem , 
kawałkami mięsa 
i warzyw

21 Żurek k ra 
kowski

K Z -III/9

produkt 
sypk i; 
dopusz
czalne 
zb ry len ia  
w ynikają- 
ce z w sa 
du surow 
cowego 
i stoso- 
wanej 
techno
logii

lekko kwaśny

przyjem ny, 
charak te - 
rystyczny  
dla danego 
rodzaju  
koncen tra 
tu;
n iedopusz
czalny za 
pach stęchły  
lub inne za- 
pachy obce

biała  do 
sza re j

lekko zaw iesista

22 Zupa grocho 
wa e k s tra

KZ-II1/12 łagodny ch arak 
tery s tyczny  dla 
zielonego 
groszku

jasnozie lo 
na

lekko zaw iesista  
z widocznymi 
kawałkami m ięsa 
i warzyw

23 Zupa ja rzy n o 
wa "M inestra"  
domowa

KZ-I11/13 rosołow o- ja rz y 
nowy

w ielobarw 
na

płynna z w idocz
nym makaronem 
i warzywami

24 Zupa grzybowa 
z kaszą  - do
mowa

KZ-I1I/14 grzybowy brązowa płynna z w idocz
ną kaszą

25 Zupa grzybo
wa domowa

K Z -Ill/16 grzybowy brązow a lekko zaw iesista  
z drobnymi k a 
wałkami grzybów

26 Zupa grochów
ka domowa

k z - i i i /17 grochowy z wy
czuwalną w ę
dzonką

jasnożółta  
do sza ro - 
brązow ej

lekko zaw iesista  
z widocznym roz
drobnionym g ro 
chem

27 Zupa domowa 
z porów

K Z-III/19 porów zielona do 
jasnożółtej

lekko zaw iesista  
z widocznymi 
kawałkami porów

2 8 B arszcz  
m oskiew ski na 
wędzonce - 
domowy

KZ-II1/18 zbrylona kw aśno-bura 
czany z w yczu
walną wędzonką

brunatno - 
czerw ona

płynna z widocz
nymi warzywami

29 Zupa cebulo 
wa - fra n cu s 
ka

KZ-1II/26 lekko z le 
p iająca  
się

c h a ra k te ry s 
tyczny dla p r a 
żonej cebuli

jasnożółta 
do jasno- 
brązow ej 
z ciem niej
szymi ka 
wałkami 
cebuli

płynna z w idocz
nymi kawałkami 
warzyw

30 Zupa se le ro 
wa domowa

KZ-I1I/27 produkt 
sypki; 
dopusz
czalne 
zbry len ia  
w ynikają
ce z w sa 
du surow
cowego 
i s to so 
wanej 
techno- 
logii

se lerow o-ja rzy 
nowy

kremowa lekko zaw ie
s is ta

31 Zupa p iec z a r 
kowa

K Z -Ill/28 pieczarkow y sz a ra  z od
cieniem 
brązowym

lekko zaw iesis 
ta  z widocznymi 
kawałkami wa
rzyw i p ieczarek

32 Krupnik ry żo 
wy posiłek 
jednodaniowy

KZ-I11/30 c h a ra k te ry s 
tyczny dla zu 
py ryżowej 
z mięsem

w ielobarw 
na

zaw iesista  z w i
docznym ryżem
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cd. tab l. 1

Cechy o rgano 
leptyczne p rzed  
przyrządzeniem

Cechy organoleptyczne po p rzyrządzeniu

Lp.
Nazwa kon

cen tra tu
Numer

recep tu ry sinak zapach barw a konsystencja

wygląd zapach
i wygląd

1 2 3 4 5 6 7 8 9

33 Zupa w iejska 
posiłek jedno- 
daniowy

K Z-III/31 grochowy z po
smakiem w ę
dzonki

jasnożółta 
do jasno- 
brązow ej

zaw iesista  z w i
docznym i ro z 
drobnionym g ro 
chem i kawałkami 
mięsa

34 Zupa b ie sz 
czadzka 
posiłek  jedno- 
daniowy

KZ-1II/32 c h a ra k te ry s 
tyczny dla k rup 
niku z posma - 
kiem wędzonki

sz a ra  do 
żó łtoz ie lo 
nej

zaw iesista  z w i
doczną kaszą 
i kawałkami w a
rzyw

35 Zupa gu laszo 
wa w ęg ierska

KZ-1I1/33 o s try  , piekący 
z posmakiem 
mięsnym

brunatno - 
pom arańczo
wa

płynna z widocz
nym makaronem, 
kawałkami mięsa 
i warzyw

36 Zupa m akaro 
nowa z mięsem 
i grzybam i

K Z -III/34 makaronowo- 
- grzybowy

jasnobrązo-
wa

płynna z widocz
nym makaronem 
i kawałkami m ię
sa  i grzybów

37 Zupa s ta ro 
polska

KZ-111/35 c h a ra k te ry s 
tyczny z wyczu
walnym posm a
kiem kminku

sz a ro b rą -
zowa

zaw iesista

38 Zupa ogonowa 
wyborowa

KZ-111/38

produkt 
sypki j 
dopusz-

przyjemny, 
w łaściw y 
dla surow -

pikantno - kwaśny
przyjem ny, 
charak te ry s
tyczny dla

brązow a z 
odcieniem 
pom arań
czowym

lekko zaw iesista

39 Zupa pomido
row a w yboro
wa

KZ-II1/39
c żalne 
zbrylenia  
w ynikają
ce z w sa-

ców i 
przypraw  
użytych 
do produk-

pomidorowy
danego r o 
dzaju kon
centratu ;- 
niedopusz-

pom arań
czowa

lekko zaw iesista

40 Zupa g rzybo 
wa św iąteczna

KZ-I1I/40
du surow 
cowego 
i s to so 
wanej 
technolo 
gii

cji zup; 
zapachy 
obce n ie 
dopusz
czalne

c h a ra k te ry s 
tyczny dla zupy 
grzybowej

czalny za 
pach stęchły 
lub inne 
zapachy 
obce

brązow a z 
ciem niej
szymi k a 
wałkami 
grzybów

lekko zaw iesista

41 Zupa św ią 
teczna  gula
szowa

KZ-11I/42 c h a ra k te ry s 
tyczny dla zupy 
gulaszow ej

jasno do 
ciem nobrą
zowej

płynna z w idocz
nymi kawałkami 
m ięsa i przypraw

42 Zupa jarzyno 
wa na ro so le

K Z -III/43 jarzynow o-ro 
sołowy

w ielobarw 
na

płynna z w idocz
nym makaronem 
i kawałkami w a 
rzyw

43 Zupa pomido
row a pikantna

KZ-1I1/44 pomidorowy pomarań-
czow okre-
mowa

płynna z w idocz
nym makaronem 
i warzywami

44 Zupa ja rzy n o 
wa pejzanka

K Z -111/45 c h a ra k te ry s 
tyczny dla zupy 
jarzynow ej

w ielobarw 
na z odcie 
niem b ru 
natnym

zaw iesista  z 
widocznymi ka 
wałkami warzyw

45 Kapuśniak ze 
słodkiej k a 
pusty

K Z -III/46 typowy dla k a 
puśniaku ze 
słodkiej kapus
ty

sz a ro z ie 
lonkawa do 
jasn o b rą 
zowej

zaw iesista

46 Zupa m yśliw 
ska

KZ-111/47 kw askowo - p i 
kantny

pom arań
czowa z 
odcieniem 
brunatnym

lekko zaw iesis 
ta  z widocznym 
makaronem i k a 
wałkami mięsa
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cd . tab l. 1

Cechy o rgano 
leptyczne przed 
przyrządzeniem

Cechy organoleptyc zne po p rzy rządzen iu

Lp.
Nazwa kon

cen tra tu
Numer

re cep tu ry zapach barw a
konsystencja

wygląd zapach f wygląd

1 2 3 L 5 6 7 8 9

LI Ż urek ś ląsk i KZ-III/4-8 typowy dla ż u r 
ku, lekko kw aś
ny

sz a ra lekko zaw iesista

L8 Zupa grocho
wa
błyskaw iczna

KZ-1V / 1 grochowy z wy
czuwalną w ę
dzonką

żó łto sza ra zaw iesista  z w i
docznym m aje
rankiem

L9 Zupa faso lo 
wa b łyska 
wiczna

KZ-1V / 2 fasolowy z wy
czuw alną w ę
dzonką

jasnobrą-
zowa

lekko zaw iesista

50 Zupa z z ie lo 
nego groszku  
błyskaw iczna

KZ-IV / 3 zielonego grosz 
ku z wyczuwal
ną wędzonką

zielonożółta lekko zaw iesista

51 Zupa ogonowa 
błyskaw iczna

K Z -IV /L pikantno- kw aś
ny

pom arań
czowa z 
odcieniem 
brązowym

płynna

52 Zupa pomidoro
wa b łyska 
wiczna

K Z-IV /5 pomidorowy pomidoro
wa

płynna

53 B arszcz  c z e r 
wony b łyska 
wiczny

k z - i v /6

produkt 
sy p k i;

przyjemny,
właściw y

kw aśno-słodki

przyjem ny, 
charak te ry  s- 
tyczny dla 
danego r o 
dzaju kon
cen tra tu ; 
niedopusz- 
cżalny za 
pach stęchły  
lub inne za 
pachy obce

różow a z
odcieniem
czerwonym

płynna

5 L Krupnik z 
mięsem b ły s
kawiczny

KZ-1V / 10
dopusz
czalne 
zbry len ia  
w ynikają
ce  z w sa-

dla surow
ców i 
przypraw  
użytych 
do pro-

c h a ra k te ry s 
tyczny dla 
krupniku

sz a ra  do
jasnobrą-
zowej

płynna z w idocz
ną k aszą , kaw ał
kami m ięsa i 
warzyw

55 Wyborowy 
b a rszcz  biały 
na wędzonce

KZ-1V/11
du surow 
cowego 
i s to so 
wanej

dukcji 
zup; 
zapachy 
obce n ie-

lekko kwaśny 
z posmakiem 
wędzonki

b iała  do
sz a ro b rą -
zowej

lekko zaw iesista

56 Zupa ryżow a 
z jarzynam i 
błyskaw iczna

KZ-IV /12
techno-
logii

dopusz
czalne ryżowo - ja rz y 

nowy
w ielobarw 
na

zaw iesista

57 Zupa ziem nia
czana b łyska 
wiczna 
"F lo rida"

KZ-1V/15 c h a ra k te ry s 
tyczny dla zupy 
ziem niaczanej 
zabielanej

w ielobarw 
na

lekko zaw iesista  
z widocznymi 
kawałkami w a
rzyw

58 Zupa gospo
d a rsk a  
błyskaw iczna

KZ-1V/16 grochow o-zie 
m niaczany z 
posmakiem 
wędzonki

kremowa 
do jasno- 
brązow ej

lekko zaw iesista

59 Zupa koper
kowa b łyska 
wiczna 
"N eapolitań- 
ska"

KZ-IV / 17 koperkowy zielonkawo-
żól+a

płynna z w idocz
nym koprem i 
kwałkami warzyw

60 Zupa fasolowa 
z mięsem 
błyskaw iczna

K Z -IV /l8 fasolowo-m ięsny jasnobrązo-
wa

zaw iesista  z w i
docznymi kaw ał
kami m ięsa

6 1 Zupa m akaro
nowa z mięsem 
błyskawiczna

KZ-1V  / 20 makaronów o- ja 
rzynowy

w ielobarw 
na

płynna z w idocz
nym makaronem 
i kawałkami 
warzyw
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cd. tab l. 1

Cechy organo- 
leptyczne przed 
przyrządzeniem

Cechy organoleptyczne po p rzyrządzeniu

Lp.
Nazwa kon- Numer

re ce p tu ry zapach barw a
konsystencja

wygląd zapach
i wygląd

1 2 3 4 6 7 8 9

6 2 Zupa pomido
row a z mięsem 
błyskaw iczna

KZ-IV/22 produkt 
sy p k i; 
dopusz
czalne 
zbry len ia  
w ynikają
ce z w sa 
du surow 
cowego 
i stosow a
nej tech 
nologii

przyjem ny 
w łaściw y 
dla surow 
ców i

pomidorowe- 
mięsny

pom arańczo
wa do jasno- 
brązowej

zaw iesista  
z widocznym r y 
żem i kawałkami 
m ięsa

63 Zupa grocho
wa z mięsem 
błyskaw iczna

K Z-lV /23 użytych do 
produkcji 
zup; 
zapachy 
obce n ie 
dopusz
czalne

grochow o-m ięs-
ny

sz a ro k re - 
mowa do 
jasnobrą- 
zowej

zaw iesista  z w a
rzywam i, kaw ał
kami m ięsa

6-4 Krupnik polski 
z mięsem 
błyskaw iczny

K Z-IV /24

produkt 
sy p k i; 
dopusz-

c h a ra k te ry s 
tyczny dla 
krupniku

sz a ra  do 
ja sn o b rą 
zowej

zaw iesista  z w i
doczną kaszą  
i kawałkami 
m ięsa i warzyw

65 Zupa z z ie lo 
nego groszku  
z mięsem

K Z-IV /25
c żalne 
zbrylenia

zielonego g ro 
chu z mięsem

zielonożółta lekko zaw iesista

66 Rosół z drobiu K Z -V I/1 pasty rosołow y jasnożółta 
do jasno- 
brązowej

płynna

67 Rosół z kury  
z w erm iszelem

K Z-V I/3 makaron 
zlepiony 
z pastą

przyjemny, 
w łaściw y 
dla surow 
ców i 
przypraw  
użytych 
do produk
c ji zup; 
n iedopusz
czalny 
zapach 
stęchły  
lub inne 
zapachy

c h a ra k te ry s 
tyczny dla ro so 
łu  gotowanego z 
makaronem

przyjem ny, 
charak te -

żó łta  do
jasnopoma-
rańczow ej

płynna z w idocz
nym makaronem

68 Rosół wołowy 
z werm iszelem

K Z -V l/4 pasty  i 
sypki ma
karon

c h a ra k te ry s 
tyczny dla ro so 
łu  gotowanego 
z makaronem

ry s  tyczny 
dla danego 
rodzaju  
koncentratu ; 
niedopusz-

żółta do
jasnopoma-
rańczow ej

płynna z widocz
nym makaronem

69 Rosół z kury K Z -V I/5 pasty rosołow y
czalny z a 
pach stęchły żółta płynna

70 Rosół wołowy K Z - VI / 7 pasty rosołow y
lub inne za 
pachy obce żó łto szara płynna

71 Rosół wołowy 
wyborowy

KZ-V1/11 pasty rosołowy żółta płynna z widocz
nymi kawałkami 
warzyw

72 Rosół wołowy 
z ryżem

K Z-V I/12 pasty  i 
sypki ryż

c h a ra k te ry s 
tyczny dla ro so 
łu  gotowanego 
z ryżem

jasnożółta  
do jasno- 
pomarańczo- 
wej

płynna z widocz
nym ryżem

73 Rosół z drobiu 
z ryżem

K Z-V I/13 pasty  i 
sypki ryż

c h a ra k te ry s 
tyczny dla 
ro so łu  gotowa
nego z ryżem

jasnożółta 
do jasno- 
brązow ej

płynna z w i
docznym ryżem

74 Rosół wołowy 
domowy

KZ-V1/14 makaron 
zlepiony 
z pastą

c h a ra k te ry s 
tyczny dla 
ro so łu  gotowa
nego z m aka
ronem

żółta do 
żółtopo- 
m arańczo - 
wej

płynna z w idocz
nym makaronem 
i warzywami

75 Rosół z kury  
domowy

K Z-Y I/15 m akaron 
zlepiony 
z pastą

c h a ra k te ry s 
tyczny dla 
ro so łu  gotowa
nego z m akaro
nem

żółta do 
żółtopo- 
m arańczo- 
wej

płynna z w i
docznym maka
ronem i w a
rzywami
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3 .2 .2 .  Wymagania fizykochem iczne - wg tab l. 2.

Tablica 2

Lp. Nazwa koncentratu
Numer

re ce p tu ry

Wymagania

zaw artość
wody,

%
nie więcej 

niż

zaw artość 
s o l i ,

* .
nie więcej 

niż

zaw artość
tłu szczu ,

%t
nie mniej 

niż

zaw artość 
popiołu n ie 
ro zp u szcza l
nego w 10% 
HCL, %, nie 
w ięcej niż

masa
netto

g

dopuszczal
ne odchyle
nie masy 
n e tto , 

g

1 2 3 4 5 6 7 8 9

1 B arszcz  biały KZ-1/1 15 15
nie  ok reśla  

się 0 ,3
60
30

± 3
± 2

2 Zupa fasolowa K Z -I/2 12 10 7 ,5 nie o k reśla  
się

50 + 2

3 Zupa grochowa K Z -I/3 12 10 7 ,5 50 ±2

4 Krupnik K Z -I/5 12 13
nie ok reśla  

się 0 ,15 50 ±2

5 Zupa makaronowa KZ-1/6 12 13 7 ,5 nie o k reśla  
się

50 ±2

6 Zupa z zielonego 
groszku k z - i /8 12 11 9 ,0 50 ±2

7 Żurek kujaw ski K Z -I/9 15 1 6 nie o k reśla  
się

0 ,15 30
60

1000

± 1 ,5
± 3 ,0
± 2 ,5

8 Zupa grochowa na 
wędzonce

KZ-11/1 14 10 12
nie o k reśla  

się
50 ±2

9 Zupa grzybowa KZ-1I/3 1 8 13 7 ,5 0 ,3 50 ±2

10 Zupa jęczmienna 
z grzybami KZ-11/4 12 10 7,5 0 ,3 50 ±2

11 Zupa jarzynow a 
z mięsem K Z -Il/5 16 14 5 ,5 0 ,15 50 ±2

12 Zupa makaronowa 
z mięsem

KZ-1I/6 12 14 5 ,5 0 ,15 50 ±2

13 Zupa ryżow a z mięsem KZ-1I/8 12 13 4 ,5 0 ,15 50 ±2

14 Zupa m akaronowa na 
ro so le KZ-1I/9 13 13 10,0

nie ok reśla  
się

50 ±2

15 Ż ur s ta ropo lsk i KZ-1I/10 13 12
nie o k reśla

się
80 ± 4

16 B arszcz  czerw ony KZ-I11/1 12 12
nie  o k reśla

się 0 ,25 50 ±2

17 Zupa grzybowa z m ię
sem i makaronem KZ-11I/3 12 12 4 ,5 0 ,30 50 ±2

18 Zupa szczaw iow a KZ-11I/4 12 15 10 0,30 60 ± 2 ,5

19 Krupnik z mięsem K Z -111/5 15 10 9 ,0

nie o k reśla  
się

50 ±2

20 Zupa m akaronowa 
z mięsem

KZ-1I1/6 12 13 10
100
50

± 4 
±2

21 Ż urek krakow ski KZ-1II/9 12 12 12,0
100
50

±4
±2

22 Zupa grochow a - ex tra KZ-1I1/12 13 12 10,0 50 ±2

23 Zupa jarzynow a 
"Zfainestra" domowa* KZ-1I1/13 12 15 19,0 0 ,3

O
 O

 
00 ± 4 ,0

± 2 ,0

24 Zupa grzybowa z kaszą  
domowa KZ-I1I/14 16,0 13,0 10,0 0 ,30

80
40

± 4 
±2

25 Zupa grzybowa - 
domowa

KZ-I11/16 16,0 15,0 16,5 0 ,30

4>*
 C

D
O

 o ± 4
±2
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cd. tab l. 2

Lp. Nazwa koncentratu
Numer

recep tu ry

Wymagania

zaw artość
wody,

%,
nie w ięcej 

niż

zaw artość 
s o l i ,

%,
nie w ięcej 

niż

zaw artość
tłu szczu ,

%f
nie mniej 

niż

zaw artość 
popiołu n ie- 
rozpuszczal 
nego w 10% 
HCL, %, nie 
w ięcej niż

masa
netto

g

dopuszczal
ne odchyle
nie masy 
n e tto , 

g

1 2 3 4 5 6 7 8 9

2 6 Zupa grochówka - 
domowa KZ-111/17 14,0 12,0 8 ,0 nie ok reśla  

się

O
 o

OD ±4-
±2

27 B arszcz  m oskiew ski 
na wędzonce - zupa 
domowa

KZ-II1/18 1 6 , 0 12,0 11,0 0 ,20 74
37

± 3 ,5
± 1 ,5

2 8 Zupa z porów - 
domowa KZ-I1I/19 12,0 11,0 15,0 0 ,40

100
50

± 4 ,0
± 2 ,0

29 Zupa cebulowa fra n - * , ■ 
cuska

KZ-11I/26 1 6 , 0 10,0 17,0
nie o k reśla  

się
60 ± 2 ,5

30 Zupa se lerow a - domowa KZ-1II/27 1 6 , 0 10,0 17,0 0 ,3 80 ± 4 ,0

31 Zupa pieczarkow a KZ-11I/28 12,0 12,0 1 6 , 0 0 , 4 0 45 ± 2 ,0

i32 Krupnik ryżow y - p o s i
łek  jednodaniowy

KZ-11I/30 12,0 10,0 10,0

nie o k reśla  
się

100 ±5

33 Zupa w iejska - posiłek 
j ednodaniowy K Z-III/31 15,0 7 ,0 15,0 100 ±5

34 Zupa b ieszczadzka - 
posiłek  jednodaniowy KZ-I1I/32 14,0 8 ,0 12,0 100 ±5

35 Zupa gulaszow a - 
w ęg ierska KZ-1II/33 14,0 14,0 12,0 50 ±2

36 Zupa m akaronowa 
z mięsem i grzybam i KZ-1I1/34 12,0 12,0

nie o k reśla  
się

0 ,30 45 ±2

37 Zupa s ta ropo lska KZ-11I/35 12,0 10,0 14,0 0 ,40 50 ±2

38 Zupa ogonowa wyborowa KZ-111/38 17,0 14,0 12,0
•nie ok reśla  

się

100 ±4

39 Zupa pomidorowa 
wyborowa KZ-I1I/39 1 6 , 0 1 6 , 0 17,0 100 ±4

40 Zupa grzybowa 
św iąteczna

K Z -III/40 17,0 16,0
nie o k reśla  

się 0 ,3 80 ± 3 ,5

41 Zupa św iąteczna 
gulaszow a

K Z -III/42 15,0 17,0
nie ok reśla  

się

nie ok reśla  
się

80 ± 3 ,5

42 Zupa jarzynow a na 
ro so le

KZ-II1/43 13,0 14,0
nie o k reśla  

się
70 ± 4 ,0

43 Zupa pomidorowa 
pikantna KZ-I11/44 17,0 13,0

nie ok reśla  
się

70 ± 4 ,0

44 Zupa jarzynow a 
pejzanka KZ-I1I/45 13,0 10,0

nie o k reśla  
s ię 0 ,3 50 ± 3 ,5

45 Kapuśniak ze słodkiej 
kapusty K Z -IIl/46 14,0 12,0 11,0

nie ok reśla  
się

80 ± 4 ,0

46 Zupa m yśliw ska KZ-I11/47 1 8 , 0 12,0
nie ok reśla

się
0 ,30 80 ± 5 ,0

47 Ż urek ś lą sk i K Z -111/48 12,0 12,0 17,0 90 ± 4 ,0

48 Zupa grochowa 
błyskaw iczna KZ-IV / 1 14 10 1 6 , 0

nie ok reśla  
się

50 ±2

49 Zupa fasolowa 
błyskaw iczna

K Z-IY /2 14 10 15,0 50 ±2
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cd. tab l. 2

Wymagania

Lp. Nazwa koncentratu
Numer

recep tu ry

zaw artość
wody,

%,
nie w ięcej 

niż

zaw artość
so li,

%,
nie w ięcej 

niż

zaw artość
tłu szczu ,

%,
nie mniej 

niż

zaw artość 
popiołu n ie 
ro zp u szcza l
nego w 10% 
HCL, %, nie 
więcej niż

masa
netto

g

dopuszczal
ne odchyle
nie masy 
n e tto , 

g

1 2 3 4 5 6 7 8 9

50 Zupa z zielonego g ro sz 
ku błyskaw iczna K Z -lV /3 14 11 10,0 50 + 2

51 Zupa ogonowa 
błyskaw iczna K Z-IV /4 15 14 16,5

nie ok reśla
50 + 2

52 Zupa pomidorowa 
błyskaw iczna K Z -lV /5 15 10 10,0

się
50 + 2

53 B arszcz  czerw ony 
błyskaw iczny

k z - i v /6 5 19
nie ok reśla  

się
60 ±3

54 Krupnik z mięsem 
błyskaw iczny

KZ-1V/10 15 11 9 ,0 0 ,15 50 ±2

55 Wyborowy b a rsz cz  b ia 
ły  na wędzonce

KZ-IV/11 12 13 9 ,0 0 ,15 50 ±2

56 Zupa ryżow a z ja rzy n a 
mi błyskaw iczna KZ-IV /12 14 12 12,0

nie -określa 
się

50 ±2

57 Zupa ziem niaczana 
błyskaw iczna "F lo rida" KZ-1V / 15 12 9 11,0 0 ,3 50 ±2

58 Zupa gospodarska 
błyskaw iczna

KZ-1V/16 13 9 12,0
nie ok reśla  

się
50 ±2

59 Zupa koperkowa błyska
wiczna 'N eapolitariska"

KZ-IV /17 15 11
nie ok reśla  

się 0 ,3 50 ±2

60 Zupa fasolow a z m ię
sem błyskaw iczna

KZ-1V/18 8 11 1 6 , 0 0,15 65 ±3

6 1 Zupa makaronowa 
z mięsem błyskaw iczna

KZ-IV / 20 10 10 14,0 0 ,3 65 ±3

62 Zupa pomidorowa z mię
sem błyskaw iczna

KZ-IV /22 16 11 13,0 65 ±3

63 Zupa grochowa z m ię
sem błyskaw iczna K Z -lV /23 13 10 11,0 65 ±3

64 Krupnik po lski z m ię
sem błyskaw iczny K Z-IV /24 13 8 10,0 65 ±3

65 Zupa z zielonego 
groszku  z mięsem 
błyskaw iczna

KZ-1V / 25 12 9 12,0 65 ±3

66 Rosół z drobiu K Z -V I/1 12 44 25,0 10 + 1

67 Rosół z kury  
z werm iszelem K Z-V I/3 12 16 7 ,0

nie ok reśla  
się 65 ±4-

68 Rosół wołowy 
z w erm iszelem K Z -V I/4 12 '16 15,0 65 ±4

69 Rosół z kury K Z-V I/5 8 44 2 8 , 0
1000

10
+ 30 
±1

70 Rosół wołowy K Z -V l/7 8 43 27 ,0 11 ±1

71 Rosół wołowy wyborowy KZ-VI/11 9 45 27,0 10 + 1

72 Rosół wołowy z ryżem K Z-V l/12 14,0 16 10,0 95 ±6
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cd. tab l. 2

Lp. Nazwa koncentratu
Numer

re ce p tu ry

Wymagania

zaw artość
wody,

%,
nie  w ięcej 

niż

zaw artość 
s o l i ,

%
nie w ięcej 

niż

zaw artość
tłu szczu ,

%,
nie mniej 

niż

zaw artość 
popiołu n ie 
ro zp u szcza l
nego w 10% 
H CL, %, nie 
w ięcej niż

masa
netto

g

dopuszczal
ne odchyle
nie masy 
n e tto , 

g

1 2 3 4 5 6 7 8 9

73 Rosół z drobiu 
z ryżem KZ-VI/13 1 6 , 0 17 7 ,0

nie ok reśla  
się

95 ±6

74- Rosół wołowy 
domowy K Z-V I/14 12,0 1 6 9 ,0 80 ±5

75 Rosół z kury 
domowy K Z -V I/15 12,0 16 9 ,0 80 ±5

3 .3 . Wymagania wspólne

3 .3 .1 .  Dopuszczalne odchylenia masy netto  dla koncen

tra tów  w opakowaniach

a) 500 g ±10 g,

b) 1000 g ±  20 g,

c) 1500 g ±  30 g,

d) 2000 g ± 40 g,

e) 2500 g ±  5 0  g,

f) 5000 g ±  100 g.

f
3 .3 .2 .  Siady p leśn i,' zan ieczyszczen ia  m echaniczne oraz 

szkodniki żywnościowe i ich  pozostałośc i - n iedopuszczalne.

3 .3 .3 .  Z aw artość m etali szkodliwych dla zdrow ia w 1 kg 

koncen tratu , mg, nie w ięcej n iż:

- a rsen u  - 1 ,

- ołowiu - 2,

- miedzi - 30,

- cynku - 50,

- cyny - 20C.

Z. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE 1 TRANSPORT

4-.1. Pakowanie - wg B N -72/8130-01 , z tym że dopusz

cza się  inne opakowania nie wymienione w B N -72/8130-01, 

uznane p rzez  w ładze san ita rn e  za w łaściw e do pakowania 

artykułów żywnościowych, zabezp ieczające  w łaściw ą ja 

kość i trw ałość  w yrobów .

D opuszcza się  L% opakowań z wadami nie rzutującym i 

na jakość zdrowotną wyrobu.

Lr. 2. Znakow anie. Na w szystk ich  opakowaniach n a le 

ży um ieścić co najm niej następujące  dane:

a) nazw a, a d res  i znak firmowy Zakładu,

b) oznaczenie wg 2.2.,

c ) cena deta liczna ,

d) data produkcji,

e ) sposób p rzy rząd zan ia ,

f ) m asa n e tto ,

g) podstawowe surow ce,

h) sposób przechowywania.

Na opakowaniach transportow ych należy um ieścić okres 

przechow yw ania.

Na opakowaniach zbiorczych i transportow ych poza n a 

pisam i, wymienionymi w poz. a) i e) należy podać:

i)  liczbę sztuk opakowań jednostkowych,

j) numer pakowaczki.

Na opakowaniach jednostkowych poniżej 20 g nie obo

wiązuje znakowanie datą produkcji.

Dopuszcza się  znakowanie w języku angielskim  i n ie 

mieckim .

Lr. 3 . Przechowyw anie

U. 3 .1 .  W arunki przechowywania - wg B N -72/8130-01.

Z .3 .2 . O kresy  przechowywania w w arunkach podanych 

w B N -72/8130-01, w  których koncentraty  zup powinny być 

zgodne z normą - wg tab l. 3.

Tablica 3

Lp. Nazwa koncentratu
Numer

recep tu ry

O kres prze- 
chowywania 
licząc od 
daty p ro 
dukcji, m ie
sięcy , nie 
mniej niż

1 2 3 4

1 B arszcz  biały K Z -I/l 6

2 Zupa fasolowa K Z -I/2 9

3 Zupa grochowa K Z -I/3 9

4 Krupnik K Z -I/5 9

5 Zupa makaronowa KZ-1/6 12

6 Zupa z zielonego 
groszku KZ-1/8 9

7 Ż urek kujawski K Z -I/10 6

8 Zupa grochowa na 
wędzonce K Z-II/1 9

9 Zupa grzybowa KZ-1I/3 9
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cd . tab l. 3 cd. tab l. 3

O kres p rze- O kres p rze-
chowywania chowywania,

Lp. Nazwa koncentratu Numer licząc  od da
Lp. Nazwa koncentratu

Numer licząc  od da-
recep tu ry ty produkcji re cep tu ry ty produkcji,

m iesięcy , m iesięcy,-
nie mniej nń nie mniej niż

1 2 3 4 1 2 3 4

10 Zupa jęczmienna 43 Zupa pomidorowa
z grzybami KZ-1I/4 9 pikantna KZ-11I/44 6

11 Zupa jarzynow a z mięsem KZ-1I/5 6 44 Zupa jarzynowa

12 Zupa m akaronowa z mię- pejzanka KZ-I11/45 6

sem K Z -Il/6 6 45 Kapuśniak ze słodkiej

13 Zupa ryżow a z mięsem K Z -II/8 6 kapusty K Z -lIl/46 6

14- Zupa makaronowa na
46 Zupa myśliwska K Z-III/47 6

roso le K Z -11/9 6 47 Żurek ś ląsk i KZ-I11/48 6

15 Ż ur s ta ropo lsk i KZ-1I/10 6 48 Zupa grochowa błyska-

1 6 B arszcz  czerw ony K Z - 111/1 9
wiczna KZ-IV / 1 6

17 Zupa grzybowa z mięsem 
i makaronem KZ-11I/3 9

49 Zupa fasolowa b łyska
wiczna K Z-IV /2 6

1 8 Zupa szczawiowa K Z -III/4 6
50 Zupa z zielonego g ro sz 

ku błyskaw iczna K Z -lV /3 6
19 Krupnik z mięsem K Z-U I/5 6

51 Zupa ogonowa błyska-
20 Zupa m akaronowa wiczna K Z -lV /4 6

z mięsem K Z -U I/6 6
52 Zupa pomidorowa

21 Ż urek krakow ski KZ-I11/9 9 błyskawiczna KZ-IV/5 6

22 Zupa grochowa - e k s tra KZ-1I1/12 9 53 B arszcz  czerw ony

23 Zupa jarzynow a błyskawiczny K Z-IV /6 6

"M inestra"  domowa KZ-I11/13 6 54 Krupnik z mięsem

24 Zupa grzybow a z kaszą błyskawiczny KZ-IV / 10 6

domowa KZ-I1I/14 6 55 Wyborowy b a rszcz  biały

25 Zupa grzybowa - domowa K Z -III/16 6
56

na wędzonce K Z - lW ll 6

2 6 Zupa grochówka - domowa KZ-11I/17 6 Zupa ryżowa z ja rz y n a 
mi błyskaw iczna KZ-IV /12 6

27 B arszcz  m oskiew ski na 
wędzonce - zupa domowa KZ-1II/18 6 57 Zupa ziem niaczana 

błyskaw iczna "F lo rida" KZ-IV/15 6
28 Zupa z porów - domowa KZ-I1I/19 6 58 Zupa gospodarska
29 Zupa cebulowa - fran - błyskaw iczna K Z -lV /l6 6

cuska KZ-II1/26 6
59 Zupa koperkowa błyska-

30 Zupa selerow a - domowa KZ-111/27 6 wiczna "N eapolitańska" KZ-1V/17 6

31 Zupa pieczarkow a KZ- 1 1 1 /2 8 6 60 Zupa fasolowa z mięsem

32 Krupnik ryżow y - posiłek błyskaw iczna KZ-IV /18 6

j ednodaniowy KZ- 1 1 1 /3 0 6 6 1 Zupa makaronowa z mię-

33 Zupa w iejska - posiłek sem błyskaw iczna K Z - IV / 20 6

j ednodaniowy KZ-11I/31 6 6 2 Zupa pomidorowa z mię-

34 Zupa b ieszczadzka - sem błyskaw iczna KZ-IV/22 6

posiłek  jednodaniowy KZ-11I/32 6 63 Zupa wyborowa z mię-

35 Zupa gulaszow a - w ęg ier- sem błyskaw iczna KZ-IV /23 6

ska KZ-1I1/33 9 64 Krupnik polski z mię-

36 Zupa makaronowa z mię- sem błyskawiczny KZ-IV /24 6

sem i grzybam i KZ-I1I/34 6 65 Zupa z zielonego g ro sz -

37 Zupa staropo lska K Z -IIl/35 6 ku z mięsem błyska-
KZ-IV / 25

38
wiczna 6

Zupa ogonowa wyborowa KZ-111/38 6 66 Rosół z drobiu K Z -V I/1 6
39 Zupa pomidorowa wy bo-

67 Rosół z kury  z werm i-rowa KZ-111/39 6
K Z-V I/3 6szelem

40 Zupa grzybowa św iątecz-
68 Rosół wołowy z werm i-na KZ-111/40 6

K Z-V I/4 6szelem
41 Zupa św iąteczna gula-

69 Rosół z kury K Z -V l/5szowa KZ-I1I/42 6 6

42 Zupa jarzynow a na
70 Rosół wołowy K Z-V I/7 6

roso le KZ-11I/43 6 71 Rosół wołowy wyborowy KZ-VI/11 6
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cd. tab l. 3

Lp. Nazwa koncentratu
Numer

recep tu ry

O kres p rz e 
chowywania, 
licząc  od da
ty produkcji, 
m iesięcy, 
nie mniej niż

1 2 3 4

72 Rosół wołowy z ryżem KZ-V1/12 6

73 Rosół z d robiu  z ryżem KZ-V I/13 6

74 Rosół wołowy domowy KZ-V1/14 6

75 Rosół z kury  domowy KZ-Y I/15 6

4 .4 . T ran sp o rt - wg B N -72/8130-01.

5. BADANIA

5 .1 . P rogram  badań

5 .1 .1 .  Badania pełne obejmują:

a) spraw dzanie cech organoleptycznych przed p rz y rz ą 

dzeniem (wyglądu i zap ach u ),

b) spraw dzanie cech organoleptycznych po p rz y rząd ze 

niu (sm aku, zapachu, barw y, wyglądu i k o n sy s te n c ji) ,

c) spraw dzanie stanu opakowań i praw idłow ości ozna

kowania ,

d) spraw dzanie m asy netto  opakowania jednostkow ego,

e) spraw dzanie obecności zan ieczyszczeń  m echanicz

nych,

f) spraw dzanie  obecności szkodników żywnościowych i 

ich  p o z o sta ło śc i,

g) oznaczanie zaw arto śc i wody,

h) oznaczanie zaw arto śc i so li kuchennej,

i)  oznaczanie zaw arto śc i tłu szczu ,

j) oznaczanie substancji m ineralnych n ie ro zp u szcza l

nych w 10-procentowym  roz tw orze  kwasu solnego,

k) oznaczanie zaw artośc i a rsen u ,

l) oznaczanie zaw artośc i ołowiu,

ł)  oznaczanie zaw arto śc i m iedzi,

m) oznaczanie zaw artośc i cynku,

n) oznaczanie zaw artośc i cyny.

Badania pełne należy  p rzeprow adzić  co najmniej jeden 

ra z  w m iesiącu , z wyjątkiem oznaczania zaw artośc i metali

szkodliwych dla zdrow ia, k tóre  należy przeprow adzać 

den raz  na dwa la ta , na żądanie odbiorcy lub orge 

kontro li i nadzoru  o raz  w przypadku nowo uruchomń 

produkcji i zmian technologicznych.

5 .1 .2 .  Badania niepełne obejmują badania wg 5 .1 .1  

b ) , c ) , d) , e) o raz  f ) .

Badania niepełne należy przeprow adzać p rzy  bieżć 

kontro li produkcji i p rzy  odbiorze p a rtii tow aru.

5 .2 . Pobieran ie  próbek i przygotow anie próbek do 

dań - wg BN -70/8131-03.

5 .3 . Opis badań

5 .3 .1 .  Spraw dzenie cech organoleptycznych przed  i 

p rzy rządzen iu , stanu opakowań i prawidłow ości oznako 

n ia , masy netto opakowań jednostkow ych, obecności zai 

czyszczeń  m echanicznych, obecności szkodników żywi 

ciowych, oznaczenie zaw artośc i wody, soli kuchennej,t] 

czu i zaw artośc i substancji m ineralnych nierozpuszczal: 

w 10-procentowym roztw orze  kwasu solnego - wg BN-

8131-03.

5 .3 .2 .  O znaczenie zaw artośc i a rsen u  - wg PN- 

A -04010.

5 .3 .3 .  Oznaczenie zaw artośc i ołowiu - wg PN- 

A-04011.

5 .3 .4 .  Oznaczenie zaw artośc i miedzi - wg PN- 

A-04012.

5 .3 .5 .  Oznaczenie zaw artośc i cynku - wg PN- 

A-04013.

5 .3 .6 .  Oznaczenie zaw artośc i cyny należy wykonać 

todą ditiolową podaną w Rocznikach PZH.

5 .4 . Ocena p a r tii .  P a rtię  koncentratu  należy uznać 

zgodną z wymaganiami norm y, jeże li odpowiada w szys 

jej postanowieniom.

6. POSTANOWIENIA PRZEJŚCIOWE

Dopuszcza się  stosow anie opakowań z nieaktual 

oznakowaniem do czasu  w yczerpania zapasów .

K O N I E C

Inform acje dodatkowe
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1. Instytucja opracow ująca normę - Z jednoczenie P rz e 

m ysłu Koncentratów Spożywczych, Poznań.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-72/8131 -04

a) w łączono nowe w yroby,

b) uaktualniono w skaźniki fizykochemiczne np. z aw ar

tość  so li, wody.

3. Normy i dokumenty związane

PN -5 9 /A -04-010 Artykuły żywnościowe. O znaczanie z a 

w arto śc i a rsen u

PN -59/A -04011 A rtykuły żywnościowe. O znaczanie z a 

w arto śc i ołowiu

PN -59/A -04012 A rtykuły żywnościowe. O znaczanie z a 

w arto śc i miedzi

Artykuły żywnościowe. Oznaczanie z a 

w arto śc i cynku

PN -.74/A -94-000 Koncentraty spożywcze. K lasyfikacja, 

nazwy i ok reślen ia

B N -72/8130-01 K oncentraty spożyw cze. Pakow anie, p rz e 

chowywanie i tran sp o rt

B N -70/8131-03 K oncentraty obiadowe. Pobieran ie  próbek 

i metody badań

Roczniki Państwowego Zakładu Higieny 1955, t .V I, n r  3

4. Symbol wg SWW - 2521-1.

5. Autor p rojektu  normy - mgr inż. B arb ara  O rłow ska «-

-P ło tka  - Poznańskie Zakłady Koncentratów Spożywczych

AMINO.

1NFORMAC1E DODATKOWE

PN -59/A -04013
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1. W punkcie 3.2.2, tabl. 2, lp. 28, Zupa z porów — domowa, w kol. 8, dopisuje
. się: 75 i odpowiednio w kol. 9 dopisuje się: ±3,5.

2. W punkcie 4.3.2. Okresy przechowywania, tabl. 3, kol. 4, lp. 1 i lp. 7, zamiast: 
6, wpisuje się: 4.
z m ia n a  1 — B iu le ty n  PK N 1M  n r  »/7» po z . 87 ( B iu le ty n  P K N M iJ  n r  4/83 po z . 27)
z m ia n a  2 — B iu le ty n  PK N 1M  n r  11—12/78 po z . 88 
z m ia n a  3 — B iu le ty n  P K N M iJ  n r  I—8/82 po z . 84

(

przez Dyrektora Zjednoczenia Przemyślu Koncentratów Spożywczych

11 BN-77/8131-04 Koncentraty zup
1293

W piintkcie 3.2.2. Wymacania fizykochemiczne, tabl. 2, poz. 1, kol. 8 dopisuje się:
90 i odpowiednio w kol. 9 dopisuje się ±4,5.
z m ia n a  1 — B iu le ty n  PK N 1M  n r  8/78 p o z . 87 (B iu le ty n  P K N M IJ  n r  8—9/82 po z . 84)
z m ia n a  2 — B iu le ty n  P K N M iJ  n r  11—12/78 po z . 98

zmiana 4
3.1.83 r.

zmiana 3
12.5.81 r.

c
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1. W punkcie 3.2.2. Wymagania fizykochemiczne, w tabl. 2, na str. 8, w poz. 29 
i 31, w kol. 5, zamiast dotychczasowych wskaźników: 10,0 i 12.0, wpisuje się odpo
wiednio: 21,5 i 13,5.

2. W punkcie 4.2. Znakowanie dopisuje się następującą treść:

Dopuszcza się do obrotu wyroby w opakowaniach eksportowych z nadrukiem 
w języku obcym wraz z oznakowaniem eksportowym. Oznakowanie na opakowaniu 
transportowym musi być uzupełnione brakującymi danymi na opakowaniu jedno
stkowym.

(B iu le ty n  P K N iM  n r  9/78 poz . 87)

zmiana 1
29.5.78 r.


