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WARZYWINE Przeciery owocowe stodzone
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1. WSTEP 2,3. Przyktad oznaczania 1
edmlot norm Prze. m,* inoiu® ze- ret bt> ot/ hes B
Y- T ad:

oiery owocowe stodzone.
PRZECIER JABLKCWY StODZONY 1 BN-71/8127-04

1.2, OkresSlenia _
b) przecieru truskawkowo-porzeczkowego |1 klasy

1.2.1, Przeciery owocowe stodzone - przetwory o- jakosci:
PRZECIER TRTJSKAWKOTO-PORZECZKOWY StODZONY 1
BN-71/8127-04

3. WYMAGANIA

trzymane z przetartych owocéw z dodatkiem cukru, u-
trwalone pasteryzacja w opakowaniach hermetycznie
zamknietych.

1.2.2, Przecier owocowy stodzony Jlednoowocowy -

produkt wg 1.2.1 otrzymany z owocow jednego gatunku, 3.1. Wymagania organoleptyczne 1 fizyko-chemiczne

1.2.3, Przecier owocowy s¥odzony dwuowocowy-pro- Wymagania
dukt wg 1.2.1 otrzymany z owocéw dwéch gatunkoéw. Klasa 1 Klasa 11
1,3. Normy 1 dokumenty zwigzane wasciva dla uzytych onocow
PN-59/A-04010 Artykuty zywnoSciowe. Oznaczanie zmieniona procesen technolo-
zawartosci arsenu 8opuszcza sie barwe miej ty-
PN-59/A-04011 Artykuty zywnosciowe. Oznaczanie za-
wartosci odowiu kwasnostodki , whasciwy dla u-
PN-59/A-04012 Artykuty zywnosSciowe. Oznaczanie za- Smek %Ntydp Skm'ko’v bez posma-
wartosci miedzi
; fni - whasciwy dla uzytych skladni-
PN-59/A-04013 Artykuty zywnosSciowe. Oznaczanie za- Zapach Ion. bez ron o
wartosci cynku ?
PN-70/A-75032 Produkty owocowe, warzywne, grzybo- Konsystencja %Zetartalegmlsea dopuszcza sie
we, wina 1 miody pitne. Pakowanie, przechowywa-
nie, transport. Podstawowe wytyczne Za\/\arﬁosc elégtraktu
PN-66/A-75050 Produkty owocowe, warzywne, wina 1 og.re'i‘raktmetryczgnleg
miody pitne. Pobieranie prébek % weg-j nie miej niz
_ dla przecierow
PN-71/A-75101 Produkty owocowe i warzywne. Przy- - j 21 19
gotowanie probek i metody badan fizyko-chemicz- - renkl 2 2
- mirabelkowego 20 18
nych - mo 20 18
Roczniki Panstwowego Zak#adu Higieny 1954, t. V - truskawkowego 15 13
- truskawkono-po- 2 2
nr 3 oraz 1955, t. VI nr 3 rzecszNego
2. PODZIAL | OZNACZENIE Maso|icz““osceniu°gr§'%a\a"s"pmhm
_ - _ _ _ kowy, % weg., nie 13
2.1. Rodzaje. Rozréznia sie nastepujace rodzaje Wieoej niz
przecieréw owocowych stodzonych: I W
- Jjednoowocowe, przellczenlu na kwes
. 0,07
- dwuowocowe. octony: % veg., nie 0.05
) _ o . wiecej niz
Rodzaj przecieru powinien byé oznaczony na ety-
kiecie. Zawartos¢ alkoholu ety-
lorego, % weg., nie 0.5 0,7
2.2, Klasy jakosci. Rozroéznia sie dwie klasy ja- wiecej niz
kosci I 1 II. Zanartos¢ zanieczysz-
czen mineralnych, dla truskawkonego 0,05
% weg., nie wiecej dla pozostakych 0,03
niz

“rSymbol wg SWW:  2462-6.

Zjednoczenie Przemystu Owocowo-\Warzywnego
Ustanowiona przez Dyrektora Zjednoczenia Przemystu Owocowo-Warzywnego dnia 29 czerwea 1971 r.
jako norma obowiazujaca WzakreS|e produkcji i obrotu od dnia 1 stycznia 1972 r.
(Mn. Pal. nr48/1971 poz.314 )

WYOAWNICTWA NORMALIZACYJINE Druk, Wyd. Norm. W-wa Ark. Wyd.O0,25Nokl. AOOO+50 Zom. 3663/71 Ceno zt 1,20



od* tablicy

Cechy K

Zawartos¢ metali
szkodliwych dla
zdrowia, mg aa
1 kg produktu,
nie wiecej niz
- arsenu
- olowiu
- miedzi
- cynku
- cyny

Masa netto produktu, g

w stojach 0,45
w stojach 0,9

BN-71/8127-04

Wymagania

lasa | | Klasa Il

3.2. Minimalny gwarantowany okres przydatnosci

do spozycia wynosi 12 miesi

ecy od daty produkcji.

4. PAKOWANIE. PRZECHOWYWANIE 1 TRANSPORT

Pakowanie, przechowywanie
A-75032.

i transport -wg PN-70/

5. BAJAKIA

5.1. Program badan
5.1.1. Badania petne obej

a) okreslanie barwy,

b) okreslanie smaku i zap

c) okreslanie konsystencj

d) oznaczanie zawartosci

e) oznaczanie kwasowosci

"x) oznaczanie kwasowosci

g) oznaczanie zawartosci

h) oznaczanie zawartosci
nych,

i) oznaczanie zawartosci
zdrowia,

Jj) sprawdzanie masy netto

Badania pedne nalezy wyko

- okresowej kontroli prze
niz co 12 miesleoy,

muja:

achu,

i,

ekstraktu ogélnego,
ogélnej,

lotnej,

alkoholu etylowego,
zanieczyszczen mineral-

metali szkodliwych dla
produktu.

nan w przypadku:
prowadzonej nie rzadziej

- zmian surowcowych, technologicznych, aparatury,

- na zadanie odbiorcy.

5.1.2. Badania niepedne obejmuja badania wg 5.1.1
z wyjatkiem 5.1.1 ), g), h), i).

Badania niepedne nalezy przeprowadzaé dla kazdej
partii produktu.

5.2. Pobieranie prébek - wg PN-66/A-75050.

5.3. Opis badan

5.3.1. Okre$lanie barwy, zapachu, smaku 1 kon-
systencji nalezy wykona¢ organoleptycznie w tempe-
raturze pokojowej .

5.3.2. Oznaczanie zawartosci ekstraktu. kwaso-
wosci ogdlne.1l. kwasowosci lotnej, zawartosci alko-
holu 1 zanieczyszczen mineralnych - wg PN-71/A-75101.

5.3.3. Oznaczanie zawartosci metali szkodliwych
dla zdrowia

a) arsenu - wg FR-59/A-04010,

b) odowiu - wg FN-59/A-04011,

c) miedzi - wg PN-59/A-04012,

d) cynku - wg PN-59/A-04013,

e) cyny - wg Rocznikéw PZH 1954, t. V nr 3,
s. 245 i 312 oraz 1955, t. VI nr 3 s. 243.

5.3.4. Sprawdzanie masy netto produktu nalezy wy-
kona¢ przez zwazenie z doktadnoscig do 10 g.

5.4. Ocena partii. Partie przecieru nalezy uznaé
za zgodng z wymaganiami normy, Jesli odpowiada
wszystkim postanowieniom normy.

6. POSTANOWIENIA PRZEJSCIOWE

Do dnia 31 grudnia 1972 r. mozna stosowac etykie-
ty z symbolem ZN_67/MPSS-C-188.

nonie
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BN-71/8127-04 Przetwory owocowe. Przeciery owocowe stodzone
1253

W punkcie 3. Wymagania dopisuje sie podpunkt 3.3 Wymagania mikrobiolo-
giczne — wg BN-70/8120-02.

zmiana 1 — Biuletyn PKNiM nr 8/72 poz. 111 (Biuletyn PKNMiJ nr 7/88 poz. 92)
zmiana 2 — Biuletyn PKNiM nr 10/72 poz. 138

zmiana 3
8802.01



