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NORMA

PRZETWORY
OWOCOWO -
WARZYWNE

1 WSTEP

1 1. Przeczriiot normy. Przedmiotem normy jest b6b kon-

serwowy odmiany wielkoziarnistej oraz drobnoziarnistej.

1.2. Zakres stosowania normy. Norme nalezy stosowac
w produkcji i obrocie krajowym.

1, 3. Okreélenia

1, 3, 1, boéb konserwowy wielkoziarnisty - produkt otrzy-
many z ziarn bobu zielonego odmian wielkoziarnistych, za-
lanych roztworem soli z ewentualnym dodatkiem kopru zie-

lonego lub wyciegu z kopru, utrwalony przez sterylizacje

w opakowaniach hermetycznych.

1, 3. 2. bob konserwowy drobnoziarnisty - produkt otrzy-

many z ziarn bobu zielonego drobnoziarnistego, zalany
roztworem soli, utrwalony przez sterylizacje w opakowa-

niach hermetycznych.

1. 3. 3, bob konserwowy po wiosku - produkt otrzymany z

ziarn bobu wielkoziarnistego lub drobnoziarnistego, zalany

sosem z dodatkiem oleju roslinnego, koncentratu pomido-

rowego, czosnku, cebuli i przypraw aromatyczno-sm ako-
wych, utrwalony przez sterylizacje w opakowaniach her-
metycznych.
2. PODZIAL. I OZNACZENIE
2, 1. Rodzaje; Rozrbéznia sie nastepujece rodzaje bobu

konserwowego:
- béb wielkoziarnisty,
- bob drobnoziarnisty,

- béb po wiosku.

2.2. Przyktad oznaczenia

a) bobu konserwowego wielkoziarnistego:

BOB KONSERWOWY WIELKOZIARNISTY BN-82/8 122-13
b) bobu konserwowego drobnoziarnistego:

BOB KONSERWOWY DROBNOZIARNISTY BN-82/8 122-13
c) bobu konserwowego po wtosku:

BOB KONSERWOWY PO WLOSKU BN-82/8122-13
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3. WYMAGANIA
1. Wymagania organoleptyczne i fizykochemiczne

1 1, Béb konserwowy wielkoziar nisty

Cechy Wymagani a

Barwa

- ziarn zielonkawobrezowa z ciem-
niejszymi znaczkami na
grzbiecie; plamy enzyma-
tyczne na powierzchni na-
skorka nie stanowie wady

- zalewy szarawobrezowa z odcieniem
biatawym pochodzecym z wy-

traconej skrobi

metna z osadem skrobi na
dnie opakowania

Klarowno$¢ zalewy

Smak i zapach charakterystyczny dla bobu
sterylizowanego, z lekko wy-
czuwalnym posmakiem kopru,
bez posmakéw i zapachow
obcych

Konsystencja miekka charakterystyczna dla
bobu wielkoziarnistego, po-
pekania ziarn oraz jedrny
naskdérek nie stanowi wady

2. Bob konserwowy drobnoziarnisty

Cechy Wymagani a
Barwa
- ziarn jasnozielona; dopuszcza sieg
plamy enzymatyczne
- zalewy jasnozielona z odcieniem

szarobi atym

opalizujeca z fragnentami
tkanki ros$linnej na dnie opa-
kowani a

Klarowno$¢ zalewy

charakterystyczny dla bobu
odmiany drobnoziarnistej, z
wyczuwalnym posmakiem
meczystosci, bez posmakéw
i zapachow obcych

Smak i zapach

Owocowo-Warzywnego
Owocowo-Warzywnego dnia 1 kwietnia 1982 r.
1982 r.
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2 BN-82/8122-13
cd. tablicy cd. tablicy
Lp. Cechy Wymagani a Lp. Cechy Wymagani a
4 Konsystencja migkka charakterystyczna 5 Zawarto$¢ metali
dla bobu drobnoziarnistego; szkodliwych dla
popekania ziarn oraz zdrowia na 1kg pro-
jedrny naskérek nie stano- duktu, nie wiecej
wi wady niz:
- arsenu 0,2
- otowiu 0,4
- miedzi 50
- cynku 15, 0
3. 1.3. B6b konserwowy po wiosku - Cyny w pusz-
kach 50, 0
Lp. Cechy Wym agani a 6 Z_awa_rtos’é ziar od-
cieknietych w sto-
1 Barwa supku do deklarowa- 60
nej masy netto pro-
- bobu jasnozielona lub zielonka- duktu, % wag. , nie
wobrezowa mniej niz
- sosu czerwona z odcieniem sza-
robrunatnym 7 Masa netto produk-
tu, 9, w puszkach
2 Smak i zapach charakterystyczny dla bobu 0, 4 400 £10
z dodatkiem pomidorow 12 460 +20
i przypraw aromatyczno- Vi 860+20

-smakowych; bez posmakoéw

i zapachow obcych 3. 2. Wymagania mikrobiologiczne - wg BN-70/8 120-0 1.

3 Konsystencja
4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT

- bobu miekka, charakterystyczna
dla bobu wielkoziarnistego
i drobnoziarnistego; po- 4. 1. Pakowanie - wg PN-77/A-75032
pekanie ziarn oraz jedrny . .
naskérek nie stanowie wady 4. 2. Przechowywanie - wg PN-77/A-75032 z tym, ze
- sosu potptynna okres przechowywania w warunkach wg PN-77/A-75032, w

ktérym produkt powinien by¢ zgodny z norm?i wynosi  nie

mniej niz 12 miesiecy.

4. 3. Transport - wg PN-77/A-75032.

3. 1.4, Wymagania wsp6lne dotyczace bobu___konserwo-
5. BADANIA
5. 1 Program badan
Lp. Cechy Wym agani a
5. 1. 1. Badania petne obejmuja:
! fawartosc soli, L,0i 1,5 a) okres$lanie barwy ziarn i zalewy,
% wag.
b) okres$lanie klarownos$ci zalewy,
2 Zawarto$¢ zanie- Kreslani Ku i h
czyszczen mineral- o 03 c) okres$lanie smaku i zapachu,
nych, % wag. , nie ' d) okresélanie konsystencji,
wiecej niz . L .
e) oznaczanie zawarto$ci soli,
3 Zawarto$¢ zanie- f) oznaczanie zawartos$ci zanieczyszczenA mineralnych,
czyszczeh organicz- . . . . .
nych pochodzenia g) oznaczanie zawarto$ci zanieczyszczeh organicznych,
ro$linnego (listki, h) oznaczanie zawartos$ci ziar z plamami oraz uszko-
fragmenty strekow) 0,2 L
dzonych przez szkodniki,
w stosunku do masy
netto produktu, % i) oznaczanie metali szkodliwych dla zdrowia,
\r,lviig. » e wigee j) sprawdzanie masy netto produktu,
k) sprawdzanie masy ziarn odcieknietych,
4 Obecnos$¢ ziarn z . . . .
plamami oraz uszko- 1) badania mikrobiologiczne.
dzonych przez szkod- Badania petne nalezy wykonywa¢ co najmniej raz w roku
niki w stosunku do 1,5

masy bobu odcieknie- oraz w przypadku:

tego, % wag. , nie
wiecej niz

- zmian surowcowych, technologicznych i aparatury,

- specjalnego zadania odbiorcy.
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5. 1.2. Badania niepetne obejmuja badania wymienione w 5, 3. 5. Oznaczanie zawarto$ci metal? szkodliwych dla
5. 1.1 z wyjatkiem poz. f) oraz i). zdrowi a
Z badahn mikrobiologicznych nalezy wykonaé: arsenu - wg PN-59/A-040 10,
- sprawdzenie szczelnosci opakowan, otowiu - wg PN-80/A-0401 1,
- oznaczanie trwato$ci metody préby termostatowej. miedzi - wg PN-80/A-040 12,
Badania niepelne nalezy przeprowadza¢ dla kazdej partii cynku - wg PN-59/A-040 13,
produktu. cyny - wg PN-80/A-040 14.
5. 2. Kontrola jakosci - wg PN-72/A-75050. 5. 3. 6. Badania mikrobiologiczne - wg PN-80/A-75052.
5.4. Ocena partii. Partie nalezy uzna¢ za -zgodnge z wy-
5, 3. Opis badan
maganiami normy, jezeli odpowiada wszystkim postanowie-
5.3. 1 Okreslenie barwy, klarownosci zalewy. smaku, niom normy, a liczba sztuk wadliwych w partii ~ wykazuja-
zapachu, konsystencji nalezy wykonaé organoleptycznie. cych zewnetrzne objawy zepsucia w okresie przechowywa-
nia nie przekracza 0,5 % z tym, ze sztuki wykazujece te
5.3.2. Oznaczanie zawartoéci soli, zanieczyszczed mi- wady powinny by¢ eliminowane przed  przekazaniem do
neralnych i organicznych - wg PN-7 1/A-75 101 sprzedazy konsumentom.
5.3.3. Okredlanie masy ziarn po odcieknigciu - wg 6. POSTANOWIENIA PRZEJSCIOWE
PN-7 ¥ A-75 101. Do czasu wyczerpania zapaséw mozna stosowac opako-
5. 3. 4. Okre$lanie masy netto nalezy wykonaé przez zwa- wania i etykiety oznaczone symbolem ZN-77/MPSS-C-2-252
zenie produktu z doktadnos$cig do 10 g. oraz ZN-74/MPSS-C-2-352.
KONIEC

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujaca norme - Centrala Zjednocze-

nia Przemystu Owocowo-Warzywnego, Warszawa.

2. Normy i dokumenty zwigzane

PN-59/A-04010 Artykuty zywnos$ciowe. Oznaczanie za-
warto$ci arsenu

PN-80/A-04011 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawar-
tosci otowiu

PN-80/A-04012 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawar-
tosci miedzi

PN-59/A-040 13 Artykuty zywnos$ciowe. Oznaczanie za-
wartos$ci cynku

PN-80/A-04014 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawar-

tosci cyny

PN-77/A-75032 Przetwory owocowe, warzywne, warzyw-
no-miesne, grzybowe, wina i miody pitne. Pakowanie,
przechowywanie i transport

PN-72/A-75050 Przetwory owocowe, warzywne, wina
i miody pitne. Pobieranie prébek

PN-80/A-75052 Przetwory owocowe, warzywne i wa-
rzywno-miesne. Badania mikrobiologiczne

PN-7 1/A-75101 Przetwory owocowe i warzywne. Przygo-

towanie probek i metody badan fizykochemicznych

BN-70/8120-01 Produkty warzywne. Konserwy warzyw-

ne w zalewie. Wymagania mikrobiologiczne
Systematyczny Wykaz Wyrobéw. GUS T. 3. Warszawa

Wydawnictwo Katalogéw i C "mikéw 1975 r.

3. Symbol wg SWW - 2464-1 19.



