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Przetwory warzywne
MieszanKi

warzywne konserwowe

1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy sg mie-
szanki warzywne konserwowe przeznaczone do bezpo-
Sredniego spozycia.

1.2. Zakres stosowania normy. Norme nalezy stoso-
wa¢ w produkcji i obrocie krajowym.

1.3. Okredlenia. Mieszanki warzywne konserwowe s3
to przetwory otrzymane z warzyw S$wiezych, mrozo-
nych, solonych oraz $wiezych, mrozonych, solonych
lub suszonych nasion warzyw stragczkowych, zalanych
roztworem soli z ewentualnym dodatkiem cukru, utrwa-
lone przez sterylizacje w opakowaniach hermetycznych.

2. PODZIAL 1 OZNACZENIE

2.1. Rodzaje. W zaleznosci od skiadu rozréznia sie
nastepujgce rodzaje mieszanek warzywnych, z toleran-
cja £10 % dla poszczegolnych sktadnikéw w stosunku
do masy warzyw odcieknietych:

— mieszanki dwusktadnikowe o skfadzie po 50 %
kazdego ze sktadnikéw,

— mieszanki trzysktadnikowe o skladzie po 33 %
kazdego ze skiadnikow,

— mieszanki czetrosktadnikowe o skiladzie po 25 %
kazdego ze skiadnikow,

— mieszanki pieciosktadnikowe o skfadzie po 20 %
kazdego ze sktadnikdw.

W przypadku zastosowania innych proporcji skiad-
nikéw w mieszance nalezy udziat procentowy poszcze-
golnych warzyw deklarowaé¢ na etykiecie.

2.2. Klasy jakosci. Rozréznia sie dwie klasy jakosci:
il

2.3. Przykiad oznaczenia

a) mieszanki groszku zielonego z marchwig:

MIESZANKA GROSZKU ZIELONEGO Z MARCHWIA

BN-81/8122-08

b) mieszanki groszku zielonego, marchwi i fasoli
Szparagowej:

MIESZANKA GROSZKU ZIELONEGO, MARCHWI
I FASOLI SZPARAGOWE] BN-81/8122-08
c) mieszanki grochu z marchwig:

MIESZANKA GROCHU Z MARCHWIA BN-81/8122-08
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BN-69/8122-08

Grupa katalogowa 1253

3. WYMAGANIA

Wymagania organoleptyczne i fizykochemiczne

Cechy

Barwa

Wyglad zewnetrzny

Smak i zapach

Konsystencja

Klarownos$¢ zalewy

Zawarto$¢ warzyw ze
§ladami chorobowymi
oraz uszkodzeniami
przez szkodniki w sto-
sunku do masy warzyw
odcieknietych, % wag.,
nie wiecej niz

Zawarto$¢ soli, % wag.

Wymagania

klasa | klasa 11

wiasciwa dla sktadnikéw mie-
szanki zmieniona procesem
technologicznym

sktadniki wymieszane lub uto-
zone warstwami, ziarna wa-
rzyw cate, stragki warzyw po-
ciete na kawatki, warzywa ko-
rzeniowe pokrajane w niere-
gularng kostke, pozostate wa-
rzywa pokrajane w nieregu-
larne czesci

charakterystyczny dla sktad-
nikbw mieszanki, stonawo-
-stodki, bez posmakéw i zapa-
chéw obcych

warzywa mikkie, zachowujg-
ce ksztatt; dopuszcza sie ziar-
na rozhite
dopuszcza  sie
warzywa cze$-
ciowo rozgoto-
wane lub za
twarde

zalewa opalizujaca, z niewiel-
kim osadem na dnie opako-
wania, poch<Tdzacym z tkanki
roslinnej
dopuszcza  sie
znaczny osad z
rozgotowanych
warzyw
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2 BN-81/8122-08

cd. tablicy i) oznaczanie zawartosci zanieczyszczen mineral-
Wymagania nych,
Lp Cechy y g B d H d B k B h B ~
Klasa | Klasa Il Jj) sprawdzanie masy warzyw odcieknietych i zawar
» _ tosci poszczegdblnych sktadnikow,
8  Zawartosc zanieczysz- k) sprawdzanie masy netto produktu,
czen organlcznych po- I - t . t I k dl h dl
chodzenia  roslinnego, ) oznaczanie zawartosci metali szkodliwyc a
% wag., nie wiecej niz 0,2 zdrowia,
s 7 i ) 1) badania mikrobiologiczne.
awarto$¢ zanieczysz- N X , A o
czefi mineralnych, % Badania petne nalezy wykonywaC co najmniej raz
wag., nie wiecej niz 0,05 w roku oraz w przypadku:
10 Zawartos¢ warzyw od- — zmian surowcowych, technologicznych i apara-
cieknietych w stosunku tury, ) _ ) _
do deklarowanej masy — na specjalne zadanie odbiorcy.
netto produktu, % wag.. 60 5.1.2. Badania niepetne obejmujg badania wymienio-
I Masa netto produktu, g ne w p. 5.1.1_ z w_ythk?em i) oraz _1).
stoje TO — 900 930 £20 Z badan mikrobiologicznych nalezy wykonywac:
P“SZt! ggiii: ﬁgg igg — sprawdzanie szczelno$ci opakowan,
+ . o , -
gz:zk: Loox1ry 4100 £100 — oznaczanie trwatoéci metoda préby termostatowej.
y ) h Badania niepetne nalezy przeprowadza¢ dla kazdej
e e pati produkty.
wia, mg/kg, nie wiece] 5.2. Ko_ntrola jc:ikOSCI — wg PN-72/A-75050.
niz 5.3. Opis badan
— arsenu 0.2 5.3.1. Okreslanie barwy, wygladu zewnetrznego, sma-
— ofowiu 0.4 ku i zapachu, konsystencji i klarownosci zalewy wykonaé
— Miedzi >0 organoleptycznie
— cynku 10,0 o - .
— oyny: 5.3.2. Okreslanie zdrowotnosci warzyw, o0znaczanie
w stojach 200 zawartosci soli, zanieczyszczen organicznych, mineral-
w puszkach 50,0 nych, masy warzyw odcieknietych i zawartosci poszcze-
3.2 i ikrobiologi BN 70/gélnych sktadnikow — wg PN-71/A-75101.
e Wymagania mikrobiologiczne —  wg ) 5.3.3. Sprawdzanie masy netto wykona¢ przez zwa-
8120-01. senie z dokladnoscia do 10 g.
4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE 5.3.4. Oznaczanie zawartosci metali szkodliwych dla
| TRANSPORT zdrowia

4.1. Pakowanie — wg PN-77/A-75032.

4.2. Przechowywanie — wg PN-77/A-75032, ztym ze
okres przechowywania, w ktérym produkt powinien
by¢ zgodny z normg wynosi nie mniej niz 12 miesiecy.

4.3. Transport — wg PN-77/A-75032.

5. BADANIA

5.1. Program badan

5.1.1. Badania pelne obejmuja:

a) okreslanie barwy,

b) okreslanie wygladu zewnetrznego,

c) okreslanie smaku i zapachu,

d) okreslanie konsystencji,

e) okreslanie klarownosci zalewy,

f) okreslanie zdrowotnosci warzyw,

g) oznaczanie zawartosci soli,

h) oznaczanie zawartosSci zanieczyszczeh organicz-
nych.

— arsenu  — wg PN-59/A-04010,
— ofowiu — wg PN-80/A-04011,

— miedzi — wg PN-80/A-04012,
— cynku — wg PN-59/A-04013,
— cyny — wg PN-80/A-04014.
5.3.5. Badania mikrobiologiczne — wg PN-80/

A-75052.

5.4. Ocena partii. Partie nalezy uzna¢ za zgodna
z wymaganiami normy, jezeli wyniki badan sg zgodne
z postanowieniami normy, a liczba sztuk wadliwych
w partii wykazujagcych zewnetrzne objawy zepsucia
w okresie przechowywania nie przekracza 0,5 %, z tym
ze sztuki wykazujace te wady powinny by¢ eliminowane
przed przekazaniem do sprzedazy konsumentom.

6. POSTANOWIENIA PRZEJSCIOWE

Do czasu wyczerpania zapaséw mozna stosowac opa-
kowania i etykiety z symbolem BN-69/8122-08.

KONIEC

Informacje dodatkowe



Informacje dodatkowe do BN-81/8122-08 3

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujaca norme — Centrala Zjednoczenia Prze-
mystu Owocowo-Warzywnego, Warszawa.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-69/8122-08

a) opracowano wymagania wspolne dla mieszanek warzywnych
konserwowanych produkowanych przez zaktady produkcyjne,

b) wyeliminowano oznaczanie rodzajow mieszanek warzywnych
cyframi arabskimi,

¢) zdrowotno$¢ warzyw zmienione z 1,0 % wag., na 1,5 % wag.,
w stosunku do masy warzyw odcieknietych,

d) wprowadzono zawarto$¢ warzyw odcieknietych w % wag.
w stosunku do deklarowanej masy netto produktu,

e) uaktualniono postanowienia dotyczace pakowania, przecho-
wywania i transportu,

f) wprowadzono ocene partii z dopuszczalng wadliwoscia.

3. Normy i dokumenty zwigzane
PN-59/A-04010 Artykuty zywnos$ciowe. Oznaczanie zawarto$ci ar-

senu
PN-80/A-04011 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawarto$ci otowiu

PN-80/A-04012 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawartosci miedzi

PN-59/A-04013 Artykuty zywnos$ciowe. Oznaczanie zawartosci
cynku

PN-80/A-04014 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawartosci cyny

PN-77/A-75032 Przetwory owocowe, warzywne, warzywno-miesne,
grzybowe, wina i miody pitne. Pakowanie, przechowywanie,
transport

PN-72/A-75050 Przetwory owocowe, warzywne, wina i miody pitne.
Pobieranie prébek

PN-80/A-75052 Przetwory owocowe, warzywne i warzywno-miesne.
Badania mikrobiologiczne

PN-71/A-75101 Przetwory owocowe i warzywne. Przygotowanie pro-
bek i metody badan fizykochemicznych

BN-70/8120-01 Produkty warzywne. Konserwy warzywne w zalewie.
Wymagania mikrobiologiczne

Systematyczny Wykaz Wyrobéw. GUS. T.3 Warszawa: Wydawnic-
two Katalogéw i Cennikéw 1975.
4. Symbol wg SWW — 2464-12.



BN-81/8122-08 Przetwory warzywne. Mieszanki warzywne konserwowe zmiana 1
1253 85.03.12

W punkcie 3.1, poz. 11, dopisuje sie nastepujaca tresc:
Masa netto produktu, g,
stoje 0,5 Fx 550 +20
stoje 05 TO 480 +20
(Biuletyn PKNMiJ nr 11—12/85 poz. 103)

BN-81/8122-01 Przetwory warzywne. Mieszanki warzywne konserwowe zmiana 2
1253 86.04.02

W punkcie 3.1, w tablicy, Ip. 11. Masa netto produktu, g, dopisuje sie: w stoju
0,9 1 Feeria 910 +20.

zmiana 1 Biuletyn PKNMiJ nr 11—12/85 poz. 103 (Biuletyn PKNMiJ nr 8/86 poz. 73)
47 BN-81/8122-08 Przetwory warzywne. Mieszanki warzywne konserwowe zmiana 3
1253 86.07.03
Punkt 3.1, Ip. 11
zamiast: Masa netto produktu, g

stoje  TO — 900 93020
puszki 99X 119 850 +20
puszki 99 X 148 1100 £30
puszki 155 X 117 3100+100

powinno byé¢: Masa netto produktu powinna odpowiada¢ deklarowanej na opako-
waniu z tolerancja, % wag., dla opakowan

do 1000 +4%
powyzej 1000 +3%
z tym, ze dla probki pobranej zgodnie z normg S$rednia tolerancja +1%

zmiana 1 — Biuletyn PKNMiJ nr 11—12/85 poz. 103 (Biuletyn PKNMiJ nr 11/86 poz. 93)
zmiana 2 — Biuletyn PKNMiJ nr 8/86 poz. 73



