UKD 663.86:663.81
NORMA

PRZETWORY
OWOCOWO-WARZYWNE

1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy sg napoje
jedno-, dwu- i wieloowocowe przeznaczone do bez-
posredniego spozycia.

1.2. Zakres stosowania normy. Norme nalezy sto-
sowa¢ w produkcji i w obrocie krajowym.

1.3. Okredlenia

1.3.1. Nap6j owocowy — produkt otrzymany z nie-
konserwowanych chemicznie, surowych sokéw owoco-
wych lub zageszczonych sokéw owocowych rozcienczo-
nych wodg z ewentualnym dodatkiem niekonserwowa-
nych chemicznie przetartych owocow (przecierow,
kremogenow) oraz ewentualnym dodatkiem natural-
nych kondensatow aromatéw owocowych, naturalnych
esencji spozywczych dozwolonych przez Resort Zdro-
wia albo przypraw ziotowych, z dodatkiem cukru
biatego i ewentualnie kwasu cytrynowego, utrwalone
termicznie.

1.3.2. Napoj jednoowocowy — produkt otrzymany
z soku jednego gatunku owocow deklarowanego na
etykiecie.

1.3.3. Nap6j dwuowoeowy — produkt otrzymany
z sokéw dwoch gatunkéw owocow deklarowanych na
etykiecie.

1.3.4. Napo6j wieloowocowy — produkt otrzymany
z sokéw wiecej niz dwdch gatunkdw owocow.
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1.3.5. Nap¢j klarowany — napéj sklarowany sposo-
bami fizycznymi lub biochemicznymi.

1.3.6. Napdj nieklarowany — napdéj nie poddany pro-
cesowi klarowania.

2. PODZIAL 1 OZNACZENIE

2.1. Rodzaje. W zaleznosci od procesu technologicz-
nego rozroznia sie dwa rodzaje napojow owocowych,
ktore powinny by¢ oznaczone na etykiecie:

— klarowane,

— nieklarowane.

2.2. Przykiad oznaczenia

a) napoju porzeczkowego klarowanego:

NAPOJ PORZECZKOWY KLAROWANY BN-80/8121-06

b) napoju jabtkowo-wisniowego klarowanego:
NAPOJ JABLKOWO-WISNIOWY KLAROWANY BN-80/8121-06

C) napoju pomarafnczowego nieklarowanego:
NAPOJ POMARANCZOWY NIEKLAROWANY BN-80/8121-06

d) napoju pomarafnczowego nieklarowanego z dodat-
kiem esencji pomaranczowej:

NAPOJ POMARANCZOWY NIEKLAROWANY ,BALBINKA"
BN-80/8121-06

e) napoju jabtkowego z dodatkiem wyciggu miety:

NAPOJ JABLKOWO-MIETOWY ,FRUMENT“ BN-80/8121-06

Zgloszona przez Centrale Zjednoczenia Przemystu Owocowo-Warzywnego
Ustanowiona przez Naczelnego Dyrektora Zjednoczenia Przemystu Owocowo-Warzywnego dnia 1 marca 1980 r.
jako norma obowigzujagca od dnia 1 lipca 1980 r.
(Dz. Norm. i Miar nr 11/1980 poz. 50)

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJINE 1980.
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3. WYMAGANIA

Cechy

Barwa

Smak i zapach

Klarowno$¢
— napoje klarowane

— napoje nicklarowane

Zawarto$¢ ekstraktu o-
gélnego, % wag., nie
mniej niz

— dla napoju iabtko-
wo-mietowego  ,,Fru-
ment"

Kwasowo$¢ og6lna w
przeliczeniu na kwas
cytrynowy, g/dm\ nie
mniej niz

— dla napoju jablko-
wo-mietowego  ,,Fru-
inent*

— dla napoju owoco-
wego ..Ztocisty"

— dla napoju poma-
ranc/owego

— dla napoju grapetru-
itowo-pomaraficzowe-
go

— dla napoju grapefru-
itowego

Kwasowos$¢ lotna
w przeliczeniu na kwas
octows. g/dm\ nie
wiecej iii/
Zawarto$¢ alkoholu
etylowegi. 'K obj. nic
wiecei niz
Zawarto$¢ metali
szkodliwych dla zdro-
wia. mg/dnr nie wie-
cej niz

— arsenu

— ofowiu

— miedzi

— cynku

— cyny w opakowa-
mach szklanych

Wymagania
3

wiasciwa dla rozcienczonych so-
kéw owocowych uzytych do
produkcji napoju, zmieniona
procesem technologicznym

charakterystyczny dla napojow
owocowych i uzytych przypraw,
ostabiony procesem technolo-
gicznym, bez posmakéw i zapa-
chéw obcych

klarowna, dopuszczalna opali-
zacja

naturalnie metne z zawarto$cig
rozdrobnionej tkanki owocowej
tworzacej osad lub zawiesing,
z tym, ze zawarto$¢ tkanki owo-
cowej nie powinna by¢ wyzsza
niz 5% obj., dla napojéw z udzia-
tem sokdéw cytrusowych lzejszej
frakcji napoju
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0  Zawarto$¢ napoju w
opakowaniach jednost-
kowych powinna od-
powiadac¢ deklarowanej
na etykiecie z toleran-
cjag. % obj.
— opakowania do
333 cm3 4
— opakowania po-
wyzej 333 cm3 +3

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

4.1. Pakowanie — wg PN-77/A-75032.

4.2. Przechowywanie — wg PN-77/A-75032, z tym,
ze okres przechowywania, w ktérym produkt powi-
nien by¢ zgodny z normg wynosi nie mniej niz 4
miesigce.

4.3. Transport — wg PN-77/A-75032.

5. BADANIA

5.1. Program badan

5.1.1. Badania petne obejmuja:

a) okreslanie barwy,

b) okreslanie smaku i zapachu,

c) okreslanie klarownosci,

d) okreslanie zawartosci tkanki owocowej,

€) oznaczanie zawartosci ekstratu ogolnego,

f) oznaczanie kwasowosci ogolnej,

g) oznaczanie kwasowosci lotnej,

h) oznaczanie zawartosci alkoholu etylowego,

i) oznaczanie zawartosci metali szkodliwych dla
zdrowia,

j) sprawdzanie napetnienia opakowan.

Badania petne nalezy wykona¢ co najmniej raz w ro-
ku oraz w przypadku:

— zmian materiatowych, technologicznych, aparatu-
ry.

y_ na specjalne zgdanie odbiorcy.

5.1.2 " dania niepeine obejmujg badania wy ..io-
ne w p 11 z wyjatkiem d), g). h) oraz i).

Badania .iiepetne nalezy przeprowadzi¢ dla kazdej
partii produktu.

5.2. Kontrola jakosci — wg PN-72/A-75050.

5.3. Opis badan

5.3.1. Okreslanie barwy. Do probowki o wysokosci
15 cm i Srednicy 15 cm ze szkla bezbarwnego wiaé
15 cm3 napoju i oceni¢ barwe wzrokowo, trzymajac
probowke na biatym tle. Barwe napoju nalezy oceniaé
przy Swietle dziennym.

5.3.2. Okreslanie zapachu i smaku wykona¢ organo-
leptycznie w temperaturze 15-K2Q°C.

5.3.3. Okreslanie Klarownosci. Klarowno$¢ okreslic
przez ogledziny napoju uprzednio wymieszanego i prze-
lanego z butelki do cylindra ze szkla bezbarwnego
pojemnosci 500 tub JOOO cm’.



BN-80/S121-06 3

5.3.4. OkreSlanie zawartosci tkanki owocowej. 400
cm 2 napoju wla¢ do 4 kuwet i wirowa¢ w wirdwce
laboratoryjnej przy 2500 obrotow przez 15 min. Odwi-
rowany napoj zla¢ znad osadu 2 do pomiarowych legali-
zowanych cylindrow pojemnosci 250 cm3 Z ilosci
zmierzonego napoju w cylindrach nalezy obliczyé¢
w procentach obj. zawartosci tkanki owocowej (30 wg
wzoru

w ktorym a — 400 cm3 — minus liczba cm3 zmie-
rzonego napoju po odwirowaniu.

5.3.5. Oznaczanie zawartosci ekstraktu ogélnego, kwa-
sowosci ogolnej, kwasowosci lotnej, alkoholu etylowego
— wg PN-71/A-75101.

5.3.6. Oznaczanie zawartosci metali szkodliwych dla
zdrowia

arsenu — wg PN-59/A-04010,

ofowiu — wg PN-59/A-04011

miedzi — wg PN-59/A-04012,

cynku — wg PN-59/A-04013.

cyny — wg Rocznikow PZH 1955 t. VI nr 3.

5.3.7.  Sprawdzanie napetnienia opakowann wykonaé
przez zmierzenie zawartosci z doktadnoscig do 5 cm3
— dla opakowan pojemnosci do 500 cm3, / doktadnos-
cig do 10 cm3 — dla opakowan pojemnosci do 1000
cm3.

5.4. Ocena partii. Partie nalezy uzna¢ za zgodng
z wymaganiami normy, jezeli wyniki badan sg zgodne
z postanowieniami normy, a liczba sztuk wadliwych
w partii wykazujacych zewnetrzne objawy zepsucia
w okresie przechowywania nie przekracza 0,5%, z tym
ze sztuki wykazujgce te wady powinny by¢ eliminowane
przed przekazaniem do sprzedazy konsumentom.

6. POSTANOWIENIA PRZEJSCIOWE

Do czasu wyczerpania zapasow etykiet mozna sto-
sowac etykiety z symbolem ZN-77/MPSS-C-7-263.

KONIEC

INFORMtCJE DODATKOWE

1 Instytucja opracowujaca norme: — Centrala Zjednoczenia Prze-
mys$lu Owocowo-Warzywnego, Warszawa.
2. Normy i dokumenty zwigzane
PN-59/A-04010 Artykuty zywno$ciowe. Oznaczanie zawartosci ar-
senu

PN-59/A-04011 Artykuty zywnosciowe. Oznaczanie zawartosci oto-

wiu

PN-59/A-04012 Artykuty zywnosciowe. Oznaczanie zawarto$ci mie-

dzi
PN-59/A-04013 Artykuty zywnosciowe. Oznaczanie zawartosci cyn-
ku

PN-77/A-75032 Przetwory owocowe, warzywne, warzywno-miesne,
grzybowe, wina i miody pitne. Pakowanie, przechowywanie,
transport

PN-72/A-75050 Przetwory owocowe, warzywne, wina i miody pitne.
Pobieranie prébek

PN-71/A-7510) Przetwory owocowe i warzywne.
prébek i metody badan fizyko-chemicznych

Roczniki Panstwowego Zaktadu Higieny 1955, t. VI. ni 3

Systematyczny Wykaz Wyrobéw. Giéwny Urzad Statystyczny, t. iii
3. Symbol wg SWW — 2462-76.

Przygotowanie



przez Dyrektora Instytutu Przemyslu Fermentacyjnego

zmiana 2
iN-80/8121-06 Przetwory owocowe. Napoje owocowe 19.12.84 1.
1253 . . nieliczeniu na kwas cytrynowy, g/dms3,
W punkcie 3, Ip. 5, Kwasowos$¢ ogolna w przeliczemu
ue mniej niz zamiast: 4,5 powinno byc. , e (Biuletyn PKNMIiJ nr 585 poz. 50)
. - Biuletyn PKNMIJ u, »> ,«1 »
BN-80/8121-06 Przetwory owocowe. Napoje owocowe .
1253 zmiana 3
88.02.01
~ V’ punkcie 3- Wymagania w tablicy dopisuje sie, Ip. 10, Wymagania mikrobiolo-
giczne — wg BN-70/8120-02.
zmiana 1 — Biuletyn PKNMiJ nr S/81 poz. 88 . :
zmiana 2 — Biulet}/n PKNMiJ nr 5/85 yg)oz. 50 (Biuletyn PKNMiJ nr 7/88 poz. 92)
przez Naczelnego Dyrektora Zjednoczenia Przemy$lu Owocowo-Warzywnego
BN-820{38121-06 Przetwory owocowe. Napoje owocowe smiana 1
125 25481 r.
W punkcie 3. Wymagania w tablicy obniza sie parametr Kwasowo$¢ ogodlna
w przeliczeniu na kwas cytrynowy, g,dm3 nie mniej niz — dla napoju pomaran-

czowego z 55 na 45.
(Biuletyn PKNMiJ nr 9/81 poz. 88)



poprawka 1

BN-80/8121-06 Pra&:8y 8wagowe.  Napoje owocowe ie okres

Pr“ihr , roju'przechowywania, wKibryn pro-
powinno byc. wg PN-/ wynosi 4 miesigce

S 4Tj& S S I S £ : wisniowo-jabtkowego i iabiko-
wo-mie”owego°Fninient wynosi 8 ra.esiecy, PKNMO- » -« »

19. BN-80/8121-06 Przetwory owocowe. Napoje owocowe Zgg'ﬁgios

1253
W punkcie 3, Ip. 5, powinno by¢: Kwasowo$¢ ogolna w przeliczeniu na kwas
cytrynowy, g/dm3% nie mniej niz 3,0, pozostatg tres¢ skresla sie.

zmiana 1— Biuletyn PKNMiJ -r ”9(/291' +poz. 'EH
zmiana 2 — Biuletyn PKNMiJ nr 5/85 poz. 50
zmiana 3 — Biuletyn PKNMiJ nr 7/88 poz. 92 (Biuletyn PKNMiJ nr 3/93 poz. 25)
zmiana 4 — Biuletyn PKNMiJ nr 9/92 poz. 46

Patrz p. 1.4.

1 BN-80/8121-06 Przetwory owocowe. Napoje owocowe poprawka 2
1253
Zamiast: wg PN-77/A-75932, z tym, ze okres przechowywania, w ktérym produkt
powinien by¢ zgodny z normg wynosi 4 miesigce;
— dla napoju jabtkowego wynosi 8 miesiecy,
— dla napojéw produkcji ZPOW w Dwikozach: wisniowo-jabtkowego i jabtko-
wo-mietowego ,,Frument” wynosi 8 miesiecy,
powinno by¢: wg PN-90/A-75032, z tym, ze okres przechowywania, w ktorym
produkt powinien by¢ zgodny z normg wynosi 4 miesigce;
— dla napoju jabtkowego wynosi 8 miesiecy,
— dla napojow produkcji ZPOW w Dwikozach: wisniowo-jabtkowego i jabt-
kowo-mietowego ,,Frument” wynosi 8 miesiecy,
— dla napojéw produkcji ZPOW w Rzeszowie: wieloowocowego wynosi 8 miesie-

cy, pomaraniczowo-jabtkowego wynosi 12 miesiecy.

zmiana 1 — Biuletyn PKNMiJ nr 9/81 poz. 88
zmiana 2 — Biuletyn PKNMiJ nr 5/85 poz. 50
zmiana 3 — Biuletyn PKNMiJ nr 7/88 poz. 92
zmiana 4 — Biuletyn PKNMiJ nr 9/92 poz. 46
zmiana 5 — Biuletyn PKNMiJ nr 3/93 poz. 25

poprawka 1 — Biuletyn PKNMiJ nr 7/93 poz. 54
(Biuletyn PKNMiJ nr 13/93 poz. 78)

przez Dyrektora Instytutu Biotechnologii Przemystu Rolno-Spozywczego

27 BN-80/8121-06 Przetwory owocowe. Napoje owocowe 7miana 6

1253 _ _ - o 93.12.22

1 W punkcie 2.2. Przyklad oznaczenia z treSci punktu skreSla sie: klarowany

i nieklarowany.
2. W punkcie 3.1, Ip. 3, Klarow '$¢ — tres¢ zmienia si¢ nastepujgco:
ptyn klarowny, dopuszczalna or .”acja, z tym, ze w napojach z owocow cytru-

sowych — ptyn naturalnie metny z widocznymi czastkami roztartej miazgi owoco-

wej tworzace] osad lub zawiesine.

zmiana 1 — Biuletyn PKNMiJ nr 9/81 poz. 88

zmiana 2 — Biuletyn PKNMiJ nr 5/85 poz. 50

zmiana 3 — Biuletyn PKNMiJ nr 7/88 poz. 92

zmiana 4 — Biuletyn PKNMiJ nr 9/92 poz. 46

zmiana 5 — Biuletyn PKNMiJ nr 3/93 poz. 25

poprawka 1 — Biuletyn-PKNMiJ nr 7/93 poz. 54
poprawka 2 — Biuletyn PKNMiJ nr 13/93 poz. 77 (Biuletyn PKNMiJ nr 15/93 poz. 86)



3. BN-80/8121-06 Przetwory owocowe. Napoje owocowe zmiana 4
1253 92.05.19

W INFORMACJACH DODATKOWYCH, p. ' symbol wg SWW, zamiast:
2462-76, powinno by¢: 2462-74.

zmiana 1 — Biuletyn PKNMiJ nr 9/81 poz. 88
zmiana 2 — Biuletyn PKNMiJ nr 5/85 poz. 50

zmiana 3 — Biuletyn PKNMiJ nr 7/88 poz. 92 (Biuletyn PKNMiJ nr 9/92 poz. 46)



