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PRZETWORY
OWOCOWO-
-WARZYWNE

1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest kon-
centrat z burakow c¢wiktowych przeznaczony do spo-
zycia po uprzednim rozcienczeniu.

1.2. Zakres stosowania normy. Norme nalezy stoso-
wa¢ w produkcji i obrocie krajowym.

1.3. Okre$lenia. Koncentrat z burakéw c¢wiktowych
jest to produkt otrzymany ze Swiezego soku przez odpa-
rowanie wody, doprawiony kwasem cytrynowym i solg
(NaCl) lub bez soli, utrwalony termicznie w opako-
waniu hermetycznie zamknietym.

2. OZNACZENIE
KONCENTRAT Z BURAKOW CWIKLOWYCH BN-81/8115-03

3. WYMAGANIA

Lp. Cechy Wymagania

| Wyglad gesta ciecz, jedholita pod
wzgledem  barwy i kon-
systencji w jednostce opako-
| wania; dopuszcza sie lekki
osad pochodzacy z rozdrobnio-
nych czastek korzeni burakéw
na dnie opakowania oraz
nieznaczng zawarto$¢ piany na
powierzchni produktu

ciemnoamarantowa, typowa
dla soku z burakéw ¢Ewikto-
wych; dopuszcza sie odcien
lekko brazowy

2 Barwa

stodko-kwasny, typowy dla
soku z burakéw ¢wiktowych,
bez posmakéw obcych, z wy-
czuwalnym dodatkiem soli w
przypadku jej uzycia

3 Smak

typowy dla soku z burakéw
¢wiktowych bez zapachdéw
obcych

4 Zapach

ciecz po rozcieficzeniu niekla-
rowna, opalizujaca

5 Klarownos¢
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Lp. Cechy

6 Zawarto$¢  ekstraktu
0g6lnego oznaczonego
refraktometrycznie,

% wag., nie mniej niz

7 Kwasowos$¢ ogblna w
przeliczeniu na kwas
cytrynowy, % wag.,
nie mniej niz

8 Zawarto$¢ soli, % wag.,
nie wiecej niz

9 Kwasowo$¢ lotna w
przeliczeniu na kwas
octowy, % wag., nie
wiecej niz

10 Zawarto$¢ zanieczysz-
czen  mineralnych.
% wag., nie wiecej niz

n Zawarto$¢ metali szkod-
liwych dla zdrowia, mg
na 1 kg produktu, nie
wiecej niz

— arsenu
— otowiu
— miedzi
— cynku
— cyny:

— w opakowa-
niach  szkla-
nych

— w opakowa-
niach  meta-
lowych

12 Masa netto produktu
powinna odpowiadaé
deklarowanej na ety-
kiecie, z tolerancja,

% wag., dla opakowan o

zawartosci:

do 100¢g
powyzej 100 g -i- 200 g
powyzej 200g4- 500 g
powyzej 500 g -r 1000 g

powyzej 1000 g
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4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

4.1. Pakowanie — wg PN-77/A-75032, z tym Ze opa-
kowania jednostkowe powinny zawiera¢ dodatkowe
oznaczenia na etykietach:

— sposdb uzycia,

— zastosowanie.

4.2. Przechowywanie — wg PN-77/A-75032, z tym
ze okres przechowywania w warunkach wg PN-77/
A-75032, w ktérym produkt powinien by¢ zgodny z
norma, wynosi nie mniej niz 4 miesigce dla puszek
i nie mniej niz 6 miesiecy dla butelek, liczac od daty
produkcji.

4.3. Transport — \yg PN-77/A-75032.

5. BADANIA

5.1. Program badan

5.1.1. Badania petne obejmuja:

a) okreslanie wygladu,

b) okreslanie barwy,

) okreslanie smaku i zapachu,

d) okreslanie klarownosci,

€) oznaczanie zawartosci ekstraktu ogolnego,

0 oznaczanie kwasowosci ogolnej,

g) oznaczanie zawartosci soli (w przypadku koncen-
tratu z solg),

h) oznaczanie kwasowosci lotnej,

i) oznaczanie zawartosci zanieczyszczen mineral-
inych,

j) oznaczanie zawartosci
zdrowia,

k) sprawdzanie masy netto.

Badania petne nalezy wykonywaé co najmniej raz
w roku oraz w przypadku zaktocen procesu technolo-
gicznego lub na specjalne zadanie odbiorcy, organdw
nadzoru i kontroli.

5.1.2. Badania niepetne obejmujg badania wymienio-
ne w 511, z wyjagtkiem poz. h), i) oraz j).

metali szkodliwych dla

Badania niepetne nalezy przeprowadza¢ dla kazdej
partii produktu.

5.2. Kontrola jakosci — wg PN-72/A-75050.

5.3. Opis badan

5.3.1. Okreslanie wygladu wykona¢ organoleptycznie.

5.3.2. Okreslanie barwy, smaku, zapachu i klarowno$-
ci wykona¢ organoleptycznie po 10-krotnym rozcien-
czeniu koncentratu wodg destylowang.

5.3.3. Oznaczanie zawartosci ekstraktu ogolnego, kwa-
sowosci ogolnej, zawartosci soli, kwasowosci lotnej, za-
wartosci  zanieczyszczen mineralnych — wg PN-71/
A-75101.

5.3.4. Oznaczanie zawartosci metali szkodliwych dla
zdrowia

a) arsenu — wg PN-59/A-04010,

b) otowiu — wg PN-80/A-04011

c) miedzi — wg PN-80/A-04012,

d) cynku — wg PN-59/A-04013,

e) cyny — wg PN-80/A-04014.

5.3.5. Sprawdzanie masy netto produktu. Opakowa-
nie z koncentratem dokfadnie umy¢, usungé etykiete,
wytrze¢ do sucha i zwazy¢:

przy opakowaniach o zawartosci

do 100 g — z doktadnoscig do 0,1 g,

powyzej 100 g-b 500 g — z doktadnoscig do 0,5 g,
powyzej 500 g-z- 1000 g — z doktadnoscig do 1,0g,
powyzej 1000 g — z doktadnoscia do 5,0 g.

Nastepnie opakowanie oprdzni¢, wymy¢ doktadnie
goracg woda, wysuszy¢ i zwazy€. Mase netto obliczy¢
z réznicy miedzy masg opakowania z koncentratem
i masg samego opakowania.

5.4. Ocena partii. Partie produktu nalezy uzna¢ za
zgodng z wymaganiami normy, jezeli odpowiada
wszystkim postanowieniom normy.

6. POSTANOWIENIA PRZEJSCIOWE

Do czasu wyczerpania zapaséw mozna stosowac ety-
kiety lub opakowania litografowane z symbolem
ZN-73/MPSS-C-11-228 lub ZN-70/CRS.

KONIEC

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujgca norme — Zjednoczenie Przemystu
Owocowo-Warzywnego, Warszawa.
2. Normy i dokumenty zwigzane
PN-59/A-04010 Artykuty zywnoSciowe. Oznaczanie zawarto$ci arse-
nu
PN-80/A-04011 Produkty
otowiu
PN-80/A-04012 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawartosci miedzi
PN-59/A-04013 Artykuly Zzywnosciowe. Oznaczanie zawartosci
cynku
PN-80/A-04014 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawartosci cyny
PN-77/A-75032 Przetwory owocowe, warzywne, warzywno-miesne,

spozywcze. Oznaczanie zawartosci

grzybowe, wina i miody pitne. Pakowanie, przechowywanie i
transport

PN-72/A-75050 Przetwory owocowe, warzywne, wina i miody pitne.
Pobieranie probek

PN-71/A-75101 Przetwory owocowe i warzywne. Przygotowanie pro-
bek i metody badan fizykochemicznych

3. Symbol wg SWW — 2464-9.

4. Autorzy projektu normy — mgr inz. Wiadystaw Hordyjewicz —
Centrala Zjednoczenia Przemystu Owocowo-Warzywnego, mgr Anna
Potocka — Lubelskie Zaktady Przemystu Owocowo-Warzywnego,
Nieledew.



