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1. WSTĘP

1.1. Przedmiot normy. Przedm iotem  norm y są 
galaretk i owocowe niskosłodzone i wysokosłodzo- 
ne, jednoowocowe i dwuowocowe.

1.2. Określenia

PN-72/A-75100 Przetw ory  owocowe. Dżemy 
PN-71/A-75101 P rzetw ory owocowe i warzyw­

ne. Przygotow yw anie próbek i m etody badań 
fizyko-chem icznych

Roczniki Państwowego Zakładu Higieny, 1955, 
t. VI n r 3

1.2.1. Galaretki owocowe — przetw ory o trzy ­
m ane z soku surowego lub zagęszczonego, jedne­
go lub dwóch gatunków  owoców, przez gotowa­
nie z dodatkiem  cukru białego, substancji żelu­
jących, z ew entualnym  dodatkiem  kwasów spo­
żywczych i środka konserwującego.

1.2.2. Galaretki jednoowocowe — przetw ory 
otrzym ane z soku jednego gatunku owoców de­
klarow anego na etykiecie.

1.2.3. Galaretki dwuowocowe — przetw ory 
otrzym ane z soku dwóch gatunków  owoców de­
klarow anych na etykiecie.

1.3. Normy i dokumenty związane

PN-59/A-04010 A rtyku ły  żywnościowe. Oznacza­
nie zawartości arsenu

PN-59/A-04011 A rtyku ły  żywnościowe. Oznacza­
nie zawartości ołowiu

PN-59/A-04012 A rtyku ły  żywnościowe. Oznacza­
nie zawartości miedzi

PN-59/A-04013 A rtyku ły  żywnościowe. Oznacza­
nie zawartości cynku

PN-64/A-04017 A rtyku ły  żywnościowe. Oznacza­
nie zawartości kw asu sorbowego

PN-71/A-75000 Przetw ory  owocowe i warzywne. 
K lasyfikacja, nazw y i określenia

PN-70/A-75032 P roduk ty  owocowe, warzywne, 
grzybowe, wina i miody pitne. Pakowanie, 
przechowyw anie, transport. Podstawowe wy­
tyczne

PN-72/A-75050 Przetw ory owocowe, warzywne, 
wina i m iody pitne. Pobieranie próbek

2. PODZIAŁ I OZNACZENIE

2.1. Rodzaje — wg PN-71/A-75000.

2.2. Przykład oznaczenia

a) galaretk i jednoowocowej wysokosłodzonej: 
GALARETKA TRUSKAWKOWA WYSOKOSŁODZONA

BN-73/8113-01

b) galaretk i dwuowocowej niskosłodzonej: 
GALARETKA PORZECZKOWO-JABŁKOWA

NISKOSŁODZONA BN-73/8113-01

3. WYMAGANIA

Lp. Cechy Wymagania

1 Barwa charakterystyczna dla 
użytych soków owoco­
wych, zmieniona proce­
sem technologicznym

2 Klarowność galaretka klarowna, na 
przekroju szklista, z po­
łyskiem, dla galaretek 
niskosłodzonych dopusz­
cza się cpalizację i brak 
połysku

3 Smak i zapach kwaśno-słodki z wyczu­
walnym smakiem i za­
pachem użytych soków, 
bez posmaków i zapa­
chów obcych

P Symbol wg SWW: 2462-4.
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cd. tablicy

Lp. Cechy Wymagania

4 Konsystencja elastycznego żelu na po­
wierzchni przekroju gład­
ka, dla galaretek nisko­
słodzonych dopuszcza się 
żel mniej elastyczny; 
odstawanie produktu od 
ścian opakowania i za­
wilgocenie powierzchni 
nie stanowi wady

5 Zawartość ekstraktu 
ogólnego oznaczonego 
refraktometrycznie,
°/o wag., dla:

— galaretek nisko-
słodzonych 

— galaretek wyso-
30 + 2

kosłodzonych 65 + 2

6 Kwasowość ogólna w 
przeliczeniu na kwas 
jabłkowy, °/o wag., 
nie mniej niż dla:

— galaretek nisko-
słodzonych 

-— galaretek wyso-
0,5

kosłodzonych 0,7

7 Zawartość zamęczysz-
czeń organicznych niedopuszczalna

8 Zawartość zanieczysz­
czeń mineralnych,
°/o wag., nie więcej niż 0,01

9 Obecność szkodników, 
pleśni i objawy fer-
mentacji niedopuszczalna

10 Zawartość sorbinianu 
sodowego lub potaso­
wego w przeliczeniu 
na kwas sorbowy.
% wag., nie więcej niż 0,1

11 Zawartość metali szko­
dliwych dla zdrowia, 
mg na 1 kg produktu, 
nie więcej niż

— arsenu 1,0
— ołowiu 2,0
— miedzi 20,0
•— cynku 
— cyny
w opakowaniach

20,0

szklanych
w opakowaniach

50,0

metalowych 200,0

cd. tablicy

Lp. Cechy Wymagania

12 Masa netto, g, dla: 
— galaretek nisko­

słodzonych
w słojach 0.2 220 ±10
w słojach 0,34 

— galaretek wysoko- 
słodzonych

400 ±15

w słojach 0,34 450 ±15
w słojach 0.5 

W innych opakowa­
niach dopuszczalnych 
za zgodą odbiorcy to­
lerancja masy netto,

550 ±15

°/o wag. ± 3

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE 
I TRANSPORT

4.1. Pakowanie — wg PN-70/A-75032; dopuszcza 
się inne opakowania za zgodą odbiorcy. G alaretki 
konserw owane kwasem sorbowym  powinny być 
zaopatrzone w etykietę z oznaczeniem „konser­
wow any”.

4.2. Przechowywanie — wg PN-70/A-75032, 
przy czym okres przechowyw ania w w arunkach 
wg PN-70/A-75032, w których galaretk i powinny 
być zgodne z norm ą wynosi nie mniej niż;

6 miesięcy dla galaretek  niskosłodzonych,
9 miesięcy dla galaretek wysoko słodzonych, li­

cząc od daty produkcji.

4.3. Transport — wg PN-70/A-75032.

5. BADANIA

5.1. Program badań

5.1.1. Badania pełne obejm ują:

a) określanie barw y,

b) określanie klarowności,

c) określanie sm aku i zapachu,

d) określanie konsystencji,

e) oznaczanie zawartości ekstrak tu  ogólnego,

f) oznaczanie zawartości kwasowości ogólnej,

g) oznaczanie zawartości zanieczyszczeń orga­
nicznych i m ineralnych,

h) w ykryw anie obecności szkodników7, pleśni 
i objawów ferm entacji,

i) oznaczanie zawartości kwTasu sorbowego,

j) oznaczanie zawartości m etali szkodliwych 
dla zdrowia,

k) spraw dzanie m asy netto  produktu.

Badania pełne należy wykonywać co najm niej
raz na rok, a ponadto w przypadku zmian surow ­
cowych, technologicznych i aparatury .
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5.1.2. Badania niepełne obejm ują badania wy­
m ienione w 5.1.1 z w yjątkiem  g), i), j).

Badania niepełne należy przeprowadzić dla 
każdej partii galaretek.

5.2. Pobieranie próbek — wg PN-72/A-75050.

5.3. Opis badań

5.3.1. Określanie barwy, klarowności, smaku 
i zapachu, konsystencji oraz wykrywanie obja­
wów fermentacji — wykonać organoleptycznie w 
tem pera tu rze  pokojowej.

5.3.2. Oznaczanie zawartości ekstraktu, kwaso­
wości ogólnej, zanieczyszczeń organicznych i mi­
neralnych, obecności szkodników' — wg PN-71/ 
A-75101.

5.3.3. Wykrywanie pleśni — wg PN-72/
A-75100.

5.3.4. Oznaczanie zawartości kwasu sorbowego 
— wg PN-64/A-04017.

5.3.5. Oznaczanie zawartości metali szkodli­
wych dla zdrowia:

a) arsenu — wg PN-59/A-04010,
b) ołowiu — wg PN-59/A-04011,
c) miedzi — wg PN-59/A-04012,
d) cynku — wg PN-59/A-04013,
e) cyny — wg Roczników PZH, 1955, t. VI 

n r 3.

5.3.6. Sprawdzanie masy netto — wykonać 
przez zważenie z dokładnością do 5 g.

5.4. Ocena partii. P artię  galaretk i należy 
uznać za zgodną z wym aganiam i norm y, jeżeli 
wyniki badań spełniają wym agania wg rozdz. 3.

6 . POSTANOWIENIA PRZEJŚCIOWE

Do czasu wyczerpania zapasów można stoso­
wać etykiety  z symbolem BN-66/8113-01 i ZN-67/ 
MPSS-C-192.

K O N I E C

INFORMACJE DODATKOWE do BN-73/8113-01 

Istotne zmiany w  stosunku do BN-66/8113-01

a) włączono wymagania jakościowe dla galaretek niskosłodzonych,
b) wprowadzono jedną klasę dla galaretek nisko- i wysokosłodzonych,
c) wyeliminowano param etry: zawartość cukrów ogółem oraz wartość pH.


