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Wyroby cukiernicze trwate

Guma do zucia

1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy jest
guma do zucia.

1.2. Okreslenia

1.2.1. Guma do zucia — wyroby uformowane
w drobne ksztattne sztuki z bazy gumowej, cu-
kru pudru i syropu skrobiowego z dodatkiem sub-
stancji smakowo-zapachowych i ewentualnie bar-
wigcych, o konsystencji péttwardej przechodzacej,
w temperaturze powyzej 36°C, w ciggliwa.

1.2.2. Guma do zucia zwykta — guma do Zucia,
ktéra po zmiekczeniu podczas zucia daje sie wy-
cigga¢ w nitki.

1.2.3. Guma do zucia balonowa — guma do zu-
cia, z ktérej po zmiekczeniu podczas zucia mozna
wydmuchac balonik.

1.2.4. Pozostate okreslenia — wg
A-88000.

PN-76/

2. PODZIAL | OZNACZENIE

2.1. Typy. W zaleznosci od rodzaju uzytej bazy
gumowej guma do zucia dzieli sie na nastepujace
typy:

— guma do zucia zwykta,

— guma do zucia balonowa.

2.2. Sortymenty. W zalezno$ci od sktadu surow-
cowego lub ksztattu rozréznia sie nastepujace
sortymenty:

a) guma do zucia zwykita

— guma do Zucia o smaku owocowym,

— guma do zucia mietowa.

b) guma do zucia balonowa

— guma balonowa o smaku owocowym,
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— guma balonowa mietowa,

— balon guma o smaku owocowym,
— balon guma migtowa,

— balon niespodzianka.

2.3. Przyktad oznaczenia gumy balonowej mie-
towej:
GUMA BALONOWA MIETOWA BN-78/8099-09

3. WYMAGANIA

3.1. Surowce

Cukier biaty— wg PN-72/A-74850 lub

Cukier biaty przemystowy — wg PN-73/
A-74857.

Syrop skrobiowy C lub S — wg PN-72/A-74760,

Glukoza krystaliczna — wg PN-74/A-74771.

Guma baza balonowa — dopuszczona do stoso-
wania przez resort zdrowia.

Guma baza zwykia — dopuszczona do stosowa-
nia przez resort zdrowia.

Kwas cytrynowy spozywczy —
A-79734.

Olejek mietowy — dostosowany do aromatyzowa-
nia gumy do zucia.

Esencje owocowe — dostosowane do aromaty-
zowania gumy do Zucia.

Barwniki: zdicien cytrynowa BN, pomaranczo-
wy zottawy N, czerwien malinowa ciemna N,
czerwien wisniowa N, pomaranczowy czerwony N,
zielenn do cukrow N — wg BN-72/6043-02.

wg PN-66/

3.2. Wyréb
3.2.1. Wymagania  organoleptyczne —  wg
tabl. 1

Zgtoszona przez Zarzad Zjednoczenia Przedsiebiorstw Przemystu Cukierniczego
Ustanowiona przez Naczelnego Dyrektora Zjednoczenia Przedsigbiorstw Przemys$lu Cukierniczego
dnia 23 listopada 1976 r. jako norma obowiazujaca w zakresie produkcji i obrotu od dnia 1 lipca 1977 r.

(Dz. Norm. i Miar nr 3/1977 poz. 8)

WYDAWNICTWA NOMMALIZACYJINE 1977. Wptyw do WN 3LilB76. Oddano do sktadu 31.1.77.
Druk ukonczono w kwietniu 77. Obj. 0,65 a. w. Naktad 2700+42 egz.

Cena zt 24fc
LZG Z-d Nr 2—279/77
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Tablica 1
Wyrézniki jakosciowe Wymagania
(cechy) Guma do zucia zwykta Guma do zucia balonowa
opakowanie powinno doktadnie pokrywaé wyrdb, dopuszcza sie do
a) Stan opakowania 5% iloSciowo gumy do zucia o czeSciowo odwinietym lub nieznacznie
jednostkowego uszkodzonym opakowaniu w stopniu nie wptywajagcym na zmiany ja-
kosciowe i stan higieniczny produktu
b) Ksztatt
— guma do zucia o sma-
ku owocowym listkdw (paskdw)
— guma do zucia mietowa listkow (paskow)
— guma balonowa o sma-
ku owocowym listkéw (paskow)
— guma balonowa mie-
towa listkow (paskow)
— balon guma o smaku
owocowym kostek
— balon guma mietowa kostek
— balon niespodzianka listkow (paskow)
dopuszcza sie do 5°0 wyrobéw zdeformowanych
c) Powierzchnia sucha, nie lepigca sie
d) Barwa:
— gumy niebarwionej kremowoszara
— gumy barwionej pastelowa
e) Konsystencja pottwarda, w 36°C elastyczna ciggliwa
po doktadnym zmiekczeniu gumy
f) tworzenie sie balonika — w czasie zucia mozna wydmuchaé
balonik
9) Sma;}l;owitoéé (smak i za- stodka Iub kwasno-stodka, charakterystyczna dla uzytej esencji
pac
3.2.2. Wymagania fizykochemiczne — wg tabl. 2
Tablica 2
Warto$¢ wskaznika
guma do zucia zwykta guma do zucia balonowa
Wyszczegolnienie guma do  guma o b giuma guma balon guma balon
zucia zucia 2 ono;:va balonowa 0 smaku balprl guma - hjespo-
o smaku mietowa 0 smaku migtowa  owocowym migtowa dzianka
owtocowym owocowym
1 2 3 4 5 6 8 8
a) Zawarto$¢ suchej masy,
°/o, nie mniej niz 95,0
b) Zawarto$¢ czeSci gumo-
wych, % nie miniej niz 20,0 19,0 20,0 19,0
c) Zawarto$¢ popiotu nie-
rozpuszczalnego w 4 N
HC1, °/o, nie wiecej niz 1,0
d) Zawarto$¢ arsenu,
mg/kg, nie wigcej niz 10
e) Zawarto$¢ otowiu,
mg/kg, nie wiecej niz 10
f) Zawarto$¢ miedzi,
mg/kg, nie wiecej niz 12,0
g) Zawarto$¢ cynku,
mg/kg, nie wiecej niz 20,0
h) Zawarto$¢ cyny, mg/kg,
100,0

nie wiecej niz
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3.2.3. Forma podania i gramatura

a) listki o masie 3,3 g paczkowane po 5 sztuk
0 masie 16,5 g, pakowane po 10 paczek o masie
165 g lub po 20 paczek o masie 330 g,

b) listki o masie 6,6 g pakowane w koperty
razem z historyjkag obrazkowsa,

c) kostki o masie 5 g paczkowane w stupki po
10 sztuk o masie 50 g.

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

4.1. Pakowanie, przechowywanie i transport —
wg BN-76/8098-11.

4.2. Dopuszczalne odchytki masy dla gumy do
zucia w opakowaniach o masie netto:

— do 20,0 g +10%

— powyzej 20 g do 400 g *5%

— powyzej 400 g do 2000 g %3°/o

— powyzej 2000 g + 1,5°/a

4.3. Okres przechowywania, przy zachowaniu
warunkow podanych w BN-76/8098-11 rozdz. 5

6, w kdrym guma do zucia powinna by¢ zgodna
| normga, wynosi 6 miesiecy, liczac od daty pro-
lukcji.

5. BADANIA

5.1. Program badan

5.1.1. Badania petne

5.1.1.1. Badania organoleptyczne obejmuja:

a) sprawdzanie stanu opakowania i prawidto-
wosci oznakowania,

b) sprawdzanie ksztattu,

c) sprawdzanie powierzchni,

d) sprawdzanie barwy,

e) sprawdzanie konsystencji,

f) sprawdzanie mozliwosci wytworzenia baloni-
ka — dla gumy balonowej,

g) sprawdzanie smakowitosci
chu).

5.1.1.2. Badania fizykochemiczne obejmujg:

a) oznaczanie zawarto$ci suchej masy,

b) oznaczanie zawartosci czeSci gumowych,

c) oznaczanie odchytek masy,

d) oznaczanie zawarto$ci popiotu nierozpusz-
czalnego w 4 normalnym roztworze kwasu sol-
nego,

€) oznaczanie

f) oznaczanie

g) oznaczanie

(smaku i zapa-

zawarto$ci arsenu,
zawartosci otowiu,
zawarto$ci miedzi,
h) oznaczanie zawartosci cynku,
i) oznaczanie zawartosci cyny.
Badania petne nalezy wykonywac przy produkcji
nowo uruchomionej oraz przy zmianach lub re-

montach aparatury. Ponadto badaniami peinymi.

nalezy obja¢ co najmniej raz w roku wyréb re-
prezentatywny dla danego typu wyrobdw.

5.1.2. Badania niepetne obejmujg badania orga-
noleptyczne wg 5.1.1.1 oraz wg 5.1.1,2c).

Producent powinien wykonywa¢ badania nie-
petne dla kazdej ilosci wyrobéw wyprodukowa-
nych na kazdej zmianie.

Numer normy na opakowaniu traktowany jest
jako atest wystawiony przez producenta na pozo-
state cechy.

5.2. Pobieranie prébek — wg PN-73/A-74858.
5.3. Opis badan
5.3.1. Badania organoleptyczne

5.3.1.1. Badania organoleptyczne wg 5.1.1.1 a) -r-
e) oraz g) nalezy wykonywa¢ wg BN-70/8090-13.

5.3.1.2. Sprawdzanie mozliwosci wytwarzania
balonika. Probke wyrobu zu¢ do uzyskania odpo-
wiedniego zmiegkczenia, tj. przez 5 -4 10 min, na-
stepnie uformowaé cienkg warstwe przy pomocy
jezyka oraz warg i wydmuchujac powietrze wy-
tworzy¢ balonik.

5.3.2. Badania fizykochemiczne

5.3.2.1. Oznaczanie zawartosci suchej masy —
PN-63/A-88027.

5.3.2.2. Oznaczanie zawarto$ci czesci gumowych.
Odwazy¢ 10 g gumy do zucia i umiesci¢ w naczy-
niu pojemnosci 250 ml, a nastepnie zalaé wodg
destylowang o temperaturze 40 -4-50°C w ilosSci
okoto 100 ml. Wyro6b ugniata¢ recznie do catkowi-
tego wymycia czeSci rozpuszczalnych w wodzie.
Wode destylowang nalezy zmieni¢ 4 -4- 5-krotnie.
Po stwierdzeniu na refraktometrze braku czesci
rozpuszczalnych w wodzie przy 4 lub 5 napeinie-
niu, wymywanie nalezy przerwaé, a cze$ci gumo-
we przenie$¢ na szkietko zegarowe i pozostawic
na 30 min do powierzchniowego osuszenia. Na-
stepnie pozostato$¢ zwazy¢ i obliczy¢ procentowy
udziat czeSci gumowych w wyrobie wg wzoru

a
w ktérym:
X — procent czesci gumowych,
a — masa proébki, g,

b — masa czeSci gumowych, g.

5.3.2.3. Oznaczanie odchytek masy. Zwazy¢ ko-
lejno zawartos¢ 10 opakowan, kazdego z osobna.

5.3.2.4. Oznaczanie zawartosci popiotu nieroz-
puszczalnego w 4 normalnym roztworze kwasu
solnego — wg PN-59/A-88022.

5.3.2.5. Oznaczanie zawartosci arsenu — wg
PN-59/A-04010.
5.3.2.6. Oznaczanie zawartosci olowiu — wg

PN-59/A-04011.
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5.3.2.7. Oznaczanie zawartosci miedzi — wg
PN-59/A-04012.
5.3.2.8. Oznaczanie zawartosci cynku — wg

PN-59/A-04013.

5.3.2.9. Oznaczanie zawartosci cyny — wyko-
na¢ metodg ditiolowg podang w Rocznikach PZH
1954 t. V, nr 3 str. 245 i 312 oraz 1955 r. t. VI,
nr 3 str. 243

5.4. Ocena wynikow badan. Partie wyrobu na-

lezy uzna¢ za zgodng z wymaganiami normy,
jezeli wyniki badan speiniajg wymagania podane
w rozdz. 3i 4.

6. POSTANOWIENIA PRZEJSCIOWE

Do czasu zuzycia zapaséw opakowan do dnia
31 grudnia 1978 r. dopuszcza sie¢ stosowanie opa-
kowan z symbolem normy zakitadowej.

KONIEC

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujgca norme — Zarzad Zjedno-
czenia Przedsiebiorstw Przemystu Cukierniczego, War-
szawa.

2. Normy i dokumenty zwigzane

PN-59/A-040j10 Artykuty zywnosciowe.
tosci airsenu

RN-59/A-0401il Airftytkiuty zywnosciowe.
tosci otowiiu

PN-59/A-04042 Artykuty zywnosSciowe.

Oznaczanie zawar-

Oznaczanie zawar-

Oznaczanie zawar-

to$ci miedzi,

PN-59/A-04013 Arttyfkuty zywnosciowe. Oznaczanie zawar-
tosci cynku

PN-72/A-74760 Przetwory skrobiowe. Syropy skrobiowe

PN-74/A-74771 Przetwory skrobiowe. Glukoza krysta-
liczna

PN-72/A-74850 Cukier biaty

PN-73/A-74857 Cukier biaty przemystowy

PN-73/A-74858 Wyroby cukiernicze trwate. Pobieranie

prébek

PN-66/A-79734 Kwas cytrynowy spozywczy

PN-76/A-88000 Wyroby cukiernicze trwate.
i okre$lenia

PN-75/A-88001 Wyroby cukiernicze trwate. Klasyfikacja

PN-59/A-88022 Wyroby cukiernicze. Oznaczenie zawar-
tosci popiotu

PN-63/A-88027 Wyroby cukiernicze
zawartosci suchej masy

BN-72/6043-02 Syntetyczne barwniki spozywcze

BN-70/8090-13 Wyroby cukiernicze trwate. Badania orga-
noleptyczne

BN-76/8098-11 Wyroby cukiernicze
przechowywanie i transport

Roczniki Panstwowego Zaktadu Higieny 1954, t. V, nr 3
oraz 1955 t. VI, nr 3

3. Autorzy projektu normy — inz. Henryka Barlin-
ska — Zarzad Zjednoczenia Przedsiebiorstw Przemystu
Cukierniczego, mgr inz. Hulania Iwainyszcauk — Opolskie
Zaktady Przemystu Cukierniczego, Brzeg.

Nazwy

Oznaczanie

trwate.

trwate. Pakowanie,



4. BN-76/8099-09 Wyroby cukiernicze trwale. Guma do zucia zmiana 0

1242 92.06.09
1 W punkcie 3.1. Surowce na koncu dopisuje sie:
Inne surowce dopuszczone przez kompetentne jednostki resortu zdrowia do sto-

sowania w przemysle cukierniczym.
2. W tablicy 1, w kol. Wyro6zniki jakosciowe, poz. b) Ksztalt, na koncu dopi-

suje sie: guma drazerowana, a w kol. Wymagania dla gumy zwyklej i balonowej do-

pisuje sie: owalny, kulek, poduszeczek, krazkéw lub inny dowolny.
3. W tablicy 2 dopisuje sie rubr. 10 — guma drazerowana, a w poz. b), rubr. 10

wpisuje sie: w korpusie 19,
4. Skresla sie punkt 3.2.3.

zmiana 1 — Biuletyn RKNMiJ nr 4/78 poz. 36
zmiana 2 — Biuletyn PKNMiJ nr 11/86 poz. 93
zmiana 3 — Biuletyn PKNMiJ nr 2/88 poz. 24
zmiana 4 — Biuletyn PKNMiJ nr 4/90 poz. 39
zmiana 5 — Biuletyn PKNMiJ nr 5/91 poz. 39 (Biuletyn PKNMiJ nr 8/92 poz. 41)

15  BN-76/8099-09 Guma do zucia

1242 zmiana 5
- . . 90.1231
32 dopisujes™ P*“ilpunkl d) w nastepujagcym brzmieniu:
po /szu ‘ub8uTm*“nC 2 2 ° brazkicm paczko-
zmiana 1 — Biuletyn PKNiM nr 4/78 poz. .16 (Biuletyn PKNMiJ nr 5/91 poz. 39)

zmiana 2 — Biuletyn PKNMiJ nr 11/86 poz. 93
zmiana 3 — Biuletyn PKNMiJ nr 2/88 poz. 24
zmiana 4 — Biuletyn PKNMiJ nr 4/90 poz. 39

54 BN-76/8099-09 Wyroby cukiernica trwale. Guma do zucia
X1l 42
1. W punkcie 2.2b) - dodaje sig: - guma balonowa Cytrus m/upch/F»

2. W punkcie 3.1. Surowce - dopisuje sig: Vitammum C g _dQ_

3. W punkcie 3.21. Wymagania organoleptyczne, w Tabl 1, w poz.
nisuie sie-— guma balonowa Cytrus — listkow (paskéw).

4 W punk'e 3.22. Wymagania rizykochemiczne - dopisuje sig kol. 9 o tresci.
— nagtéwek: guma balonowa Cytrus;

kostki

sorty-
mentOW"' (Biuletyn PKNiM nr 4/78 poz. 36)
z.cunycn w wodzie.
BN-76/8099-09 Wyroby cukiernicze trwale. Guma do zucia zmiana 3
1242 87.08.14
W punkcie 4.3 zamiast: 6 miesiecy powinno by¢: 4 miesigce.
zmiana 1 — Biuletyn PKNMiJ nr 4/78 poz. 36 (Biuletyn PKNMiJ nr 2/88 poz. 2:)
zmiana 2 — Biuletyn PKNMiJ nr 11/86 poz. 93
i i 5 i . nmnpntowyv
43. BN-172(%53099-09 Wyroby cukiernicze trwale. Guma do Zucia Zmiana. 4 p
. . . e . 89.11.24
W punkcie 5.1.1.2, ostatni akapit, tres¢ zmienia sie nastepujaco:
Badaniami petnymi nalezy objac co najmniej jeden raz w roku wyrob reprezen-
tatywny dla danego rodzaju wyrobéw. Ponadto badania petne nalezy wykonywac
przy produkcji nowo uruchamianej, przy zmianach aparatury lub remontach kapi-
talnych, w przypadku wymiany czesci bezpoSrednio stykajacych si¢ z wyrobami
oraz na zgdanie jednostek kontrolujacych i w przypadkach spornych.
(Biuletyn PKNMiJ nr 4/90 poz. 39)
zmiana | — Biuletyn PKNiM nr 2/78 poz. 36
zmiana 2 — Biuletyn PKNMiJ nr 11/86 poz. 93
zmiana 3 — Biuletyn PKNMiJ nr 2/88 poz. 24
9 S
h) oznaczanie zawarto$ci cynku, solnego — wg PN-59/A-88022.
i) oznaczanie zawartosci cyny. 5.3.2.5. Oznaczanie zawartosci arsenu — wg
Badania petne nalezy wykonywac przy produkcji  PN-59/A-04010.
nowo uruchomionej oraz przy zmianach lub re- 5.3.2.6. Oznaczanie zawartosci olowiu — wg

montach aparatury. Ponadto badaniami pelnymi.. PN-59/A-04011



