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1. WSTĘP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy są wspól­
ne wymagania dotyczące galaretek z podgrupy wyro­
bów żelowych.

1.2. Określenia
1.2.1. galaretki — wyroby żelowe otrzymane z mie­

szaniny cukru z syropem skrobiowym z dodatkiem 
substancji żelujących, smakowo-zapachowych natural­
nych lub syntetycznych, ewentualnie barwiących, po­
wierzchnia naturalna lub obsypana cukrem.

1.2.2. Pozostałe określenia — wg PN-76/A-88000.

2. PODZIAŁ

2.1. Rodzaje. Rozróżnia się trzy rodzaje galaretek:
— o strukturze pełnej,
— o strukturze piankowej,
— o strukturze i pełnej i piankowej.
2.2. Odmiany. W każdym rodzaju galaretek rozróż­

nia się dwie odmiany:
— jednosmakowe,
— wielosmakowe.

3. WYMAGANIA

3.1. Surowce. Wymagania dotyczące surowców po­
dano w normach przedmiotowych na poszczególne sor­
tymenty galaretek.

3.2. Wyrób
3.2.1. Wymagania organoleptyczne — wg tabl. 1.

Tablica 1

Wyróżniki jakościowe 
(cechy)

Wymagania

a) Stan opakowania opakowanie powinno dokładnie po­
krywać wyrób; dopuszcza się do 5 % 
ilościowo wyrobu o częściowo odwi­
niętym lub nieznacznie uszkodzonym 
opakowaniu w stopniu nie wpływają­
cym na zmiany jakościowe i stan hi­
gieniczny produktu

b) Kształt różnorodny, prawidłowy i jednolity 
dla danego sortymentu; dopuszcza 
się do 5 % ilościowo galaretek o czę­
ściowo zdeformowanym kształcie lub 
uszkodzonych

c) Barwa w odcieniu pastelowym, równomier­
na w całym wyrobie lub w warstwie 
wyrobu

d) Powierzchnia
— obsypana

— nieobsypana

sucha, nie lepiąca się. obsypana cu­
krem krystalicznym 
sucha, nie lepiąca się

e) Konsystencja żelowa, elastyczna

f) Przełom galaretki 
o strukturze
— pełnej

— piankowej

szklisty, jednolity, przy dodatku 
przetworów owocowych — matowy, 

- ewentualnie z widocznymi drobnymi 
cząstkami owoców; dopuszcza się 
występowanie drobnych pęcherzy­
ków powietrza 
jednolity, porowaty

g) Smakowitość właściwa dla użytych dodatków sma­
kowo-zapachowych
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3.2.2. Wymagania fizykochemiczne — wg tabl. 2.

Tablica 2

Wyszczególnienie Wartość wskaźnika

Zawartość suchej masy, %, nie mniej 
niż 74

Zawartość cukrów redukujących ja ­
ko cukier inwertowany w suchej ma­
sie, %, nie więcej niż 40

Kwasowość jako kwas cytrynowy 
w suchej masie, %, nie mniej niż, dla 
galaretek o strukturze

— pełnej
— piankowej

0,7
nie normalizuje się

3.2.3. Dopuszczalne zanieczyszczenia — wg tabl. 3.

Tablica 3

Wyszczególnienie Wartość wskaźnika

Zawartość popiołu nierozpuszczalne­
go w 4N roztworze kwasu solnego, 
%, nie więcej niż 0.1

Zawartość arsenu, mg/kg, nie więcej 
niż 1.0

Zawartość ołowiu, mg/kg, nie więcej 
niż 0.5

Zawartość miedzi, mg/kg, nie więcej 
niż 10,0

Zawartość cynku, mg/kg. nie więcej 
niż 20.0

Zawartość cyny, mg/kg, nie więcej 
niż 20,0

3.2.4. Forma podania — wg norm przedmiotowych 
na poszczególne sortymenty.

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE 
1 TRANSPORT

4.1. Pakowanie, przechowywanie i transport — wg
BN-76/8098-11.

4.2. Dopuszczalne odchyłki masy dla galaretek o ma­
sie netto:

— do 100 g ±5 %
— powyżej 100 do 200 g ±4 %
— powyżej 200 do 500 g ±2 %
— powyżej 500 g ±1 %

nie więcej jednak niż ±0,2 % dostarczonej partii.

4.3. Okres przechowywania przy zachowaniu warun­
ków podanych w BN-76/8098-11 rozdz. 5 i 6. w któ­
rym galaretki powinny być zgodne z postanowieniami 
normy, wynosi dla galaretek:

— o strukturze pełnej — 3 miesiące,
— o strukturze pełnej formowanych w cukrze — 

2 miesiące,
— o strukturze piankowej — 2 miesiące, 

licząc od daty produkcji.

5. BADANIA

5.1. Program badań
5.1.1. Badania pełne
5.1.1.1. Badania organoleptyczne
a) sprawdzanie stanu opakowań i prawidłowości 

oznakowania,
b) sprawdzanie kształtu,
c) sprawdzanie barwy,
d) sprawdzanie powierzchni,
e) sprawdzanie konsystencji,
0 sprawdzanie przełomu,
g) sprawdzanie smakowitości.
5.1.1.2. Badania fizykochemiczne obejmują:
a) oznaczenie zawartości suchej masy,
b) oznaczenie zawartości cukrów redukujących,
c) oznaczenie kwasowości,
d) oznaczenie zawartości popiołu nierozpuszczalnego 

w 4N roztworze kwasu solnego,
e) oznaczenie zawartości arsenu,
f) oznaczenie zawartości ołowiu,
g) oznaczenie zawartości miedzi,
h) oznaczenie zawartości cynku,
i) oznaczenie zawartości cyny,
j) oznaczenie odchyłek masy.
Badania pełne należy wykonywać przy produkcji no­

wo uruchomionej, oraz przy zmianach lub remontach 
aparatury. Ponadto badaniami pełnymi należy objąć co 
najmniej raz w roku wyrób reprezentatywny dla dane­
go rodzaju wyrobów.

5.1.2. Badania niepełne obejmują badania wg 5.1.1.1
oraz. 5.1.1.2j ).

Producent powinien wykonywać badania niepełne dla 
każdej ilości wyrobów wyprodukowanych na każdej 
zmianie. Numer normy na opakowaniu powinien być 
traktowany jako atest wystawiony przez producenta na 
pozostałe cechy.

5.2. Pobieranie próbek — PN-73/A-74858.
5.3. Opis badań
5.3.1. Badania organoleptyczne — wg BN-70/ 

8090-13.
5.3.2. Badania fizykochemiczne
5.3.2.1. Oznaczenie zawartości suchej masy —> wg

PN-63/A-88027.
5.3.2.2. Oznaczenie zawartości cukrów redukujących

— wg PN-61/A-88023.
5.3.2.3. Oznaczanie kwasowości — wg PN-79/ 

A-88024.
5.3.2.4. Oznaczanie odchyłek masy
a) dla poszczególnych opakowań jednostkowych — 

zważyć kolejno zawartość 10 opakowań każde z osob­
na,

b) dla partii wyrobu — obliczyć po zważeniu (netto) 
próbki przygotowanej wg PN-73/A-74858 p. 2.4.4.

5.3.2.5. Oznaczenie zawartości popiołu nierozpu­
szczalnego w 4N roztworze kwasu solnego — wg PN-59/ 
A-88022.

5.3.2.6. Oznaczenie zawartości arsenu — wg PN-59/ 
A-04010.



B N -8 1/8099-01 3

5.3.2.7. Oznaczanie zawartości ołowiu — wg PN-80/ 
A-04011.

5.3.2.8. Oznaczanie zawartości miedzi — wg PN-80/ 
A-04012.

5.3.2.9. Oznaczanie zawartości cynku — wg PN-59/ 
A-04013.

5.3.2.10. Oznaczanie zawartości cyny — wg PN-80/ 
A-04014.

5.4. Ocena wyników badań. Partię wyrobu należy 
uznać za zgodną z wymaganiami normy, jeśli wyniki 
badań spełniają wymagania podane w rozdz. 3 i 4.

K O N I E C

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowująca normę — Zarząd Zjednoczenia Przed­
siębiorstw Przemyślu Cukierniczego. Warszawa.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-75/8099-01
a) zmieniono sposób oceny cech organoleptycznych i fizykoche­

micznych wyrobu,
b) pakowanie, przechowywanie, transport podano wg BN-76/ 

8098-11.
3. Normy związane

PN-59/A-04010 Artykuły żywnościowe. Oznaczanie zawartości arse­
nu

PN-80/A-04011 Artykuły żywnościowe. Oznaczanie zawartości oło­
wiu

PN-80/A-04012 Artykuły żywnościowe. Oznaczanie zawartości mie­
dzi

PN-59/A-04013 Artykuły żywnościowe. Oznaczanie zawartości cyn­
ku

PN-80/A-04014 Artykuły żywnościowe. Oznaczanie zawartości cyny 
PN-73/A-74858 Wyroby cukiernicze trwałe. Pobieranie próbek 
PN-76/A-88000 Wyroby cukiernicze trwałe. Nazwy i określenia 
PN-72/A-8800I Wyroby cukiernicze trwałe. Klasyfikacja 
PN-59/A-88022 Wyroby cukiernicze. Oznaczanie zawartości popiołu 
PN-61/A-88023 Wyroby cukiernicze. Oznaczanie cukrów 
PN-79/A-88024 Wyroby cukiernicze trwałe. Oznaczanie kwasowości 
PN-63/A-88027 Wyroby cukiernicze trwałe. Oznaczanie zawartości 

suchej masy
BN-70/8090-13 Wyroby cukiernicze trwałe. Badania organoleptyczne 
BN-76/8098-11 Wyroby cukiernicze trwałe. Pakowanie, przechowy­

wanie i transport
4. Symbol wg SWW — 2519-1.
5. Autorzy projektu normy — inż. Henryka Barlińska — Zjedno­

czenie Przedsiębiorstw Przemyślu Cukierniczego, Warszawa, inż. Jad­
wiga Sonnenberg — Zakłady Przemyślu Cukierniczego. Warszawa.
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W punkcie 5.1.1.2, ostatni akapit, treść zmienia się następująco:
Badaniami pełnymi należy objąć co najmniej jeden raz w roku wyrób reprezei 

tatywny dla danego rodzaju wyrobów. Ponadto badania pełne należy wykonywa

talnvch°dw nCizvn0 HW UrUchamianeJ’ ?rzy b a n a c h  aparatury lub remontach kap 
talnych, w przypadku wymiany części bezpośrednio stykających się z wyroban 
oraz na żądanie jednostek kontrolujących i w przypadkach spornych.

(Biuletyn PKNMiJ nr 4/90 poz. 3'
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