UKD 664.681,2

NORMA BRANZOWA

BN-71
CUKIER Wyroby cukiernicze trruate 8097-14
| WYROBY ) _ )
CUKIERNICZE Pieczywo uj polewie kakaowej
TRWALE

1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy s3g
wymagania wspolne dotyczace wafli w polewie
kakaowej z grupy wyrobéw czekoladopodobnych.

1.2. Okreélenia

1.2.1. Wafle w polewie kakaowej — wyroby,
ktorych korpus stanowiag wafle przektadane lub
nadziewane, produkowane wg normy zakladowej
sortymentowej zgodnej z BN-66/8097-08 Ilub
BN-66/8097-09, a pokrywe — polewa kakaowa w
ilosSci nie mniejszej niz 17%. Wafle w polewie
moga by¢ czesSciowo lub catkowicie pokryte po-
lewg kakaows.

1.2.2. Polewa kakaowa — potprodukt otrzyma-
ny z kakao w ilosci nie mniejszej niz 20%, cu-
kru pudru, tluszczu kakaopodobnego lub ttuszczu
cukierniczego i dodatkéw — lecytyny i etylowa-
niliny.

1.2.3. Pozostate okreslenia — wg PN-72/A-88000.

1.3. Normy i dokumenty zwigzane

PN-59/A-04010 Artykuty zywnosciowe. Oznacza-
nie zawartosci arsenu

PN-59/A-04011 Artykuty zywnosciowe. Oznacza-
nie zawartosci otowiu

b Symbol wg SWW: 2919-9.

W afle
Wymagania mspdlne

Grupa katalogowa XII 42"

PN-59/A-04012 Artykuty zywno$ciowe. Oznacza-
nie zawartosci miedzi

PN-59/A-04013 Artykuty zywnosciowe. Oznacze-
nie zawartosci cynku

PN-60/A-74858 Wyroby cukiernicze trwate. Po-
bieranie probek

PN-72/A-88000 Wyroby cukiernicze trwate. Na-
zwy i okre$lenia

PN-72/A-88001 Wyroby cukiernicze trwate. Kla-
syfikacja

PN-71/A-88021 Wyroby cukiernicze trwate. Ozna-
czanie zawartosci ttuszczu

PN-59/A-88022 Wyroby cukiernicze. Oznaczanie
zawartosci popiotu
PN-61/A-88023 Wyroby cukiernicze. Oznaczanie

cukrow

PN-63/A-88027 Wyroby cukiernicze trwale. Ozna-
czanie zawartosci suchej masy

PN-65/C-89230 Folia wiskozowa (Tomofan)
PN-65/H-92922 Aluminium. Folia laminowana

PN-68/M-78216 Palety tadunkowe ptaskie jedno-
ptytowe drewniane czterowejsciowe bez skrzy-
det 800X1200

PN-64/0-79021 System wymiarowy opakowan

PN-71/0-79033 Opakowania transportowe prosto-
padtoscienne. Szereg wymiarowy

Centrala Zjednoczenia Przemy$lu Cukierniczego
Ustanowiona przez Naczelnego Dyrektora Centrali ZPC dnia 16 grudnia 1971 r.
jako norma obowigzujaca w zakresie produkcji i obrotu od dnia 1 kwietnia 1973 r.
(Dz. Norm. i Miar nr 21/1972 poz. 46)

WYDAWNICTWA NORMALIZACYIJNE 1973. Wptyw do W » 11.9.72. Oddano do sktadu 5.127U
Druk ukonczono w lutym 1973. Obj. 0,85 a. w. Naktad 3200+ 50 egz.

Cena zt 3.60
RZG — 2702
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PN-67/0-79252 Produkty w opakowaniu trans-
portowym. Znaki i znakowanie. Wymagania
podstawowe

PN-70/0-79401 Opakowania kartonowe i tekturo-
we. Pudetka. Wspo6lne wymagania i badania

PN-70/0-79402 Opakowania transportowe tektu-

rowe. Pudia. Wspdlne wymagania i badania
PN-62/P-50551 Tasmy papierowe powleczone kle-
jem
BN-65/6414-02 Torby spawane z folii polietyleno-
wej
BN-67/7326-02 Papiery pakowe pergaminowe
BN-70/7326-13 Papiery pakowe parafinowane

BN-69/8090-11 Wyroby cukiernicze trwale. Ozna-
czanie procentowej zawarto$ci nadzienia lub
korpusu oraz pokrywy wyrobu

BN-66/8097-08 Wyroby cukiernicze trwate. Wafle
przektadane. Wymagania wspoélne

BN-66/8097-09 Wyroby cukiernicze trwate. Wa-
fle nadziewane. Wymagania wspdlne

Roczniki Panstwowego Zaktadu Higieny, 1954,
t. V. nr 3 oraz 1955, t. VI nr 3

2. PODZIAL
2.1. Grupa, podgrupa, typ — wg PN-72/
A-88001.

2.2. Dalszy podziat. W zaleznosci od skitadu su-
rowcowego kremu, w poszczegoOlnych rodzajach
rozroznia sie nastepujace wafle w polewie kakao-
wej wg tabl. L1

Tablica 1

Rodzaje Dalszy podziat
a) Przektadane 0 kremie ttuszczowo-cukrowym
0 kremie z nasion oleistych
0 kremie pomadowym
o kremie z przetworé6w owocowych
o kremie innym
b) Nadziewane 0 kremie tluszczowo-cukrowym
o kremie z nasion oleistych
o kremie pomadowym
0 kremie z przetworéw owocowych

o kremie Innym

3. WYMAGANIA

3.1. Surowce. Normy na surowce sg podane w
normach zaktadowych na poszczegdlne sortymen-
ty wafli w polewie kakaowej.

3.2. Wyrob

3.2.1. Wymagania organoleptyczne — wg tabl. 2
Tablica 2

Stan opakowania
bezposredniego

opakowanie powinno doktadnie po-
krywa¢ wyréb; dopuszcza sie do
5% ilosciowo wyrob6w o czescio-
wo odwinietym lub wuszkodzonym
opakowaniu, w stopniu nie wpty-
wajacym na zmiany jakoSciowe

prawidtowy dla deklarowanych
form, bez uszkodzen; dopuszcza
sie do 5% wyrobow uszkodzonych

a) Ksztatt

lekko matowa, bez plam, wyraz-
nych zadrapan, pokrycie korpusu
polewg catkowicie; dopuszcza sie
nieznaczne zlepienia poszczeg6lnych
wyrobéw i przeSwity spodéw; do-
puszcza sie do 5% wafli o niezna-
cznie uszkodzonej powierzchni lub

niecatkowicie pokrytym spodzie

b) Powierzchnia

przy waflach cze$ciowo pokrytych
polewag kakaowga, miejsca nieobla-
ne nie powinny by¢ zabrudzone po-
lewag, a rysunek wafla powinien
byé widoczny

c) Barwa:
— pokrywy brazowa, charakterystyczna dla po-
lewy
— wafla wiasciwa dla danego rodzaju list-
ka
— kremu jednolita, witasciwa dla uzytego
kremu
d) Przetom wielowarstwowy

e) Konsysten-

cja:
— pokrywy jednolita, w temperaturze do 20°C
stata niemazista,
— wafla stata chrupka
— kremu gtadka, mazista, spulchniona przez
napowietrzenie z ewentualng wy-
czuwalnoscig czesci dodatkéw na-
turalnych
f) Smak i za- typowy dla wyrobu w polewie ka-
pach kaowej i charakterystyczny dla

uzytych wafli i kremu
g) Dopuszczal-
na suma
wad, °/o, nie 10
wiecej niz
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3.2.2. Wymagania fizykochemiczne — wg tabl. 3

Tablica 3
Krem
W dlnieni Pokrywa . .
yszezegoinienie y ttluszczowo-  z nasion z 'przetwo .
-cukrowy oleistych pomadowy réw owo- inny
cowych
a) Zav_va_rto_é.c’ suchej masy, °/o, nie 98,0 97,0 98,0 85,0 85.0
mniej niz
. odaj
b) Zawartos¢ cukrow ogo6tem ja- rrjmrmj;i
ko cukier inwertowany w su- 49,5 nie okresla sie sakla-
chej masie, %, nie wiecej niz d
owe
c) Z_awartos’é_ Huszgzy V\{_suchej ma- 29-38 30,0 30,0 150 nlle ok.re-
sie, %, nie mniej niz $la sie

d) Zawarto$¢ popiotu nierozpuszcza-
Inego w 4n roztworze kwasu sol-

nego, %, nie wiecej niz

e) Zawartos¢ arsenu, mg/kg, nie
wiecej niz

f) Zawartos¢ otowiu, mg/kg, nie
wiecej niz

g) Zawarto$¢ miedzi, mg/kg, nie
wiecej niz

h) Zawarto$¢ cynku, mg/kg, nie
wiecej niz

i) Zawartos¢ cyny, mg/kg, nie

wiecej niz

01

10

2,0

12,0

20,0

100,0

Korpus wyrobu z wafli przektadanych powinien zawiera¢ nie mniej niz 50% nadzienia, a z wafli nadziewa-

nych nie mniej niz 70% nadzienia.

3.2.3. llos¢ sztuk wafli w polewie w 1 kg lub
w opakowaniu jednostkowym podajg normy za-
ktadowe sortymentowe.

3.2.4. Okres produkcji. Wafle w polewie kaka-
owej moga by¢ produkowane w okresie jesienno-
-zimowym (od 1 pazdziernika do 31 marca) i znaj-
dowaé sie w obrocie po tym terminie w okresie
przydatnosci do spozycia podanym w 4.2.1.

4, PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE,
TRANSPORT
4.1. Pakowanie

4.1.1. Wymagania ogo6lne dotyczace opakowan
i materiatow opakowaniowych. Opakowania i ma-
teriaty opakowaniowe powinny by¢ nieuszkodzo-

ne, czyste, suche, bez obcych zapachow, dopusz-
czone przez wiadze sanitarne do pakowania ar-
tykutéw spozywczych. Druk na etykietach, ban-
derolach i pudetkach powinien by¢é wyrazny
i trwaty. Pudta transportowe powinny by¢ wiel-
koscig i ksztattem dopasowane do palety tadun-
kowej o wymiarach 800X1200 mm wg PN-68/
M-78216 o konstrukcji zabezpieczajgcej wyrdb
przed narazeniem na uszkodzenia w czasie trans-
portu i sktadowania.

4.1.2. Materiaty opakowaniowe i opakowania.
Rozroznia sie nastepujace materialy opakowanio-
we i opakowania:

a) etykiety =z folii wiskozowej (gramatura
30-760 g/m32),

b) etykiety papierowe (gramatura 50~hl20
g/m?2),
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c) etykiety z papieru powlekanego polietyle-
nem (gramatura 707100 g/m?2),

d) etykiety z folii aluminiowej (gramatura
207-50 g/m?2),

e) folia wiskozowa (Tomofan) wg PN-65/
C-89230,

f) folia aluminiowa laminowana — wg PN-65/
H-92922,

g) papier pakowy pergaminowy wg BN-67/
7326-02,

h) papier pakowy parafinowany wg BN-70/
7326-13,

i) torebki z polietylenu wg BN-65/6414-02,

j) pudetka kartonowe z nadrukiem wg PN-70/
0-79401 o wymiarach wg PN-64/0-79021,

k) pudetka z tektury litej wg PN-70/0-79401
0 wymiarach wg PN-64/0-79021,

I) pudla z tektury falistej sktadane wg PN-70/
0-79402 o wymiarach wg PN-71/0-79033,

}) taSma papierowa powleczona klejem wg
PN-62/P-50551, '

m) inne materiaty opakowaniowe i opakowania
uznane przez wilasciwe instytucje za réwnorzed-
ne lub lepsze pod wzgledem jakosciowym od wy-
mienionych w a) d- ¥).

4.1.3. Sposob pakowania

4.1.3.1. Zawijanie wafli w polewie w paczki. Do
zawijania wafli w polewie w paczki stosuje sie
etykiety wymienione w 4.1.2a) d). W przypadku
owijania wyrobu etykietg papierowa wg 4.1.2 b)
lub 412 c¢) nalezy stosowaé¢ podktadke wg
412 e) lub 412 f)d-h). Materiaty stanowigce
opakowanie uformowanej paczki lub zawinietej
pojedynczej sztuki wafla powinny by¢ sklejone
lub w inny sposéb zabezpieczone przed otwar-
ciem sie w czasie transportu i przechowywania.

4.1.3.2. Pakowanie wafli w polewie w pudelka
1 torebki. Do pakowania wafli stosuje sie torebki
polietylenowe wg 4.1.2 i) lub pudetka wymienio-
ne w 4.1.2 j). Pudetka nalezy wytozyé tworzy-
wem wymienionym w 4.1.2 e) lub g) i h). Pu-
detka i torebki nalezy zabezpieczy¢ przed otwar-
ciem sie w czasie transportu i przechowywania.

4.1.3.3. Pakowanie wafli w polewie luzem. Do
pakowania wafli w polewie luzem stosuje sie pu-
detka wg 4.1.2 k), o pojemnosci do 3,6 kg netto,
uprzednio wytozone tworzywem wymienionym
w 4.1.2 e), g), h). Napetnione opakowania nalezy
zamkng¢ i zabezpieczy¢ przed otwarciem sie w
czasie transportu i przechowywania oraz ozna-
czy¢ numerem pakujacego.

4.1.3.4. Pakowanie wafli w polewie do opako-
wan transportowych. Wafle w polewie zapakowa-

ne wg 4.1.3.174.1.3.3 nalezy pakowa¢ do pudet
transportowych wg 4.1.2 1) o pojemnosci od 6,0
do 25 kg netto lub innych opakowan transporto-
wych (do 50 kg brutto), zabezpieczajgcych towar
w czasie transportu i skiadowania co najmniej
w rownym stopniu jak pudta transportowe i do-
dostosowane do PN-64/0-79021. Napetnione pudita
nalezy zamknagé i zabezpieczy¢ przed otwarciem
sie w czasie transportu i przechowywania przez
przyklejenie w miejscu stykania sie krawedzi
klap bocznych taSmy papierowej wg 4.1.2 1). Pu-
dta nalezy oznaczy¢ numerem pakujgcego.

4.1.4. Znakowanie

4.1.4.1. Wafle w polewie zawijane lub zapako-
wane wg 4.1.3.17~4.1.3.3 powinny mie¢ co naj-
mniej nastepujace oznaczenia:

a) oznaczenie wg normy zakladowej,

b) znak firmowy oraz nazwe i adres zaktadu
produkcyjnego,

c) napis: ,Wyrob w polewie kakaowej” o ile
oznaczenie wg normy zakladowej nie zawiera
stdw: ,w polewie kakaowej”,

d) wykaz surowcoéw w kolejnosci zaleznej od
ich udziatu i wykaz substancji dodatkowych do-
zwolonych z podaniem ich udziatu procentowego,

e) mase netto wyrobu,

f) cene detaliczna,

g) termin przydatnosci do spozycia,

h) napis ,aromatyzowane” w przypadku aro-
matyzacji dozwolonymi chemicznymi substancja-
mi zapachowymi,

i) napis ,sztucznie barwione” w przypadku uzy-
cia syntetycznego barwnika organicznego.

Dopuszcza sie nieoznaczanie terminem przydat-
nosci do spozycia opakowan jednostkowych wy-
rob6w o masie do 49 g netto.

4.1.4.2. Wafle w polewie zapakowane wg 4.1.3.4
powinny mie¢ nastepujgce oznaczenia:

a) nazwe wyrobu,

b) nazwe i adres zakladu produkcyjnego,

€) mase netto i brutto,

d) liczbe opakowan jednostkowych,

e) termin przydatnosci do spozycia,

f) napis: ,wyrob w polewie kakaowej”.

Pozostatle wymagania dotyczace znakow i zna-
kowania opakowan transportowych — wg PN-67/
0-79252.

4.1.5. Dopuszczalne odchytki wagowe mogg wy-
nosi¢ dla wafli w polewie w opakowaniu:
do 50 ¢ + 5%,
powyzej 50 do 100 g — =*4%,
powyzej 100 do 500 g — =+ 3%,
powyzej 500 do 1000 g + 2°/o,
powyzej 1000 do 6000 g +1,5%,

nie wiecej jednak niz +0,2% dostarczonej partii.
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4.2. Przechowywanie

4.2.1.
chowaniu warunkéw podanych w 4.2.2 i 4.3 li-
czac od daty produkcji wynosi dla wafli w pole-
wie kakaowej zawierajagcych krem:

— ttuszczowo-cukrowy — 2 miesiace,

— z nasion oleistych — 2 miesiace,

— pomadowy — 6 tygodni,

— z przetworéw owocowych — 1 miesigc,

— inny — podajg nor-
my zaktado-
we sortymen-
towe.

4.2.2. Warunki przechowywania. Wafle w po-

lewie nalezy przechowywa¢ w pomieszczeniach
czystych, suchych, przewiewnych, bez obcych za-
pachéw, wolnych od szkodnikéw i ich pozostatos-
ci. Wzgledna wilgotno$¢ powietrza w pomieszcze-
niach nie powinna przekracza¢ 75°/0, a tempera-
tura 18°C. Nalezy unika¢ raptownych zmian tem-
peratury i wilgotnosci. Wafle w polewie kakao-
wej, niezaleznie od rodzaju opakowania, nalezy
uktada¢ na podktadach lub paletach w odlegtosci
co najmniej 50 cm od $cian, z dala od grzejnikéw
i przewodéw kanalizacyjno-wodociggowych, z za-
bezpieczeniem przed bezposrednim dziataniem pro-
mieni stonecznych.

4.3. Transport. Wafle w polewie kakaowej na-
lezy przewozi¢ $rodkami transportowymi czysty-
mi, suchymi, bez obcych zapachow, bez szkodni-
kéw i ich pozostatosci, zapewniajagcymi nieuszko-
dzenie towaru przez wystajace czesSci konstruk-
cyjne w $rodku transportowym lub z powodu zte-
go stanu technicznego $rodka transportowego. To-
war w czasie transportu nalezy zabezpieczy¢
przed ujemnymi wplywami atmosferycznymi.
Opakowania transportowe nalezy unieruchomié
w celu zabezpieczenia przed przemieszczeniem sie
w $rodku transportowym. tadunek w przestrzeni
miedzydrzwiowej nalezy tak zabezpieczy¢, aby
na skutek normalnych wstrzagsow wagonu nie
ulegt uszkodzeniu w czasie otwarcia drzwi wago-
nu przed roztadunkiem.

5. BADANIA
5.1. Program badan
5.1.1. Badania peine

5.1.1.1. Badania organoleptyczne obejmujg:

a) sprawdzanie prawidtowos$ci oznaczen i stanu
opakowania bezposredniego,

b) sprawdzanie ksztattu i liczby sztuk wyrobu
w 1 kg lub w opakowaniu jednostkowym,

c) sprawdzanie powierzchni,

Okres przydatnosci do spozycia przy za-

d) sprawdzanie
e) sprawdzanie
f) sprawdzanie
g) sprawdzanie
h) sprawdzanie

barwy,

przetomu,

konsystencji,

smaku i zapachu,
procentu wafli wadliwych.

5.1.1.2. Badania fizykochemiczne obejmuja:

a) oznaczanie zawarto$ci suchej masy,

b) oznaczanie zawartosci cukrow ogotem,

c) oznaczanie zawartosci ttuszczu,

d) oznaczanie zawartosci pokrywy,

e) oznaczanie zawartosci kremu,

f) oznaczanie zawarto$Sci popiotu nierozpusz-
czalnego w 4n roztworze kwasu solnego,

g) oznaczanie zawarto$ci arsenu,

h) oznaczanie zawartosci otowiu,

i) oznaczanie zawarto$ci miedzi,

j) oznaczanie zawartosci cynku,

k) oznaczanie zawartosci cyny.

Badania petne nalezy wykonywaé przy produk-
cji nowo uruchomionej, w przypadku zmiany re-
ceptur, procesow technologicznych oraz zmiany
aparatury lub jej remontu. Ponadto badaniami
peinymi nalezy obja¢ co najmniej raz w roku
wyrob reprezentatywny dla danego rodzaju wy-
robow.

5.1.2. Badania niepetne obejmujg:

a) sprawdzanie stanu opakowania bezposred-
niego i prawidtowos$ci oznaczen,

b) sprawdzanie ksztattu i liczby sztuk wyrobu
w 1 kg lub w opakowaniu jednostkowym,

c) sprawdzanie powierzchni,

d) sprawdzanie barwy,

e) sprawdzanie przetomu,

f) sprawdzanie konsystencji,

g) sprawdzanie smaku i zapachu,

h) okreslanie procentowej zawartosci pokrywy,

i) okreslanie procentu wafli wadliwych,

j) okreSlanie procentowej zawartosci kremu.

Producent powinien wykonywa¢ badania niepet-
ne w odniesieniu do kazdorazowej ilosci wyrobdw
wyprodukowanych na kazdej zmianie. Numer
normy na opakowaniu traktowany jest jako atest
wystawiony przez producenta na pozostate cechy.

5.2. Pobieranie probek — wg PN-60/A-74858.
5.3. Opis badan

5.3.1. Badania organoleptyczne

5.3.1.1.  Sprawdzanie prawidtowosci,
i stanu opakowania bezposredniego — wykonaé
przez ogledziny. Wyroby, ktérych opakowanie
jest czeSciowo uszkodzone lub odwiniete, nalezy
wybra¢ z probki i obliczy¢ ich procent w stosun-
ku do liczby sztuk w probce; do okreSlenia sta-
nu opakowan nalezy pobra¢ 20 opakowan jedno-
stkowych.

oznaczen
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5.3.1.2.
robou w 1 kg lub opakowaniu jednostkowym.
Sprawdzanie ksztattu wykona¢ organoleptycznie
przez porownanie ksztattu probki z ksztatltem
okreslonym w normie przedmiotowej na dany
wyrob. Wyroby zdeformowane wybra¢ z prébki
i obliczy¢ ich procent w stosunku do liczby sztuk

w prébce.
Sprawdzanie liczby sztuk w 1 kg lub opakowa-
niu jednostkowym — wykonaé wagowo, na wa-

dze uchylnej stotowej.

5.3.1.3. Sprawdzanie powierzchni — wykonaé

organoleptycznie.

5.3.1.4. Sprawdzanie barwy wykona¢ orga-

noleptycznie.

5.3.1.5. Sprawdzanie przetomu — wykona¢ or-
ganoleptycznie.

5.3.1.6. Sprawdzanie konsystencji — wykonaé
organoleptycznie.

5.3.1.7. Sprawdzanie smaku i zapachu — wyko-
na¢ organoleptycznie.

5.3.1.8. Sprawdzanie procentu wafli wadliwych
— wykonaé¢ organoleptycznie. Wafle uszkodzone
wybra¢ z prdébki i obliczy¢ ich procent w sto-
sunku do liczby sztuk w probce.

5.3.2. Badania fizykochemiczne

5.3.2.1. Oznaczanie zawartosci suchej masy —
wg PN-63/A-88027.

5.3.2.2. Oznaczanie zawartosci
— wg PN-61/A-88023.

cukréw ogotem

Sprawdzanie ksztattu i liczby sztuk wy-

5.3.2.3. Oznaczanie zawartosci ttuszczu — wg
PN-59/A-88021.

5.3.2.4. Oznaczanie zawartosci pokrywy — wg
BN-69/8090-11.

5.3.2.5. Oznaczanie zawartosci kremu — wg

BN-69/8090-11.

5.3.2.6. Oznaczanie zawartosci popiotu nieroz-
puszczalnego w 4n roztworze kwasu solnego —
wg PN-59/A-88022.

5.3.2.7. Oznaczanie zawartosci arsenu — wg
PN-59/A-04010.

5.3.2.8. Oznaczanie zawartosci otowiu wg
PN-59/A-04011.

5.3.2.9. Oznaczanie zawartosci miedzi — wg
PN-59/A-04012.

5.3.2.10. Oznaczanie zawartosci cynku — wg

PN-59/A-04013.

5.3.2.11. Oznaczanie zawartosci cyny wykona¢
metodg ditiolowg podang w Rocznikach PZH
1954, t. V nr 3 s. 245 i 312 oraz 1955, t. VI nr 3
s. 243.

5.3.3. Ocena partii. Partie wyrobu nalezy uznaé
za zgodng z wymaganiami normy, je$li wyniki
badan speiniajg wymagania podane w rozdz. 3i 4.

W przypadku uzyskania wynikdw oznaczen nie-
zgodnych z wymaganiami normy dopuszcza sie
przeprowadzenie powtdrnych badan na podwoj-
nej ilosci prébek.

KONIEC



BN-71/8097-14 Wyroby cukiernicze trwate. Pieczywo w polewie kakaowej. Wafle. zmiana 2
Wymagania wspolne 12476 r
X1 42 o

W punkcie 322 w tabl. 3 dodaje sie poz. j) o tresci: zawartos¢ pokrywy, %, nie
mniej niz 17,0.

Zmiana 1 — Biuletyn PKNIM nr 3/76 poz. 30 (Biuletyn PKN1M nr 8/76 poz. 83)
30 BN-71/8097-14 Wyroby cukiernicze trwate. Pieczywo w polewie kakaowej. Wafle. Zmiana 1
Wymagania wspélne 12975 .
X1l 42
1 Tre$¢ p. 4.14.1 g) i 41.4.2 €) zmienia sie nastepujgco: date produkcji.
2. W p. 4.14.1 h) dopisuje sie: z wyjatkiem etylowaniliny i waniliny.
3. Tres$¢ p. 42.1 zmienia sie nastepujaco:
4.2.1. Okres przechowywania przy zachowaniu warunkéw podanych w 4.2.2
i 43, w ktérym wyroby powinny by¢ zgodne z normg liczac od daty produkcji
wynosi dla wafli w polewie kakaowej zawierajgcych krem:
—e thuszczowo-cukrowy 2 miesigce, %
— z nasion oleistych 2 miesiace,
— pomadowy 6 tygodni,
— z przetworéw owocowych 1 miesigc,
— inny — podajg normy zakfadowe sortymentowe.
(Biuletyn PKNIM nr 3/7S poz. 39)
BN-71/8097-14 Wyroby cukiernicze trwate. Pieczywo w polewie kakaowej. Wafle. zmiana 3
Wymagania wspdlne 10577 1.

X1 42

Punkt 3.24 wraz z treScig wykresla sie.

Zmiana 1 — Biuletyn PKNIM nr 3/76 poz. 30 :
Zmiana 8 — Biuletyn PKNiM nr 8/76 poz. 83 (Biuletyn PKNIM nr 8/77 poz. 70)



