UKD 663.918.2
NORMA

WYROBY
PRZEMYStU
SPOZYWCZEGO

1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy sg wyma-
gania dotyczace wyrobdw czekoladopodobnych niena-
dziewanych.

1.2. Okreslenia

1.2.1. wyroby czekoladopodobne nienadziewane — wy-
roby uformowane w tabliczki lub drobne sztuki w do-
wolnych ksztattach z masy czekoladopodobnej desero-
wej lub masy czekoladopodobnej mlecznej, ewentual-
nie z dodatkiem substancji smakowo-zapachowych.

1.2.2. masa czekoladopodobna deserowa — gtadka,
jednolita masa otrzymana z kakao lub miazgi kakao-
wej lub mieszaniny kakao i miazgi kakaowej, tluszczu
kakaopodobnego, cukru pudru, waniliny lub etylowani-
liny oraz lecytyny w ilosci nie wiekszej niz 1%, za-
warto$¢ cukru nie wieksza niz 55%.

1.2.3. masa czekoladopodobna mleczna — gtadka, je-
dnolita masa otrzymana z kakao lub miazgi kakaowej
lub mieszaniny kakao i miazgi kakaowej, tluszczu ka-
kaopodobnego, cukru pudru, mleka w proszku, wani-
liny lub etylowaniliny oraz lecytyny w ilosci nie wie-
kszej niz 1%. Zawarto$¢ suchej substancji pochodzacej
z mleka — nie mniej niz 8%.

1.2.4. Pozostate okreslenia — wg PN-76/A-88000.

2. PODZIAL | OZNACZENIE

2.1. Rodzaj. Rozréznia sie dwa rodzaje wyrobow cze-
koladopodobnych nienadziewanych:

— z masy czekoladopodobnej deserowej,

— z masy czekoladopodobnej mlecznej.

2.2. Odmiana. W wyrobach czekoladopodobnych
nienadziewanych deserowych i mlecznych rozréznia sie
dwie odmiany:

— bez dodatkdw,

— z dodatkami.

2.3. Dalszy podziat. W zaleznodci od uzytych dodat-
kéw rozroznia sie nastepujgce wyroby czekoladopo-
dobne z dodatkami:

— 2z jadrami nasion oleistych,

— z owocami,
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— z esencjami smakowo-zapachowymi,

— z innymi dodatkami.

2.4. Sposdb budowy oznaczenia. Na opakowaniu
zbiorczym i transportowym nalezy poda¢ rodzaj, od-
miane wyrobu czekoladopodobnego, nazwe handlowa,
numer normy, odpowiednig rubryke wg tabl. 2.

2.5. Przykiad oznaczenia wyrobu czekoladopodobne-
go ,Eurydyka™

WYROB CZEKOLADOPODOBNY ,EURYDYKA"
BN-87/8097-11

3. WYMAGANIA

3.1. Surowce

Cukier biaty — wg PN-72/A-74850.

Cukier biaty przemystowy — wg PN-73/A-74857.
Miazga kakaowa — wg BN-69/8094-07.

Kakao MT — wg BN-81/8094-02.

Thuszcz kakaopodobny — zgodny z wymaganiami
wiadz sanitarnych.

Wanilina — wg odpowiednich norm przedmioto-
wych.

Etylowanilina (burbonal) — proszek krystaliczny

o barwie biatej lub kremowej, o temperaturze topnie-
nia 77 -b 78°C.

Lecytyna — wg BN-81/8054-01.

Mleko w proszku peine — wg PN-81/A-86024.

Mleko w proszku odtluszczone — wg PN-81/
A-86024.
Smietanka w proszku — wg odpowiednich norm

przedmiotowych.
Glukoza krystaliczna — wg PN-84/A-74771.
Olejki eteryczne — wg BN-82/8172-01.
Esencje spozywcze — wg BN-86/8173-02.
Kawa naturalna palona — wg BN-85/8136-02.
Ekstrakt kawy naturalnej ,Marago” — wg PN-76/
A-94010.
Ekstrakt
8136-05.
Orzechy wioskie — wg BN-73/9136-07.
Orzechy laskowe tuszczone — wg BN-79/9136-03.
Orzechy nanerczowe tuszczone — wg BN-67/8196-02.
Orzechy arachidowe — $wieze, wolne od zanieczysz-
czen, plesni i szkodnikéw, zdrowe.

kawy zbozowej ,Inka" — wg BN-82/

Zgloszona przez Zrzeszenie Przedsiebiorstw Przemystu Cukierniczego
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Platki owsiane — wg PN-82/A-74037.

Odpad uzytkowy pieczywa cukierniczego trwatego
(herbatniki, pierniki, wafle) — suchy, czysty, nie spalo-
ny, $wiezy, o smaku i zapachu charakterystycznym dla

Migdaty — wg BN-66/8196-01.

Wibrki kokosowe — wg 3N-81/8099-10.

Owoce. Rodzynki — wg BN-66/8194-04.
Przetwory owocowe. Owoce suszone — wg BN-80/

8125-04. pieczywa, bez posmaku zjetczenia, stechlizny.
Skdérka pomaranczowa w solance — wg BN-67/ S6l (chlorek sodowy) — wg PN-80/C-84081-02.
8122-12. Inne surowce dopuszczone przez resort zdrowia.

Ptatki kukurydziane — wg odpowiednich norm przed-

miotowych.

Wyrdzniki jakosciowe (cechy)

a) Stan opakowania jednostkowego

b) Ksztat

¢) Powierzchnia
— gobrna wyrobow czekoladopodobnych bez
dodatkéw i z dodatkami
— dolna wyrobow czekoladopodobnych bez
dodatkow
— dolna  wyrobow
z dodatkami

czekoladopodobnych

d) Barwa
— wyrobow czekoladopodobnych bez do-
datkow
— wyrobow czekoladopodobnych z dodat-
kami

e) Konsystencja

f) Przetom
— wyrobéw czekoladopodobnych bez do-
datkéw i z dodatkami roztartymi oraz
esencjami
— wyrobow czekoladopodobnych z dodat-
kami catymi lub czeSciowo rozdrobniony-
mi

g) Smakowito$¢ (smak i zapach)
— wyrobow czekoladopodobnych bez do-
datkow
— wyrobéw czekoladopodobnych z dodat-
kami

h) Suma wad, %, nie wiecej niz

3.2, Wyrdb
3.2.1. Wymagania organoleptyczne — wg tabl. 1

Tabiica 1
Wymagania

opakowanie powinno doktadnie pokrywa¢ wyréb; dopuszcza sie do 5% ilosciowo wy-
robéw o czeSciowo odwinietym lub nieznacznie uszkodzonym opakowaniu w stopniu
nie wptywajacym na zmiany jakosciowe i stan higieniczny produktu

prawidtowy dla danej formy, bez nadtaman; dopuszcza si¢ do 5% ilosciowo wyrobow
niedoktadnie uformowanych

lekko blyszczaca, gtadka, o wyraznym wzorze nadanym przez forme; dopuszcza sie
powierzchnie lekko matowg dla wyrobdw z masy czekoladopodobnej mlecznej
gtadka, matowa

gtadka lub nieréwna z wypuktosciami powstatymi od uzytych dodatkéw, matowa;
dopuszcza sie do 5% iloSciowo wyrob6w o nieznacznie uszkodzonej powierzchni gor-
nej i dolnej; nie uwaza sie za wady sporadycznie wystepujacych Sladéw po pecherzy-
kach powietrza oraz niewielkich ilosci drobnych okruszkéw masy czekoladopodobnej
nie wptywajacych na wyglad estetyczny wyrobu oraz niewielkich przeswitéw dodat-
kéw niecatkowicie pokrytych masg czekoladopodobna

od jasnobragzowej do ciemnobrgzowej

od jasnobragzowej do ciemnobrazowej, z ewentualnymi widocznymi dodatkami
w temperaturze do 20°C stata, niemazista

matowy, jednorodny

matowy, niejednorodny z widocznymi dodatkami

charakterystyczna dla masy czekoladopodobnej deserowej lub mlecznej

charakterystyczna dla masy czekoladopodobnej deserowej lub mlecznej i uzytych do-
datkow

100

3.2.2. Wymagania fizykochemiczne — wg tabl. 2.

Wyszczeg6lnienie

1

a) Zawarto$¢ suchej masy, %, nie mniej niz

b) Zawarto$¢ cukréw ogoétem jako cukier inwerto-

wany w suchej masie, %, nie wiecej niz

c) Zawartos¢ tluszczu w suchej masie, %, nie

mniej niz

Tablica 2

Wyroby czekoladopodobne nienadziewane z masy
deserowej i mlecznej z dodatkami

Wyroby czekoladopo-
dobne nienadziewane
bez dodatkow

deserowe mleczne z jadrami  z owocami Z esencjami z innymi
nasion smakowo-za-  dodatkami
oleistych pachowymi
2 3 4 5 6 7
98,0 97,5 97,3 93.0 97,5
60,0 50,0 67,0 60,0
27,0 35,0 26,0 28,0
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cd. tabl. 2

Wyroby czekoladopo-
dobne nienadziewane

bez dodatkow

Wyszczegolnienie
deserowe

1 2

d) Liczba kwasowa wyekstrahowanego ttuszczu,
mg KOH/1 g, nie wiecej niz

e) Liczba Lea wyekstrahowanego thuszczu, cm3
0,001 mol Na:S:C¥/l g, nie wiecej niz

0 Zawarto$¢ dodatkdw statych lub czesciowo roz-

drobnionych, %, nie mniej niz —

g) Zawartos¢ popiotu nierozpuszczalnego w roz-
tworze kwasu solnego o ¢c(HCI) = 4 mol/1. nie
wiecej hiz

h) Zawarto$¢ arsenu, mg/kg, nie wiecej niz

i) Zawarto$¢ otowiu, mg/kg, nie wiecej niz

j) Zawarto$¢ miedzi mg/kg, nie wiecej niz

k) Zawarto$¢ cynku, mg/kg, nie wiecej niz

1) Zawartos¢ cyny, mg/kg, nie wiecej niz

4. PAKOWANIE.,, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

4.1. Pakowanie, przechowywanie i transport — wg
BN-85/8098-11 p. *4.3.24.

4.2. Dopuszczalne odchytki masy dla wyrobow czeko-
ladopodobnych nienadziewanych o masie netto:

— do 50 g +5%,

— powyzej 50 g do 100 g +4%,

— powyzej 100 g do 250 g +3%,

— powyzej 250 g do 1000 g *2%,

— powyzej 1000 g *1,5%,
nie wiecej jednak niz £0,2% dostarczonej partii.

4.3. Okres przechowywania przy zachowaniu warun-
kéw podanych w BN-85/8098-11 rozdz. 5 i ¢ dla
wyrobéw czekoladopodobnych, w ktérych wyroby po-
winny by¢ zgodne z wymaganiami normy, wynosi 2 mie-
sigce liczac od daty produkcji.

5. BADANIA

5.1. Program badan

5.1.1. Badania petne

5.1.1.1. Badania organoleptyczne

a) sprawdzenie stanu opakowan
oznakowania,

i prawidtowosci

Wyroby czekoladopodobne nienadziewane z masy
deserowej i mlecznej z dodatkami
mleczne Z jadrami  z owocami Z esencjami z innymi
nasion smakowo-za-  dodatkami
oleistych pachowymi
3 4 5 6 7
2,0
2,0
10,0
01
05
05
120
20,0
15,0

€) oznaczenie zawartosci thuszczu,

d) oznaczenie liczby kwasowej wyekstrahowanego
thuszczu,

e) oznaczenie liczby Lea wyekstrahowanego thusz-
czu,

f) oznaczenie zawartosci dodatkdw statych lub cze-
Sciowo rozdrobnionych,

g) oznaczenie zawartosci popiotu nierozpuszczalne-
go w roztworze kwasu solnego o c(HCI) = 4 mol/1,

h) oznaczenie zawartosci arsenu,
i) oznaczenie zawartosci otowiu,
J) oznaczenie zawarto$ci miedzi,
k) oznaczenie zawartosci cynku,
I) oznaczenie zawartosci cyny,

m) oznaczenie odchylek masy.

Badania petne nalezy wykonywac przy produkcji no-
wo uruchamianej oraz przy zmianach lub remontach
aparatury. Ponadto badaniami petnymi nalezy obja¢ co
najmniej raz w roku wyrob reprezentatywny dla danej
odmiany wyrobu.

5.1.2. Badania niepetne obejmujg badanie organolep-
tyczne wg 5.1.1.1 oraz 5.1.1.2m). Producent powinien
wykonywa¢ badania niepetne dla kazdej ilosci wyro-
bow wyprodukowanych na kazdej zmianie. Numer nor-
my na opakowaniu traktowany jest jako atest wysta-

b) sprawdzenie
€) sprawdzenie
d) sprawdzenie
€) sprawdzenie
f) sprawdzenie
g) sprawdzenie

ksztattu,
powierzchni,
barwy,
konsystenciji,
przetomu,
smakowitosci.

5.1.1.2. Badania fizykochemiczne
a) oznaczanie zawartosci suchej masy,

b) oznaczenie zawartosci cukréw ogotem,

wiany przez producenta na pozostate cechy wyrobu.

5.2. Pobieranie prébek — wg PN-73/A-74858.

5.3. Opis badan

5.3.1. Badania organoleptyczne nalezy wykonywa¢ wg
BN-70/8090-13.

5.3.2. Oznaczanie zawartosci
PN-84/A-88027. /

5.3.3. Oznaczanie zawartosci cukrow ogdtem — wg
PN-61/A-88023.

suchej masy — wg
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5.3.4. Oznaczanie zawartosci tluszczu — wg PN-71/
A-88021.

5.3.5. Oznaczanie liczby kwasowej wyekstrahowanego
tluszczu — wg PN-60/A-86921.

5.3.6. Oznaczanie liczby Lea wyekstrahowanego thu-
szczu — wg PN-84/A-86918.

5.3.7. Oznaczanie zawartosci dodatkéw statych lub
czesciowo rozdrobnionych — wykona¢ wagowo.

5.3.8. Oznaczanie zawartosci popiotu nierozpuszczal-
nego w roztworze kwasu solnego o c(HCI) = 4 mol/1
— wg PN-59/A-88022.

5.3.9. Oznaczanie zawartosci arsenu — wg PN-59/
A-04010.

5.3.10. Oznaczanie zawartosci otowiu — wg PN-80/
A-04011.

5.3.11. Oznaczanie zawartosci miedzi — wg PN-80/
A-04012.

5.3.12. Oznaczanie zawartosci cynku — wg PN-59/
A-04013.

5.3.13. Oznaczanie zawartosci cyny — wg PN-80/
A-04014.

5.3.14. Oznaczanie odchytek masy:

a) dla poszczegdlnych opakowan jednostkowych —

zwazy¢ kolejno zawartos¢ 10 opakowan kazde z osob-
na i kazdy wynik odnies¢ do dopuszczalnych odchytek
masy wyrobu,

b) dla partii wyrobu obliczy¢é po zwazeniu (netto)
probki przygotowanej wg PN-73/A-74858 p. 2.4.4.

5.4. Ocena wynikéw badan. Partie wyrobu nalezy
uzna¢ za zgodng z wymaganiami normy, jezeli wyniki
badan spetniajg wymagania podane w rozdz. 3 i 4.

KONIEC

INFORMACJE

1. Instytucja opracowujgca norme — Zrzeszenie Przedsiebiorstw
Przemystu Cukierniczego. Warszawa.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-76/8097-11

a) normie nadano charakter normy szczeg6towej,

b) wprowadzono do normy nowy wskaznik — wartos¢ liczby Lea
wyekstrahowanego ttuszczu,

¢) wprowadzono do normy wskazniki fizykochemiczne dla wy-
robéw czekoladopodobnych nienadziewanych z dodatkami,

d) obnizono wskazniki zawartosci metali szkodliwych dla zdro-
wia: arsenu, otowiu, miedzi, cyny.

3. Normy zwigzane
PN-59/A-04010 Artykuly zwynosciowe. Oznaczanie zawartosci arse-

nu
PN-80/A-04011
PN-80/A-04012
PN-59/A-04013

ku
PN-80/A-04014
PN-82/A-74037
PN-84/A-74771
PN-72/A-74850
PN-73/A-74857
PN-73/A-74858

Produkty spozywcze. Oznaczanie zawartosci otowiu
Produkty spozywcze. Oznaczanie zawartosci miedzi
Artykuty zywnosciowe. Oznaczanie zawartosci cyn-

Produkty spozywcze. Oznaczanie zawartoSci cyny

Ptatki owsiane

Przetwory skrobiowe. Glukoza krystaliczna

Cukier biaty

Cukier biaty przemystowy

Wyroby cukiernicze trwate. Pobieranie prébek

PN-81/A-86024 Mleko i przetwory mleczarskie. Mleko w proszku

PN-84/A-86918 Tiuszcze roélinne jadalne. Metody badan. Oznacza-
nie zawartosci nadtlenkéw

PN-60/A-86921 Ttuszcze roslinne jadalne. Metody badan. Oznacza-
nie liczby kwasowej

PN-76/A-88000 Wyroby cukiernicze trwate. Nazwy i okreslenia

PN-75/A-88001 Wyroby cukiernicze trwate. Klasyfikacja

PN-71/A-88021 Wyroby cukiernicze trwate. Oznaczanie zawartosci
thuszczu

DODATKOWE

PN-59/A-88022 Wyroby cukiernicze. Oznaczanie zawartosci popiotu

PN-61/A-88023 Wyroby cukiernicze. Oznaczanie cukrow

PN-84/A-88027 Wyroby cukiernicze trwate. Oznaczanie zawartosci
suchej masy

PN-76/A-94010 Ekstrakt kawy naturalnej ,,Marago*

PN-80/C-84081-02 Sol (chlorek sodowy). Wymagania

BN-81/8054-01 Lecytyna rzepakowa i sojowa

BN-70/8090-13 Wyroby cukiernicze trwate. Badania organoleptyczne

BN-81/8094-02 Wyroby cukiernicze trwate. Kakao MT

BN-69/8094-07 Potprodukty cukiernicze. Miazga, kakaowa

BN-85/8098-11 Wyroby cukiernicze trwate. Pakowanie, przechowy-
wanie i transport

BN-81/8099-10 Widrki kokosowe

BN-67/8122-12 Skérka pomaranczowa w solance

BN-80/8125-04 Przetwory owocowe. Owoce suszone

BN-85/8136-02 Uzywki i przyprawy. Kawa naturalna palona

BN-82/8136-05 Ekstrakt kaw zbozowych

BN-82/8172-01 Olejki eteryczne gotowe

BN-86/8173-02 Esencje spozywcze

BN-66/8194-04 Owoce. Rodzynki

BN-66/8196-01 Owoce. Migdaty

BN-67/8196-02 Surowce dla przemystu cukierniczego. Orzechy na-
nerczowe tuszczone

BN-79/9136-03 Orzechy laskowe tuszczone

BN-73/9136-07 Owoce. Orzechy wioskie

4. Symbol wg SWW — 2518-11.

5. Autorzy projektu normy — inz. Henryka Barlifiska — Zrzesze-
nie Przedsiebiorstw Przemystu Cukierniczego, Warszawa, mgr inz.
Jolanta Kasprzycka — Laboratorium Badawcze Slaskich Zaktadéw
Przemystu Cukierniczego, Zabrze.



przez Ministra Rolnictwa i Gospodarki Zywnosciowej
zmiana obowigzuje od dnia 1 maja 1992 r.

BN-87/8097-11 Wyroby cukiernicze trwate. Wyroby czekoladopodobne. Nienadziewane zmiana 2
1242 91.11.14
W punkcie 4.3 po wyrazach: od daty produkcji dopisuje sie: lub 6 miesiecy,

w przypadku wyrobow produkowanych z tluszczem Akopol.

zmiana | — Biuletyn PKNMiJ nr 4/90 po/. 39 (Biuletyn PKNMiJ nr 1/92 poz. 4)
3. BN-87/8097-11 Wyroby cukiernicze trwate. Wyroby czekoladopodobne nienadziewane zmiana 1
1242 89.11.24

W punkcie 5.1.1.2, ostatni akapit, tres¢ zmienia sie nastepujaco:

Badaniami pelnymi nalezy obja¢ co najmniej jeden raz w roku wyréb reprezen-
tatywny dla danego rodzaju wyrobow. Ponadto badania petne nalezy wykonywaé
przy produkcji nowo uruchamianej, przy zmianach aparatury lub remontach kapi-
talnych, w przypadku wymiany czeSci bezposrednio stykajgcych sie z wyrobami
oraz na zadanie jednostek kontrolujgcych i w przypadkach spornych.

(Biuletyn PKNMiJ nr 4/90 poz. 39)



