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1. WSTĘP

1.1. Przedmiot normy. Przedm iotem  norm y są 
w ym agania wspólne dotyczące sucharów z grupy 
pieczywa cukierniczego.

1.2. Określenia

1.2.1. Suchary — pieczywo o konsystencji tw a r
dej, drobnoporowate.

1.2.2. Pozostałe określenia — wg PN-72/ 
A-88000.

1.3. Normy i dokumenty związane

PN-59/A-04010 A rtykuły  żywnościowe. Oznacza
nie zaw artości arsenu

PN-59/A-04011 A rtyku ły  żywnościowe. Oznacza
nie zaw artości ołowiu

PN-59/A-04012 A rtyku ły  żywnościowe. Oznacza
nie zawartości miedzi

PN-59/A-04013 A trykuły  żywnościowe. Oznacza
nie zawartości cynku

PN-60/A-74858 W yroby cukiernicze trw ałe. Po
bieranie próbek

PN-72/A-88000 W yroby cukiernicze trw ałe. Naz
wy i określenia

PN-71/A-88021 W yroby cukiernicze trw ałe. Ozna
czanie zawartości tłuszczu 

PN-59/A-88022 W yroby cukiernicze. Oznaczanie 
zawartości popiołu

PN-63/A-88027 W yroby cukiernicze trw ałe. Ozna
czanie zawartości suchej m asy

>) SynAiol -wg SWW: 2516-9.

PN-65/C-89230 Folia wiskozowa (tomofan)

PN-68/M-78216 Palety  ładunkowe płaskie jedno- 
płytowe drew niane czterowejściowe bez skrzy
deł 800X1200

PN-64/O-79021 System  wym iarowy opakowań

PN-71/O-79033 Opakowania transportow e prosto- 
padłościenne. Szereg wym iarowy

PN-67/0-79252 Produkty  w opakowaniu transpor
towym. Znaki i znakowanie. W ymagania pod
stawowe

PN-70/0-79401 Opakowania kartonow e i tek tu 
rowe. Pudełka. W spólne wym agania i badania

PN-70/0-79402 Opakowania transportow e tek tu 
rowe. Pudła. W spólne wym agania i badania

PN-62/P-50551 Taśmy papierowe powleczone kle
jem

BN-67/7326-02 Papiery  pakowe pergam inowe 

BN-70/7326-13 Papiery  pakowe parafinow ane 

Roczniki PZH 1954, t. V, n r 3 oraz 1955, t. VI, nr 3

2. PODZIAŁ

Rozróżnia się dwa rodzaje sucharów:

— beztłuszczowe,

— z tłuszczem.

3. WYMAGANIA

3.1. Surowce. Normy na surowce są podane w 
normach przedm iotowych na poszczególne sorty 
m enty  sucharów.

Centrala Zjednoczenia Przemysłu Cukierniczego 
Ustanowiona przez Naczelnego Dyrektora Centrali ZPC dnia 16 grudnia 1971 r. 

jako norma obowiązująca w zakresie produkcji i obrotu od dnia 1 kwietnia 1973 r.
(Dz. Norm. i Miar nr 21/1972 poz. 46)

W Y D A W N IC T W A  N O R M A L IZ A C Y J N E  1973. W p ły w  d o  W N  30.8.72. O d d a n o  d o  s k ł a d u  2.12.72. C e n a  z ł  2,40
D r u k  u k o ń c z o n o  w  lu t y m  1973. O b j .  0,60 a .  w . N a k ła d  3300 +  50 e g z . R Z G  — 2695
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3.2. Wyrób
3.2.1. Wymagania organoleptyczne

Stan opako
wania bez
pośredniego

suchary w paczkach powinny być do
kładnie zawinięte w opakowania po
krywające całą powierzchnię wyrobu; 
dopuszcza się do 5°/o paczek o częś
ciowo odwiniętym lub uszkodzonym 
opakowaniu

Kształt
prawidłowy dla danej formy, bez 
nadłamań, dopuszcza się suchary o 

nieco podwiniętych brzegach

Barwa

odpowiednia dla danego sortymentu, 
równomierna na całej powierzchni, 
dopuszcza się nieco ciemniejsze brze
gi, spód może mieć barwę jaśniejszą, 
lecz nie może być przypalony; do
puszcza się suchary w jednym opako
waniu o niejednolitej barwie

Smak 
i zapach.

charakterystyczny, słodkawo-mączny, 
bez stęchlizny, goryczki lub zjełcze- 
nia, pod koniec okresu gwarancyjne
go dopuszcza się nieco zmieniony w 
stopniu niedyskwałifikującym do 
spożycia

Przełom drobnoporowaty

Konsystencja stała, twarda

Powierzchnia

z nakłuciami, bez pęcherzy, pęknięć, 
wolna od okruszyn, odpowiednia dla 
danego sortymentu; dopuszcza się 
ślady okruszyn spieczonego ciasta 
oraz na powierzchni górnej niewiel
kie pęcherze i pęknięcia górne i 
boczne

Pęknięcia, °/o,
nie więcej niż:
— pękniętych 

powierzch
niowo

w tym:
— pękniętych 

całkowicie

50

10

3.2.2. Wymagania fizyko-chemiczne

W y s z c z e g ó ln i e n ie

S u c h

b e z t łu s z 
c z o w e

a r y

z t ł u s z 
c z e m

Zawartość suchej masy, %>, nie 
mniej niż 88,5 88,5

Zawartość tłuszczu w suchej ma
sie, °/o, nie więcej niż — 10,0

Zawartość popiołu nierozpuszczal
nego w 4n kwasie solnym, °/o, nie 
więcej niż

0,1

Zawartość arsenu, mg/kg, nie wię
cej niż 1,0

Zawartość ołowiu, mg/kg, nie w ię
cej niż 1,5

Zawartość miedzi, mg/kg, nie wię
cej niż 10,0

Zawartość cynku, mg/kg, nie więcej 
niż 15,0

Zawartość cyny, mg/kg, nie więcej 
niż 100,0

3.2.3. Liczba sztuk sucharów w kilogramie 
lub w opakowaniu jednostkowym — wg norm
zakładowych asortym entowych.

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE 
I TRANSPORT

4.1. Pakowanie

4.1.1. Wymagania ogólne dotyczące opakowań 
i materiałów opakowaniowych. Opakowania i ma
teriały  opakowaniowe powinny być nieuszkodzo
ne, czyste, suche, bez obcych zapachów, dopusz
czone przez władze sanitarne do pakowania a r ty 
kułów spożywczych. D ruk na etykietach i pudeł
kach powinien być wyraźny, trw ały.

Pudła transportow e powinny być wielkością i 
kształtem  dopasowane do palety  ładunkowej 
800X1200 m m  wg PN-68/M-78216 i mieć kon
strukcję zabezpieczającą w yroby przed naraże
niem na uszkodzenia w czasie transportu  i skła
dowania.

4.1.2. Materiały opakowaniowe i opakowania
a) etykiety  papierowe o gram aturze 50 ~P 

80 g/m 2,
b) folia wiskozowa (tomofan) wg PN-65/ 

C-89230,
c) papier pakowy parafinow any wg BN-70/ 

7326-13,
d) pudełka kartonowe z nadrukiem  wg PN-70/ 

0-79401 o w ym iarach wg PN-64/O-79021,
e) papier pakowy pergam inowy wg BN-67/ 

7326-02,
f) pudła z tek tu ry  falistej składane wg PN-70/ 

0-79402 o w ym iarach wg PN-71/O-79033,
g) taśm a papierowa powleczona klejem  wg 

PN-62/P-50551.

4.1.3. Sposoby pakowania

4.1.3.1. Zawijanie sucharów' w paczki. Do za
w ijania sucharów  w paczki należy stosować (ety
kietę parafinow aną wg 4.1.2 a) po uprzednim  za
winięciu w  podkładkę wg 4.1.2 b) lub 4.1.2 c).

M ateriały  stanowiące opakowanie uformowanej 
paczki sucharów powinny być sklejone lub w inny 
sposób zabezpieczone przed otwarciem się jej w 
czasie transportu  i przechowywania.

4.1.3.2. Pakowanie sucharów w pudełka. Do
pakowTania sucharów  w pudełka stosuje się opa
kowania 4.1.2 d). Pudełka kartonowe należy w y
łożyć papierem  pergam inowym  wg 4.1.2 e). Opa
kowania należy zamknąć i zabezpieczyć przed 
otwarciem  się w czasie transportu  i przechowy
wania.

4.1.3.3. Pakowanie sucharów do opakowań trans
portowych. Suchary zapakowane wg 4.1.3.1 i 
4.1.3.2 należy pakować do pudeł transportow ych
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wg 4.1.2 f) o pojem ności 6 ^  25 kg netto  wyrobu. 
Napełnione pudła należy zamknąć i zabezpieczyć 
przed otw arciem  się w  czasie transportu  i prze
chowywania przez przyklejenie w  m iejscach 
stykania się kraw ędzi klap bocznych taśm y pa
pierowej wym ienionej w 4.1.2 g).

Pudła należy oznaczyć num erem  pakującego.

4.1.4. Znakowanie

4.1.4.1. Suchary zawinięte wg 4.1.3.1 lub zapa
kowane wg 4.1.3.2 powinny mieć co najm niej 
następujące oznaczenia:

a) oznaczenie wg norm y zakładowej,
b) znak firm ow y oraz nazwę i adres zakładu 

produkcyjnego,
e) masę netto,
d) cenę detaliczną,
e) datę produkcji na opakowaniu sucharów bez 

tłuszczu lub term in  przydatności do spożycia na 
opakowaniu sucharów  z tłuszczem, określony 
przez podanie ostatniego dnia m iesiąca tego te r 
minu.

4.1.4.2. Suchary zapakowane wg 4.1.3.3 powin
ny mieć następujące oznaczenia:

a) nazwę wyrobu,
b) nazwę i adres zakładu produkcyjnego,
c) masę netto  i brutto,
d) liczbę opakowań jednostkowych,
e) datę produkcji na opakowaniu sucharów bez 

tłuszczu lub term in przydatności do spożycia na 
opakowaniu sucharów z tłuszczem.

Pozostałe wym agania dotyczące znaków i zna
kowania opakowań transportow ych wg PN-67/ 
0-79252.

4.1.5. Dopuszczalne odchyłki wagowe mogą w y
nosić dla sucharów  paczkowanych i pakowanych 
do pudełek o m asie netto:

— do 100 g ± 4% ,
— powyżej 100 g do 900 g ±3% , nie więcej 

jednak niż ± 0,2% dostarczonej partii.

4.2. Przechowywanie

4.2.1. Okres przechowywania przy zachowaniu 
w arunków  podanych w 4.2.3 i 4.3, w którym  
suchary beztłuszczowe powinny być zgodne z 
normą, wynosi nie m niej niż 30 miesięcy, licząc 
od daty  produkcji.

4.2.2. Okres przydatności do spożycia przy za
chowaniu w arunków  podanych w 4.2.3 i 4.3, licząc 
od daty produkcji, wynosi dla sucharów  zaw iera
jących tłuszcz 18 miesięcy. Okres ten  może być 
przedłużony.

4.2.3. Warunki przechowywania. Suchary nale
ży przechowywać w pomieszczeniach czystych, 
suchych, przew iewnych, bez obcych zapachów,

wolnych od szkodników i ich pozostałości. Względ
na wilgotność powietrza w pomieszczeniach nie 
może przekraczać 75%, a tem pera tu ra  18°C. Na
leży unikać raptow nych zmian tem peratu ry  i w il
gotności.

Suchary w opakowaniach należy układać na 
drew nianych podkładach lub paletach w oddale
niu od ścian co najm niej 50 cm, z dala od grzej
ników i przewodów kanalizacyjno-wodociągowych. 
Chronić przed bezpośrednim  działaniem  promieni 
słonecznych.

4.3. Transport. Suchary należy przewozić środ
kami transportow ym i czystymi, suchymi, bez ob
cych zapachów, bez szkodników i ich pozostałości, 
zapew niającym i nieuszkodzenie tow aru przez w y
stające części konstrukcji w  środku transporto 
wym  lub z powodu złego stanu  technicznego środ
ka transportowego.

Towar w  czasie transportu  należy zabezpieczyć 
przed ujem nym i wpływam i atm osferycznym i. 
Opakowania transportow e należy unieruchomić w 
celu zabezpieczenia przed przemieszczaniem się 
w środku transportow ym .

Ładunek w przestrzeni międzydrzwiowej należy 
tak  zabezpieczyć, aby na skutek norm alnych 
wstrząsów wagonu nie uległ uszkodzeniu w czasie 
otw arcia drzw i wagonu przy rozładunku.

5. BADANIA

5.1. Program badań

5.1.1. Badania pełne

5.1.1.1. Badania organoleptyczne obejm ują:
a) spraw dzanie prawidłowości oznaczeń i stanu 

opakowania bezpośredniego,
b) spraw dzanie kształtu  i liczby sztuk wyrobu 

w 1 kg,
c) spraw dzanie barw y,
d) spraw dzanie sm aku i zapachu,
e) spraw dzanie przełomu,
f) spraw dzanie konsystencji,
g) spraw dzanie powierzchni,
h) określanie procentowej liczby sucharów 

pękniętych powierzchniowo i całkowicie.

5.1.1.2. Badania fizyko-chemiczne obejm ują:
a) oznaczanie zawartości suchej masy,
b) oznaczanie zawartości tłuszczów,
c) oznaczanie zawartości popiołu nierozpusz

czalnego w 4n kwasie solnym,
d) oznaczanie zawartości arsenu,
e) oznaczanie zawartości ołowiu,
f) oznaczanie zawartości miedzi,
g) oznaczanie zawartości cyny,
h) oznaczanie zawartości cynku.
Badania pełne należy wykonać przy produkcji 

nowo uruchom ionej, w przypadku zmiany recep
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tu ry , procesów technologicznych oraz apara tu ry  
lub jej rem ontu. Ponadto badaniem  pełnym  nale
ży objąć co najm niej raz w roku w yrób repre 
zentacyjny dla danego rodzaju wyrobów.

5.3.1.4. Sprawdzanie smaku i zapachu wykonać 
organoleptycznie.

5.3.1.5. Sprawdzanie przełomu wykonać organo
leptycznie.

5.1.2. Badania niepełne
a) spraw dzanie stanu  opakowania bezpośrednie

go i prawidłowości oznaczeń,

b) spraw dzanie kształtu  i liczby sztuk wyrobu 
w 1 kg,

c) spraw dzanie barw y,

d) spraw dzanie sm aku i zapachu,

e) spraw dzanie przełomu,

f) spraw dzanie konsystencji,

g) spraw dzanie powierzchni,

h) określanie procentowej ilości sucharów  pęk
niętych powierzchniowo i całkowicie.

Producent powinien wykonywać badania niepeł
ne w odniesieniu do każdorazowej ilości wyrobów 
w yprodukow anych na każdej zmianie. Num er 
norm y na opakowaniu trak tow any jest jako atest 
wystawiony przez producenta na pozostałe cechy.

5.2. Pobieranie próbek — wg PN-60/A-74858.

5.3. Opis badań

5.3.1. Badania organoleptyczne

5.3.1.6. Sprawdzanie konsystencji wykonać 
organoleptycznie.

5.3.1.7. Sprawdzanie powierzchni wykonać orga
noleptycznie.

5.3.1.8. Określenie procentowej liczby sucharów 
pękniętych powierzchniowo i całkowicie wykonać 
organoleptycznie.

Suchary pęknięte wybrać z próbki i oblićzyć 
ich procent w stosunku do liczby sztuk w próbce.

5.3.2. Badania fizyko-chemiczne

5.3.2.1. Oznaczanie zawartości suchej masy —
wg PN-63/A-88027.

5.3.2.2. Oznaczanie zawartości tłuszczów — wg 
PN-71/A-88021.

5.3.2.3. Oznaczanie popiołu nierozpuszczalnego 
w 4n kwasie solnym — wg PN-59/A-88022.

5.3.2.4. Oznaczanie zawartości arsenu — wg
PN-59/A-04010.

✓

5.3.2.5. Oznaczanie zawartości ołowiu — wg
PN-59/A-04011.

5.3.1.1. Sprawdzanie prawidłowości oznaczeń 
i stanu opakowania bezpośredniego wykonać przez 
oględziny. W yroby, k tórych opakowanie jest częś
ciowo uszkodzone lub odwdnięte, należy wybrać 
z próbki i obliczyć ich procent w stosunku do 
liczby sztuk w próbce.

5.3.1.2. Sprawdzanie kształtu i liczby wyrobu 
w 1 kg

a) spraw dzanie kształtu  wykonać organolep
tycznie przez porównanie kształtu  próbki z kształ
tem  określonym  w norm ie przedm iotowej na da 
ny wyrób,

b) spraw dzanie liczby sztuk w 1 kg lub opako
waniu jednostkow ym  wykonać na wadze uchylnej 
stołowej.

5.3.1.3. Sprawdzanie barwy wykonać organo
leptycznie.

5.3.2.6. Oznaczanie zawartości miedzi —  wg
PN-59/A-04012.

5.3.2.7. Oznaczanie zawartości cynku — wg
PN-59/A-04013.

5.3.2.8. Oznaczanie zawartości cyny wykonać 
m etodą ditiolową podaną w Rocznikach PZH 
1954, t. V, nr 3, s. 245 i 312 oraz 1955, t. VI, 
n r 3, s. 243.

5.4. Ocena partii. Partię  wyrobu należy uznać 
za zgodną z wym aganiam i normy, jeśli wyniki 
badań spełniają wym agania podane w rozdz. 3 i 4.

6. POSTANOWIENIA PRZEJŚCIOWE

Do dnia 1 lipca 1973 r. należy stosować PN-63/ 
A-88000 W yroby cukiernicze. Nazwy i określe
nia.

K O N I E C
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1 T reść  p. 4.1.4.1 e) i 4.1.4.2 e) zm ien ia  s ię  n a stęp u ją co : d atę  p rodukcji.

2. T reść p. 4.2.1 zm ien ia  s ię  n a stęp u jąco:
4.2.1. Okres przechow yw ania przy  za ch o w a n iu  w a ru n k ó w  p odan ych  w  4.2.2

i 4.3, w  k tó ry m  w y ro b y  p o w in n y  b^ć zgod n e z norm ą w y n o si:

— d la  su ch a ró w  b eztłu szczo w y ch  30 m ies ięcy ,

—  d la  su ch a ró w  za w ie ra ją c y ch  t łu szcz  18 m ie s ię c y  liczą c  od d aty  p rodukcji.

3. P u n k t 4.2.2 sk reśla  s ię , a p. 4.2.3 zm ien ia  s ię  na 4.2.2
(B iu le ty n  PKN1M  nr 3/76 poz . 30)

*

32. BN-71/8097-10 Wyroby cukiernicze trwałe. Suchary. Wymagania wspólne
1242
W punkcie 5.1.1.2, ostatni akapit, treść zmienia się następująco:
Badaniami pełnymi należy objąć co najmniej jeden raz w roku wyrób reprezen

tatywny dla danego rodzaju wyrobów. Ponadto badania pełne należy wykonywać 
przy produkcji nowo uruchamianej, przy zmianach aparatury lub remontach kapi
talnych, w przypadku wymiany części bezpośrednio stykających się z wyrobami 
oraz na żądanie jednostek kontrolujących i w przypadkach spornych.

Zmiana 1
12.9.75 r.

zmiana 2
89.11.24

zmiana 1 — Biuletyn PKNMiJ nr 3/76 poz. 30 (Biuletyn PKNMiJ nr 4/90 poz. 39)


