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1. WSTĘP

1.1. Przedmiot normy. Przedm iotem  normy są 
wym agania wspólne dotyczące pieczywa parzone
go z grupy pieczywa cukierniczego trwałego.

1.2. Określenia

1.2.1. Pieczywo parzone — pieczywo porowate, 
lekkie, o błyszczącej powierzchni, wypieczone 
z ciasta zaparzonego w wodzie lub roztworze ługu 
sodowego o stężeniu do 2% lub ciasta zwilżonego 
roztw orem  ługu sodowego o stężeniu do 2%: po
wierzchnia może być posypana makiem, solą, 
km inkiem, czarnuszką, koprem lub innym i dodat
kami smakowymi.

1.2.2. Pozostałe określenia — wg PN-76/ 
A-88000.

2. PODZIAŁ

2.1. Typy. Rozróżnia się dwa typy pieczywa pa
rzonego:

— nieobsypane,
— obsypane.

2.2. Rodzaje. Pieczywo parzone obsypane, w za
leżności od użytego dodatku, dzieli się na nastę
pujące rodzaje:

— obsypane solą,
— obsypane makiem,
— obsypane km inkiem,
— obsypane czarnuszką,
— obsypane koprem,
— inne.

2.3. Odmiany. Pieczywo parzone nieobsypane 
i obsypane w zależności od zastosowanego ciasta 
dzieli się na następujące odmiany:

— słodkie, zawierające powyżej 15% cukrów 
ogółem, jako cukier inw ertow any w suchej masie,

— małosłodkie, zawierające powyżej 4 do 15% 
cukrów ogółem, jako cukier inw ertow any w suchej 
masie,

— niesłodkie, zawierające nie więcej niż 4% 
cukrów ogółem, jako cukier inw ertow any w suchej
masie,
o kształtach obwarzanków, paluszków, precli i fan
tazyjnych.

3. WYMAGANIA

3.1. Surowce. W ymagania dotyczące surowców 
podano w norm ach przedm iotowych na poszcze
gólne sortym enty pieczywa parzonego.

3.2. Wyrób

3.2.1. W ymagania organoleptyczne — wg 
tabi. 1.

Tablica I

W yróżniki
jakościowe

(cechy)
W ym agania

a) S tan  opakow a
nia

opakowanie powinno dokład
nie pokrywać wyrób; dopu
szcza się do 5% ilościowo opa
kowań częściowo uszkodzonych 

stopniu nie w pływ ającym  na 
stan  higieniczny w yrobu

b) K ształt
— obw arzanków
— paluszków
— precli
— fantazyjnych

różnorodny, praw idłow y dla 
danej formy, bez uszkodzeń; 
dopuszcza się do 5°/o wyrobów 
zdeform ow anych lub  uszko
dzonych

c) Barw a

jasnozłocista do jasnobrązow ej; 
spody lub odciski siatk i m eta 
lowej mogą być ciemniejsze 
lecz nie przypalone
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cd. tabl. 1

W yróżniki
jakościowe

(cechy)
W ym agania

d) Powierzchnia
— górna
—- górna nie- 

obsypana
— górna ob; - 

pana
— dolna

błyszcząca, jednolita, gładka, 
błyszcząca, częściowo chropo
w ata. m atowa, ew entualnie z 
widocznym i odciskam i siatki 
m etalow ej

e) Przełom porow aty

f) Sm akowitość 
(smak i zapach)

charak terystyczna dla danego 
wyrobu i użytych substancji 
sm akow o-zapachow ych

3.2.2. Wymagania fizykochemiczne — wg
tabl. 2.

Tablica 2

W yszczególnienie

W artość w skaźnika

pieczywo parzone

słodkie m ało-
słodkie

niesłodkie

a) Z aw artość su 
chej m asy, °/o, nie 
m niej niż

80.0

b) Z aw artość cu
krów  ogółem jako 
cukier inw ertow a
ny w  suchej masie, 
°/o

powyżej
55,0

powyżej 
4,0 do 15,0

nie więcej 
niż 4.0

c) Zaw artość 
tłuszczu w suchej 
masie, %>, nie 
m niej niż

wg norm  przedm iotowych r.:s 
poszczególne asortym enty

d) Z aw artość po
piciu n ierozpu
szczalnego w  4 N 
roztw orze HC1, °/o, 
nie więcej niż

0,1

e) Zaw artość a r 
senu, mg/kg, nie 
więcej niż

1,0

f) Z aw artość oło
wiu, mg/kg, nie 
w ięcej niż

1,0

g) Zaw artość 
miedzi, mg/kg, nie 
więcej niż

10.0

h) Zaw artość 
cynku, mg/kg, nie 
w ięcej niż

20.0

i) Zaw artość cy
ny, mg/kg, nie w ię 
cej niż

50.0

3.2.3. Form a podania — wg norm przedm ioto
wych na poszczególne sortym enty.

i PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE 
I TRANSPORT

Pakowanie, przechowywanie i transport — wg 
P.N-76/8098-11.

Dopuszczalne odchyłki masy wyrobów w opako
waniach o masie netto:

— do 100 g ± 5%.
— powyżej 100 do 500 g ± 4%,
— powyżej 500 g ±3%,

n;e więcej jednak niż ± 0,2% dostarczonej partii.

T,V przypadku stw ierdzenia, że rzeczywista masa 
■wyrobów jest niezgodna z deklarowaną, nawet po 
uwzględnieniu dopuszczalnych odchyłek, należy 
\v tej próbce pieczywa parzonego oznaczyć zaw ar
tość suchej masy.

Okres przechowywania, przy zachowaniu wa
runków  podanych w BN-76/8098-11 rozdz. 5 i 6, 
w którym  wyroby powinny być zgodne z normą, 
wynosi dla pieczywa parzonego zawierającego 
tłuszcz:

— w ilości do 10% —- 4 miesiące,
— w ilości powyżej 10% — 3 miesiące, 

licząc od daty  produkcji.

5. BADANIA

5.1. Program badań

5.1.1. Badania pełne

5.1.1.1. Badania organoleptyczne obejmują:
a) spraw dzanie prawidłowości oznakowania 

i stanu  opakowania,
b) spraw dzanie kształtu,
e) spraw dzanie barw y,
a) spraw dzanie powierzchni,
e) spraw dzanie przełomu,
f) spraw dzanie smakowitości (smaku i zapachu).

5.1.1.2. Badania fizykochemiczne obejm ują:
a) oznaczanie zawartości suchej masy,
b) oznaczanie zawartości cukrów ogółem,
e) oznaczanie zawartości tłuszczu,
d) oznaczanie odchyłek masy.
e) oznaczanie zawartości popiołu nierozpusz

czalnego w 4 norm alnym  roztworze kwasu sol
nego,

f) oznaczanie zawartości arsenu,
g) oznaczanie zawartości ołowiu,
h) oznaczanie zawartości miedzi,
i) oznaczanie zawartości cynku,
j) oznaczanie zawrartości cyny.
Badania pełne należy wykonywać przy produk

cji nowouruchomionej, oraz przy zmianach lub 
rem ontach aparatury . Ponadto badaniom  pełnym
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należy poddać co najm niej raz w roku wyrób re 
prezentatyw ny dla danego typu  wyrobów.

5,1.2. Badania niepełne obejm ują badania wg 
5.1.1.1 oraz 5. 1.1.2 d).

Producent powinien wykonywać badania niepeł
ne dla każdej ilości wyrobów wyprodukowanych 
na każdej zmianie.

Num er norm y na opakowaniu traktow any jest 
jako atest wystawiony przez producenta na p o z o 

stałe cechy.

5 2. Pobieranie próbek — wg PN-73/A-74858

5.3. Opis badań

5.3.1. Opis badań organoleptycznych. Badania
organoleptyczne naieży wykonywać wg BN-70/ 
3090-13.

5.3.2. Opis badań fizykochemicznych

5.3.2.1. Oznaczanie zawartości suchej masy — 
wg PN-63/A-88027.

5.3.2.2. Oznaczanie zawartości cukrów ogółem 
— wg PN-61/A-88023.

5.3.2.3. Oznaczanie zawartości tłuszczu — wg
PN-71/A-88021.

5.3.2.4. Oznaczanie odchyłek masy
aj dla poszczególnych opakowań jednostkowych 
zwazyć kolejno zawartość 10 opakowań, każde 

z osobna,
b) dla partii wyrobu — obliczyć po zważeniu 

inetto) próbki przygotowanej wg PN-73/A-74858 
p. 2.4.4.

5.3.2.5. Oznaczanie popiołu nierozpuszczalnego 
w 4 normalnym roztworze kwasu solnego — wg
PN-59/A-88022.

5.3.2.6. Oznaczanie
PN-59/A-04010.

zawartości arsenu — wg

5.3.2.7. Oznaczanie 
PN-59/A-04011.

zawartości ołowiu —- wg

5.3.2.8. Oznaczanie
PN-59/A-04012.

zawartości miedzi —- wg

5.3.2.9. Oznaczanie
PN-59/A-04013.

zawartości cynku —- wg

5.3.2.10. Oznaczanie zawartości cyny — Wg
Roczników PZH 1954, t. V, n r 3 i 1955 t. VI, n r 3.

3.4. Ocena wyników badań. Partię  wyrobu na
ieży uznać za zgodną z wym aganiam i normy, je 
żeli w yniki badań spełniają wym agania podane w 
rozdz. 3 i 4.

K O N I E C

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowująca normę — Zarząd Zjedno- 
izenia Przedsiębiorstw  Przem ysłu Cukierniczego. W ar-
|:.:awa.

2. Istotne zmiany w stosunku od BN-65/8097-07
a) określono zakres badań  pełnych i niepełnych,
b) sposób w ykonyw ania badań organoleptycznych po

dano wg BN-70/8090-13,
c) pakowanie, przechow yw anie i tran sp o rt podano wg 

BN-76/8098-11.

3. Normy i dokumenty związane
PN-59/A-04010 A rtykuły żywnościowe. Oznaczanie za 

w artości arsenu
PN-59/A-04011 A rtykuły żywnościowe. Oznaczanie za

w artości ołowiu
PN-59/A-04012 A rtykuły  żywnościowe. Oznaczanie za 

wartości m iedzi
PN-59/A-04013 A rtykuły  żywnościowe. Oznaczanie za

w artości cynku
PN-73/A-74858 W yroby cukiernicze trw ałe. Pobieranie 

próbek

PN-76/A-88000 W yroby cukiernicze trw ałe. Nazwy i okre
ślenia

PN-75/A-88001 Wyroby cukiernicze trw ałe. K lasyfikacja
PN-71/A-88021 W yroby cukiernicze trw ałe. Oznaczanie

zaw artości tłuszczu
PN-59/A-88022 W yroby cukiernicze. Oznaczanie zaw arto 

ści popiołu
PN-61/A-88023 W yroby cukiernicze. Oznaczanie cukrów 
PN-63/A-88027 W yroby cukiernicze trw ałe. Oznaczanie

zaw artości suchej m asy
BN-70/8090-13 W yroby cukiernicze trw ałe. B adania orga

noleptyczne
BN-76/8098-11 Wyroby cukiernicze trw ałe. Pakowanie,

przechow yw anie i tran spo rt
Roczniki Państw ow ego Zakładu Higieny 1954 t. V, n r 3 

oraz 1955 t. VI, n r  3

4. Autorzy projektu normy — m gr inż. R enata G aspar- 
ska — Zarząd Zjednoczenia P rzedsiębiorstw  Przem ysłu 
Cukierniczego, W arszawa, m gr inż. Urszula Tyczyńska — 
Dolnośląskie Zakłady Przem ysłu Cukierniczego, Świebo
dzice.
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25 BN-76/8097-07 Wyroby cukiernicze trwałe. Pieczywo parzone. Wymagania wspólne

1. W punkcie 3.2.1 w tabl. 1 dodaje się treść:

g) Pęknięcia, °/0, nie więcej niż

— przy odbiorze przez a p a ra t handlu  5

— w dalszych fazach odbioru io

h) Sum a wad, °/0, nie w ięcej niż 10

2. W punkcie 5.1.1.1 dodaje się treść:

g) O kreślenie procentow ej ilości w yrobów  popękanych,

h) O kreślenie procentu  sum y wad.

(B iu lety n  P K N iM  nr 7/77 poz. 62)

30. BN-76/8097-07 Wyroby cukiernicze trwałe. Pieczywo parzone
1242
W punkcie 5.1.1.2, ostatni akapit, treść zmienia się następująco:
Badaniami pełnymi należy objąć co najmniej jeden raz w roku wyrób reprezen

tatywny dla danego rodzaju wyrobów. Ponadto badania pełne należy wykonywać 
przy produkcji nowo uruchamianej, przy zmianach aparatury lub remontach kapi
talnych, w przypadku wymiany części bezpośrednio stykających się z wyrobami 
oraz na żądanie jednostek kontrolujących i w przypadkach spornych.

(Biuletyn PKNMiJ nr 4/90 poz. 39)

zmiana 1 — Biuletyn PKNMiJ nr 7/77 poz. 62

zmiana 1
15.2.77 r.

zmiana 2
89.11.24


