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1. WSTEP

1.1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy sg wy-
magania dotyczace pieczywa parzonego.

1.2. Okredlenia

1.2.1. pieczywo parzone — pieczywo porowate, lek-
kie, o btyszczacej powierzchni, wypieczone z ciasta za-
parzonego w wodzie; powierzchnia moze by¢ posypana
makiem, solg, kminkiem, czarnuszka, koprem lub in-
nymi dodatkami smakowymi.

1.2.2. pieczywo parzone stodkie — pieczywo zawiera-
jace powyzej 15% cukrow ogotem jako cukier inwerto-
wany w suchej masie.

1.2.3. pieczywo parzone matostodkie — pieczywo za-
wierajace powyzej 4 do 15% cukrow ogotem jako cu-
kier inwertowany w suchej masie.

1.2.4. pieczywo parzone niestodkie — pieczywo za-
wierajace nie wiecej niz 4% cukrow ogdtem jako cukier
inwertowany w suchej masie.

1.2.5. Pozostate okreslenia — wg PN-76/A-88000.

2. PODZIAL | OZNACZENIE

2.1. Typy, rodzaje i odmiany pieczywa parzonego —
tabl. 1

Tablica 1
Typ Rodzaj Odmiana
1 2 3
stodkie
nieobsypane matostodkie
niestodkie
— solg
— kminkiem stodkie
obsypane — makiem matostodkie
— czarmuszka niestodkie
— koprem
— innym

2.2. Przyklad oznaczenia pieczywa parzonego
Pieczywo parzone PALUSZKI Z MAKIEM —
BN-90/8097-07
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Oznaczenie szczegGtowe (identyfikacje wg numeru
rubryki tablicy 3) nalezy poda¢ na opakowaniu wy-
sytkowym. Pozostate oznaczenia wyrobu zgodnie z nor-

mg BN-85/8098-11
i transport”.

,Pakowanie,

przechowywanie

3. WYMAGANIA

3.1. Surowce — wg obowigzujgcych norm i doku-

mentow.
3.2. Wyréb

3.2.1. Wymagania organoleptyczne — wg tabl. 2.

Wyrézniki jako$ciowe
(cechy)
i

a) Stan opakowania

b) Ksztaht
— obwarzankéw
— paluszkéw
— precli
— fantazyjny

c) Barwa

d) Powierzchnia gérna:
— nieobsypana
— obsypana dolna

e) Przetom

Tablica 2

Wymagania

2

opakowanie powinno doktadnie
pokrywa¢ wyrdb; dopuszcza sie
do 5% iloSciowo opakowan czes$-
ciowo uszkodzonych w stopniu
nie wptywajacym na stan higie-
niczny wyrobu

prawidtowy dla danej formy, bez
uszkodzen; dopuszcza sie do 5%
wyrobéw zdeformowanych lub
uszkodzonych z tym, ze dla pie-
czywa w ksztatcie paluszkéw do-
puszcza sie 7%, a przy odbiorze
przez jednostki handlowe — 10%

jasnoztocista do jasnobrazowej;
spody lub odciski siatki metalo-
wej moga by¢ ciemniejsze, lecz
nie przypalone

— blyszczaca, jednolita, gtadka;
— blyszczaca, czeSciowo chropo-
wata;

— matowa, ewentualnie z wi-
docznymi  odciskami  siatki
metalowej

porowaty
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cd. tabl. 2
Wyré6zniki jakoSciowe
(cechy)
1

0 Smak i zapach (smako-
wito$¢)

g) Suma wad, %, nie wiek-
sza niz

BN-91/8097-07

Wymagania

2

charakterystyczny dla danego wy-
wyrobu i uzytych substancji sma-
kowo-zapachowych

10

3.2.2. Wymagania fizykochemiczne — wg tabl. 3.

Wyszczegdlnienie

Tablica 3 ,,

Warto$¢ wskaznika

pieczywo parzone

5. BADANIA

5.1. Program badan
5.1.1. Badania petne

5.1.1.1. Badania organoleptyczne obejmuja:

a) sprawdzanie prawidtowosci oznakowania i stanu
opakowania.

b) sprawdzanie ksztattu.

c) sprawdzanie barwy.

d) sprawdzanie powierzchni.

e) sprawdzanie przetomu.

0 sprawdzanie smaku i zapachu (smakowitosci).

5.1.1.2. Badania fizykochemiczne obejmuja:

a) oznaczanie zawarto$ci suchej masy,

b) oznaczanie zawartosci cukrow ogotem,

C) oznaczanie zawartosci ttuszczu,

d) oznaczanie odchytek masy,

€) oznaczanie zawarto$ci popiotu nierozpuszczalnego
w roztworze kwasu solnego o c(HCI) = 4 mol/1,

fj oznaczanie zawartosci
g) oznaczanie zawartosci
h) oznaczanie zawartosci
i) oznaczanie zawartosci
j) oznaczanie zawartosSci

arsenu,
otowiu,
miedzi.
cynku.
cyny.

stodkie matostodkie  mestodkie
i 2 3 4
a) Zawarto$¢ suchej
masy, %, nie mniej 80.0
niz
b) Zawarto$¢ cukrow
ogo6tem jako cukier powyzej powyzej 4.0 nie wiecej
inwertowany w su- 15,0 do 15.0 niz 4,0
chej masie, %
c) Zawarto$¢ thluszczu
w suchej masie, %, 2.0
nie mniej niz
d) Zawarto$¢ popiotu
nierozpuszczal nego
w roztworze kwasu 0.06
solnego o c(HCI) =
= 4 mol/l. %, nie
wiecej niz
e) Zawarto$¢ arsenu,
o 0.5
mg/kg nie wigcej niz
0 Zawarto$¢ otowiu,
o 0.5
mg/kg nie wiecej niz
g) Zawarto$¢ miedzi,
o 10.0
mg/kg nie wiecej niz
h) Zawarto$¢ cynku,
ST 20,0
mg/kg, nie wiecej niz
i) Zawarto$¢ cyny. 20.0

mg/kg, nie wiecej niz

4. PAKOWANIE, PRZECHOWYWANIE
I TRANSPORT

4.1. Pakowanie, przechowywanie i transport — wg

BN-85/8098-11

4.2. Dopuszczalne odchytki masy wyrobéw w opako-

waniach o masie netto

— do 100 g +5%,

— powyzej 100 do 500 g 4%,

— powyzej 500 g £3%

nie wiecej jednak niz +0,2% dostarczonej partii.

Okres przechowywania przy zachowaniu warunkdw
podanych w BN-85/8098-11 rozdz. 5 i 6. wynosi dla
pieczywa parzonego zawierajgcego ttuszcz:

— w ilosci do 10% — 4 miesiace,

— w ilosci powyzej

10% — 3 miesigce

liczac od daty produkcji.

Badaniami pelnymi nalezy obja¢ co najmniej jeden
raz w roku wyréb reprezentatywny dla danego rodzaju
wyrobow. Ponadto badania petne nalezy wykonywac
przy produkcji nowouruchamianej, przy zmianach apa-
ratury lub remontach kapitalnych — w przypadku wy-
miany czesci bezposrednio stykajacych sie z wyrobami
oraz na zadanie jednostek kontrolujgcych i w przy-
padkach spornych.

5.1.2. Badania niepetne obejmujg badania wg 5.11.1
oraz 5.1.1.2d).

Producent powinien wykonywa¢ badania niepetne dla
kazdej ilosci wyrobéw wyprodukowanych na kazdej
zmianie.

Numer normy na opakowaniu traktowany jeet jako
atest wystawiony przez producenta na pozostate cechy.

5.2. Pobieranie probek — wg PN-73/A-74858.

5.3. Opis badan

5.3.1. Badania organoleptyczne — wg BN-70/8090-13.

5.3.2. Oznaczanie zawartosci suchej masy — wg
PN-84/A-88027.

5.3.3. Oznaczenie zawartosci ctrfirbw ogétem — wg
PN-61/A-88023.

5.3.4. Oznaczanie zawartosci thuszczu — wg PN-71/
A-88021.

5.3.5. Oznaczanie odchytek masy

a) dla poszczegolnych opakowan jednostkowych —
zwazy¢ kolejno zawartos¢ 10 opakowan — kazde
z osobna, i kazdy wynik odnies¢ do dopuszczalnych
odchytek masy wyrobu.

b) dla partii wyrobu — obliczy¢ po zwazeniu (netto)
prébki przygotowanej wg PN-7.3/A-74858 p. 2.4.4.

5.3.6. Oznaczanie zawartosci popiotu nierozpuszczal-
nego w roztworze kwasu solnego o c(HCI) = 4 mol/l —
wg PN-59/A-88022.
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5.3.7. Oznaczanie zawartosci arsenu — wg PN-59/
A-04010.

5.3.8. Oznaczanie zawartosci otowiu — wg PN-80/
A-04011.

53.9. Oznaczanie zawartosci miedzi — wg PN-80/
A-04012.

53.10. Oznaczanie zawartosci cynku — wg PN-59/
A-04013.

53.11. Oznaczanie zawartosci cyny — wg PN-80/
A-04014.

53.12. Ocena wynikéw badan. Partie wyrobu nalezy

uzna¢ za zgodng z wymaganiami normy, jezeli wyniki
badan spetniajg wymagania podane w rozdz. 3 i 4.

K ONIETC

INFORMACJE DODATKOWE

1. Instytucja opracowujaca norme — Krajowa Spotka Przedsie-
biorstw Przemystu Cukierniczego CUKRY Sp. z o.0.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-76/8097-07

a) normie nadano charakter normy szczeg6lowe;.

b) obnizono dopuszczalng zawarto$¢ popiotu nierozpuszczalnego
w roztworze kwasu solnego o r(HCI) = 4 mol/l oraz arsenu i cyny.

3. Normy zwigzane
PN-59/A-04010 Artykuty zywno$ciowe. Oznaczanie zawartos$ci arse-
nu
PN-80/A-04011 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawarto$ci otowiu
PN-80/A-04012 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawarto$ci miedzi
PN-59/A-04013 Artykuty zywnosciowe. Oznaczanie zawarto$ci cynku
PN-80/A-04014 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawartosci cyny
PN-73/A-74858 Wyroby cukiernicze trwate. Pobieranie prébek

PN-76/A-88000 Wyroby cukiernicze trwate. Nazwy i okre$lenia
PN-75/A-88001 Wyroby cukiernicze trwate. Klasyfikacja
PN-71/A-88021 Wyroby cukiernicze trwate. Oznaczanie zawartosci
thuszczu
PN-59/A-88022 Wyroby cukiernicze. Oznaczanie zawarto$ci popiotu
PN-61/A-88023 Wyroby cukiernicze. Oznaczanie cukréow
PN-84/A-88027 Wyroby cukiernicze trwate. Oznaczanie zawarto$ci
suchej masy
BN-70/8090-13 Wyroby cukiernicze trwate. Badania organoleptyczne
BN-76/8098-11 Wyroby cukiernicze trwate. Pakowanie, przechowy-
wanie i transport
4. Symbol SWW — 2516-5.
5. Autor projektu normy — mgr inz. Renata Gasparska — Krajo-
wa Spoétka Przedsiebiorstw Przemystu Cukierniczego CUKRY
Sp. z 0.0. Warszawa.



