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1. WSTE^P

1. 1. P rz e d m io t  normy. P rzed m io tem  normy sę  wymaga­

nia w sp ó ln e  d o ty cząc e  h e rba tn ików  z grupy  p ieczyw a  cu ­

k ie rn ic z e g o  t rw a łego .

1.2. O k r e ś le n ia

1 .2 .  1. herba tn ik?  -  p ieczy w o  c u k ie r n i c z e  t r w a łe  o s t r u k ­

t u r z e  d r o b n o p o ro w a te j  lub w ie lo w a rs tw o w e j ,  w yp ieczo n e  z 

c i a s t a  n ie lam inow anego  lub laminowanego o trzy m an eg o  z 

męki,  t łu s z c z u ,  ś ro d k ó w  sp u lc h n ia ją c y c h  i z azw y cza j  c u ­

k ru  o r a z  n a tu r a ln y c h  dodatków i su b s ta n c j i  sm a k o w o -z a p a -  

chowych.

1 . 2 .2 .  P o z o s t a ł e  o k r e ś l e n i a  -  wg P N -7 6 /A -8 8 0 0 0 .

2. PODZIAŁ.

2. 1. Typy. R o z ró ż n ia  s i ę  dwa typy h e rb a tn ik ó w :

-  n ie lam inow ane ,

-  laminowane.

2. 2. R o d za je .  W każdym typ ie  r o z r ó ż n ia  s i ę  dwa r o d z a je  

h e rb a tn ik ó w :

-  n ie p r z e k ła d a n e ,

-  p r z e k ła d a n e  nadzien iem .

2 .3 .  Odmiany. H e rb a tn ik i  n ie lam inow ane  n ie p r z e k ła d a n e

w z a le ż n o śc i  od z a w a r to ś c i  cu k ru  i od s topn ia  spu lchn ien ia  

dz ie l i  s i ę  na:

-  cu krow e ,

-  cu k ro w o -b is zk o p to w e ,

-  mało cukrow e,

-  bezcu k ro w e .

H erba tn ik i  laminowane n i e p rz e k ła d a n e ,  w za le ż n o śc i  od 

z a w a r to ś c i  cu k ró w ,  dz ie l i  s i ę  na:

-  cu krow e ,

-  mało cu krow e ,

-  bezcukrow e .

H erba tn ik i  n ie lam inowane i laminowane p rz e k ła d a n e  na­

dz ien iem , w z a le ż n o śc i  od uży tego  n adz ien ia ,  dz ie l i  s i ę  na;

-  p r z e k ła d a n e  nadzieniem  cuk ro w o -t łu szczo w y m ,

-  p r z e k ła d a n e  nadzieniem  pral inowym ,

-  p r z e k ła d a n e  nadzien iem  z j ę d e r  na s io n  o le is ty c h ,

-  p rz e k ła d a n e  nadzien iem  innym.

3. WYMAGANIA

3. 1, S u ro w c e .  Wymagania d o ty c z ą c e  su row ców  podano w 

norm ach  przedm io tow ych  na p o sz czeg ó ln e  so r tym en ty  h e r ­

batników.

Z głoszona przez Z rzeszenie  Przedsiębiorstw  Przemysłu Cukierniczego 
Ustanow iona przez Ministra Rolnictwa i G ospodarki Żywnościowej dnia 30  m arca 1983 r 

jako norm a obow iązującą od dnia 1 października 1983 r.
(Dz. N orm . i Miar nr 6 /1 9 8 3  poz. 1 0 )

WYDAWNICTWA NORMALIZACYJNE „ALFA" 1983. Druk. Wyd. Norm. W-wa, Ark. wyd. 1 ,0 0  Nakł. 2 2 0 0 + 5 5  Zam. 8 7 8 /8 3 Cena zł 12,00



2 B N -8 3 /8 0 9 7 -0 1

3, 2. Wyrób

3. 2. 1. Wymagania  o r g a n o le p ty c z n e  -  wg tabl.  1. 

T a b l i c a  1

W yróżn ik i  jak o śc io w e  
( cechy) W ymagania

a) S t a n  opakowania opakow an ie  powinno dok ładn ie  
p o k ry w ać  w y r ó b ;  d o p u sz c z a  
s i ę  do 5 % i lo śc io w o  opakowań 
c z ę ś c io w o  u sz k o d zo n y ch  w 
s topn iu  n ie  w p ływ ających  na 
s t r a t y  i lo śc io w e ,  zmiany j a ­
k o śc io w e  i s t a n  h ig ien iczny  wy­
robu

b) K sz ta ł t r ó ż n o ro d n y ,  p rawidłowy dla 
d ane j  fo rm y ,  bez  u sz k o d zeń

c) B a rw a

-  h e rb a tn ik ó w odpow iedp ia  dla danego s o r t y ­
m entu ;  spody i b rzeg i  h e r b a t ­
ników m orę  być n ieco  c iem nie j ­
s z e ,  lecz  nie p rzy p a lo n e

-  n ad z ien ia  i masy 
d ek o ra c y jn e j

r ó w n o m ie rn a ,  w ła śc iw a  dla 
d an eg o  ro d za ju  nadz ien ia  lub 
m asy  d ek o racy jn e j

d) P o w ie r z c h n ia

-  h e rba tn ików  n ie -  
laminowanych

-  h e rba tn ików  lami­
nowanych

-  dla obu typów 
h e rb a tn ik ó w

odpow iedn ia  dla danego s o r t y ­
mentu ,  bez  p ę c h e rz y  lub pęk­
n ię ć ,  z ewentualnymi w idocz ­
nymi dodatkam i,  po w ie rzch n ia  
b o c z n a  herbatników/ p r z e k ła d a ­
nych z  widocznym  nadzieniem  

odpow iedn ia  dla danego  s o r t y ­
mentu z ewentualnym i w idocz ­
nymi dodatkam i,  na p o w ie rz ­
chni g ó rn e j  w id o c z n e  p ęch e ­
rzyk i  z t en d en c ję  do łu s z c z e ­
nia s ię

d o p u sz cza  s i ę  w y s tę p o w an ie  
n iew ie lk ie j  i lo śc i  ok ruchów

e) P rz e ło m

-  h e rb a tn ik ó w  n ie l a -  
minowanych

d ro b n o p o ro w a ty , z e w e n tu a l ­
nymi widocznymi dodatkami

-  h e rb a tn ik ó w  lami­
nowanych

w ie lo w ars tw o w y ,  z e w e n tu a l ­
nymi widocznymi dodatkami

f) K o n sy s ten c ja

-  h e rba tn ików s ta ła ,  k ru ch a

-  n a d z ie n ia lekko m a z i s ta ,  z ew en tua lnę  
w y c z u w a ln o śc ię  d robnych  
c z ę ś c i  uży tych  dodatków

g) Smaków i tość  
( smak i zapach)

c h a r a k t e r y s t y c z n a  dla danego 
w y ro b u  i uży tych  dodatków 
n a tu r a ln y c h  lub subs tanc j i  
sm a k o w o -za p ach o w y ch

3 . 2 . 2 .  Wymagania f iz y k o c h e m ic z n e  -  wg tabl .  2 na s i r .  

3 14 .

3. 2. 3. F o rm a  podan ia  -  wg norm  p rzedm io tow ych  na po­

s z c z e g ó ln e  so r ty m en ty .

4. PAKOWANIE. PRZEC HOWYWANIE I T R A N S P O R T

4. 1. P a k o w a n ie ,  p rzech o w y w an ie  i t r a n s p o r t  j  wg 

B N - 7 6 /8 0 9 8 -1 1 .

4. 2. D o p u sz c z a ln e  odchyłki masy wyrobów w opakowa­

n iach o m a s ie  net to ;

-  do 50 g ± 7 , 0  %,

-  powyżej 50 dOs5t}\ g ± 4 , 5  %,

-  powyżej 500 g ± 1 ,5  %,

n ie  w ięce j  jednak niż ± 0 , 2  % d o s ta rc z o n e j  p a r t i i .

D la  he rba tn ików  z dodatkiem w idocznych  c z ę s t e k  p r z e ­

tworów o w o co w o-w arzyw nych  lub n as io n  i dla h e rba tn ików  

laminowanych o r a z  dla h e rba tn ików  o m as ie  1 sz tuk i  powy­

żej  10 g paczkow anych  m ech an icz n ie  w paczk i  o m a s ie  od 50 

do 250 g d o p u sz cza  s i ę  odchyłki masy +10 % z tym, ż e  na 

opakowaniu jednostkowym na leży  u m ieśc ić  n ap is  ca.

W przy p ad k u  s tw ie r d z e n ia ,  ż e  r z e c z y w is t a  m asa w y r o ­

bów j e s t  n iezgodna  z d e k la ro w a n ę ,  nawet po uw zględn ien iu  

d o p u sz c z a ln y c h  o d chy łek ,  na leży  w tej  p r ó b ie  h e rba tn ików  

o zn acz y ć  z a w a r to ś ć  su c h e j  masy.

4 .3 .  O k r e s  p rz e c h o w y w a n ia , p rz y  zachow aniu  warunków 

podanych  w B N - 7 6 / 8 0 9 8 - l  l ro z d z .  5 i 6, w którym wyroby 

powinny być zgodne z n o rm ę ,  wynosi d la  h e rba tn ików ;

-  n ie p r z e k ła d a n y c h  o z a w a r to ś c i  t łu sz c z u  dolO % -  4 mie- 

s i ę c e ,

-  p rz e k ła d a n y c h  i n ie p rz e k ła d a n y c h  o z a w a r to ś c i  t łuszczu 

powyżej 10 % -  3 m ies ię ce ,

-  z m as łem  -  6 tygodni.

5. BADANIA

5. 1. P r o g r a m  badań

5. 1. 1. B a d an ia  pełne

5. 1. 1. 1- B ad an ia  o rg an o lep ty czn e  -  obejmuję:

a) sp r a w d z a n ie  p raw id łow ośc i  oznakow ania  i s tanu  opa­

kowań,

b) s p r a w d z a n ie  k sz ta ł tu ,

c) sp r a w d z a n ie  b a rw y ,

d) sp r a w d z a n ie  p ow ierzchn i ,

e)  s p r a w d z a n ie  p rze łom u,

f) s p r a w d z a n ie  k o n sy s ten c j i ,

g) sp r a w d z a n ie  smakowitości ( sm ak u  i z a p ac h u ) .

5. 1. 1 .2 .  B a d an ia  f izykochem iczne obejmują:

a )  o z n a c z a n ie  z a w a r to ś c i  suche j  masy,

b) o z n a c z a n ie  zaw a r to ś c i  cukrów  ogółem,

c) o z n a c z a n ie  zaw a r to ś c i  t łu szc zu ,

d) o z n a c z a n ie  zaw a r to ś c i  n adz ien ia ,

e )  o z n a c z a n ie  p rocen tow ej  i lości  wyrobów popękanych,

1) o z n a c z a n ie  odchyłek  masy,

g) o z n a c z a n ie  z a w a r to ś c i  popiołu n ie ro z p u sz c z a ln e g o  w 

4N r o z t w o r z e  kwasu so lnego,

h) o z n a c z a n ie  z a w a r to ś c i  a r s e n u ,
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B N - 8 3 / 8 0 9 7 - 0 1 5

i) o z n a c z a n ie  z a w a r to ś c i  o łowiu,

j)  o zn acz an ie  z a w a r to ś c i  m iedzi ,

k) o zn acz an ie  za w a r to ś c i  cynku,

l) ozn acz an ie  za w a r to ś c i  cyny.

B adania  p e łn e  na leży  wykonywać p rz y  p ro d u k c j i  nowo 

urucham ianej  o r a z  p rzy  zm ianach  lub rem o n tach  a p a r a tu r y .  

Ponadto  badaniami pełnymi na leży  o b jęć  co najmniej  r a z  w 

roku wyrób r e p re z e n ta ty w n y  d la  danego  ro d z a ju  wyrobu.

zw ażyć ,  n a s tę p n ie  w y b ra ć  z n ie j  wyroby  n ie  popękane, a po­

z o s t a ł e  popękane  ponownie zw ażyć .  P r o c e n t  wyrobów po­

pękanych  N  o b l iczy ć  wg w zoru

b

w którym:

a  -  m asa  s z tu k  popękanych ,  g, 

b -  m asa  p róbki  p o b ra n e j  do bad ań ,  g.

5, 1. 2. B a d a n ia  n ie p e łn e  obejm ują  b adan ia  o r g a n o le p ty c z ­

ne wg 5. 1. 1. 1 o r a z  5. 1. 1. 2 f ) .  P ro d u c e n t  powinien  wyko­

nywać b adan ia  n ie p e łn e  dla k a ż d e j  i lo śc i  w yrobów  w y p ro ­

dukowanych na k ażd e j  zmianie .  N u m er  normy na opakow a­

niu t rak to w an y  j e s t  jako  a t e s t  w ys taw iony  p r z e z  p ro d u cen ta  

na p o z o s ta łe  cechy .

5. 2. P o b i e r a n i e  p ró b e k  -  wg P N - 7 3 /A -7 4 8 5 8 .

5. 3. O p is  badań

5 .3 .  1. B a d a n ia  o r g a n o le p ty c z n e  na leży  wykonywać wg 

B N - 7 0 /8 0 9 0 - 1 3 .

5 . 3 . 2 .  B a d a n ia  f i zy k o ch em iczn e

5. 3. 2. 1. O z n a c z a n ie  z a w a r to ś c i  suche j  masy -  wg 

P N —6 3 / A - 88027,

5. 3. 2. 2. O z n a c z a n ie  z a w a r to ś c i  cukrów  ogółem -  wg 

P N - 6 l /A -8 8 0 2 3 .

5. 3. 2. 3. O z n a c z a n ie  z a w a r to ś c i  t łu sz c z u  -  wg P N - 7 1 /  

A-88021 .

5, 3, 2. 4. O z n a c z a n ie  z a w a r to ś c i  n a d z ie n ia  w h e r b a tn i ­

k ach  p r z e k ła d a n y c h  -  wg B N - 7 7 / 8 0 9 0 - 11.

5. 3, 2, 5. O z n a c z a n ie  p ro c e n to w e j  i lo śc i  wyrobów po pę ­

kanych. P r ó b k ę  w y ro b u  p o b ra n ę  zgodn ie  z P N - 7 3 /A -7 4 8 5 8

5. 3. 2. 6.  O z n a c z a n ie  odchyłek  m asy . Ola p o sz czeg ó ln y ch  

opakowań jednos tkow ych  zw ażyć  ko le jno  z a w a r to ś ć  10 opa ­

kowań k ażd e  z  osobna ,  a  dla p a r t i i  w yrobu  -  o b l iczy ć  po 

zw ażen iu  (netto)  p róbki  p rzy g o to w an e  wg P N - 7 3 /A -7 4 8 5 8  

P. 2. 4. 4.

5. 3. 2. 7. O z n a c z a n ie  popiołu n ie r o z p u s z c z a ln e g o  w 4N 

r o z t w o r z e  kw asu  so lnego  -  wg P N -5 9 /A -8 8 0 2 2 .

5. 3. 2. 8. O z n a c z a n ie  z a w a r to ś c i  a r s e n u  -  wg R N - 5 9 /  

A- 040 10.

5. 3. 2. 9, O z n ac zan ie  z a w a r to ś c i  ołowiu -  wg P N - 8 0 /  

A-0401 1.

5 . 3 . 2 .  10. O zn ac zan ie  z a w a r to ś c i  miedzi -  wg P N - 8 0 /  

A-0401 2.

5 . 3 . 2 ,  11. O z n a c z a n ie  z a w a r to ś c i  cynku -  wg P N - 5 9 /  

A -0 4 0 1 3.

5 . 3 . 2 . 1 2 .  O z n a c z a n ie  z a w a r to ś c i  cyny -  wg P N - 8 0 /  

A -0 4 0 1 4.

5, 4. O cen a  wyników badań. P a r t i ę  w yrobu  na leży  uznać  

za  zgodnę z wymaganiami norm y, je ś l i  wyniki badań  s p e ł -  

n ia ję  w ym agania  podane  w ro z d z .  3 i 4.

K O N  I E C

In fo rm ac je  dodatkowe



6 In f o r m a c je  d o d a tk o w e  d o  B N - 8 3 / 8 0 9 7 - 0 1

INFORMACJE

1- In s ty tu c ja  o p ra c o w u ją c a  norm ę -  Z r z e s z e n i e  P r z e d ­

s i ę b io r s tw  P rz e m y s łu  C u k ie rn iczeg o .

2. Is to tne  zmiany w s tosunku  do B N -7 6 /8 0 9 7 -0 1

a '  w p ro w ad zo n o  w sk aźn ik  z a w a r to ś c i  su c h e j  masy dla 

he rb a tn ik ó w  z dodatkiem w idocznych  c z ę s t e k  p rze tw o ró w  

ow oco w o -w arzy w n y ch  lub n as io n ,

b) zmieniono suchę  m asę  h e rb a tn ik ó w  c u k r o w o -b i s z k o p -  

towych,

c) r o z s z e r z o n o  punkt  d o tyczęcy  odchyłek  masy,

d) wydłużono o k r e s  p rzech o w y w an ia  he rba tn ików  z m a s ­

łem,

e) obn iżono  d o p u sz c z a ln ę  z a w a r to ś ć  ołowiu z 1,0 m g/kg  

na 0, 5 m g/kg,

f) obn iżono  d o p u sz c z a ln ę  z a w a r t o ś ć  cyny z 5 0 ,0  m g /k g  

na 2 0 ,0  mg/kg.

3. Normy i dokumenty zw ią z a n e

P N - 5 9 /A -0 4 0 1 0  A r ty k u ły  ży w n o śc io w e .  O z n a c z a n ie  z a ­

w a r to ś c i  a r s e n u

P N - 8 0 / A - 0 4 0 11 P ro d u k ty  sp o ż y w cze .  O z n a c z a n ie  z a w a r ­

tośc i  ołowiu

P N - 8 0 / A - 0 4 0 12 P ro d u k ty  sp o ż y w cze .  O z n a c z a n ie  z a w a r ­

to śc i  miedzi

P N - 5 9 / A - 0 4 0 13 A r ty k u ły  żyw nośc iow e .  O z n a c z a n ie  z a ­

w a r to ś c i  cynku

P N - 8 0 / A - 0 4 0 14 P ro d u k ty  sp o ż y w cze .  O z n a c z a n ie  z a w a r ­

tośc i  cyny

DODATKOWE

P N - 7 3 / A - 74858 Wyroby c u k ie r n i c z e  t rw a łe .  P o b ie r a n i e  

p róbek

P N - 7 6 /A -8 8 0 0 0  Wyroby c u k ie r n i c z e  t rw a łe .  Nazwy i o k r e ś ­

lenia

P N - 7 5 /A - 8 8 0 0 1 Wyroby c u k ie r n i c z e  t rw a łe .  K lasy f ikac ja  

P N -7 1 /A -8 8 0 2 1  Wyroby c u k ie r n i c z e  t rw a łe .  O zn ac zan ie  

z a w a r to ś c i  t łu szc zu

P N - 5 9 /A -8 8 0 2 2  Wyroby c u k ie rn ic z e .  O z n a c z a n ie  z a w a r ­

to śc i  popiołu

P N - 6 1 /A -8 8 0 2 3  Wyroby cu k ie rn ic z e .  O z n a c z a n ie  cukrów 

P N - 6 3 /A -8 8 0 2 7  Wyroby c u k ie r n i c z e  t rw a łe .  O znac zan ie  

z a w a r to ś c i  suche j  masy

B N - 7 7 / 8 0 9 0 - 1 1 Wyroby c u k ie r n ic z e  t rw a łe .  O zn ac zan ie  

p rocen tow ej  z a w a r to ś c i  nadz ien ia  lub k o rp u su  o r a z  po­

krywy wyrobu

B N - 7 0 / 8 0 9 0 - 13 Wyroby c u k ie r n i c z e  t rw a łe .  B adan ia  o rg a ­

no lep tyczne

B N - 7 6 / 8 0 9 8 - 11 Wyroby c u k ie r n i c z e  t rw a łe .  P akow an ie ,  

p rzech o w y w an ie  I t r a n s p o r t

4. Symbol wg SWW -  2516-1 .

5. A u to r zy p ro jek tu  normy -  mgr inż. J o l a n ta  K a s p rz y c ­

ka -  L a b o ra to r iu m  B a d aw cze  p rzy  Ś l i s k i c h  Z ak ład ach  P r z e ­

m ysłu  C u k ie rn ic z e g o ,  Z a b rz e ,  mgr inż. R e n a ta  G a s p a r s k a  

-  Z r z e s z e n i e  P r z e d s i ę b i o r s t w  P rz e m y s łu  C u k ie rn ic z e g o ,  

W a rsz a w a .



24. BN-83/8097-01 Wyroby cukiernicze trwałe. Herbatniki. Wymagania wspólne
1242
W punkcie 5.1.1.2, ostatni akapit, treść zmienia się następująco:
Badaniami pełnymi należy objąć co najmniej jeden raz w roku wyrób reprezen­

tatywny dla danego rodzaju wyrobów. Ponadto badania pełne należy wykonywać 
przy produkcji nowo uruchamianej, przy zmianach aparatury lub remontach kapi­
talnych, w przypadku wymiany części bezpośrednio stykających się z wyrobami 
oraz na żądanie jednostek kontrolujących i w przypadkach spornych.

zmiana 1 — Biuletyn PKNMiJ nr 11/86 poz. 93 (Biuletyn PKNMiJ nr 4/90 poz. 39)

zmiana 2 — Biuletyn PKNMiJ nr 5/88 poz. 70 

zmiana 3 — Biuletyn PKNMiJ nr 9/88 poz. 111

1242

P unkt 3.2.2, tabl. 2 poz. j) o trzym uje następujące brzmienie:

j) Z aw artość cynku, mg/kg, nie więcej niż 18,0
dla herbatników  z dodatkiem  zarodków
pszennych, mg/kg, nie więcej niż 40,0

( B i u l e ty n  P K N M i J  n r  11/86 poz. 93)

z m ia n a  u s ta n o w io n a :

p rz e z  M in is tr a  R o ln ic tw a  i G o sp o d a r k i Ż y w n o ś c io w e j

1 B N -8 3 /8 0 9 7 -0 1  W y r o b y  c u k ie r n ic z e  tr w a le . H e r b a tn ik i. W y m a g a n ia  w s p ó ln e

1242

W punkcie 3.2.2, tabl. 2, poz. g), zam iast: 0,8, powinno być: 0,5.

zm ia n a  1 — B iu le ty n  P K N M iJ nr 11/86 poz. 93 ( B i u l e ty n  P K N M i J  n r  3/88 poz.  70)

1 B N -8 3 /8 0 9 7 -0 1  W y r o b y  c u k ie r n ic z e  tr w a le . H e r b a tn ik i. W y m a g a n ia  w s p ó ln e

1242

W punkcie 4.3 na końcu dopisuje się: — lam inow anych nieprzekładanych — 
5 miesięcy.

zm ian a  1 — B iu le ty n  P K N M iJ nr 11/86 poz. 93 (B iu le ty n  PK N M IJ nr 9/88 poz. 111)
zm ian a  2 — B iu le ty n  P K N M iJ nr 5/88 poz. 70

10. BN-90/8097-01 Wyroby cukiernicze trwałe. Herbatniki
1442 . . . , .
W punkcie 4.3. Okres przechowywania, treść zmienia się następująco, 
przy zachowaniu warunków, podanych w BN-85/8098-11 rozdz 5 ,6,  w których 

wyroby powinny być zgodne z wymaganiami normy — wynosi dla herbatników.
— laminowanych nieprzekładanych 5 miesięcy,
— nielaminowanych nieprzekładanych i przekładanych oraz laminowanyc 

przekładanych — 4 miesiące,
— nielaminowanych i laminowanych z masłem — 6 tygodni.

(Biuletyn PKNMiJ nr 7/92 poz. 35)

zmiana 4
89.11.24

80.06.17

z m ia n a  2

87.12.23

z m ia n a  3

88.05.06

zmiana 1
92.04.23


