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NORMA BRANZOWA

BN-83
WYROBY 8097-01

Wyroby cukiernicze frwate
PRZEMYStU .
SPOZYWCZEGO Herbatniki
Zamiast

Wymagania wspoélne BN-76/8097-01 i

Grupa katalogowa 1242

1 WSTE"P w zalezno$ci od zawarto$ci cukru i od stopnia spulchnienia
1. 1. Przedmiot normy. Przedmiotem normy se wymaga- dzieli sig na:

nia wspo6lne dotyczace herbatnikéw z grupy pieczywa cu- - Cukrowe,

. . - cukrowo-biszkoptowe,
kierniczego trwatego.

- mato cukrowe,
1.2. Okreslenia
- bezcukrowe.

1.2. 1 herbatnik? - pieczywo cukiernicze trwate ostruk-

turze drobnoporowatej lub wielowarstwowej, wypieczone z Herbatniki laminowane nieprzektadane, w zaleznos$ci od

ciasta nielaminowanego lub laminowanego otrzymanego z zawartosci cukréw, dzieli sig na:

meki, ttuszczu, $rodkéw spulchniajacych i zazwyczaj cu- - cukrowe,

kru oraz naturalnych dodatkéw i substancji smakowo-zapa- - mato cukrowe,

chowych. - bezcukrowe.

1.2.2. Pozostate okre$lenia - wg PN-76/A-88000. Herbatniki nielaminowane i laminowane przektadane na-
dzieniem, w zalezno$ci od uzytego nadzienia, dzieli si¢ na;
2. PODZIAL. - przektadane nadzieniem cukrowo-ttuszczowym,

2. 1. Typy. Rozrb6znia sie dwa typy herbatnikow: - przektadane nadzieniem pralinowym,

. . - przektadane nadzieniem z jeder nasion oleistych,
- nielaminowane,

- przektadane nadzieniem innym.

- laminowane.
2. 2. Rodzaje. W kazdym typie rozrédznia sie dwa rodzaje
herbatnikéw: 3. WYMAGANIA

- nieprzektadane, )
3. 1, Surowce. Wymagania dotyczace surowcéw podano w

- przektadane nadzieniem. )
normach przedmiotowych na poszczegdlne sortymenty her-

2.3. Odmiany. Herbatniki nielaminowane nieprzektadane batnikow.

Zgtoszona przez Zrzeszenie Przedsiebiorstw Przemystu Cukierniczego
Ustanowiona przez Ministra Rolnictwa i Gospodarki Zywnosciowej dnia 30 marca 1983 r
jako norma obowigzujacg od dnia 1 pazdziernika 1983 r.

(Dz. Norm. i Miar nr 6 /1983 poz. 10)
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2 BN-83/8097-01

3, 2. Wyréb
3.2. 1. Wymagania organoleptyczne - wg tabl. 1

Tablica 1

Wyrézniki jakoSciowe W .
(cechy) ymagania

a) Stan opakowania opakowanie powinno doktadnie
pokrywa¢ wyréb; dopuszcza
sie do 5 % iloSciowo opakowan
czesciowo uszkodzonych w
stopniu nie wptywajgcych na
straty ilosciowe, zmiany ja-
kosciowe i stan higieniczny wy-

robu
b) Ksztatt ré6znorodny, prawidtowy dla
danej formy, bez uszkodzen
c) Barwa

- herbatnikéw odpowiedpia dla danego sorty-
mentu; spody i brzegi herbat-
nikéw more byé nieco ciemniej-

sze, lecz nie przypalone
rownomierna, wtasciwa dla

danego rodzaju nadzienia lub
masy dekoracyjnej

- nadzienia i masy
dekoracyjnej

d) Powierzchnia

- herbatnikéw nie-
laminowanych

odpowiednia dla danego sorty-
mentu, bez pecherzy lub pek-
nieé, z ewentualnymi widocz-
nymi dodatkami, powierzchnia
boczna herbatnikéw/ przektada-
nych z widocznym nadzieniem
odpowiednia dla danego sorty-
mentu z ewentualnymi widocz-
nymi dodatkami, na powierz-
chni gdérnej widoczne peche-
rzyki z tendencje do tuszcze-
nia sie

dopuszcza sie wystepowanie
niewielkiej ilosci okruchow

- herbatnikéw lami-
nowanych

- dla obu typow
herbatnikéw

e) Przetom

drobnoporowaty, z ewentual-
nymi widocznymi dodatkami

- herbatnikéw niela-
minowanych

- herbatnikow lami-
nowanych

wielowarstwowy, z ewentual-
nymi widocznymi dodatkami

f) Konsystencja

- herbatnikow stata, krucha

lekko mazista, z ewentualne
wyczuwalno$cie drobnych
czeéci uzytych dodatkéw

- nadzienia

charakterystyczna dla danego
wyrobu iuzytych dodatkéw
naturalnych lub substancji
smakowo-zapachowych

g) Smakow itosé
(smak i zapach)

3.2.2. Wymagania fizykochemiczne - wg tabl. 2 na sir.

3.2.3. Forma podania - wg norm przedmiotowych na po-

szczeg6lne sortymenty.

4. PAKOWANIE. PRZECHOWYWANIE | TRANSPORT

4. 1. Pakowanie, przechowywanie i transport j

BN-76/8098-11.

wg

4.2. Dopuszczalne odchytki masy wyrobéw w opakowa-
niach o masie netto;

- do50g 7,0 %,

- powyzej 50 dOs5t}\ g £4,5 %,

- powyzej 500 g +1,5 %,
nie wiecej jednak niz £0,2 % dostarczonej partii.

Dla herbatnikéw z dodatkiem widocznych czestek prze-
tworéw owocowo-warzywnych lub nasion i dla herbatnikéw
laminowanych oraz dla herbatnikdw o masie 1 sztuki powy-

zej 10 g paczkowanych mechanicznie w paczki o masie od 50

do 250 g dopuszcza sie odchytki masy +10 % z tym, ze na
opakowaniu jednostkowym nalezy umie$ci¢ napis ca.
W przypadku stwierdzenia, ze rzeczywista masa wyro-

béw jest niezgodna z deklarowane, nawet po uwzglednieniu

dopuszczalnych odchytek, nalezy w tej prébie herbatnikow

oznaczy¢ zawarto$¢ suchej masy.

4.3.
podanych w BN-76/8098-1 1 rozdz.

Okres przechowywania, przy zachowaniu warunkéw
51i 6, wktérym wyroby
powinny by¢ zgodne z norme, wynosi dla herbatnikéw;

- nieprzektadanych o zawarto$ci ttuszczu dolO %- 4 mie-
siece,

- przektadanych inieprzektadanych o zawartosci ttuszczu
powyzej 10 % - 3 miesiece,

- z mastem - 6 tygodni.

5. BADANIA
5. 1. Program badan
5. 1. 1. Badania peine

5. 1 1. 1- Badania organoleptyczne - obejmuje:
a) sprawdzanie prawidtowos$ci oznakowania i stanu opa-
kowan,

b) sprawdzanie ksztattu,

c) sprawdzanie barwy,

d) sprawdzanie powierzchni,

e) sprawdzanie przetomu,

f) sprawdzanie konsystencji,

g) sprawdzanie smakowitosci (smaku i zapachu).

5. 1. 1.2. Badania fizykochemiczne obejmuja:

a) oznaczanie zawarto$ci suchej masy,

b) oznaczanie zawarto$ci cukréw ogotem,

c) oznaczanie zawartos$ci ttuszczu,

d) oznaczanie zawarto$ci nadzienia,

e) oznaczanie procentowej ilosci wyrobéw popekanych,
1) oznaczanie odchytek masy,

g) oznaczanie zawarto$ci popiotu nierozpuszczalnego w

4N roztworze kwasu solnego,

h) oznaczanie zawarto$ci arsenu,
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i) oznaczanie zawarto$ci otowiu,

j) oznaczanie zawarto$ci miedzi,

k) oznaczanie zawarto$ci cynku,

1) oznaczanie zawarto$ci cyny.

Badania petne nalezy wykonywa¢ przy produkcji nowo
uruchamianej oraz przy zmianach lub remontach aparatury.
Ponadto badaniami petnymi nalezy objeé¢ co najmniej raz w

roku wyréb reprezentatywny dla danego rodzaju wyrobu.

5, 1. 2. Badania niepetne obejmujg badania organoleptycz-

newgb5 1 1 loraz 5 1 1 2f). Producent powinien wyko-
nywaé¢ badania niepetne dla kazdej iloSci wyrobéw wypro-
dukowanych na kazdej zmianie. Numer normy na opakowa-

niu traktowany jest jako atest wystawiony przez producenta

na pozostate cechy.
5.2. Pobieranie prébek - wg PN-73/A-74858.
5.3. Opis badan

5.3. 1. Badania organoleptyczne nalezy wykonywac

BN-70/8090-13.

5.3.2. Badania fizykochemiczne

5.3.2. 1. Oznaczanie zawarto$ci suchej masy - wg
PN—63/A-88027,
5.3.2.2. Oznaczanie zawarto$ci cukrow ogoétem - wg

PN-61/A-88023.

5.3.2.3. Oznaczanie zawartos$ci ttuszczu - wg PN-71/
A-88021.
5,3,2.4. Oznaczanie zawarto$Sci nadzienia w herbatni-

kach przektadanych - wg BN-77/8090-11.

5.3,2,5 Oznaczanie procentowej ilosci wyrobéw pope-

kanych. Prébke wyrobu pobrane zgodnie z PN-73/A-74858

zwazy¢, nastepnie wybraé z niej wyroby nie popekane, a po-
zostate popekane ponownie zwazy¢. Procent wyrobéw  po-

pekanych N obliczy¢ wg wzoru

w ktérym:
a - masa sztuk popekanych, g,

b - masa prébki pobranej do badan, g.

5.3.2.6. Oznaczanie odchytek masy. Ola poszczegdblnych
opakowan jednostkowych zwazy¢ kolejno zawarto$§¢ 10 opa-
kowan kazde z osobna, a dla partii wyrobu -
PN-73/A-74858

obliczy¢ po
zwazeniu (netto) prébki przygotowane wg
P. 2.4. 4.

5.3.2.7. Oznaczanie popiotu nierozpuszczalnego w 4N

roztworze kwasu solnego - wg PN-59/A-88022.

5.3.2.8. Oznaczanie zawarto$ci arsenu - wg RN-59/
A-040 10.

5.3.2.9, Oznaczanie zawarto$ci otowiu - wg PN-80/
A-0401 1.

5.3.2. 10. Oznaczanie zawarto$ci miedzi - wg PN-80/
A-0401 2.

5.3.2, 11. Oznaczanie zawarto$ci cynku - wg PN-59/

A-04013.

5.3.2.12. Oznaczanie zawarto$ci cyny - wg PN-80/
A-04014.

5, 4. Ocena wynikéw badan. Partie wyrobu nalezy uznaé
za zgodne z wymaganiami normy, je$li wyniki badan spet-

niaje wymagania podane w rozdz. 3 i 4.

KON IEC

Informacje dodatkowe



6 Informacje dodatkowe do BN-83/8097-01

INFORMACJE DODATKOWE

1- Instytucja opracowujgca norme - Zrzeszenie Przed-

siebiorstw Przemystu Cukierniczego.

2. Istotne zmiany w stosunku do BN-76/8097-01

a' wprowadzono wskaznik zawarto$ci suchej masy dla
herbatnikéw z dodatkiem widocznych czestek przetworéw
owocowo-warzywnych lub nasion,

b) zmieniono suche mase herbatnikéw cukrowo-biszkop-
towych,

c) rozszerzono punkt dotyczecy odchytek masy,

d) wydtuzono okres przechowywania herbatnikéw z mas-

tem,

e) obnizono dopuszczalne zawarto$¢ otowiu z 1,0 mg/kg
na 0,5 mg/kg,

f) obnizono dopuszczalne zawarto$¢ cyny z 50,0 mg/kg

na 20,0 mg/kg.

3. Normy i dokumenty zwigzane

PN-59/A-04010 Artykuty zywnos$ciowe. Oznaczanie za-
warto$ci arsenu

PN-80/A-04011 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawar-
tosci otowiu

PN-80/A-04012 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawar-
to$ci miedzi

PN-59/A-04013 Artykuty zywnos$ciowe. Oznaczanie za-
wartosci cynku

PN-80/A-04014 Produkty spozywcze. Oznaczanie zawar-

tosci cyny

PN-73/A-74858 Wyroby cukiernicze trwate. Pobieranie
prébek

PN-76/A-88000 Wyroby cukiernicze trwate. Nazwy iokres$-
lenia

PN-75/A-88001 Wyroby cukiernicze trwate.

PN-71/A-88021 Wyroby cukiernicze trwate.

Klasyfikacja
Oznaczanie
zawartos$ci ttuszczu
PN-59/A-88022 Wyroby cukiernicze. Oznaczanie zawar-
tosci popiotu

PN-61/A-88023 Wyroby cukiernicze. Oznaczanie cukréw

PN-63/A-88027 Wyroby cukiernicze trwate. Oznaczanie
zawarto$ci suchej masy
BN-77/8090-11 Wyroby cukiernicze trwate. Oznaczanie

procentowej zawarto$ci nadzienia lub korpusu oraz po-
krywy wyrobu

BN-70/8090-13 Wyroby cukiernicze trwate. Badania orga-
noleptyczne

BN-76/8098-11 Wyroby cukiernicze trwate. Pakowanie,

przechowywanie | transport

4. Symbol wg SWW - 2516-1.

5. Autorzy projektu normy - mgr inz. Jolanta Kasprzyc-
ka - Laboratorium Badawcze przy Sliskich Zaktadach Prze-
mystu Cukierniczego, Zabrze, mgr inz. Renata Gasparska

- Zrzeszenie Przedsiebiorstw Przemystu Cukierniczego,

Warszawa.



24.  BN-83/8097-01 Wyroby cukiernicze trwate. Herbatniki. Wymagania wsp6lne

1242

W punkcie 5.1.1.2, ostatni akapit, tres¢ zmienia si¢ nastepujaco:

Badaniami petnymi nalezy obja¢ co najmniej jeden raz w roku wyréb reprezen-
tatywny dla danego rodzaju wyrobdw. Ponadto badania petne nalezy wykonywac
przy produkcji nowo uruchamianej, przy zmianach aparatury lub remontach kapi-
talnych, w przypadku wymiany czeSci bezposrednio stykajacych sie z wyrobami
oraz na zadanie jednostek kontrolujgcych i w przypadkach spornych.

zmiana 1 — Biuletyn PKNMiJ nr 11/86 poz. 93 (Biuletyn PKNMiJ nr 4/90 poz. 39)

zmiana 2 — Biuletyn PKNMiJ nr 5/88 poz. 70
zmiana 3 — Biuletyn PKNMiJ nr 9/88 poz. 111

1242

Punkt 3.2.2, tabl. 2 poz. j) otrzymuje nastepujace brzmienie:

j) Zawarto$¢ cynku, mg/kg, nie wiecej niz 18,0
dla herbatnikéw z dodatkiem zarodkéw
pszennych, mg/kg, nie wiecej niz 40,0

(Biuletyn PKNMiJ nr 11/86 poz. 93)

zmiana ustanowiona:
przez Ministra Rolnictwa i Gospodarki Zywnos$ciowej

1 BN-83/8097-01 Wyroby cukiernicze trwale. Herbatniki. Wymagania wspdlne
1242

W punkcie 3.2.2, tabl. 2, poz. g), zamiast: 0,8, powinno by¢: 0,5.

zmiana 1 — Biuletyn PKNMiJ nr 11/86 poz. 93 (Biuletyn PKNMiJ nr 3/88 poz. 70)

1 BN-83/8097-01 Wyroby cukiernicze trwale. Herbatniki. Wymagania wspolne
1242
W punkcie 4.3 na koncu dopisuje sie: — laminowanych nieprzektadanych —

5 miesiecy.

zmiana 1 — Biuletyn PKNMiJ nr 11/86 poz. 93
zmiana 2 — Biuletyn PKNMiJ nr 5/88 poz. 70

(Biuletyn PKNMIJ nr 9/88 poz. 111)

10. BN-90/8097-01 Wyroby cukiernicze trwate. Herbatniki

1442 Cs v
W punkcie 4.3. Okres przechowywania, tres¢ zmienia sie nastepujaco,

przy zachowaniu warunkéw, podanych w BN-85/8098-11rozdz 5,6, w ktorych
wyroby powinny by¢ zgodne z wymaganiami normy — wynosi dla herbatnikow.

— laminowanych nieprzektadanych 5 miesiecy,

— nielaminowanych nieprzektadanych i przektadanych oraz laminowanyc

przektadanych — 4 miesigce,

— nielaminowanych i laminowanych z mastem — 6 tygodni.
(Biuletyn PKNMiJ nr 7/92 poz. 35)

zmiana 4
89.11.24

80.06.17

zmiana 2

87.12.23

zmiana 3

88.05.06

zmiana 1
92.04.23



